
28

Ц
У

К
О

Р 
У

К
РА

ЇН
И

 8
-9

 (1
28

-1
29

) /
 2

01
6

ІСТОРИЧНІ НАРИСИ 

Деміївка цукрова
Підготувала Н.В. Сидоренко

Стаття висвітлює індустріальну спадщину Києва. У ній мова йде про цукрорафінадний завод 
Деміївки (нині приміщення займає кондитерська фабрика Roshen), який було збудовано завдяки 
становленню та розвитку цукрової промисловості в кінці XIX століття.

Село Деміївка Київсь-
кої губернiї три-

валий час було пев-
ним чином iзольовано 
вiд iнших земель Києва.  
Його вiддiляло полотно 
залiзницi та русло річки 
Либiдь. На початку ХХ 
сторіччя, незважаючи 
на зручне розташування 
цього населеного пункту 
поблизу Києва,  яке за-
ймало досить значну те-
риторію (42 вулицi, по-
над 12470 садиб, 3500 
мешканців), мало вну-
трішню залізницю (трам-
вай) й розвинену перероб-
ну промисловiсть, село все ж за-
лишалося передмiстям. Деміїв-
ка розташовувалась на пiвдень 
вiд міста - через нього проходи-
ла дорога на Василькiв. 

«Село это с сильно 
выраженным характером име-
ет несколько заводов (большой 
сахарный, сухарный 
завод военного ве-
домства)» [1].

Сучасна назва  
зустрічається (по-
ходження невідо-
ме) починаючи з 2-ї 
половини XIX сто-
ліття, коли Деміївка 
згадана як село Хо-
тівської волості Ки-
ївського повіту Ки-
ївської губернії. З 
кінця XIX століт-
тя - це робітниче се-
лище.

4 (17) вересня 
1918 року за зако-
ном Ради міністрів 
Української Держа-
ви передмістя Демі-
ївка було приєднано 
до міста Києва. 

Після скасуван-

ня кріпосного права Деміївка «з 
приміського селища, - за висло-
вом автора книги «Кієвъ теперь 
і прежде» М. Захарченка, - дуже 
швидко перетворюється на пе-
редмістя, особливо від часу за-
снування тут цукрового та ін-
ших заводів». 

У ті часи Деміївці мала  роз-

винену інфраструк- 
туру: 1 церкву,  
3 єврейські молитовні 
будинки, 1 одноклас-
на школа, 4 лікарні,  
1 фельдшер, 5 пови-
тух, 1 трактир, 1 по-
гріб для продажу вина, 
6 постоялих дворів,  
1 цукровий завод, 1 пи-
воварний завод, 1 цу-
керковий завод, 1 чаву-
ноливарна майстерня, 
3 цегельні заводи, 1 во-
дяний млин, 2 бондар-
ні майстерні. Відстань 
від Деміївки до Киє-
ва становила 1 версту, 

до залізничної станції – ¼ вер-
сти (станція – Київ ІІ), 6 верст 
пароходної пристані. У другій 
половині XIX ст. почалося ін-
тенсивне заселення цього райо-
ну. Цьому сприяло розширення 
зв’язків з півднем через Вели-
кий Васильківський шлях, який 

Київ - Деміївка, кін. 19 ст.

Генеральний план цукрорафінадного заводу
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6 проходив через Деміївку, а та-
кож близьке розташування заліз-
ниці Київ-Курськ-Москва (заліз-
ниця побудована у 1863-1869 ро-
ках) і станції та будівництво за-
водів і фабрик. 

Першим у 1868 році був по-
будований Деміївський цукро-
рафінадний завод. Якщо в пер-
ші роки тут переробляли 500-700 
пудів цукрового піску, то у 1880 
році - 967 тис. пудів. На заводі 
діяло 8 паровиків потужністю 
1120 кінських сил та 17 горизон-
тальних парових машин потуж-
ністю 385 кінських сил. У 1897 
році на ньому працювало 1200 
робітників і було вироблено 
1550 тис. пудів цукру-рафінаду. 
Вартість річної продукції стано-
вила 8550 тис. крб. - більше ніж 
25 відсотків вартості всієї про-
мислової продукції Києва.

У 80-х роках XIX ст. в Демі-
ївці була відкрита перша завод-
ська лікарня. На інших підпри-
ємствах лікарів і лікарень зовсім 
не було. Тут слід відзначити осо-
бистий вклад власників - ро-
дин Ханенків та Терещенків, що 
прославилися своєю благодій-
ною та просвітницькою діяль-
ністю, були активними мецената-
ми, які подарували Україні безліч 
архітектурних пам'ятників, куль-
турних і освітніх інституцій, а та-
кож художні колекції, що зберіга-
ються в кращих національних му-
зеях

З побудовою південно-захід- 
ної залізниці почався бурхли-
вий розвиток промислової інф-
раструктури району. Цукрора-
фінадний, пивоварний заводи та 
цукеркова фабрика працювали на 
сировині, що привозили з інших 
регіонів. Скляний завод та три 

цегельні заводи використовували 
місцеву сировину [2].

Деміївський цукрово-рафі- 
надний завод на Деміївці знахо-
дився на проспекті Науки, 1/5.  
Історія його заснування розпо-
чалась 15 березня 1868 року, 
коли акціонерне товариство на 
чолі з підприємцем бельгійсько-
го походження Г. Вандермейле-
ном підписало договір з Михай-
лівським монастирем про орен-
ду на 72 роки 8 десятин землі 
- ділянку вибрали поруч з міс-
цем, де планувалося розмістити 
товарну станцію Києво-Курської 
залізниці.

Завод було споруджено за 
проектом архітектора Івана-
Фрідріха Станіславовича Ви-
шневського - автора першого за-
лізничного вокзалу в Києві. Зве-
ли його менш ніж за рік. 2 трав-
ня 1869 року будівлю було закла-
дено, а вже 2 квітня наступного 
року підприємство дало першу 
продукцію (12 цукрових голів), 
яка незабаром отримала золоту 
медаль на Всеросійській ману-
фактурній виставці в Москві.

Величезний головний корпус 
заводу (нині приміщення займає 
кондитерська фабрика Roshen) 
оточували 11 додаткових спо-
руд. Потужність цього комплек-
су досягала мільйона пудів рафі-
наду на рік. До речі, першим ди-
ректором підприємства став пе-
тербуржець Раузер - на той час 
працювало 360 осіб.

Після диверсії влітку 1873 
року, коли завод згорів дотла, 
його досить швидко відбудува-
ли. Підприємство стало більш 
потужним, ніж раніше. На по-
чатку 80-х років ХIХ століття 
там працювало 1000 осіб. Це був 
зразковий завод з газовим освіт-
ленням, робочим містечком, без-
коштовною їдальнею, пральнею, 
лікарнею на 40 місць і власною 
пожежною командою [3].

Це не означало, що відно-
сини робітників і роботодавців 
були безхмарними. Наприклад, в 
1907 році завод страйкував. Під-
вищення заробітної плати робіт-
ники не домоглися, але на їх ви-
могу при заводі було відкрито 
бібліотеку [4].

Цукрорафiнадний на той 
час завод був одним з найбільш 
прогресивних навіть серед ви-
робництв Києва. Підприємство  
було обладнане найсучаснiшим 
тогочасним устаткуванням, 
яке весь час оновлювалося. У 
технологiчному процесi широ-
ко використовувалися дослiднi 
розробки як вiтчизняних, так i 
зарубiжних iнженерiв. На своїй 
територiї завод мав заклади жит-
лового, службово-навчального 
та обслуговуючого призначен-
ня, власнi iнженернi мережi, ав-
тономне водопостачання з влас-
них артезiанських свердловин, 

Сучасний вигляд кондитерської фабрики Roshen, м. Київ

Микола Терещенко
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залiзничне обслуговування, те-
лефон, автомобiльний парк, 
рiчкову пристань тощо. 

«Этот завод можно счи-
тать лучшим во всех отноше-
ниях заводом в 
Киевской губер-
нии. Прекрас-
но устроены 
казармы, боль-
ница, сокращен-
ная до 11,5 ча-
сов сменная ра-
бота днем, и 
до 19 часов но-
чью, устрой-
ство ограж-
дений во всех 
опасных местах, 
прекрасная шко-
ла - все это со-
ставляет отли-
чительное до-
стоинство заво-
да. �динствен-. �динствен-
ным недостат-
ком этого за-
вода можно считать несколь- можно считать несколь-
ко низкую заработную плату 
обыкновенных рабочих, хотя 
эта плата немного выше про-
чих других рафинадных заводов 
губернии». Такий опис заводу 
міститься в «Спарвочнике-
путеводителе по Киеву и окрес-
ностям» за 1914 рік.

Процес виробництва цукру 
відбувався в одній споруді - го-
ловному корпусі, який представ-
ляв собою п'ятиповерхову це-
гляну будiвлю, 
ocновні  внутрiш- 
нi несучi конст- 
рукцiї якої - ме-
талевий кар-
кас (залiзнi бал-
ки та чавуннi ко-
лони), а також 
склепiнчаста ме- 
талева стеля. 
Для покриття 
пiдлоги було ви-
користано ас-
фальт та цемент. 
Завод займав 13 
дес. 1624 кв. саж. 
землi неподалік 
вiд залiзничноi 
товарної станцiї 

«Київ-IIІ», мав свою залiз- 
ничну гiлку, що з’єднувала 
пiдприємство із залiзничними 
станцiями - Київ-III» та «Київ 
рiчковий, правий берег Днiпра».

До того ж на заводі викорис-
товували артезіанські свердло-
вини, а також відкриту штуч-
ну водойму (з площею близько 
1 дес.), яку було розташовано в 
межах присадибної ділянки. Во-
дойма забезпечувалася проточ-
ною водою з р. Совки та з коло-
дязя, що давав приблизно з 14 
тис. відер на годину, водночас 
використовувалися два парові 
насоси. У 1875 році завод пов- 
ністю перейшов на артезіанське 

водопостачання.
Парове відділення працю-

вало із застосування котлів па-
ровозного типу, що опаювали-
ся дровами. Пізніше старі котли 

були замінені на 
сучасні системи 
типу Меньє з топ-
ками та парови-
ми піддувалами 
(виготовленими 
на заводі Грете-
ра і Криванека). 
Первинне газо-
ве освітлення бу- 
ло замінене на 
електричне в 1910 
році з побудовою 
власної електро-
станції.

Найбільший 
розквіт підпри-
ємства припадає 
на 1913 рік, коли 
зафіксовано най-
більший обсяг пе-
реробленого цук- 

ру (лише за 7 мiсяцiв завод ви-
робив 2,2 млн. пудів цукрового 
піску).

У першi роки свого існування 
завод випускав рафiнад у «голо-
вах», пiзнiше - кусковий рiзних 
сортів. У 1913 році асортимент 
продукцiї заводу складався з та-
ких видiв рафiнаду: «голови», 
пиляний, рублений, кругляки 
та цукрова пудра; крім того, за-
вод випуcкaв рафiнадну пато-
ку. Спочатку рафiнад постав-

чався на ринок у 
дiжках, а з появою 
рiзних copтів кус-
кового рафiнаду 
почали викорис-
товуватися дере- 
в'янi ящики, якi 
пiзнiше були замi- 
ненi на легкi фа- 
нернi. З 1892 року 
дерев'яна тара по-
ступово була замi- 
нена на джутовi 
мiшки, «голови», 
кусковий в пач- 
ках та кругля-
ки оберталися в 
спецiальний па- 
пiр. Рафiнад, за-

Головний корпус фабрики шоколаду Валентина Єфимова, поч. 21 ст.

Загальний вигляд заводу, 1874 р.
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пакований в папiр, укладав-
ся в спецiальнi дерев'янi діж-
ки або у мiшки з соломою. Для 
виготовлення дерев'яної тари на 
територiї заводу було передба-
чено бондарню. Для зберiгання 
рафiнаду та цукрового пiску 
на заводi спорудили спецiальнi 
склади, до яких, як i до паку-
вальних цехiв, були пiдведенi 
залiзничнi колiї. На близькi 
вiдстанi (в межах Києва) опто-
ва продукцiя доставлялася спо-
чатку гужовим транспортом, а 
потiм автомобiлями лондонської 
фабрики «Соmmеr cars».

Виробництво двiчi змiнювало 
своє паливо: спочатку це були 
дрова, з 1901 року топки частко-
во були переробленi на нафтовi, 
а з 1906 завод повністю перей-
шов на кам’яне вугілля (ан-
трацит). Паровочна (котель-
ня) мала окреме примiщення 
на 8 парових котлiв. Водогiнна 
вежа розмiщувалася над п'ятим 
поверхом головного корпу-
су та мала три металевi резер-
вуари. На пiдприємстві була й 
своя пожежна команда, яка до-
помагала також i мешканцям 
Демiївки. На територiї заводу 
були встановленi протипожежнi 
гiдранти, а бiля артезiанського 
колодязя - запасний протипо-
жежний насос. 

У розвитку технологiчної 
дiяльностi пiдприємства та 
удосконаленнi самого вироб-
ництва, а також у сприяннi 
благодiйним та просвiтницьким 
функцiям безпосередньо брав 
участь Рудольф Федорович Ра-
узер, який обiймав посаду ди-
ректора заводу з початку його 
заснування до 1892 року та був 
директором правління з 1877 до 
1913 року. 

Відомо, що технологіч-
ні креслення, а також устатку-
вання замовлялося за кордо-
ном, зокрема у великій Брита-
нії (Манчестер). Разом з посту-
повим збільшенням потужності 
виробництва на заводі весь час 
відбувалися технічні нововве-
дення. Наприклад, у 1880 році 
було запроваджено сушки Пас-
сбурга, в 1897 році - центрифу-

ги Вестона, а в 1900 році - про-
ведено досліди з виготовлення 
плиткового рафінаду за новим 
методом В.І. Васильєва; в 1910 
році було встановлено мішалки 
Доранта.

У 1913 році на заводі пра-
цювало 770 чоловік та 126 жі-
нок. Правління складалося з 
п’яти директорів, які були об-
рані серед пайщиків: В.І. Ва-
сильєв, І.К. Каленський, Р.Ф. 
Мацзер, П.К. Скорделі, Р.П. 
Столенверк. Директором за-
воду на той час був Г.І. Жу-
рик.

У перші роки після революції 
(1918-1919 роки) завод продо-
вжував працювати як цукрора-
фінадний. На початку 1920-х ро-
ків, коли в Києві розпочався про-
цес націоналізації підприємств, 
завод був перепрофiльований на 
випуск цукеркової та кондитер-
ської продукцiї. 

Продукція цукрорафінадно-
го заводу, як провідного на той 
час виробництва, була високо 
оцінена на вітчизняних та зару-
біжних промислових виставках 
та мала численні нагороди:

• на Всеросійській мануфак-
турній виставці у С.-Петербурзі 
(1870 р.) отримала золоту ме-
даль;

• у Відні (1873 р.) - медаль 
«За заслуги»;

• у Парижі (1878 р.) - золо-
та медаль;

• у Києві (1880 р.) - золота 
медаль;

• на Всеросійській проми-
слово-художній виставці у Мо-
скві (1882 р.) - Державний герб;

• у Кракові (1887 р.) - золо-

та медаль;
• у Парижі (1889 р.) - золо-

та медаль;
• на виставках у Києві в 

1896 р. та Нижньому Новгоро-
ді завод брав участь поза кон-
курсом, як і на Всеросійській 
виставці в 1913 році в Києві [1].

Продукцію заводу закупову-
вав один місцевий гігант - «Кон-
дитерська парова фабрика «Ва-
лентин Єфімов», заснована в 
1884 році купцем В. Єфімовим. 
Підприємство розміщувалося 
в одному з двоповерхових бу-
дівель по вул. Велика Китаїв-
ська. Фабрика займалася вироб-Фабрика займалася вироб- займалася вироб-
ництвом шоколаду, драже, цуке-
рок, монпансьє, карамелі, мар-
меладу, пастили, варення, пря-
ників, чайного печива та іншої 
продукції з «білого чистого цук- 
ру». Цікаво, що засновник фа-
брики Валентин Єфімов рішен-
ням ради акціонерів в 1913 році 
був відсторонений від керівни-
цтва справами, проте його ім'я, 
як відому торгову марку, вирі-
шили зберегти в назві підпри-
ємства [5]. 

На кондитерській фабриці у 
1930 році обсяги виробництва до-
сягли 700 тонн в рік. Через неста-
чу виробничих приміщень фаб- 
рика була змушена перебазувати-
ся на місце цукрового заводу, де 
знаходиться і в даний час (конди-
терська фабрика Roshen) [6]. 
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