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користана як технологічна, вихідна концентрація 

ПГМГ-хл не повинна перевищувати 5 мг/л. Для 

обробки води, що її застосовують для технічних по-

треб (миття сировини, обладнання, інвентарю, оброб-

ки трубопроводів), рекомендовано використання 

вихідної концентрації ПГМГ-хл ≤ 11 мг/л. 

3. Продовження досліджень є доцільним з огля-

ду на необхідність визначення можливості профілак-

тичного використання ПГМГ-хл як реагенту для зне-

заражування води з неокислювальним механізмом дії, 

що попереджує розвиток біологічної корозії трубо-

проводів води на підприємствах харчової галузі, та 

уточнення механізмів дії цього реагенту на мікроор-

ганізми води.  
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Одеська національна академія харчових технологій 

ОЦІНКА ВПЛИВУ ХЛІБОПЕКАРНОГО ПІДПРИЄМСТІВА НА 

НАВКОЛИШНЄ СЕРЕДОВИЩЕ НА ОСНОВІ КРИТЕРІЮ ЕКОЛОГІЧНОСТІ 
Вплив хлібопекарного підприємстіва на навколишнє середо-

вище на основі критерію екологічності. 
Ключові слова: хлібопекарське підприємстіво, екологіч-

ність.виробництво хліба 

Influence of production bread on an environment on the basis of 
criterion of ecofriendlyness. 

Keywords: production bread, ecofriendlyness. 

Поняття критерію екологічності вперше з'явило-

ся в звіті WBCSD " Зміна курсу " (Changing Course) в 

1992 році. Стефан Шмідхайні, один з авторів звіту, за-

значив, що зростання добробуту зовсім необов'язково 

залежить від інтенсивності експлуатації природних 

ресурсів. Більше того, була виявлена пряма залеж-

ність між екологічними нововведеннями  на підпри-

ємстві та економічною вигодою. Вона досягається за 

рахунок економії ресурсів, що призводить до скоро-

чення витрат на придбання сировини, на викиди, ски-

ди і розміщення відходів. В даний час відсутня типова 

методика, за якою можна було б оцінювати з ураху-

ванням кількості всіх відходів екологічну доскона-

лість технології. Для підприємств хлібопекарської 

промисловості існують показники, що визначають рі-

вень впливу на компоненти навколишнього середо-

вища (повітря, стічні води, тверді відходи). Але відсу-

тній універсальний екологічний показник, що оцінює 

загальний вплив виробництва на всі компоненти на-

вколишнього середовища. З метою комплексної оцін-

ки впливу діяльності хлібопекарських підприємств на 

екологічний стан, проводили визначення екологічнос-

ті технологій на хлібозаводі № 4 м. Одеси за допомо-

гою одного із статистичних методів аналізу якості 

продукції - експертного методу. Спочатку визначили 

загальноприйняті чинники, а саме: якість праці, якість 

документації та інформації, якість сировини, якість 

готової продукції, технологію, економічні показники. 

Далі кожну складову поділяли на причини і для кож-

ної з них визначили експертним шляхом ваговий по-

казник (рис. 1).  

Досліджуючи діаграму, можна зробити висно-

вок, що основним визначальним фактором, від якого 

залежить екологічність виробництва, в контексті оці-

нки життєвого циклу, є екологічний показник (20%), 

який в свою чергу розділений на такі складові, які по-

казані на рис. 2. 

Наступним найбільш істотним показником є  
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якість готової продукції (20%) – рис. 3. 

Далі за ступенем впливу слідує якість сировини 

(20%), яка залежить від вхідного контролю: 

Відомо, що якість готової продукції залежить від 

економічних показників: 

Має вирішальне значення і становить 14%, де: 

 

 

 

 

 

 

  

Рис. 1. Екологічність технологій на хлібопекарському підприємстві 
  

Рис. 2. Екологічний показник (20%) 

  

Рис. 3. Якість готової продукції (20%) 

  

Рис. 4. Якість сировини (20%) 

  

Рис. 5. Економічні показники (16%) 

  

Рис. 6. Дотримання технології (14%) 
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До якості праці (7%) належить: 

Для кількісної оцінки екологічності підприєм-

ства скористаємося методикою, розробленою Ремезом 

В.П., Шубіним А.А. для розрахунку екологічної дос-

коналості хімічних процесів і утворення відходів (1): 

Кек = Σ mi
р
 + Σ mi

г
 + Σ mi

т
   

де Кек - критерій екологічності хлібопекарського 

підприємства; 

mi
р
, mi

г
, mi

т
 - кількість i-го токсичного компо-

нента рідких, газоподібних і твердих відходів 

відповідно, т/т продукту; 

ci
р
 , ci

г
 , ci

т
 - концентрація i -го компонента в 

рідких, твердих, мг/дм
3
, і газоподібних відходах, мг/ 

м
3
; 

 ПДКi
р
 - гранично допустима концентрація i-го 

компонента у воді рибогосподарських водоймищ, 

мг/дм
3
;  

ПДКi
г
 - гранично допустима концентрація i -го 

компонента в повітрі населених місць, мг/м
3
. 

Враховуючи значення викидів основних забруд-

нюючих речовин хлебопекарни підприємств, кількість 

стічних вод та обсяги утворення твердих відходів, у 

таблиці 1 наведені результати розрахунку критерію 

екологічності для хлібопекарного підприємства № 4 

м. Одеси. 

Мінімальне значення критерію екологічності ві-

дповідне найменшому впливу на навколишнє середо-

вище і пояснюється високим завантаженням основно-

го технологічного обладнання та використанням еко-

номічних хлібопекарних печей ППЦ-1381 і Мінел-

100. 

Частка вкладів в критерій екологічності для хлі-

бопекарних підприємств становить 2 - 3% у вигляді 

твердих відходів, 20-40% припадає на забруднення 

стічних вод і найбільш суттєвий вплив відбувається 

при викидах в атмосферу (50-70%). 

Таким чином, використання критерію екологічно-

сті для хлібопекарних підприємств дозволяє не тільки 

виявляти найбільш значущій вплив на навколишнє се-

редовище конкретним виробництвом, а й оцінювати 

ефективність використання сировинних ресурсів. З 

економічної точки зору це означає інвестиції в майбут-

нє, які спрямовані на те, щоб уникнути подальших ви-

трат на ліквідацію забруднення довкілля. 
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Харківський державний університет харчування та торгівлі 

НАУКОВІ Й ПРАКТИЧНІ ЗАСАДИ ВИЗНАЧЕННЯ ЯКОСТІ КАРАСЯ РІЧКОВОГО 

Встановлено, що для підвищення якості та безпечності риби, яка реалі-
зується на українському ринку, необхідно здійснити моніторинг її якості з 

включенням в нього методики визначення кріоскопічних та оптичних власти-

востей. У статті наведено результати кріоскопічних та оптичних досліджень 
плазми карася річкового. За допомогою теоретичних положень фізичної та ко-

лоїдної хімії науково обґрунтовані отримані результати. 

Ключові слова: кріоскопічні та оптичні властивості, оцінка якості, 
безпечність, плазма карася річкового. 

It is set that for upgrading and unconcern of fish, that will be realized at the 

Ukrainian market, it is necessary to carry out monitoring of her quality with including 
for him of methodology of determination of cryoscopy and optical properties. To the 

article the results of cryoscopy and optical researches of plasma of the carp river are 

driven. By means of theoretical positions of physical and colloid chemistry the got re-
sults are scientifically reasonable. 

Keywords: cryoscopy and optical properties, estimation of quality, uncon-

cern, plasma of the European carp river. 

Хімічний склад м’яса риби характеризується вмістом 

жиру, азотистих, мінеральних речовин (золи) та ін. Вміст цих 

речовин не постійний та може змінюватися в залежності від 

породи, виду, фізіологічного стану, інтенсивності обмінних 

процесів гідробіонтів, місця та часу вилову, умов годівлі то-

що. За своїм хімічним складом м’ясо риби відрізняється 

більш вагомою харчовою та біологічною цінністю, ніж м’ясо 

інших видів тварин. 

Біологічна та харчова цінність того чи іншого виду риб 

визначається не лише їх фізичною структурою, а й хімічним 

складом [1]. Показники, які характеризують хімічний склад 

риби залежать від виду та віку риби, умов вирощування, міс-

ця та виду водоймищ, від умов зберігання та багатьох інших 

факторів [2]. В сучасних умовах в Україні впроваджуються 

нові методи контролю якості та безпечності рибної сирови-

ни, проте відсутні дослідження кріоскопічних та оптичних 

властивостей риби, що дозволять однозначно визначити її  

  

Рис. 7. Якість праці (7%) 

Таблиця 1 

Оцінка критерію екологічності хлібопекарного 

підприємства 

Критерій екологіч-

ності 

хлібопекарне 

підприємство №4  

% 

Кек.г 2,226 67,5 

Кек.р 0,987 30 

Кек.тв 0,082 2,5 

Кек.заг. 3,394 100 

Примітка - Кек.г, Кек.ж , Кек.тв, Кек.заг. - критерій екологіч-

ності відповідно викидів в атмосферне повітря,  стічних 

вод, твердих відходів, загальний 
 


