
ǽȞȜȤȓȟȖ, ȜȏșȎȒțȎțțȭ, ȎȐȠȜȚȎȠȖȕȎȤȳȭ, ȡȝȞȎȐșȳțțȭ�ȳ�ȓȘȜțȜȚȳȘȎ  
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ɉȱȾɋɍɆɄɂ�ɄɈɇɄɍɊɋɍ�ɇȺ�ɄɊȺɓȱ�ȾɂɉɅɈɆɇȱ�ɉɊɈȿɄɌɂ (ɊɈȻɈɌɂ) ɌȺ 

ɄȼȺɅȱɎȱɄȺɐȱɃɇȱ�ɊɈȻɈɌɂ�ȼɂɉɍɋɄɇɂɄȱȼ�ɈɇȺɏɌ 2012 ɪ, ɓɈ�ɇȺȼɑȺɅɂɋə 
ɁȺ�ɈɋȼȱɌɇɖɈ�ɄȼȺɅȱɎȱɄȺɐȱɃɇɂɆɂ�ɊȱȼɇəɆɂ: ɋɉȿɐȱȺɅȱɋɌɂ – ɆȺȽȱɋɌɊɂ 

Ⱦɢɩɥɨɦɧɿ�ɩɪɨɟɤɬɢ (ɪɨɛɨɬɢ) Ʉɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɿ�ɪɨɛɨɬɢ 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.05170103 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɯɥɿɛɚ, ɤɨɧɞɢɬɟɪɫɶ-
ɤɢɯ, ɦɚɤɚɪɨɧɧɢɯ�ɜɢɪɨɛɿɜ�ɿ�ɯɚɪɱɨɤɨɧɰɟɧɬɪɚɬɿɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Технології хліба, кондитерських, макаронних ви-
робів і харчоконцентратів  
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: ɍɧɿɞɛɚɽɜɚ�Ɇ�Ɉ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɋɨɡɲɢɪɟɧɧɹ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ� ɯɥɿɛɨɛɭɥɨɱɧɢɯ� ɜɢɪɨɛɿɜ� ɡ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ�ɥɿɤɚɪɫɶɤɨʀ�ɬɚ�ɩɪɹɧɨ�ɚɪɨɦɚɬɢɱɧɨʀ�ɫɢɪɨɜɢɧɢ�ɧɚ 
ɯɥɿɛɨɡɚɜɨɞɿ�ʋ4 ɉȺɌ «Ɉɞɟɫɶɤɢɣ�ɤɨɪɨɜɚɣ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ - ɞɨɰ. Ʌɟɛɟɞɟɧɤɨ�Ɍ�ȯ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɩɿɞɜɢɳɟɧɧɹ� ɨɪɝɚɧɨɥɟɩɬɢɱɧɢɯ, ɮɿɡɢɤɨ�ɯɿɦɿɱɧɢɯ, ɮɿɡɿɨɥɨɝɿɱ-
ɧɢɯ� ɬɚ� ɦɿɤɪɨɛɿɨɥɨɝɿɱɧɢɯ� ɩɨɤɚɡɧɢɤɿɜ� ɹɤɨɫɬɿ� ɯɥɿɛɨɛɭɥɨɱɧɢɯ 
ɜɢɪɨɛɿɜ, ɨɬɪɢɦɚɧɢɯ� ɡɚ� ɩɪɢɫɤɨɪɟɧɢɦɢ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɹɦɢ, ɩɨɞɨɜ-
ɠɟɧɧɹ�ɬɟɪɦɿɧɿɜ�ɡɛɟɪɟɠɟɧɧɹ�ɫɜɿɠɨɫɬɿ�ɩɪɨɞɭɤɰɿʀ�ɡɚɩɪɨɩɨɧɨɜɚɧɚ 
ɿɧɧɨɜɚɰɿɣɧɚ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɹ� ɛɭɥɨɱɧɢɯ� ɜɢɪɨɛɿɜ� ɡ� ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ 
ɞɥɹ�ɚɤɬɢɜɚɰɿʀ�ɞɪɿɠɞɠɿɜ�ɛɨɪɨɲɧɹɧɢɯ�ɡɚɤɜɚɲɟɧɢɯ�ɡɚɜɚɪɨɤ, ɡɛɚ-
ɝɚɱɟɧɢɯ� ɥɿɤɚɪɫɶɤɨɸ, ɩɪɹɧɨ�ɚɪɨɦɚɬɢɱɧɨɸ� ɫɢɪɨɜɢɧɨɸ. Ɂɚɝɚ-
ɥɶɧɚ� ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ� ɩɪɨɟɤɬɭ: ɪɨɡɪɚɯɭɧɤɨɜɨ-
ɩɨɹɫɧɸɜɚɥɶɧɚ� ɡɚɩɢɫɤɚ�ɦɚɽ 9 ɪɨɡɞɿɥɿɜ� ɿɡ� ɡɚɝɚɥɶɧɢɦ�ɨɛɫɹɝɨɦ 
125 ɫɬɨɪɿɧɨɤ, ɝɪɚɮɿɱɧɚ�ɱɚɫɬɢɧɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ�ɫɤɥɚɞɚɽ 10 ɚɪɤɭɲɿɜ 
ɮɨɪɦɚɬɭ�Ⱥ-1. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.091702 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɯɥɿɛɚ, ɤɨɧɞɢɬɟɪɫɶ-
ɤɢɯ, ɦɚɤɚɪɨɧɧɢɯ�ɜɢɪɨɛɿɜ�ɿ�ɯɚɪɱɨɤɨɧɰɟɧɬɪɚɬɿɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології хліба, кондитерських, макаронних ви-
робів і харчоконцентратів  
ɋɬɭɞɟɧɬ�ɜɿɞɞɿɥɟɧɧɹ�ɩɟɪɟɩɿɞɝɨɬɨɜɤɢ�ɫɩɟɰɿɚɥɿɫɬɿɜ�ȱɧɫɬɢɬɭ-
ɬɭ�ɉȾɈ�ɿ�ɉɄ:�Ⱥɪɞɚɲɨɜ�Ⱥ�ȼ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɍɟɯɧɿɱɧɟ� ɩɟɪɟɨɫɧɚɳɟɧɧɹ� ɤɚɪɚɦɟɥɶɧɨɝɨ� ɰɟɯɭ� ɉȺɌ 
Äȼɿɧɧɢɰɶɤɚ�ɤɨɧɞɢɬɟɪɫɶɤɚ�ɮɚɛɪɢɤɚ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ - ɩɪɨɮ. ȱɨɪɝɚɱɨɜɚ�Ʉ�Ƚ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɪɨɡɲɢɪɟɧɧɹ� ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬɭ� ɿ� ɨɞɟɪɠɚɧɧɹ� ɜɢɫɨɤɨɹɤɿɫɧɢɯ� ɜɢɪɨ-
ɛɿɜ, ɳɨ�ɛɭɥɨ�ɞɨɫɹɝɧɭɬɨ�ɡɚ�ɪɚɯɭɧɨɤ�ɩɪɢɞɛɚɧɧɹ�ɧɨɜɢɯ�ɚɜɬɨɦɚ-
ɬɢɡɨɜɚɧɢɯ� ɥɿɧɿɣ� ɩɨ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɭ� ɥɶɨɞɹɧɢɤɨɜɨʀ� ɤɚɪɚɦɟɥɿ 
«Wincler & Dunnebier» ɿ�ɥɿɧɿʀ�ɩɨ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɭ�ɤɚɪɚɦɟɥɿ�ɡ�ɧɚ-
ɱɢɧɤɨɸ «ɉɪɨɝɪɟɫ-1000». Ɇɟɬɨɸ� ɛɿɡɧɟɫ�ɩɪɨɟɤɬɭɜɚɧɧɹ� ɬɟɯ-
ɧɿɱɧɨɝɨ�ɪɨɡɜɢɬɤɭ�ɤɚɪɚɦɟɥɶɧɨɝɨ�ɰɟɯɭ�ɽ�ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹ�ɩɪɢɛɭɬɤɭ 
ɡɚ�ɪɚɯɭɧɨɤ�ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹ�ɨɛɫɹɝɿɜ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ�ɯɚɪɚ-
ɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ�ɪɨɛɨɬɢ: ɫɬɪɭɤɬɭɪɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ�ɫɤɥɚɞɚɽ 10 ɪɨɡɞɿɥɿɜ, 
ɨɛɫɹɝɨɦ 157 ɫɬɨɪɿɧɨɤ. Ʉɪɟɫɥɟɧɧɹ (ɝɪɚɮɿɱɧɚ�ɱɚɫɬɢɧɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ 
ɜɢɤɨɧɚɧɚ�ɡ�ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ�ɩɪɨɝɪɚɦɢ�ɄɈɆɉȺɋ – 3D) ɫɤɥɚ-
ɞɚɽ 8  ɥɢɫɬɿɜ� ɮɨɪɦɚɬɭ� Ⱥ-1,  ɭ� ɬɨɦɭ� ɱɢɫɥɿ 1  ɥɢɫɬ� ɬɟɯɧɿɤɨ-
ɟɤɨɧɨɦɿɱɧɢɯ�ɩɨɤɚɡɧɢɤɿɜ, 15 ɬɚɛɥɢɰɶ, 26 ɥɿɬɟɪɚɬɭɪɧɢɯ�ɞɠɟɪɟɥ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.05170106 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ�ɛɪɨɞɿɧ-
ɧɹ�ɿ�ɜɢɧɨɪɨɛɫɬɜɚ  
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології вина та енології 
ɋɬɭɞɟɧɬ 5 ɤɭɪɫɭ: Ƚɨɪɞɿɽɧɤɨ�Ɉ�Ɉ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɋɟɤɨɧɫɬɪɭɤɰɿɹ�ɉɪȺɌ «Ⱥɪɬɟɦɿɜɫɶɤ�ȼɚɣɧɟɪɿ» 

ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05170103 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɯɥɿɛɚ, ɤɨɧɞɢɬɟɪɫɶ-
ɤɢɯ, ɦɚɤɚɪɨɧɧɢɯ�ɜɢɪɨɛɿɜ�ɿ�ɯɚɪɱɨɤɨɧɰɟɧɬɪɚɬɿɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології хліба, кондитерських, макаронних ви-
робів і харчоконцентратів 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: ɉɢɫɚɧɟɰɶɤɚ�Ɉ�ȯ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɋɨɡɪɨɛɤɚ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɜɿɞɤɥɚɞɟɧɨɝɨ�ɜɢɩɿɤɚɧɧɹ�ɞɥɹ�ɯɥɿ-
ɛɨɩɟɤɚɪɫɶɤɢɯ�ɩɿɞɩɪɢɽɦɫɬɜ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ - ɞɨɰ. ɋɨɥɨɧɢɰɶɤɚ�ȱ�ȼ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɬɚ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ� ɪɨɛɨɬɢ:� ɩɪɢ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɿ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɜɿɞɤɥɚɞɟɧɨɝɨ�ɜɢɩɿɤɚɧɧɹ�ɡɧɢɠɭɸɬɶɫɹ 
ɜɢɬɪɚɬɢ�ɧɚ�ɩɨɜɟɪɧɟɧɧɹ�ɩɪɨɞɭɤɰɿʀ, ɹɤɚ�ɧɟ�ɩɪɨɞɚɥɚɫɹ�ɜɿɞ�ɤɨɧɬ-
ɪɚɝɟɧɬɿɜ, ɥɨɝɿɫɬɢɤɭ�ɬɨɳɨ, ɡɚɩɪɨɩɨɧɨɜɚɧɚ�ɿɧɧɨɜɚɰɿɣɧɚ�ɬɟɯɧɨ-
ɥɨɝɿɹ� ɜɿɞɤɥɚɞɟɧɨɝɨ� ɜɢɩɿɤɚɧɧɹ, ɜɢɤɨɧɚɧɿ� ɭɫɿ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɿ� ɬɚ 
ɿɧɠɟɧɟɪɧɿ� ɪɨɡɪɚɯɭɧɤɢ, ɪɨɡɪɨɛɥɟɧɚ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɚ� ɦɿɧɿ�ɥɿɧɿɹ. 
ɇɚ� ɩɿɞɫɬɚɜɿ� ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɯ� ɟɤɨɧɨɦɿɱɧɢɯ� ɪɨɡɪɚɯɭɧɤɿɜ� ɞɨɜɟɞɟɧɚ 
ɿɧɜɟɫɬɢɰɿɣɧɚ�ɩɪɢɜɚɛɥɢɜɿɫɬɶ� ɞɚɧɨʀ� ɪɨɛɨɬɢ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ�ɯɚɪɚɤ-
ɬɟɪɢɫɬɢɤɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ:  
ɪɨɡɪɚɯɭɧɤɨɜɨ�ɩɨɹɫɧɸɜɚɥɶɧɚ�ɡɚɩɢɫɤɚ�ɦɚɽ 9 ɪɨɡɞɿɥɿɜ�ɿɡ�ɡɚɝɚɥɶ-
ɧɢɦ�ɨɛɫɹɝɨɦ 185 ɫɬɨɪɿɧɨɤ, ɦɭɥɶɬɿɦɟɞɿɣɧɟ�ɫɭɩɪɨɜɨɞɠɟɧɧɹ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05170103 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɯɥɿɛɚ, ɤɨɧɞɢɬɟɪɫɶ-
ɤɢɯ, ɦɚɤɚɪɨɧɧɢɯ�ɜɢɪɨɛɿɜ�ɿ�ɯɚɪɱɨɤɨɧɰɟɧɬɪɚɬɿɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології хліба, кондитерських, макаронних ви-
робів і харчоконцентратів 
ɋɬɭɞɟɧɬ 5 ɤɭɪɫɭ: Ʉɢɪɬɨɤɚ�ȱ�Ɉ. 
Ɍɟɦɚ: «ɍɞɨɫɤɨɧɚɥɟɧɧɹ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɩɨɦɚɞɧɢɯ�ɰɭɤɟɪɨɤ�ɡ�ɜɢɤɨ-
ɪɢɫɬɚɧɧɹɦ�ɞɨɛɚɜɤɢ�ɫɢɧɛɿɨɬɢɱɧɨʀ�ɞɿʀ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ - ɞɨɰ. Ʉɨɪɤɚɱ�Ƚ�ȼ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɬɚ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ� ɪɨɛɨɬɢ:� ɭɞɨ-
ɫɤɨɧɚɥɟɧɧɹ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɩɨɦɚɞɧɢɯ� ɰɭɤɟɪɨɤ� ɡ� ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ 
ɞɨɛɚɜɤɢ�ɫɢɧɛɿɨɬɢɱɧɨʀ�ɞɿʀ�ɽ�ɚɤɬɭɚɥɶɧɨɸ. ȼ�ɪɨɛɨɬɿ�ɛɭɥɢ�ɜɢɡɧɚ-
ɱɟɧɿ�ɫɬɪɭɤɬɭɪɧɨ�ɦɟɯɚɧɿɱɧɿ�ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɿ�ɩɨɦɚɞɧɢɯ�ɦɚɫ; ɮɿɡɢɤɨ-
ɯɿɦɿɱɧɿ�ɬɚ�ɨɪɝɚɧɨɥɟɩɬɢɱɧɿ�ɩɨɤɚɡɧɢɤɢ�ɹɤɨɫɬɿ�ɝɨɬɨɜɢɯ�ɜɢɪɨɛɿɜ; 
ɜɢɜɱɟɧɧɹ� ɡɦɿɧɢ� ɹɤɨɫɬɿ� ɩɨɦɚɞɧɢɯ� ɰɭɤɟɪɨɤ� ɡ� ɫɢɧɛɿɨɬɢɤɚɦɢ�ɜ 
ɩɪɨɰɟɫɿ� ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ; ɨɰɿɧɤɚ� ɟɤɨɧɨɦɿɱɧɨʀ� ɟɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬɿ� ɜɿɞ 
ɜɩɪɨɜɚɞɠɟɧɧɹ�ɬɚ�ɪɟɚɥɿɡɚɰɿʀ�ɩɨɦɚɞɧɢɯ�ɰɭɤɟɪɨɤ�ɮɭɧɤɰɿɨɧɚɥɶ-
ɧɨɝɨ� ɩɪɢɡɧɚɱɟɧɧɹ� ɡɚ� ɪɨɡɪɨɛɥɟɧɢɦɢ� ɪɟɰɟɩɬɭɪɚɦɢ; ɪɨɡɪɨɛɤɚ 
ɬɟɯɧɿɱɧɨʀ�ɞɨɤɭɦɟɧɬɚɰɿʀ (Ɍɍ, Ɍȱ) ɧɚ�ɧɨɜɢɣ�ɜɢɞ�ɤɨɧɞɢɬɟɪɫɶɤɢɯ 
ɜɢɪɨɛɿɜ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ�ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ�ɪɨɛɨɬɢ: ɫɬɪɭɤɬɭɪɚ�ɩɪɨ-
ɟɤɬɭ�ɫɤɥɚɞɚɽ: ɬɟɤɫɬɨɜɚ�ɱɚɫɬɢɧɚ – 181, ɬɚɛɥɢɰɿ – 42, ɝɪɚɮɿɤɢ – 
11, ɞɨɞɚɬɤɢ – 4, ɝɪɚɮɿɱɧɿ�ɦɚɬɟɪɿɚɥɢ – 2 ɬɚ�ɫɥɚɣɞɢ, -  ɥɿɬɟɪɚɬɭɪ-
ɧɢɯ�ɞɠɟɪɟɥ – 68. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05170106- Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ�ɛɪɨɞɿɧɧɹ 
ɿ�ɜɢɧɨɪɨɛɫɬɜɚ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології вина та енології 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: ɒɬɢɪɛɨɥɨɜɚ�Ɇ�ɉ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɉɛɝɪɭɧɬɭɜɚɧɧɹ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɢɯ�ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɟɣ�ɛɚɪ
ɽɪɧɨʀ 
ɉȿɌ�ɩɥɹɲɤɢ�ɭ�ɩɨɪɿɜɧɹɧɧɿ�ɿɡ�ɡɜɢɱɚɣɧɨɸ�ɩɪɢ�ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɿ�ɩɢɜɚ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɞɨɰ. Ɇɟɥɶɧɢɤ�ȱ�ȼ. 



ǽȞȜȤȓȟȖ, ȜȏșȎȒțȎțțȭ, ȎȐȠȜȚȎȠȖȕȎȤȳȭ, ȡȝȞȎȐșȳțțȭ�ȳ�ȓȘȜțȜȚȳȘȎ  
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Ⱦɢɩɥɨɦɧɿ�ɩɪɨɟɤɬɢ (ɪɨɛɨɬɢ) Ʉɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɿ�ɪɨɛɨɬɢ 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ - ɚɫ. Ⱥɛɪɚɦɨɜɚ�Ɍ�Ȼ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɡɚɦɿɧɚ� ɨɛɥɚɞɧɚɧɧɹ (ɩɸɩɿɬɪɿɜ) ɧɚ� ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɧɿ� ɠɢɪɨɩɚɥɟɬɢ 
ɩɪɢ�ɬɪɭɞɨɦɿɫɬɤɿɣ�ɨɩɟɪɚɰɿʀ�ɪɟɦɸɚɠɚ, ɚ�ɬɚɤɨɠ�ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ�ɤɪɢ-
ɠɚɧɨʀ� ɪɚɦɢ� ɡ� ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɧɢɦ� ɞɟɝɨɪɠɟɪɨɦ� ɩɪɢ� ɞɟɝɨɪɠɚɠɟ� ɭ 
ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɿ� ɿɝɪɢɫɬɢɯ� ɜɢɧ�ɩɥɹɲɤɨɜɢɦ� ɫɩɨɫɨɛɨɦ, ɳɨ�ɞɨɡɜɨ-
ɥɢɬɶ�ɦɟɯɚɧɿɡɭɜɚɬɢ�ɣ� ɚɜɬɨɦɚɬɢɡɭɜɚɬɢ�ɰɿ� ɩɪɨɰɟɫɢ, ɫɤɨɪɨɬɢɬɢ 
ɜɬɪɚɬɢ� ɩɪɢ� ɰɢɯ� ɨɩɟɪɚɰɿɹɯ, ɡɛɿɥɶɲɢɬɢ� ɨɛɫɹɝ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ� ɣ 
ɩɨɤɪɚɳɢɬɢ� ɹɤɿɫɬɶ� ɜɢɩɭɫɤɚɽɦɨʀ� ɩɪɨɞɭɤɰɿʀ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ� ɯɚɪɚɤ-
ɬɟɪɢɫɬɢɤɚ� ɩɪɨɟɤɬɭ:� ɩɨɹɫɧɸɜɚɥɶɧɚ� ɡɚɩɢɫɤɚ� ɦɚɽ 126 ɫɬɨɪɿ-
ɧɨɤ; ɝɪɚɮɿɱɧɚ� ɱɚɫɬɢɧɚ - 8 ɚɪɤɭɲɿɜ�ɮɨɪɦɚɬɭ�Ⱥ1, ɉɪɨɜɟɞɟɧɚ 
ɪɟɤɨɧɫɬɪɭɤɰɿɹ� ɞɨɡɜɨɥɢɬɶ� ɧɚ� ɿɫɧɭɸɱɢɯ� ɜɢɪɨɛɧɢɱɢɯ� ɩɥɨɳɚɯ 
ɡɛɿɥɶɲɢɬɢ�ɨɛɫɹɝ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ�ɣ� ɜɢɪɨɛɥɹɬɢ� ɿɝɪɢɫɬɟ�ɜɢɧɨ�ɩɨ 
ɹɤɨɫɬɿ, ɩɨɪɿɜɧɹɧɧɹ�ɡ�ɩɪɨɞɭɤɰɿɽɸ�ɤɪɚɳɢɯ�ɫɜɿɬɨɜɢɯ  ɜɢɪɨɛɧɢ-
ɤɿɜ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.05170104 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿɹ�ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ, ɤɨɧɫɟ-
ɪɜɭɜɚɧɧɹ�ɬɚ�ɩɟɪɟɪɨɛɤɢ�ɦ
ɹɫɚ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Технології м’яса, риби і морепродуктів 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: ɇɿɤɿɬɿɧɚ�ȱ�ɋ. 
Ɍɟɦɚ: «ɉɪɨɟɤɬɭɜɚɧɧɹ�ɰɟɯɭ� ɡ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ�ɧɚɩɿɜɮɚɛɪɢɤɚɬɿɜ 
ɞɥɹ�ɌɈȼ «Ʌɿɛɪɚ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɞɨɰ. ɋɨɥɟɰɶɤɚ�Ⱥ�Ⱦ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɪɨɡɪɨɛɤɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ�ɰɟɯɭ�ɡ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ�ɲɢɪɨɤɨɝɨ�ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬɭ 
ɧɚɬɭɪɚɥɶɧɢɯ, ɪɭɛɚɧɢɯ� ɿ�ɲɜɢɞɤɨɡɚɦɨɪɨɠɟɧɢɯ�ɧɚɩɿɜɮɚɛɪɢɤɚ-
ɬɿɜ�ɞɥɹ�ɌɈȼ «Ʌɿɛɪɚ», ɳɨ�ɜɿɞɩɨɜɿɞɧɨ�ɞɨ�ɦɚɪɤɟɬɢɧɝɨɜɢɯ�ɞɨɫɥɿ-
ɞɠɟɧɶ� ɛɭɞɭɬɶ� ɡɚɞɨɜɨɥɶɧɹɬɢ� ɩɨɬɪɟɛɢ� ɿɫɧɭɸɱɨɝɨ� ɪɢɧɤɭ� ɫɩɨ-
ɠɢɜɚɱɿɜ�ɦ¶ɹɫɨɩɪɨɞɭɤɬɿɜ�ɜ�Ɉɞɟɫɶɤɿɣ�ɨɛɥɚɫɬɿ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ�ɯɚɪɚ-
ɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ: ɫɬɪɭɤɬɭɪɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ - 11 ɪɨɡɞɿɥɿɜ, ɨɛɫɹ-
ɝɨɦ 113 ɫɬɨɪɿɧɨɤ; ɤɪɟɫɥɟɧɧɹ (ɝɪɚɮɿɱɧɚ�ɱɚɫɬɢɧɚ�ɪɨɛɨɬɢ) ɫɤɥɚ-
ɞɚɽ 7  ɥɢɫɬɿɜ� ɮɨɪɦɚɬɭ� Ⱥ-1  ɿ� ɜ� ɬɨɦɭ� ɱɢɫɥɿ,  1  ɥɢɫɬ� ɬɟɯɧɿɤɨ-
ɟɤɨɧɨɦɿɱɧɢɯ� ɩɨɤɚɡɧɢɤɿɜ; ɫɩɢɫɨɤ� ɥɿɬɟɪɚɬɭɪɢ - 9 ɧɚɭɤɨɜɨ-
ɭɱɛɨɜɢɯ�ɞɠɟɪɟɥ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.05170105 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ�ɬɚ�ɩɟ-
ɪɟɪɨɛɤɢ�ɜɨɞɧɢɯ�ɛɿɨɪɟɫɭɪɫɿɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології м’яса, риби і морепродуктів 
ɋɬɭɞɟɧɬ 5 ɤɭɪɫɭ: ȼɨɜɱɟɧɤɨ�Ⱥ�ȱ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɋɟɤɨɧɫɬɪɭɤɰɿɹ�ɌɈȼ "Ʌɚɪɚɧ-07" ɭ�ɦ. Ɂɚɩɨɪɿɠɠɹ�ɡ�ɪɨɡ-
ɪɨɛɤɨɸ�ɰɟɯɭ�ɤɨɩɱɟɧɨʀ�ɿ�ɫɨɥɨɧɨʀ�ɪɢɛɨɩɪɨɞɭɤɰɿʀ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɞɨɰ. Ɇɚɧɨɥɿ�Ɍ�Ⱥ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɪɟɤɨɧɫɬɪɭɤɰɿɹ�ɞɿɸɱɨɝɨ�ɪɢɛɨɩɟɪɟɪɨɛɧɨɝɨ�ɩɿɞɩɪɢɽɦɫɬɜɚ�ɡ�ɪɨɡ-
ɪɨɛɤɨɸ�ɰɟɯɭ�ɤɨɩɱɟɧɨʀ�ɿ�ɫɨɥɨɧɨʀ�ɪɢɛɨɩɪɨɞɭɤɰɿʀ, ɳɨ�ɦɚɽ�ɫɬɚɛɿ-
ɥɶɧɢɣ�ɩɨɩɢɬ�ɭ�ɧɚɫɟɥɟɧɧɹ�ɡɚɜɞɹɤɢ�ɜɢɫɨɤɢɦ�ɨɪɝɚɧɨɥɟɩɬɢɱɧɢɦ 
ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɹɦ, ɡɪɭɱɧɿɣ�ɬɚɪɿ, ɜɢɲɭɤɚɧɨɦɭ�ɫɦɚɤɭ, ɚ�ɬɚɤɨɠ�ɝɚɪ-
ɦɨɧɿɣɧɨɦɭ� ɯɿɦɿɱɧɨɦɭ� ɫɤɥɚɞɭ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ� ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ 
ɩɪɨɟɤɬɭ:� ɞɢɩɥɨɦɧɢɣ� ɩɪɨɟɤɬ� ɫɤɥɚɞɚɽɬɶɫɹ� ɡ� ɪɨɡɪɚɯɭɧɤɨɜɨ-
ɩɨɹɫɧɸɜɚɥɶɧɨʀ� ɡɚɩɢɫɤɢ, 6 ɪɨɡɞɿɥɿɜ� ɿ� ɫɩɢɫɤɭ� ɥɿɬɟɪɚɬɭɪɧɢɯ 
ɞɠɟɪɟɥ. Ƚɪɚɮɿɱɧɚ�ɱɚɫɬɢɧɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ�ɩɪɟɞɫɬɚɜɥɟɧɚ�ɧɚ 8 ɥɢɫɬɚɯ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.05170107 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ, ɤɨɧɫɟ-
ɪɜɭɜɚɧɧɹ�ɬɚ�ɩɟɪɟɪɨɛɤɢ�ɩɥɨɞɿɜ�ɬɚ�ɨɜɨɱɿɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Біотехнології, консервованих продуктів і напоїв 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: Ʉɚɪɚɛɟɰɶɤɚ�ȼ�Ƚ. 
Ɍɟɦɚ: «ɍɞɨɫɤɨɧɚɥɟɧɧɹ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ� ɤɨɧɫɟɪɜɿɜ 
�Ƚɨɪɨɲɨɤ� ɡɟɥɟɧɢɣ" ɡ� ɨɰɿɧɤɨɸ� ɿɧɜɟɫɬɢɰɿɣɧɨʀ� ɩɪɢɜɚɛɥɢɜɨɫɬɿ 
ɩɪɨɟɤɬɭ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɞɨɰ. Ɇɢɪɨɲɧɿɱɟɧɤɨ�Ɉ�Ɇ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɭɞɨɫɤɨɧɚɥɟɧɧɹ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ�ɤɨɧɫɟɪɜɿɜ «Ƚɨɪɨɲɨɤ 
ɡɟɥɟɧɢɣ», ɳɨ�ɛɭɥɨ�ɞɨɫɹɝɧɭɬɨ�ɲɥɹɯɨɦ�ɞɨɞɚɜɚɧɧɹ�ɮɟɪɦɟɧɬɧɨ-
ɝɨ�ɩɪɟɩɚɪɚɬɭ�ɭ�ɡɚɥɢɜɭ�ɤɨɧɫɟɪɜɿɜ�ɡɚ�ɪɚɯɭɧɨɤ�ɱɨɝɨ�ɪɭɣɧɭɽɬɶɫɹ 
ɤɥɟɣɫɬɟɪɿɡɨɜɚɧɢɣ�ɤɪɨɯɦɚɥɶ, ɳɨ�ɞɨɡɜɨɥɹɽ�ɩɨɩɟɪɟɞɢɬɢ�ɪɟɬɪɨɝ-

Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ�ɿ�ɡɚɜɞɚɧɧɹ�ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ: ɧɚ�ɫɶɨ-
ɝɨɞɧɿɲɧɿɣ� ɞɟɧɶ� ɝɨɫɬɪɨ� ɫɬɨʀɬɶ� ɩɢɬɚɧɧɹ� ɧɚɞɿɣɧɨɫɬɿ� ɭɩɚɤɨɜɤɢ 
ɯɚɪɱɨɜɢɯ�ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ, ɡɨɤɪɟɦɚ�ɩɢɜɚ. Ɇɟɬɚ�ɪɨɛɨɬɢ: ɩɪɨɜɟɞɟɧɧɹ 
ɩɨɪɿɜɧɹɥɶɧɨɝɨ�ɚɧɚɥɿɡɭ�ɮɿɡɢɤɨ�ɯɿɦɿɱɧɢɯ�ɩɨɤɚɡɧɢɤɿɜ�ɬɚ�ɞɟɝɭɫ-
ɬɚɰɿɣɧɨʀ�ɨɰɿɧɤɢ�ɩɢɜɚ�ɩɪɢ�ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɿ�ɜ�ɡɜɢɱɚɣɧɿɣ�ɬɚ�ɛɚɪ
ɽɪɧɿɣ 
ɉȿɌ�ɬɚɪɿ, ɜɢɡɧɚɱɟɧɧɹ�ɫɬɭɩɟɧɸ�ɲɤɿɞɥɢɜɨɫɬɿ�ɩɨɥɿɦɟɪɧɨʀ�ɩɥɹ-
ɲɤɢ. ɉɪɨɜɟɞɟɧɿ�ɞɨɫɥɿɞɠɟɧɧɹ�ɜɿɞɤɪɢɜɚɸɬɶ�ɩɟɪɫɩɟɤɬɢɜɭ�ɜɢɤɨ-
ɪɢɫɬɚɧɧɹ�ɧɨɜɨʀ – ɛɚɪ
ɽɪɧɨʀ�ɉȿɌ�ɬɚɪɢ�ɞɥɹ�ɪɨɡɥɢɜɭ�ɩɢɜɚ�ɡ�ɦɟ-
ɬɨɸ�ɡɛɟɪɟɠɟɧɧɹ�ɹɤɨɫɬɿ�ɩɢɜɚ�ɩɿɞ�ɱɚɫ�ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05170106- Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ�ɛɪɨɞɿɧɧɹ 
ɿ�ɜɢɧɨɪɨɛɫɬɜɚ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології вина та енології 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: Ʉɨɛɡɚɪ�Ʉ�ȼ. 
Ɍɟɦɚ: «Ⱦɨɫɥɿɞɠɟɧɧɹ� ɨɫɨɛɥɢɜɨɫɬɟɣ� ɜɩɪɨɜɚɞɠɟɧɧɹ� ɛɿɨɞɢ-
ɧɚɦɿɱɧɨʀ�ɩɪɚɤɬɢɤɢ�ɜɢɧɨɪɨɛɫɬɜɚ�ɜ�ɭɦɨɜɚɯ�ȺɊ�Ʉɪɢɦ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɞ�ɪ�ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɞɨɰ. Ɍɤɚɱɟɧɤɨ�Ɉ�Ȼ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ�ɿ�ɡɚɜɞɚɧɧɹ�ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ:�ɋɭɱɚɫɧɿ 
ɬɟɧɞɟɧɰɿʀ� ɪɨɡɜɢɬɤɭ� ɜɢɪɨɛɧɢɱɨ�ɟɤɨɧɨɦɿɱɧɢɯ� ɜɿɞɧɨɫɢɧ� ɜɢɦɚ-
ɝɚɸɬɶ�ɜɿɞ�ɜɢɪɨɛɧɢɤɿɜ�ɩɨɲɭɤɭ�ɧɨɜɢɯ�ɧɟɬɪɚɞɢɰɿɣɧɢɯ�ɩɿɞɯɨɞɿɜ 
ɞɨ�ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬɧɨʀ�ɩɨɥɿɬɢɤɢ�ɩɿɞɩɪɢɽɦɫɬɜɚ. Ɇɟɬɚ�ɪɨɛɨɬɢ - ɞɨ-
ɫɥɿɞɢɬɢ�ɬɚ�ɩɪɨɚɧɚɥɿɡɭɜɚɬɢ�ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɢ�ɩɟɪɲɨʀ�ɛɿɨɞɢɧɚɦɿɱɧɨʀ 
ɩɪɚɤɬɢɤɢ�ɜ�ɍɤɪɚʀɧɿ, ɡɪɨɛɢɬɢ�ɜɢɫɧɨɜɤɢ�ɩɪɨ�ɩɟɪɫɩɟɤɬɢɜɢ�ɩɨ-
ɞɚɥɶɲɨɝɨ�ɪɨɡɜɢɬɤɭ�ɞɚɧɨɝɨ�ɧɚɩɪɹɦɤɭ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05170104 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿɹ�ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ, ɤɨɧɫɟ-
ɪɜɭɜɚɧɧɹ�ɬɚ�ɩɟɪɟɪɨɛɤɢ�ɦ
ɹɫɚ  
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології м’яса, риби і морепродуктів 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: ɐɭɪɤɚɧ�Ʉ�ȼ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɋɨɡɪɨɛɤɚ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɤɨɜɛɚɫɧɢɯ� ɜɢɪɨɛɿɜ� ɤɚɬɟɝɨɪɿʀ 
©ɏɚɥɹɥɶ» ɡ�ɛɚɪɚɧɢɧɢ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɚɫ. Ⱥɫɚɭɥɹɤ�Ⱥ�ȼ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ�ɿ�ɡɚɜɞɚɧɧɹ�ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ:�ɭɤɪɚʀɧ-
ɫɶɤɢɣ�ɪɢɧɨɤ�ɟɬɧɿɱɧɢɯ�ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ, ɜ�ɬɨɦɭ�ɱɢɫɥɿ�ɿ�ɦ¶ɹɫɧɢɯ, ɳɟ 
ɦɨɥɨɞɢɣ. Ɇɟɬɚ�ɧɚɭɤɨɜɨ�ɞɨɫɥɿɞɧɢɰɶɤɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ - ɪɨɡɪɨɛɥɟɧɧɹ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɫɦɚɠɟɧɢɯ�ɤɨɜɛɚɫ�ɤɚɬɟɝɨɪɿʀ «ɏɚɥɹɥɶ» ɧɚ�ɨɫɧɨɜɿ�ɛɚ-
ɪɚɧɢɧɢ� ɿɡ� ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ� ɛɚɝɚɬɨɮɭɧɤɰɿɨɧɚɥɶɧɢɯ� ɫɭɦɿɲɟɣ. 
Ɂɚɝɚɥɶɧɚ�ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ:�ɫɤɥɚɞɚɽɬɶɫɹ�ɡ�ɜɜɟɞɟɧɧɹ, 
7 ɪɨɡɞɿɥɿɜ, ɜɢɫɧɨɜɤɿɜ�ɬɚ�ɫɩɢɫɤɭ�ɥɿɬɟɪɚɬɭɪɢ; ɡɚɝɚɥɶɧɢɣ�ɨɛɫɹɝ 
ɫɬɚɧɨɜɢɬɶ 89 ɫɬɨɪɿɧɨɤ; ɪɨɛɨɬɚ�ɦɿɫɬɢɬɶ 12 ɝɪɚɮɿɤɿɜ�ɬɚ 15 ɬɚɛ-
ɥɢɰɶ; 8 ɥɢɫɬɿɜ�ɮɨɪɦɚɬɭ�Ⱥ-1, ɡɚɫɬɨɫɨɜɚɧɨ 68 ɫɭɱɚɫɧɢɯ�ɞɠɟɪɟɥ 
ɥɿɬɟɪɚɬɭɪɢ, ɜ�ɬɨɦɭ�ɱɢɫɥɿ�ɿ�ɡɚɤɨɪɞɨɧɧɢɯ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05170105 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ�ɬɚ�ɩɟ-
ɪɟɪɨɛɤɢ�ɜɨɞɧɢɯ�ɛɿɨɪɟɫɭɪɫɿɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ - Технології м’яса, риби і морепродуктів 
ɋɬɭɞɟɧɬ 5 ɤɭɪɫɭ: ɉɚɫɟɤɚ�ɋ�ɋ. 
Ɍɟɦɚ�ɦɚɝɿɫɬɟɪɫɤɨʀ�ɪɚɛɨɬɢ: «ɍɞɨɫɤɨɧɚɥɟɧɧɹ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɨɯɨ-
ɥɨɞɠɟɧɨʀ�ɪɢɛɨɩɪɨɞɭɤɰɿʀ� ɡ�ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ�ɛɿɨɥɨɝɿɱɧɢɯ�ɪɟɝɭ-
ɥɹɬɨɪɿɜ�ɛɿɨɯɿɦɿɱɧɢɯ�ɩɪɨɰɟɫɿɜ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɞɨɰ. Ɇɚɧɨɥɿ�Ɍ�Ⱥ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ�ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ� ɪɨɛɨɬɢ:� ɜɢɡɧɚ-
ɱɟɧɿ�ɪɚɰɿɨɧɚɥɶɧɿ�ɩɚɪɚɦɟɬɪɢ�ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ�ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɿɜ�ɛɿɨɥɨ-
ɝɿɱɧɢɯ�ɩɪɨɰɟɫɿɜ, ɳɨ�ɩɪɨɬɿɤɚɸɬɶ�ɜ�ɨɯɨɥɨɞɠɟɧɿɣ�ɪɢɛɨɩɪɨɞɭɤ-
ɰɿʀ. Ɇɟɬɚ� ɪɨɛɨɬɢ – ɭɞɨɫɤɨɧɚɥɢɬɢ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɸ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ 
ɨɯɨɥɨɞɠɟɧɨʀ�ɪɢɛɨɩɪɨɞɭɤɰɿʀ, ɹɤɚ�ɛɚɡɭɽɬɶɫɹ�ɧɚ�ɫɭɱɚɫɧɢɯ�ɩɪɢɧ-
ɰɢɩɚɯ� ɛɿɨɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɿ� ɞɨɡɜɨɥɹɽ� ɜɬɪɢɱɿ� ɩɨɞɨɜɠɢɬɢ� ɬɟɪɦɿɧɢ 
ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ�ɨɯɨɥɨɞɠɟɧɨʀ�ɪɢɛɢ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05170108 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ, ɤɨɧ-
ɫɟɪɜɭɜɚɧɧɹ�ɬɚ�ɩɟɪɟɪɨɛɤɢ�ɦɨɥɨɤɚ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Технології молока і сушіння харчових продуктів 
ɋɬɭɞɟɧɬ 5 ɤɭɪɫɭ: Ⱦɡɶɨɦɚ�ȼ�Ƚ. 
Ɍɟɦɚ: «Ⱦɨɫɥɿɞɠɟɧɧɹ�ɩɪɨɰɟɫɭ�ɤɨɧɰɟɧɬɪɭɜɚɧɧɹ�ɫɢɪɨɜɚɬ-
ɤɨ�ɩɟɤɬɢɧɨɜɢɯ�ɟɤɫɬɪɚɤɬɿɜ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɞɨɰ. ɑɚɛɚɧɨɜɚ�Ɉ�Ȼ. 



ǽȞȜȤȓȟȖ, ȜȏșȎȒțȎțțȭ, ȎȐȠȜȚȎȠȖȕȎȤȳȭ, ȡȝȞȎȐșȳțțȭ�ȳ�ȓȘȜțȜȚȳȘȎ  
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Ⱦɢɩɥɨɦɧɿ�ɩɪɨɟɤɬɢ (ɪɨɛɨɬɢ) Ʉɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɿ�ɪɨɛɨɬɢ 
ɪɚɞɚɰɿɸ�ɤɪɨɯɦɚɥɸ�ɭ�ɩɪɨɰɟɫɿ�ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ ɤɨɧɫɟɪɜɿɜ�ɬɚ�ɜɢɤɥɸ-
ɱɢɬɢ� ɡ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɨʀ� ɫɯɟɦɢ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ� ɩɪɨɰɟɫɢ� ɛɥɚɧɲɭ-
ɜɚɧɧɹ�ɬɚ�ɨɯɨɥɨɞɠɟɧɧɹ�ɝɨɪɨɲɤɭ. Ɇɟɬɨɸ�ɛɿɡɧɟɫ�ɩɪɨɟɤɬɭɜɚɧɧɹ 
ɽ�ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹ�ɩɪɢɛɭɬɤɭ�ɡɚ�ɪɚɯɭɧɨɤ�ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹ�ɨɛɫɹɝɿɜ�ɜɢɪɨɛ-
ɧɢɰɬɜɚ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ�ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ:�ɫɬɪɭɤɬɭɪɚ�ɩɪɨ-
ɟɤɬɭ�ɫɤɥɚɞɚɽ 7 ɪɨɡɞɿɥɿɜ, ɨɛɫɹɝɨɦ 150 ɫɬɨɪɿɧɨɤ, 8 ɥɢɫɬɿɜ�ɮɨɪ-
ɦɚɬɭ�Ⱥ-1, ɭ�ɬɨɦɭ�ɱɢɫɥɿ 1 ɥɢɫɬ�ɬɟɯɧɿɤɨ�ɟɤɨɧɨɦɿɱɧɢɯ�ɩɨɤɚɡɧɢ-
ɤɿɜ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.05170107 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ, ɤɨɧɫɟ-
ɪɜɭɜɚɧɧɹ�ɬɚ�ɩɟɪɟɪɨɛɤɢ�ɩɥɨɞɿɜ�ɬɚ�ɨɜɨɱɿɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Біотехнології, консервованих продуктів і напоїв 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: Ʉɢɲɟɧɤɨ�Ⱥ�Ⱥ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɋɨɡɪɨɛɤɚ�ɟɧɟɪɝɨɡɛɟɪɿɝɚɸɱɢɯ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɣ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ 
ɤɨɧɰɟɧɬɪɨɜɚɧɢɯ� ɮɪɭɤɬɨɜɢɯ� ɤɨɧɫɟɪɜɿɜ (ɜɚɪɟɧɧɹ) ɡ� ɨɰɿɧɤɨɸ 
ɿɧɜɟɫɬɢɰɿɣɧɨʀ�ɩɪɢɜɚɛɥɢɜɨɫɬɿ�ɩɪɨɟɤɬɭ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɩɪɨɮ. ȼɟɪɯɿɜɤɟɪ�ə�Ƚ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ�ɧɨɜɨʀ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ�ɜɚɪɟɧɧɹ�ɡ�ɮɪɭɤ-
ɬɿɜ, ɹɝɿɞ�ɬɚ�ɨɜɨɱɿɜ, ɹɤɚ�ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɡɭɽɬɶɫɹ� ɡɧɢɠɟɧɧɹɦ�ɟɧɟɪɝɨ-
ɫɩɨɠɢɜɚɧɧɹ�ɩɪɢ�ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɿ�ɨɫɦɨɬɢɱɧɢɯ�ɩɪɨɰɟɫɿɜ�ɡɧɟɜɨɞ-
ɧɟɧɧɹ. Ɇɟɬɨɸ�ɛɿɡɧɟɫ�ɩɪɨɟɤɬɭɜɚɧɧɹ�ɽ�ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹ�ɩɪɢɛɭɬɤɭ�ɡɚ 
ɪɚɯɭɧɨɤ�ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹ�ɨɛɫɹɝɿɜ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ�ɯɚɪɚɤ-
ɬɟɪɢɫɬɢɤɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ:� ɫɬɪɭɤɬɭɪɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ� ɫɤɥɚɞɚɽ 7 ɪɨɡɞɿɥɿɜ, 
ɨɛɫɹɝɨɦ 150 ɫɬɨɪɿɧɨɤ. Ʉɪɟɫɥɟɧɧɹ� ɫɤɥɚɞɚɽ 8 ɥɢɫɬɿɜ�ɮɨɪɦɚɬɭ 
Ⱥ-1, ɭ�ɬɨɦɭ�ɱɢɫɥɿ 1 ɥɢɫɬ�ɬɟɯɧɿɤɨ�ɟɤɨɧɨɦɿɱɧɢɯ�ɩɨɤɚɡɧɢɤɿɜ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.05170108 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ� ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ, ɤɨɧ-
ɫɟɪɜɭɜɚɧɧɹ�ɬɚ�ɩɟɪɟɪɨɛɤɢ�ɦɨɥɨɤɚ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Технології молока і сушіння харчових продуктів 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: Ƚɨɪɹɲɢɧɚ�ɇ�Ɇ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɋɟɤɨɧɫɬɪɭɤɰɿɹ�ɉȺɌ «ȼɢɧɧɢɰɶɤɢɣ�ɨɥɿɣɧɨɠɢɪɨ-
ɜɢɣ�ɤɨɦɛɿɧɚɬ» (ɰɟɯɢ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ�ɦɚɫɥɚ�ɿ�ɫɩɪɟɞɿɜ) 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɞɨɰ. ȱɡɛɚɲ�ȯ�Ɉ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ�ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ:� ɩɟɪɟɞ-
ɛɚɱɟɧɨ�ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ�ɪɨɫɥɢɧɧɢɯ�ɠɢɪɿɜ�ɜɥɚɫɧɨɝɨ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬ-
ɜɚ. ȼ�ɩɪɨɟɤɬɿ�ɡɚɩɪɨɩɨɧɨɜɚɧɨ�ɫɭɱɚɫɧɢɣ�ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬ, ɹɤɢɣ�ɩɟ-
ɪɟɞɛɚɱɚɽ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɨ� ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ� ɞɢɬɹɱɨɝɨ� ɬɚ� ɥɿɤɭɜɚɥɶɧɨ-
ɩɪɨɮɿɥɚɤɬɢɱɧɨɝɨ�ɯɚɪɱɭɜɚɧɧɹ.  
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.05050313 – Ɉɛɥɚɞɧɚɧɧɹ�ɩɟɪɟɪɨɛɧɢɯ�ɿ�ɯɚ-
ɪɱɨɜɢɯ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Технологічного обладнання харчових виробництв 
ɋɬɭɞɟɧɬ 5 ɤɭɪɫɭ: Ʉɪɚɜɱɟɧɤɨ�ȱ�Ⱥ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɇɨɞɟɪɧɿɡɚɰɿɹ�ɜɚɥɶɰɶɨɜɨɝɨ�ɡɞɪɿɛɧɸɜɚɱɚ�ȼɋɄ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɩɪɨɮ. ȱɜɚɧɟɧɤɨ�Ⱥ�ȼ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɪɨɡɪɨɛɤɚ�ɤɨɚɤɫɿɚɥɶɧɢɯ�ɩɪɟɫɿɜ�ɚɤɬɭɚɥɶɧɚ, ɛɨ�ɞɨɡɜɨɥɹɽ�ɡɧɚɱɧɨ 
ɩɿɞɜɢɳɢɬɢ�ɹɤɿɫɬɶ�ɫɭɫɥɚ�ɡ�ɜɢɧɨɝɪɚɞɭ, ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɸɱɢ�ɧɚɜɿɬɶ 
ɰɿɥɿ�ɝɪɨɧɚ, ɳɨ�ɧɟɨɛɯɿɞɧɨ�ɞɥɹ�ɦɚɥɢɯ�ɩɪɢɜɚɬɧɢɯ�ɩɿɞɩɪɢɽɦɫɬɜ, 
ɹɤɿ�ɡɚɪɚɡ�ɧɚ�ɍɤɪɚʀɧɿ�ɩɟɪɟɪɨɛɥɹɸɬɶ�ɦɚɣɠɟ�ɩɨɥɨɜɢɧɭ�ɜɢɧɨɝɪɚ-
ɞɭ. ɐɟ�ɩɿɞɜɢɳɭɽ�ɹɤɿɫɬɶ�ɜɢɧɨɝɪɚɞɧɢɯ�ɜɢɧ�ɿ�ɞɚɽ�ɦɨɠɥɢɜɿɫɬɶ�ɨɬ-
ɪɢɦɚɬɢ�ɩɪɢɛɭɬɤɢ. Ɇɚɬɟɪɿɚɥɢ�ɦɚɸɬɶ�ɩɚɬɟɧɬɧɢɣ�ɡɚɯɢɫɬ.  
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 7.03051002 – Ɍɨɜɚɪɨɡɧɚɜɫɬɜɨ�ɬɚ�ɟɤɫɩɟɪɬɢ-
ɡɚ�ɜ�ɦɢɬɧɿɣ�ɫɩɪɚɜɿ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Товарознавства та експертизи товарів 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: ȱɜɚɧɨɜɚ�ȱ�ȼ. 
Ɍɟɦɚ: «Ⱥɧɚɥɿɡ�ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬɭ�ɬɚ�ɿɞɟɧɬɢɮɿɤɚɰɿɹ�ɝɪɢɛɿɜ�ɦɚɪɢɧɨ-
ɜɚɧɢɯ, ɹɤɿ�ɩɟɪɟɬɢɧɚɸɬɶ�ɦɢɬɧɢɣ�ɤɨɪɞɨɧ�ɍɤɪɚʀɧɢ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɚɫ. ɍɫɬɟɧɤɨ�ȱ�Ⱥ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɞɢɩɥɨɦɧɨɝɨ� ɩɪɨɟɤɬɭ (ɪɨɛɨɬɢ): 
ɜɢɡɧɚɱɢɬɢ�ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬ� ɝɪɢɛɧɢɯ�ɤɨɧɫɟɪɜɿɜ� ɬɚ� ɩɪɨɜɟɫɬɢ� ɿɞɟɧ-
ɬɢɮɿɤɚɰɿɸ�ɩɚɪɬɿɣ�ɤɨɧɫɟɪɜɿɜ «Ƚɪɢɛɢ�ɦɚɪɢɧɨɜɚɧɿ» ɪɿɡɧɢɯ�ɜɢ-
ɪɨɛɧɢɤɿɜ�ɩɪɢ�ɩɟɪɟɬɢɧɚɧɧɿ�ɦɢɬɧɨɝɨ�ɤɨɪɞɨɧɭ�ɍɤɪɚʀɧɢ. 

Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ�ɿ�ɡɚɜɞɚɧɧɹ�ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ: ɪɨɡɪɨɛ-
ɥɟɧɢɣ�ɦɟɬɨɞ�ɞɨɡɜɨɥɹɽ�ɫɭɬɬɽɜɨ�ɡɞɟɲɟɜɢɬɢ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɸ�ɜɢɪɨɛ-
ɧɢɰɬɜɚ�ɩɟɤɬɢɧɨɜɢɯ�ɤɨɧɰɟɧɬɪɚɬɿɜ, ɡɨɤɪɟɦɚ�ɧɚ�ɨɫɧɨɜɿ�ɫɢɪɨɜɚɬ-
ɤɢ. ɉɪɢ�ɜɩɪɨɜɚɞɠɟɧɧɿ�ɞɚɧɨɝɨ�ɦɟɬɨɞɭ�ɧɚ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɿ�ɫɬɪɨɤ 
ɨɤɭɩɧɨɫɬɿ�ɛɭɞɟ 243/311 = 0,8 � 3,ɳɨ�ɝɨɜɨɪɢɬɶ�ɩɪɨ�ɞɨɰɿɥɶɧɿɫɬɶ 
ɜɢɤɨɧɚɧɧɹ�ɞɨɫɥɿɞɧɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ�ɬɚ�ɟɮɟɤɬɢɜɧɿɫɬɶ�ʀʀ�ɜɩɪɨɜɚɞɠɟɧɧɹ 
ɭ� ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɨ. ɇɚɞɚɧɚ� ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɹ� ɫɢɪɨɜɚɬɤɨ�ɩɟɤɬɢɧɨɜɢɯ 
ɤɨɧɰɟɧɬɪɚɬɿɜ�ɩɟɪɟɞɛɚɱɚɽ�ɡɧɢɠɟɧɧɹ�ɜɢɬɪɚɬ�ɧɚ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɨ�ɡɚ 
ɪɚɯɭɧɨɤ� ɜɿɞɦɨɜɢ� ɜɿɞ� ɤɨɧɰɟɧɬɪɭɜɚɧɧɹ� ɭ� ɜɚɤɭɭɦɜɢɩɚɪɧɢɯ 
ɭɫɬɚɧɨɜɤɚɯ.  
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05170109 - Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɯɚɪɱɨɜɢɯ�ɩɪɨɞɭɤ-
ɬɿɜ�ɨɡɞɨɪɨɜɱɨɝɨ�ɬɚ�ɩɪɨɮɿɥɚɤɬɢɱɧɨɝɨ�ɩɪɢɡɧɚɱɟɧɧɹ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Технології ресторанного і оздоровчого харчування 
ɋɬɭɞɟɧɬɤɚ 5 ɤɭɪɫɭ: Ƚɨɥɿɧɫɶɤɚ�ə�Ⱥ. 
Ɍɟɦɚ: «Ɋɨɡɪɨɛɤɚ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɦɨɥɨɱɧɨ�ɪɨɫɥɢɧɧɨɝɨ�ɞɟɫɟɪɬɭ�ɞɥɹ 
ɥɸɞɟɣ�ɡ�ɩɨɪɭɲɟɧɧɹɦɢ�ɜɭɝɥɟɜɨɞɧɨɝɨ�ɨɛɦɿɧɭ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɩɪɨɮ. Ɍɟɥɟɠɟɧɤɨ�Ʌ�Ɇ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ� ɿ� ɡɚɜɞɚɧɧɹ� ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ� ɪɨɛɨɬɢ:� ɡɛɚɝɚ-
ɱɟɧɧɹ�ɫɢɪɧɨɝɨ�ɞɟɫɟɪɬɭ�ɛɿɨɥɨɝɿɱɧɨ�ɚɤɬɢɜɧɢɦɢ�ɪɟɱɨɜɢɧɚɦɢ�ɬɚ 
ɧɚɞɚɬɢ�ɡɦɨɝɭ�ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɜɚɬɢ�ɣɨɝɨ�ɭ�ɯɚɪɱɭɜɚɧɧɿ�ɥɸɞɟɣ�ɡ�ɩɨ-
ɪɭɲɟɧɢɦ�ɜɭɝɥɟɜɨɞɧɢɦ�ɨɛɦɿɧɨɦ, ɪɨɡɪɨɛɤɚ�ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ�ɦɨɥɨɱ-
ɧɨ�ɪɨɫɥɢɧɧɨɝɨ�ɞɟɫɟɪɬɭ�ɞɥɹ�ɥɸɞɟɣ�ɡ�ɩɨɪɭɲɟɧɢɦ�ɜɭɝɥɟɜɨɞɧɢɦ 
ɨɛɦɿɧɨɦ «Ɍɨɩɿɬɨɲɚ». Ɂɚɝɚɥɶɧɚ� ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ� ɩɪɨɟɤɬɭ: 
ɦɿɫɬɢɬɶ 31 ɬɚɛɥɢɰɸ, 18 ɪɢɫɭɧɤɿɜ, 54 ɮɨɪɦɭɥɢ, 73 ɥɿɬɟɪɚɬɭɪ-
ɧɢɯ�ɞɠɟɪɟɥɚ�ɬɚ 3 ɞɨɞɚɬɤɢ, ɝɪɚɮɿɱɧɚ�ɱɚɫɬɢɧɚ�ɩɪɟɞɫɬɚɜɥɟɧɚ�ɧɚ 
15 ɫɥɚɣɞɚɯ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.04010604 -� ȿɤɨɥɨɝɿɱɧɢɣ� ɤɨɧɬɪɨɥɶ� ɬɚ 
ɚɭɞɢɬ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Екології харчових продуктів і виробництв 
ɋɬɭɞɟɧɬ 5 ɤɭɪɫɭ: Ʉɨɰɸɛɚ�ȱ�Ƚ. 
Ɍɟɦɚ: «Ʉɨɦɩɥɟɤɫɧɚ� ɨɰɿɧɤɚ� ɜɩɥɢɜɭ� ɯɥɿɛɨɩɟɤɚɪɫɶɤɢɯ 
ɩɿɞɩɪɢɽɦɫɬɜ�ɧɚ�ɞɨɜɤɿɥɥɹ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ –ɩɪɨɮ. Ʉɪɭɫɿɪ�Ƚ�ȼ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ�ɿ�ɡɚɜɞɚɧɧɹ�ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ:�ɩɨɥɹɝɚɽ 
ɜ�ɨɰɿɧɰɿ�ɜɩɥɢɜɭ�ɯɥɿɛɨɩɟɤɚɪɫɶɤɨɝɨ�ɩɿɞɩɪɢɽɦɫɬɜɚ�ɧɚ�ɧɚɜɤɨɥɢ-
ɲɧɽ�ɫɟɪɟɞɨɜɢɳɟ�ɿ�ɪɨɡɪɨɛɰɿ�ɡɚɯɨɞɿɜ, ɳɨ�ɡɚɛɟɡɩɟɱɭɸɬɶ�ɦɿɧɿɦɿ-
ɡɚɰɿɸ�ɚɧɬɪɨɩɨɝɟɧɧɨɝɨ�ɜɩɥɢɜɭ�ɧɚ�ɩɪɢɪɨɞɧɿ�ɬɚ�ɲɬɭɱɧɿ�ɟɤɨɫɢɫ-
ɬɟɦɢ. ɐɹ�ɪɨɛɨɬɚ�ɽ�ɚɤɬɭɚɥɶɧɨɸ�ɜ�ɧɚɲ�ɱɚɫ�ɬɨɦɭ, ɳɨ�ɜɚɠɥɢɜɨ 
ɡɧɚɬɢ�ɿ�ɜɪɚɯɨɜɭɜɚɬɢ�ɜɟɫɶ�ɧɟɝɚɬɢɜɧɢɣ�ɜɩɥɢɜ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ�ɯɥɿ-
ɛɨɩɟɤɚɪɧɨʀ�ɩɪɨɞɭɤɰɿʀ�ɧɚ�ɜɫɿɯ�ɫɬɚɞɿɹɯ. Ɂɚɝɚɥɶɧɚ�ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫ-
ɬɢɤɚ�ɩɪɨɟɤɬɭ: ɦɿɫɬɢɬɶ 81 ɫɬɨɪɿɧɤɭ�ɬɟɤɫɬɭ, 6 ɪɨɡɞɿɥɿɜ, 4 ɪɢɫɭ-
ɧɤɚ, 1 ɫɯɟɦɭ, 27 ɬɚɛɥɢɰɶ. ɋɩɢɫɨɤ�ɥɿɬɟɪɚɬɭɪɧɢɯ�ɞɠɟɪɟɥ�ɦɿɫ-
ɬɢɬɶ 68 ɩɨɡɢɰɿɣ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿɫɬɶ: 8.05050313 - Ɉɛɥɚɞɧɚɧɧɹ�ɩɟɪɟɪɨɛɧɢɯ�ɿ�ɯɚ-
ɪɱɨɜɢɯ�ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜ 
Ʉɚɮɟɞɪɚ – Технологічного обладнання харчових виробництв 
ɋɬɭɞɟɧɬ 5 ɤɭɪɫɭ: ȼɿɥɶɞɹɽɜ�Ɇ�Ⱥ. 
Ɍɟɦɚ: «Ⱦɨɫɥɿɞɠɟɧɧɹ�ɩɪɨɰɟɫɭ�ɬɨɧɤɨɝɨ�ɫɟɥɟɤɬɢɜɧɨɝɨ�ɩɨɞɪɿɛ-
ɧɟɧɧɹ�ɪɨɫɥɢɧɧɨʀ�ɫɢɪɨɜɢɧɢ» 
Ʉɟɪɿɜɧɢɤ – ɩɪɨɮ. Ƚɥɚɞɭɲɧɹɤ�Ɉ�Ʉ. 
Ⱥɤɬɭɚɥɶɧɿɫɬɶ�ɿ�ɡɚɜɞɚɧɧɹ�ɤɜɚɥɿɮɿɤɚɰɿɣɧɨʀ�ɪɨɛɨɬɢ:�ɡɛɟɪɿɝɚ-
ɬɢ�ɜ�ɧɚɩɿɜɮɚɛɪɢɤɚɬɿ�ɩɟɪɜɢɧɧɨʀ�ɩɟɪɟɪɨɛɤɢ, ɚ�ɩɨɬɿɦ�ɜ�ɯɚɪɱɨɜɨ-
ɦɭ�ɩɪɨɞɭɤɬɿ� ɛɿɨɥɨɝɿɱɧɨ�ɚɤɬɢɜɧɿ� ɪɟɱɨɜɢɧɢ, ɤɨɬɪɿ� ɨɪɝɚɧɿɡɦɨɦ 
ɧɟ�ɫɢɧɬɟɡɭɸɬɶɫɹ, ɚ�ɩɨɬɪɿɛɧɿ�ɨɪɝɚɧɿɡɦɭ�ɞɥɹ�ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹ�ɿɦɭɧɢ-
ɬɟɬɭ, ɬɨɛɬɨ�ɡɦɟɧɲɭɽ�ɜɿɪɨɝɿɞɧɿɫɬɶ�ɛɚɤɬɟɪɿɚɥɶɧɢɯ�ɡɚɯɜɨɪɸɜɚɧɶ. 
Ɂɚɝɚɥɶɧɚ� ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɚ� ɩɪɨɟɤɬɭ: ɡɚɩɢɫɤɚ� ɦɿɫɬɢɬɶ 124 
ɫɬɨɪɿɧɤɢ, ɝɪɚɮɿɱɧɚ�ɱɚɫɬɢɧɚ – 9 ɥɢɫɬɿɜ�ɮɨɪɦɚɬɭ�Ⱥ1 ɿ�ɰɟ�ɜɢɤɨ-
ɧɚɧɨ�ɜ�ɤɨɦɩ¶ɬɟɪɧɨɦɭ�ɪɟɠɢɦɿ. 
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