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2770 – 3208 º  ( . 1).   

 
 1      
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0 
 

 
  

, º
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3 
°

 

 
 

 
 

 
 3

0 
°

 

2005 2863,5 877,6 216,9 1,5 0,75 0,02 25 43 
2006  2770,3 880,5 268,6 55,0 0,97 0,62 39 43 
2007  3208,4 835,7 101,0 51,9 0,31 0,62 18 79 
2008  2946,3 829,8 206,4 128,2 0,70 1,54 37 50 
2009 2962,3 810,0 122,5 32 0,41 0,40 39 50 
2010 3106,2 894,9 250,9 14,8 0,81 0,17 24 61 
2011 3003,6 791,0 236,8 39,3 0,79 0,50 34 50 
2012 3024,1 827,1 144,7 33,7 0,48 0,41 20 66 

 
    ( ) 

(  3100 – 3200 º )   2007  
2010 .     

     2006 .  
     (40   

)   :  791,0 º   2011 
 896,5 º   2008 .     

  30 º ,  13 º .  
     30 °   

2005  2006       
43.    (79)  , 

    -
  2007 .     

     
  .  (37, 39 

)    -
  2006, 2008, 2009 .  2007  2012  

      
      18…20, 

     . -
   ( )  -

   2006    -
   0,97.    

(2005, 2010, 2011)   -
,   (2008  2012)       
  (2007  2009)    . 

,       
      2008 

,   2005        40 
    0,02.    ,  

     
      -

.  
   ,  -

       
 17,06 /100   .  
        

  6 % ( . 2).  
    -

      -
       

(2008),      (  0,02…0,17), 
    -

.        -
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  0,59    -
       -

    . 
    -

     46,57 /100  
  ( . .  2).   

       

     9,23 %.   
,     -
         

     -
    (2010).  -
       

: r=0,75.  
 

 2  -   , x¯ ± sx¯, n = 5 
 

  , /100   , /100  , /100  
2005 15,60±0,48 48,22±1,74 8,87±0,50 
2006 17,90±0,28 47,30±1,38 8,45±0,22 
2007 16,53±1,39 51,40±1,89 9,94±0,27 
2008 18,22±0,19 43,50±1,29 8,15±0,22 
2009 17,31±0,14 46,15±1,38 8,44±0,23 
2010 15,34±0,58 53,10±1,62 9,65±0,44 
2011 17,92±0,72 38,60±2,09 6,50±0,17 
2012 17,63±0,92 44,25±1,63 7,54±0, 30 
V,% 6,06 9,23 12,25 

095 0,85 2,21 0,42 
Sx, % 1,73 1,64 1,73 

 
     -

  .   
     

     
    .  -

      -
      -

       -
  (r=0,39; -0,47).   

       -
     

 ’  (r=-0,77).   -
,      -
    ,   
 -   
.   ,    

      
   .     

       
  (r=-0,64) ( . 3).  

     [7].   

 
 3        , N=8 

 
- * 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 
1 1 -0,23 -0,55 -0,07 -0,64 -0,05 0,90 -0,67 -0,33 0,32 0,35 
2 -0,23 1 0,49 -0,30 0,49 -0,33 -0,13 -0,22 -0,64 0,75 0,65 
3 -0,55 0,49 1 -0,02 0,99 -0,04 -0,64 0,38 -0,03 -0,11 -0,21 
4 -0,07 -0,30 -0,02 1 0,00 1,00 -0,02 0,41 0,68 -0,33 -0,16 
5 -0,64 0,49 0,99 0,00 1 -0,02 -0,70 0,43 0,03 -0,13 -0,23 
6 -0,05 -0,33 -0,04 1,00 -0,02 1 -0,01 0,41 0,69 -0,36 -0,18 
7 0,90 -0,13 -0,64 -0,02 -0,70 -0,01 1 -0,76 -0,21 0,39 0,41 
8 -0,67 -0,22 0,38 -0,41 0,43 0,41 -0,76 1 0,59 -0,47 -0,42 
9 -0,33 -0,64 -0,03 0,68 0,03 0,69 -0,21 0,59 1 -0,77 -0,70 
10 0,32 0,75 -0,11 -0,33 -0,13 -0,36 0,39 -0,47 -0,77 1 0,96 
11 0,35 0,65 -0,21 -0,16 -0,23 -0,18 0,41 -0,42 -0,70 0,96 1 

* . 1 –   , 2 –      , 3 – 
  , 4 –      , 5 –   , 

6 –      , 7 –       
, 8 –       , 9   , 

10   , 11  . 
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