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Íàóêîâi äîñëiäæåííÿ

Âèçíà÷åíî æèðíîêèñëîòíèé ñêëàä 
ñóìàðíèõ êë³òèííèõ ë³ï³ä³â çáóäíèê³â 
áàêòåð³àëüíèõ õâîðîá ðîñëèí òîìàòà 
â ãîñïîäàðñòâàõ Äí³ïðîïåòðîâñüêî¿ 
îáëàñò³. Âñòàíîâëåíî, ùî ïðè÷èíîþ 
óðàæåííÿ ðîñëèí òîìàòà áóëè áàê-
òåð³¿ Pseudomonas syringae pv. tomatî 
òà Xanthomonas vesicatoria. Ç’ÿñîâàíî, 
ùî ïðîô³ë³ æèðíèõ êèñëîò êë³òèííèõ 
ë³ï³ä³â, ÿê³ âèä³ëåíî ç ³çîëÿò³â, âàð³þ-
þòü â ìåæàõ â³ä Ñ14 äî Ñ18, ç ð³çíèì 
ÿê³ñíèì òà ê³ëüê³ñíèì ñêëàäîì.

áàêòåð³àëüí³ õâîðîáè, òîìàò, êë³-
òèíí³ ë³ï³äè, æèðí³ êèñëîòè, ³äåí-
òèô³êàö³ÿ

Áàêòåð³àëüí³ õâîðîáè òîìàòà, ÿê³ 
ïîøèðåí³ ó â³äêðèòîìó ³ çàêðèòîìó 
´ðóíò³, çìóøóþòü âèðîáíèêà äî ïî-
ñò³éíîãî ñàí³òàðíîãî êîíòðîëþ ïîñà-
äîê. Ñâîº÷àñíà ä³àãíîñòèêà õâîðîáè 
äàº çìîãó óíèêíóòè åï³ô³òîò³¿ ³ çáå-
ðåãòè âðîæàé [8, 11]. Íèí³ çàïðîïî-
íîâàíî òî÷í³ ìîëåêóëÿðí³ òà ñåðîëî-
ã³÷í³ ìåòîäè ä³àãíîñòèêè çáóäíèê³â 
áàêòåð³àëüíèõ õâîðîá ðîñëèí òîìàòà 
[10, 11]. Íà òåðèòîð³¿ Óêðà¿íè ðîçïî-
÷àòî âèïðîáóâàííÿ òà âïðîâàäæåííÿ 
íàÿâíèõ òåñò-ñèñòåì.

Ïîêàçàíî, ùî æèðíîêèñëîòíèé 
ñêëàä ñóìàðíèõ êë³òèííèõ ë³ï³ä³â 
º ³íòåãðàëüíèì õåìîòàêñîíîì³÷íèì 
ïîêàçíèêîì âèä³â ô³òîïàòîãåííèõ 
áàêòåð³é [2, 3, 5, 10], ó ÿêèõ âèçíà÷å-
íî áëèçüêî 300 æèðíèõ êèñëîò (ÆÊ) 
³ ñïîð³äíåíèõ ñïîëóê [12]. Ñêëàä ³ 
êîíöåíòðàö³ÿ ÆÊ çàëåæàòü â³ä ãå-
íîòèïó ³ º ñïåöèô³÷íèì äëÿ ïåâíîãî 
âèäó, à â äåÿêèõ âèïàäêàõ — øòà-
ìó. ÆÊ â³ä³ãðàþòü êëþ÷îâó ðîëü â 
àäàïòàö³éíèõ ïðîöåñàõ áàêòåð³é äî 
íîâèõ óìîâ ñåðåäîâèùà, à ¿õ ê³ëü-
ê³ñíèé ñêëàä ðåãóëþþòü óìîâè êóëü-
òèâóâàííÿ [5, 7]. Íå äèâëÿ÷èñü íà 
çì³íè âì³ñòó ÆÊ, ¿õ ÿê³ñíèé ñêëàä 
òà ñï³ââ³äíîøåííÿ çàëèøàþòüñÿ ñòà-
ëèìè â ìåæàõ îäíîãî âèäó [12].

Ó ðîáîòàõ äîñë³äíèê³â [2, 8] ³äåí-
òèô³êàö³ÿ ô³òîïàòîãåí³â çà ñïåêòðîì 
ÆÊ çá³ãàºòüñÿ ç äàíèìè äîñë³äæåíü 
ÄÍÊ-ÄÍÊ ³ ÄÍÊ-ðÐÍÊ ã³áðèäè-
çàö³¿, ùî ï³äòâåðäæóº éîãî âèñîêó 
ñïåöèô³÷í³ñòü [8]. Ç îãëÿäó íà öå, 
âèâ÷åííÿ ÿê³ñíîãî ³ ê³ëüê³ñíîãî 
ñêëàäó ÆÊ, ÿê³ ëîêàë³çîâàí³ â ë³-

ï³äàõ ìåìáðàí áàêòåð³é, äàº çìîãó 
âèçíà÷èòè ¿õ ïðè÷åòí³ñòü äî áàêòå-
ð³àëüíîãî óðàæåííÿ ðîñëèí.

Ìåòà äîñë³äæåíü. Âèâ÷èòè ôå-
íîòèïîâ³ âëàñòèâîñò³ ³ æèðíîêèñ-
ëîòíèé ñêëàä ñóìàðíèõ êë³òèííèõ 
ë³ï³ä³â ïàòîãåííèõ ³çîëÿò³â äëÿ âè-
äîâî¿ ³äåíòèô³êàö³¿ çáóäíèê³â áàêòå-
ð³àëüíèõ õâîðîá ðîñëèí òîìàòà.

Ìåòîäèêà äîñë³äæåíü. Ðîñëèíè 
òîìàòà ç îçíàêàìè áàêòåð³àëüíîãî 
óðàæåííÿ îäåðæóâàëè â ð³çí³ ïåð³îäè 
âåãåòàö³¿ ç ãîñïîäàðñòâ Äí³ïðîïåò-
ðîâñüêî¿ îáëàñò³. Äîñë³äæóâàëè çà 
ñòàíäàðòíèìè ì³êðîá³îëîã³÷íèìè òà 
ô³òîïàòîëîã³÷íèìè ìåòîäàìè [6, 9]. 

×èñò³ êóëüòóðè çáóäíèê³â áðàëè 
ç øìàòî÷ê³â ïëîä³â, ëèñòê³â ³ ñòå-
áåë òîìàòà íà ìåæ³ çäîðîâî¿ òà óðà-
æåíî¿ òêàíèíè. Çðàçêè ïðîìèâàëè 
ïðîòî÷íîþ âîäîþ, îïîë³ñêóâàëè ó 
ñòåðèëüí³é âîä³ òà ãîìîãåí³çóâàëè 
ó ñòåðèëüí³é ôàðôîðîâ³é ñòóïö³. 
Îäåðæàíó ñóñïåíç³þ âèñ³âàëè íà 
êàðòîïëÿíèé àãàð (ÊÀ) â ÷àøêè 
Ïåò ð³ é ³íêóáóâàëè ïðîòÿãîì 72 ãîä 
çà òåìïåðàòóðè 27°Ñ. Êîëîí³¿, ùî 
âèðîñëè, â³äáèðàëè äëÿ äîñë³äæåííÿ 
ïàòîãåííèõ, ìîðôîëîã³÷íèõ ³ ô³ç³î-
ëîã³÷íèõ âëàñòèâîñòåé. 

Ìîðôîëîã³÷í³ âëàñòèâîñò³ âèçíà-
÷àëè çà ìåòîäîì [9], à ô³ç³îëîãî-á³î-
õ³ì³÷í³ — ç âèêîðèñòàííÿì íàáîðó 
äëÿ ³äåíòèô³êàö³¿ áàêòåð³é API 20Å 
(bioMerieus). Óòèë³çàö³þ ëåâàíà ñïî-
ñòåð³ãàëè çà óìîâ çðîñòàííÿ áàêòåð³é 
íà ÌÏÀ ç 5% ñàõàðîçè.

Æèðíîêèñëîòíèé ñêëàä ñóìàð-
íèõ êë³òèííèõ ë³ï³ä³â âèçíà÷àëè 
ìåòîäîì ãàçîð³äèííî¿ õðîìàòî-
ãðàô³¿ ó âèãëÿä³ ìåòèëîâèõ åô³ð³â 

íà õðîìàòî-ìàññ-ñïåêòðîìåòðè÷í³é 
ñèñòåì³ «Agilent 6800N/5973 inert». 
Ãàç-íîñ³é — ãåë³é (1 ìë/õâ), òåìïå-
ðàòóðà òåðìîñòàòó — 150—250°Ñ, ¿¿ 
ï³äâèùåííÿ — 4°Ñ/õâ. Òåìïåðàòóðà 
âèïàðþâà÷à ñòàíîâèëà 250°Ñ. Äå-
òåêòîð — ìàññ-ñïåêòðîìåòðè÷íèé, 
òåìïåðàòóðà ³íòåðôåéñó — 250°Ñ. 
Äëÿ ³äåíòèô³êàö³¿ åô³ð³â ÆÊ âèêî-
ðèñòîâóâàëè ìàññ-ñïåêòðîìåòðè÷íó 
áàçó äàíèõ ³ ñòàíäàðòíèé íàá³ð ñóì³-
ø³ ìåòèëîâèõ åô³ð³â ÆÊ (âèðîáíèê 
«Supelco», ÑØÀ).

Ïðèãîòóâàííÿ áàêòåð³àëüíî¿ ìàñè. 
Áàêòåð³¿ êóëüòèâóâàëè îäíó äîáó íà 
ÊÀ çà òåìïåðàòóðè 28°C, çìèâàëè 
ô³ç³îëîã³÷íèì ðîç÷èíîì ³ îñàäæóâà-
ëè öåíòðèôóãóâàííÿì çà 2000 îá./ õâ 
ïðîòÿãîì 40 õâ. Ã³äðîë³ç áàêòåð³àëü-
íèõ êë³òèí ³ ìåòèëóâàííÿ ÆÊ ïðîâà-
äèëè âèòðèìóâàííÿì ïðîòÿãîì 1 ãîä 
çà òåìïåðàòóðè 80°Ñ â 3 ìë 1,5% ðîç-
÷èíó Í2SO4 â ìåòàíîë³ ó çàïàÿíèõ 
àìïóëàõ. Îäåðæàíó ñóì³ø äîäàâàëè 
äî 3 ìë äèñòèëüîâàíî¿ âîäè. Ìåòèëî-
â³ åô³ðè æèðíèõ êèñëîò åêñòðàãóâà-
ëè äâ³÷³ ñóì³øøþ ä³åòèëîâèé åô³ð : 
ãåêñàí (1:1), ï³ñëÿ ÷îãî â³äáèðàëè 
âåðõíþ ôðàêö³þ, ÿêó ïåðåíîñèëè â 
ïðîá³ðêó äëÿ óïàðþâàííÿ [13].

Æèðíîêèñëîòíèé ñêëàä ñóìàðíèõ 
êë³òèííèõ ë³ï³ä³â ó âèãëÿä³ ìåòèëî-
âèõ åô³ð³â ³äåíòèô³êóâàëè çà ÷àñîì ¿õ 
óòðèìàííÿ ïîð³âíÿíî ç³ ñòàíäàðòàìè. 
Ñòàíäàðòàìè ñëóãóâàëè ìåòèëîâ³ åô³-
ðè ÆÊ ô³ðìè Supelco (ÑØÀ). 

Ðåçóëüòàòè äîñë³äæåíü. Çðàçêè 
ðîñëèí òîìàòà, ÿê³ îäåðæàëè ç ãîñ-
ïîäàðñòâ Äí³ïðîïåòðîâñüêî¿ îáëàñò³, 
â³äçíà÷àëèñÿ óïîâ³ëüíåíèì ðîñòîì 
³ ïðèãí³÷åíèì çîâí³øí³ì âèãëÿäîì. 
Äëÿ ïåðøî¿ ãðóïè ðîñëèí õàðàêòåð-
íèìè áóëè ñèìïòîìè ÷îðíî¿ áàêòåð³-
àëüíî¿ ïëÿìèñòîñò³ òîìàòà (çáóäíèê 
Xanthomonas vesicatoria), äðóãî¿ — ÷îð-
íî¿ áàêòåð³àëüíî¿ êðàï÷àñòîñò³ (çáóä-
íèê Pseudomonas syringae pv. tomato).

Ç óðàæåíèõ ðîñëèí íàìè âèä³-
ëåíî 35 ³çîëÿò³â. Äëÿ äîñë³äæåíü 
â³äáèðàëè êðóãë³ ³ æîâò³ ç ð³âíèìè 
êðàÿìè ñëèçîâ³ êîëîí³¿, ÿê³ õàðàê-
òåðí³ äëÿ X. vesicatoria [4] (äàë³ ³çî-
ëÿòè À), à òàêîæ ñ³ðî-á³ë³, îêðóãë³ é 
ñëàáêî ï³äíÿò³ ç ãëàäêîþ áëèñêó÷îþ 
ïîâåðõíåþ, ùî õàðàêòåðí³ äëÿ çáóä-
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íèê³â ðîäó Pseudomonas sp. [4] (äàë³ 
³çîëÿòè Á). Âîíè ñïðè÷èíþâàëè 
óðàæåííÿ îðãàí³â ðîñëèí òîìàòà çà 
óìîâ øòó÷íîãî çàðàæåííÿ.

Ì³êðîá³îëîã³÷í³ äîñë³äæåííÿ, 
ÿê³ îïèñàíî â ðîáîò³ Þ.Ô. Àâåòè-
ñÿí, Þ.Â. Êîëîìèåö [1], ï³äòâåð-
äèëè, ùî õâîðîáà ðîñëèí òîìàòà â 
ãîñïîäàðñòâàõ Äí³ïðîïåòðîâñüêî¿ 
îáëàñò³ âèêëèêàíà çáóäíèêàìè áàê-
òåð³àëüíî¿ ïëÿìèñòîñò³ X. vesicatoria ³ 
áàêòåð³ÿìè âèäó Pseudomonas sp. [4]. 
Äëÿ óòî÷íåííÿ îäåðæàíèõ ðåçóëüòà-
ò³â ïðîâåäåíî âèçíà÷åííÿ ê³ëüê³ñíî-
ãî òà ÿê³ñíîãî ñêëàäó ÆÊ êë³òèííèõ 
ë³ï³ä³â ³çîëÿò³â.

Ç’ÿñîâàíî, ùî ïðîô³ë³ ÆÊ êë³-
òèííèõ ë³ï³ä³â ³çîëÿò³â çíàõîäÿòüñÿ 
â ìåæàõ â³ä Ñ14 äî Ñ18, îäíàê ¿õ ÿê³ñ-
íèé ³ ê³ëüê³ñíèé ñêëàä áóâ ð³çíèì 
(òàáë.).

Ó ë³òåðàòóð³ óçàãàëüíåíî ³ ñèñ-
òåìàòèçîâàíî ³íôîðìàö³þ ùîäî 
ê³ëüê³ñíîãî òà ÿê³ñíîãî ñêëàäó ÆÊ 
ðîä³â Pseudomonas òà Xanthomonas [2, 
3, 12]. Çîêðåìà, çà íàÿâí³ñòþ â êë³-
òèííèõ ìåìáðàíàõ ô³òîïàòîãåííèõ 
áàêòåð³é 2- òà 3-ã³äðîêñè ÆÊ âèä³-
ëåíî ø³ñòü ãðóï, äåÿê³ ç ÿêèõ ïîä³-
ëÿþòü íà ï³äãðóïè [12]. 

Äî ïåðøî¿ ãðóïè â³äíåñåíî áàê-
òåð³¿ ç Ñ10:0 3-ÎÍ, Ñ12:0 2-ÎÍ òà Ñ12:0 
3-ÎÍ ÆÊ [12]. Ïåðøó ãðóïó ïîä³-
ëÿþòü íà 5 ï³äãðóï (1a, 1d, 1c, 1e 

òà 1f). Äî ï³äãðóïè 1a íà-
ëåæàòü P. agarici, P. aeru-
ginosa, P. asplenii, P. aureo-
faciens, P. caricapapayae, 
P. chlororaphis, P. cichorii, 
P. ficuserectae, P. fluores-
cens biovar 1, P. fluorescens 
bio var 2, P. fluorescens bio-
var 3, P. fluorescens biovar 4, 
P. fluorescens biovar 5, 
P. fuscovaginae, P. gingeri, 
P. marginalis pv. alfalfae, 
P. marginalis pv. margina-
lis, P. marginalis pv. pasti-
nacae, P. meliae, P. putida 
biovar A, P. putida biovar B, 
P. reactans, P. syringae pv. phaseolicola, 
P. syringae pv. syringae, P. syringae pv. 
tomato, P. tolaasii òà P. viridiflava [12]. 

Îñîáëèâ³ñòþ ô³òîïàòîãåííèõ 
áàêòåð³é ï³äãðóïè 1à º ïîä³áí³ñòü 
æèðíîêèñëîòíîãî ïðîô³ëþ äî P. sy-
ringae pv. syringae (â³äíîøåííÿ Ñ16:0 
äî Ñ16:1 cis 9 ìåíøå 0,9, ñóìà Ñ16:1 cis 
9 òà Ñ18:1 cis 11 á³ëüøà 52%). Êð³ì 
òîãî, P. syringae pv. tomato, ÿê âèíÿ-
òîê, íå ì³ñòèòü Ñ17:0 òà Ñ19:0 ÆÊ, ó 
ï³äãðóï³ 1a âèÿâëåíî íåâåëèêèé â³ä-
ñîòîê 3-îêñèäåêàíîâî¿ êèñëîòè (äî 
5—6%), ïîð³âíÿíî ç ³íøèìè [12].

Âñòàíîâëåíî, ùî ³çîëÿòè Á, ³äåí-
òèô³êîâàí³ ÿê áàêòåð³¿ ðîäó Pseu-
domonas sp., ìàþòü ìåíøå 3% Ñ12:0 
2-ÎÍ, ñóìà Ñ16:1 cis 9 òà Ñ18:1 cis 11 
ñòàíîâèòü 62,33, à ñï³ââ³äíîøåííÿ 
Ñ16:0 äî Ñ16:1 cis 9 — 0,66. Ó ïðîô³ë³ 
ïåðåâàæàþòü ãåêñàäåêàíîâà (Ñ16:0), 
ãåêñàäåöåíîâà (Ñ16:1) òà îêòàäåöåíî-
âà (Ñ18:1 cis 11) ÆÊ (òàáë.). Ê³ëüê³ñòü 
ì³íîðíèõ ÆÊ êë³òèííèõ ë³ï³ä³â ³çî-
ëÿò³â Á òàêîæ óçãîäæóºòüñÿ ç äàíèìè 
äëÿ ï³äãðóïè 1à [12]. Çðàçêè, ç ÿêèõ 
âèä³ëåíî çáóäíèêà, ìàëè ñèìïòîìè 
óðàæåííÿ áàêòåð³àëüíîþ êðàï÷àñò³ñ-
òþ (ðèñ.) [6].

Íà ïëîäàõ ïîì³òí³ äð³áí³ òåìíî-
êîðè÷íåâ³ çëåãêà îïóêë³ êðàïêè, íà 
ëèñòêàõ — ³ç çàáàðâëåííÿì â³ä òåì-
íî-êîðè÷íåâîãî äî ÷îðíîãî (ðèñ). 
Îäåðæàí³ äàí³ ñâ³ä÷àòü, ùî ³çîëÿòè 
Á íå ì³ñòÿòü Ñ17:0 òà Ñ19:0 ÆÊ (òàáë.) 
³ öå äàº ï³äñòàâó â³äíåñòè ¿õ äî ô³-
òîïàòîãåííèõ áàêòåð³é P. syringae pv. 
tomatî.

Äëÿ ³çîëÿò³â À õàðàêòåðíà íà-
ÿâí³ñòü çíà÷íî¿ ê³ëüêîñò³ ðîçãà-
ëóæåíèõ ÆÊ (³-Ñ13:0 3-ÎÍ, ³-Ñ15:0, 
à-Ñ15:0, ³-Ñ16:0 ³ à-Ñ17:0), à ïðÿìîëàí-
öþãîâ³ Ñ16:1 cis 9 òà Ñ16:0 ñòàíîâëÿòü 
ìàêñèìàëüíó ÷àñòêó â³ä çàãàëüíîãî 
ïðîô³ëþ (òàáë.). Ã³äðîêñèêèñëîòè 
ïðåäñòàâëåí³ ³çîôîðìîþ Ñ13:0 3-ÎÍ. 
Îäåðæàí³ íàìè ðåçóëüòàòè ï³äòâåð-
äæóþòü ñõîæ³ñòü æèðíîêèñëîòíèõ 
ïðîô³ë³â ³çîëÿò³â Á ç ãðóïîþ 6, ùî 

êëàñèô³êîâàíà [12] ³ äî ÿêî¿ íàëå-
æèòü çáóäíèê áàêòåð³àëüíî¿ êðàï÷àñ-
òîñò³ ðîñëèí òîìàòà — X. vesicatoria. 

ÂÈÑÍÎÂÊÈ
Âèâ÷åííÿ æèðíîêèñëîòíîãî 

ñêëàäó ñóìàðíèõ êë³òèííèõ ë³ï³ä³â 
âèä³ëåíèõ ³çîëÿò³â êîðåëþº ç ðåçóëü-
òàòàìè ìîðôîëîã³÷íîãî òà á³îõ³ì³÷-
íîãî àíàë³çó [1]. Ï³äòâåðäæåíî, ùî 
ïðè÷èíàìè çàãèáåë³ ïîñàäîê òîìàò³â 
ó Äí³ïðîïåòðîâñüê³é îáëàñò³ º ïîøè-
ðåííÿ çáóäíèê³â áàêòåð³àëüíî¿ ïëÿ-
ìèñòîñò³ X. vesicatoria òà áàêòåð³àëü-
íî¿ êðàï÷àñòîñò³ P. syringae pv. tomatî.

Âèçíà÷åííÿ çáóäíèê³â áàêòåð³-
àëüíèõ õâîðîá º îñíîâîþ äëÿ ðîç-
ðîáêè ïðîô³ëàêòè÷íèõ çàõîä³â ç îá-
ìåæåííÿ ³íôåêö³¿, çàñîá³â çàõèñòó 
³ íåäîïóùåííÿ ñïàëàõó åï³ô³òîò³é 
áàêòåð³àëüíî¿ êðàï÷àñòîñò³ òà ïëÿ-
ìèñòîñò³.
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Ïîð³âíþâàëüíà îö³íêà ñêëàäó 
ÆÊ êë³òèííèõ ë³ï³ä³â çáóäíèê³â 
áàêòåð³àëüíèõ õâîðîá ðîñëèí 

òîìàòà ãîñïîäàðñòâ 
Äí³ïðîïåòðîâñüêî¿ îáëàñò³ 

(2013 ð.)

ЖК
Ізоляти А Ізоляти Б

% загального вмісту ЖК

С10:0 1,6 —

С10:0 3-ОН — 0,5

С12:0 — 5,1

С12:0 2-ОН — 2,0

С12:0 3-ОН — 0,6

і-С13:0 3-ОН 0,9 —

і-С15:0 2,3 —

а-С15:0 9,2 —

С15:0 1,4 —

і-С16:0 6,7 —

С16:1 cis 9 32,7 35,6

С16:0 20,5 23,4

С16:1 В 3,1 —

а-С17:0 2,5 —

С18:1 cis 9 1,5 —

С18:1 cis 11 — 26,8

С18:0 5,6 4,4

Ðèñ. Â³çóàëüí³ ñèìïòîìè óðàæåííÿ 
íà ïëîäàõ (ë³âîðó÷) òà ëèñòêàõ (ïðàâîðó÷) 
ðîñëèí òîìàòà ³çîëÿòàìè Á Pseudomonas 

(Äí³ïðîïåòðîâñüêà îáë., 2013 ð³ê)
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Аветисян Ю.Ф., Коломиец Ю.В., 
Григорюк И.П.

Жирнокислотный состав суммарных 
клеточных липидов возбудителей 
бактериальных болезней растений 
томата (Lycopersicon esculentum Mill.)

Исследован жирнокислотный состав 
суммарных клеточных липидов возбуди-
телей бактериальных болезней растений 
томата в хозяйствах Днепропетровской 
области. Установлено, что причиной по-
ражения растений томата были бакте-
рии — P. syringae pv. tomatо и X. vesicatoria, 
и что профили ЖК клеточных липидов, 

выделенных из изолятов, находятся в пре-
делах от С14 до С18, с различным качес т-
венным и количественным составом. 

бактериальные болезни, томат, кле-
точные липиды, жирные кислоты, 
идентификация

Avetysian Yu.F., 
Kolomiets Yu.V., 
Grygoryuk I.Р.

Fatty acid composition of total 
cellular lipids of tomato (Lycopersicon 
esculentum Mill.) bacterial diseases 

Fatty acid composition of total cellular 
lipids of bacterial diseases of tomato plants in 
farms of Dnipropetrovsk region is researched. 
It is established that the cause of tomato plants 
lesions were such bacteria  as P. syringae pv. 
tomato and X. vesicatoria. It was found that 
the pro  les of the LCD cell lipids isolated from 
isolates ranged from C14 to C18, with di� erent 
qualitative and quantitative composition. 

bacterial diseases, tomato, cellular li-
pids, fatty acids, identi� cation
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Áóðÿêè öóêðîâ³ ìàþòü ñêëàäíó 
òåõíîëîã³þ âèðîùóâàííÿ, ó òîìó ÷èñë³ 
³ íàä³éíîãî çàõèñòó â³ä áóð’ÿí³â. Çà-
ñòîñóâàííÿ ãåðá³öèä³â ñòâîðþº íåáåç-
ïåêó ïðèãí³÷åííÿ ñõîä³â êóëüòóðè ³íäó-
êóâàííÿì ó íèõ õ³ì³÷íîãî ñòðåñó. Äëÿ 
êîìïåíñàö³¿ íåáàæàíîãî ïðèãí³÷åííÿ 
ïîñ³â³â çàñòîñîâóþòü ¿õ îáïðèñêóâàííÿ 
ãåðá³öèäàìè ðàçîì ç ì³êðîäîáðèâàìè.

Ó äð³áíîä³ëÿíêîâèõ ïîëüîâèõ äî-
ñë³äæåííÿõ ïðîâåäåíî îö³íêó çàñòîñó-
âàííÿ ð³çíèõ ñèñòåì çàõèñòó ïîñ³â³â 
áóðÿê³â öóêðîâèõ â³ä áóð’ÿí³â ³ ñïîñîá³â 
ðàö³îíàëüíîãî âíåñåííÿ ì³êðîäîáðèâà 
Âóêñàë. Âñòàíîâëåíî, ùî çà ïåðåâè-
ùåííÿ íîðì âíåñåííÿ ãåðá³öèä³â ìîæ-
íà ÷àñòêîâî êîìïåíñóâàòè õ³ì³÷íèé 
ñòðåñ ó ðîñëèí êóëüòóðè çàñòîñóâàí-
íÿì ì³êðîåëåìåíò³â ÷åðåç 5 äí³â ï³ñëÿ 
îáïðèñêóâàííÿ ãåðá³öèäàìè. 

áóðÿêè, áóð’ÿíè, ãåðá³öèäè, ñòðåñ, 
ì³êðîåëåìåíòè

Áóðÿêè öóêðîâ³ â îñòàíí³ ðîêè 
îäåðæàëè íîâó ïåðñïåêòèâó ùîäî ¿õ 
âèðîùóâàííÿ. Òàêó îö³íêó äàëè âñ³ì 

â³äîì³é êóëüòóð³ íà ªâðîïåéñüêîìó 
ôîðóì³ áóðÿê³â öóêðîâèõ, ÿêèé â³ä-
áóâñÿ ó ì. Áåðë³í 2008 ðîêó. ßê íàé-
ïðîäóêòèâí³øà êóëüòóðà ïîì³ðíîãî 
êë³ìàòè÷íîãî ïîÿñó ïëàíåòè, áóðÿêè 
öóêðîâ³ îòðèìàëè ùå îäíå ö³ëüîâå 
ïðèçíà÷åííÿ äëÿ âèðîùóâàííÿ ³ øè-
ðîêîãî ïðàêòè÷íîãî âèêîðèñòàííÿ. 
Êð³ì ãîëîâíî¿ öóêðîíîñíî¿ êóëüòó-
ðè, âîíè ñòàëè ùå ³ ïåðñïåêòèâíîþ 
á³îåíåðãåòè÷íîþ êóëüòóðîþ ÿê ñèðî-
âèíà äëÿ ïðîìèñëîâîãî âèðîáíèöòâà 
á³îãàçó, á³îåòàíîëó òà á³îáóòàíîëó. 

Ñó÷àñíà òåõíîëîã³ÿ âèðîùóâàí-
íÿ êîðåíåïëîä³â áóðÿê³â öóêðîâèõ 
º äîñ òàòíüî ñêëàäíîþ ³ áàãàòîåëå-
ìåíòíîþ. Ö³ëêîì çàñëóæåíî ñàìå 
öþ òåõíîëîã³þ íàçèâàþòü «âèùèì 

ï³ëîòàæåì» ñó÷àñíîãî ïîëüîâîãî 
çåìëåðîáñòâà.

Îäíèì ç êëþ÷îâèõ åëåìåíò³â 
òåõíîëîã³¿ âèðîùóâàííÿ áóðÿê³â öó-
êðîâèõ º çàáåçïå÷åííÿ åôåêòèâíîãî 
çàõèñòó ïîñ³â³â êóëüòóðè â³ä áóð’ÿí³â. 
Çä³éñíþâàòè çàõèñò òàêèõ ïîñ³â³â 
ñêëàäíî. Ïðè÷èí áàãàòî. Îðí³ çåì-
ë³ â á³ëüøîñò³ ðåã³îí³â êðà¿íè ìàþòü 
âèñîêèé ð³âåíü ïîòåíö³éíî¿ çàñì³÷å-
íîñò³ íàñ³ííÿì áóð’ÿí³â. Çà ñïðèÿò-
ëèâèõ ïîãîäíèõ óìîâ ó çîí³ Ë³ñîñòå-
ïó íà ïëîù³ 1 ì2 ïðîòÿãîì òåïëîãî 
ïåð³îäó ðîêó ìîæå ïðîðîñòàòè äî 
2500 ³ á³ëüøå øòóê áóð’ÿí³â ð³çíèõ 
âèä³â [1]. Ðîñëèíè êóëüòóðè, çàâäÿ-
êè ñâî¿ì ñïåöèô³÷íèì îñîáëèâîñòÿì 
(ìîðôîëîã³÷íà áóäîâà — âêîðî÷åíå 
ñòåáëî-ðîçåòêà), ìàþòü íèçüêó çäàò-
í³ñòü ïðîòèñòîÿòè ïîÿâ³ ñõîä³â äèêèõ 
âèä³â ó ïîñ³âàõ, òîìó ïëîù³ øâèäêî 
çàðîñòàþòü áóð’ÿíàìè [2]. Ó á³ëüøîñ-
ò³ ïîøèðåíèõ âèä³â áóð’ÿí³â ïåð³îä 
ïîÿâè ñõîä³â ðîçòÿãíóòèé ³ ¿õ ñêëàä-
íî óñï³øíî êîíòðîëþâàòè îäíèì, 
íàâ³òü åôåêòèâíèì, ìåòîäîì [3].
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