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При производстве мускатных игристых 
вин обычно используют сорта винограда Му-
скат белый, Мускат Оттонель, Мускат янтар-
ный, Мускат гамбургский, Мускат розовый, 
Мускат чёрный. Однако виноград указанных 
сортов обладает невысокой устойчивостью к 
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болезням, что зачастую приводит к сниже-
нию урожайности и, как следствие, дефици-
ту сырья для производства мускатных игри-
стых вин. В НИВиВ «Магарач» выведены но-
вые устойчивые к болезням сорта винограда 
с мускатным ароматом, такие как Цитронный 
Магарача, Рислинг мускатный, Алиготе му-
скатное. Ранее лабораторией игристых вин 
института «Магарач» проводились исследо-
вания влияния сортовых особенностей ви-
нограда на качество виноматериалов для 
игристых вин [1-3]. Однако для более пол-
ной информации о возможностях и особен-
ностях указанных сортов также необходимы 
исследования физико-химических характе-
ристик в зависимости от зоны произраста-
ния винограда. 

Целью работы являлось изучение вли-
яния зоны произрастания винограда сортов 
Цитронный Магарача и Алиготе мускатное 
на качество выработанных из них виномате-
риалов для игристых вин.

Работа проводилась в соответствии с 
темпланом НИВиВ «Магарач». Виномате-
риалы для игристых вин готовили соглас-
но действующей нормативной документа-
ции из винограда, выращенного в 2011-
2012 гг. в ГП «Агрофирма «Магарач» (с. Ви-
лино Бахчисарайского района, АР Крым), в 
ГП «Гурзуф» (АР Крым), в ГП «Ливадия» (АР 
Крым). Анализ физико-химических показа-
телей осуществляли согласно общеприня-
тым в виноделии методикам [4]. Пенистые 
свойства определяли согласно разработан-
ной в лаборатории игристых вин методике 
[5]. Полученные результаты представлены  
в табл. 1,2.

Полученные данные показали, что мас-
совые концентрации общего экстракта и 
титруемых кислот в виноматериале из ви-
нограда сорта Алиготе мускатное, выра-
щенном на Южном берегу Крыма (ЮБК) в 
2011 г. были выше, чем в аналогичном об-
разце из Предгорной зоны. А в 2012 г. на-

оборот - меньше (24 и 17,5 г/дм3; 10,3 и 
9,5 г/дм3) и (18,8 и 20,8 г/дм3; 7,8 и 7,9 г/
дм3) соответственно. Содержание этилового 
спирта, фенольных веществ, а также амин-
ного азота и катионов цинка, натрия, же-
леза, меди в образцах Алиготе мускатного 
с ЮБК в 2011-2012 гг. было меньше и зна-
чение показателей Еh желтизны было ниже, 
чем в аналогичных образцах из Предгорной 
зоны. В образце виноматериала из сорта 
Цитронный Магарача с ЮБК были более вы-
сокие значения массовых концентраций об-
щего экстракта, титруемых кислот, феноль-
ных веществ, аминного азота, а также кати-
онов калия, магния и меди, а также более 
высокие значения показателей рН, желтиз-
ны и пенистых свойств по сравнению с об-
разцом виноматериала Цитронный Мага-
рача из Предгорной зоны. Пенистые свой-
ства у всех образцов были высокими (мак-

Таблица 1
Физико-химические показатели опытных виноматериалов

Образцы

Объ-
ёмная 
доля 

этило-
вого 

спир-
та, %

Массовая концентрация
г/дм3 мг/дм3

титру-
емых 
кис-
лот

обще-
го экс-
тракта

суммы 
феноль-
ных ве-
ществ

мономер-
ных форм 
феноль-
ных ве-
ществ

полимер-
ных форм 
феноль-
ных ве-
ществ

ванилин-
реа-

гирую-
щих фе-
нольных 
веществ

амин-
ного 
азота

альде-
гидов

К+ Na+ Ca2+ Mg2+ Cu2+ Fe2+ Zn2+

Алиготе мускатное 
ГП «АФ «Магарач», 
ур. 2011 г.

11,3 9,5 17,5 192 164 28 39 - 61,0 644 15 80 69 - - -

Алиготе мускатное 
ГП «АФ «Магарач»,
 ур. 2012 г.

11,7 7,9 20,8 181 160 21 32 120,5 51,9 371 10 64 97 0,09 1,66 0,42

Алиготе мускатное 
ГП «Гурзуф»,   
ур. 2011 г.

10,8 10,0 24 133 127 6 20 - - 662 4 91 74 - - -

Алиготе мускатное 
ГП «Гурзуф»,   
ур. 2012 г.

10,2 7,8 18,8 179 152 27 24 42,3 47,5 487 4 75 82 0,04 0,36 0,11

Цитронный Магара-
ча ГП «АФ «Мага-
рач»,  ур. 2011 г.

12,0 7,5 18,3 470 392 78 161 - 37,0 611 10 72 72 - - -

Цитронный Магара-
ча  ГП «АФ «Мага-
рач», ур. 2012 г.

12,0 6,4 18,8 292 187 105 90 127,6 90,6 420 16 82 87 0,05 1,39 0,42

Цитронный Мага-
рача ГП «Ливадия», 
ур. 2012 г.

12,0 6,75 27,4 395 212 183 225 141,8 35,2 530 10 59 109 0,1 1,00 0,22

симальный объём пены – не менее 800 см3, 
время разрушения пены не менее 37,8 с). По 
дегустационным оценкам образцы винома-
териалов урожая 2011 г. были пригодны для 
приготовления игристых вин, а образцы ви-
номатериалов урожая 2012 г. - в составе ку-
пажей как столовые виноматериалы.

Таким образом, установлено, что ви-
номатериалы, приготовленные в Предгор-
ной зоне и на Южном берегу Крыма из но-
вых сортов винограда с мускатным арома-
том селекции НИВиВ «Магарач» Цитрон-
ный Магарача и Алиготе мускатное могут 
быть использованы при производстве игри-
стых вин (сортовых и купажных). Однако при 
этом следует не допускать высокой массо-
вой концентрации сахаров в сусле, при пе-
реработке винограда ограничивать контакт 
жидкой и твёрдой фаз мезги во избежание 
повышенного накопления фенольных ве-

Таблица 2
Физико-химические показатели и дегустационные оценки  

опытных виноматериалов

Образцы
Жел-
тизна 

(G)
рН Еh, мВ

Максимальный 
объём пены 

(Vmax), см3

Время раз-
рушения 
пены, с

Дегустаци-
онная

оценка, балл

Алиготе мускатное ГП «АФ 
«Магарач», ур. 2011 г. 11,8 2,85 263 860 43,2 7,82

Алиготе мускатное ГП «АФ 
«Магарач», ур. 2012 г. 19,1 2,94 256 880 60,1 7,76

Алиготе мускатное ГП «Гур-
зуф», ур. 2011 г. 10,1 2,91 250 1000 50,2 7,83

Алиготе мускатное  ГП 
«Гурзуф», ур. 2012 г. 9,7 2,99 253 820 58,0 7,79

Цитронный Магарача  ГП 
«АФ «Магарач», ур. 2011 г. 18,1 2,98 252 800 39,2 2,82

Цитронный Магарача  ГП 
АФ «Магарач», ур. 2012 г. 15,5 2,95 255 800 37,8 7,75

Цитронный Магарача  ГП 
«Ливадия», ур. 2012 г. 28,3 3,09 249 1000 65,2 7,60
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ществ в виноматериалах, обязательно про-
водить осветление сусла, осуществлять пра-
вильный режим сульфитации и температуры 
брожения сусла при производстве винома-
териалов.

Исследования в этом направлении бу-
дут продолжены. 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ
1. Исследование качества виноматериалов для 

игристых вин, выработанных из новых сортов вино-
града/ Макаров А.С., Яланецкий А.Я., Загоруйко В.А. 
[и др.]// «Магарач». Виноградарство и виноделие. – 
2009. - №3. – С. 23-24. 

2. Влияние сортовых особенностей винограда се-
лекции НИВиВ «Магарач» на пенистые свойства ви-
номатериалов/ Макаров А.С., Яланецкий А.Я., Заго-
руйко В.А. [и др.]// «Магарач». Виноградарство и ви-
ноделие. – 2012. - №1. – С. 25-26.

3. Исследование динамики катионного состава 
в виноматериалах для игристых вин, выработанных 
из новых сортов винограда селекции НИВиВ «Ма-
гарач»/ Макаров А.С., Лутков И.П., Шалимова Т.Р. [и 
др.]// «Магарач». Виноградарство и виноделие. – 
2012. - №2. – С. 30-32. 

4. Методы технохимического контроля в виноде-
лии/ под ред. Гержиковой В.Г. – Симферополь: Тав-
рида, 2009. – 303 с. 

5. Колосов С.А. Разработка технологии производ-
ства игристых вин с повышенными пенистыми свой-
ствами/ Колосов С.А. Дис.…к.т.н.: 05.18.07/Колосов 
Станислав Анатольевич. – Ялта, 2005. – 140 с.

Поступила 09.07.2013
 © А.С.Макаров, 2013 
 © И.П.Лутков, 2013
 © А.Я.Яланецкий, 2013
 © Т.Р.Шалимова, 2013
 © Н.Ю.Луткова, 2013
 © Т.А.Жилякова, 2013
 © Н.И.Аристова, 2013


