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С.В.Левченко, к. c-х. н., с. н. с. отдела селекции, генетики винограда и 
ампелографии; 
Н.А.Рыбаченко, м. н. с. отдела селекции, генетики винограда и 
ампелографии; 
Н.К.Аппазова, аспирант сектора хранения
Национальный институт винограда и вина «Магарач» 

О ПРОВЕДЕНИИ РАБОЧЕЙ ДЕГУСТАЦИИ СТОЛОВЫХ 
СОРТОВ И ФОРМ ВИНОГРАДА

30 июля 2013 г.  сотрудниками от-
дела селекции, генетики винограда и 
ампелографии и сектора хранения под 
председательством зав. сектором, с.н.с., 
к.с.-х.н. Модонкаевой А.Э. была прове-
дена рабочая дегустация новых столо-
вых сортов и форм винограда сверхран-
него срока созревания. На дегустации 
были представлены 8 образцов вино-
града, достигшие технической зрелости 
(массовая концентрация сахаров выше 
14 г/100 см3). Дегустационную оценку 
проводили согласно Методическим ре-
комендациям  по агротехническим ис-
следованиям в  виноградарстве Украины 
(2004).

Контролем выступил сорт Ливия, 
введенный в 2011 году в Государствен-
ный Реестр сортов растений, пригодных 
для выращивания в Украине. Результаты 
органолептической оценки представле-
ны в таблице.

По результатам дегустации наивыс-
шую оценку (9,8 балла) получила селек-
ционная форма Велес, содержание саха-
ров на момент сбора - 19,1 г/100 см3. Это 
– бессемянная форма, гроздь – крупная, 
ветвистая, типичная для бессемянных со-
ртов. Ягоды – нарядные, темно-розового 
цвета, некрупные. Вкус гармоничный, 
сбалансированный. Кожица не ощутима 
при еде, мякоть нежная, сочная.

Также высокую оценку (9,3 балла) 
получил виноград сорта Ливия, содер-
жание сахаров на момент сбора - 14,6 
г/100 см3.  Гроздь – крупная (более 1 кг), 
нарядная, темно розового цвета. Ягоды 
равномерны по форме и окраске. Вкус 
гармоничный, с легким мускатным аро-
матом. Мякоть хрустящая, хорошо пое-
даемая, кожица чуть плотновата. 

Селекционная форма ТТ-2 (8,6 б.) 
имела небольшую гроздь. Ягоды светло-
зеленые, одинаковой величины, краси-
вой продолговатой формы, характери-
зовались тонким вкусом и ароматом. Ко-
жица мало ощущается при еде, семена 
выделяются. На момент сбора образца 
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Таблица
Органолептическая оценка столовых сортов и форм винограда (сводная), 30 июля 2013 г.

№ Сорт, форма
Внешний вид 

грозди и ягод,
1,0–2,0 балла

Вкус и аромат 
ягод,  

1,0–5,0 балла

Свойства кожи-
цы и мякоти,  
1,0–3,0 балла

Общая дегу-
стационная 

оценка, балл
1 ТТ-2 (Талисман х Томайский) 1,4 4,5 2,7 8,6

2 Х-1 (Подарок Запорожью х Элегант 
сверхранний) 1,6 4,2 2,1 7,9

2 Рута (Талисман х Кишмиш лучистый) 1,3 3,9 2,4 7,6
4 Ливия (Фламинго х Аркадия) 2,0 4,6 2,7 9,3
5 Велес (София х Русбол) 2,0 4,9 2,9 9,8
6 Ю-0 (Подарок Запорожью х Кодрянка) 1,6 3,0 1,2 5,8
7 ЛТ-7 (Флора х Томайский) 1,4 3,8 2,2 7,4
8 Фаина (Подарок Запорожью х Кубань) 1,7 4,6 2,2 8,5

содержание сахаров составило 
15,8 г/100 см3.

Селекционные формы Х-1, 
Рута,  ЛТ-7, Фаина также высоко 
оценены, но имели некоторые 
недостатки. Так,  образцы Х-1 и 
Фаина имели плотную для сто-
лового винограда гроздь, яго-
ды немного сдавлены. Во вкусе  
ягод Х-1 присутствует терпкость, 
кожица грубовата. Формы Рута и 
ЛТ-7  имели невыполненную или 
избыточно рыхлую гроздь.   

Все сорта рекомендуются 
для дальнейшего изучения.


