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KOHIEITH CMAKY I 3AIIAXY B HIMELIbKOMOBHII KAPTHHI CBITY:
B3AEMO3B’SI30K TA OCOBJIMBOCTI BEPBAJII3AIIIL

Cmammas npucéauena po3enady CeHCOPHUX Kame2opill CMAKYy i 3anaxy sk enemMeHmie KoH-
yenmyanvHoi kapmunu ceimy. Buceimaroemucs 36 'A30K ix (hiziono2iunux mexaumizmie ma oco-
onusocmeti Mo8HOI penpezeHmayii.

Knrwwuoei cnoea: xonyenm, koenimuena xamezopis, nepyenyis, eepoanizayis

Cmamopsa nocesujeHa paccMompeHuio CEeHCOPHbIX Kamez20putli 6Kyca U 3anaxa Kax
2EMENMO8 KOHYenmyanbHou kapmunvl mupa. Ocesaujaemcs cesi3b UxX QU3UOIOSUYECKUX MeXd-
HU3MO8 U 0cObeHHOCmell penpe3enmayuu 8 A3viKe.

Knrouegvie cnosa: konyenm, KOZHUMUBHAS KAMe20pUsl, nepyenyusl, 6epoanu3ayusl.

The article deals with sensory categories of taste and odor as elements of the conceptual
picture of the world. Connection between their physiological functioning and peculiarities of
verbal representation are clarified.

Key words: concept, cognitive category, perception, verbalization

VY pycni cy4acHUX JIHTBICTUYHHX JOCTI/PKCHb, XapaKTEePHUMH PHUCAMH SIKHX € Oararo-
BEKTOPHICTh Ta aHTPOIOLEHTPU3M, aKTYaIbHUM € TOCTIIKEHHS PI3HOMaHITHUX KOHUENTIB SIK
CKJIJIOBUX KOHLICTITYyaJIbHOI 1 MOBHOI KapTUHHU CBiTY. OCKIJIBKH JIFOJMHA Mi3HAE HABKOJIUILIHE
CEepEeIOBHIIIE CaMe Yepe3 OpPraHy 4yTTs, 10 0a30BHX €IEMEHTIB KOHLICNITYalbHOI KAPTUHU CBITY
MOYXKHA BITHECTH CE€HCOPHi (MepuenTHBHi) KOHIENTH.

O0‘€KTOM HAIIOTO JOCIHIIKEHHS € 0CoONMMBOCTI BepOaiizamii KOHIIETITIB CMaKy i 3a-
maxy B Cy4acHOMY HIMEIIbKOMOBHOMY AWCKypci. IIpeameToM — HOMIHAaTWBHI OJWHUIN, SIKi
00’ €KTUBYIOTH CEHCOPHY 1H(OPMAIIIO PO CMaK i 3amax. MartepiajioM TOCTiKEHHS CIIyTy-
I0Th JIEKCUKOTpadiyHi [pKepena i ra3eTHi CTaTTi i3 KOpIycy Cy4acHOi HiMeIbkoi MoBH bepmin-
cbKO-OpaHeHOyp3bKo1 akageMii Hayk — DWDS.

CeHcopHa JIEKCHKa HEOIHOPA30BO PO3IIIsiialiach JIiHIBiCTaMu, IPOTE B LIEHTPi yBaru Tpa-
JULIHHO Oyny Bi3yalbHHI Ta ayliallbHUH MOMYCH, TYCTaTHBHOMY Ta OZIOPATUBHOMY BiJBOZH-
J1ack IPYropsiaHa poiib. AKTYaJbHICTh HALIIOTO JOCIHIIKEHHsI 00yMOBJICHA BiICYTHICTIO Ipallb,
MIPUCBSYEHHUX PO3IILY KOHLICNTIB CMaKy 1 3amaxy B HiMeIbKild MOBi. Y 3B 513Ky 3i crienuiy-
HICTIO, IIEBHOIO AU(Y3HICTIO 1 CKIIaJHICTIO peajti3alil B MOBJICHHI [IUX KOTHITUBHUX KaTeropiH,
BOHM NOTPEOYIOTh JOKIIAHIIIOTO PO3IIIALY.

Indopmanis, IKy MH OTPUMYEMO Bifl PI3HHX CEHCOPHHX CHCTEM (30py, CIyXy, JOTHKY,
CMaKy, 3araxy), IeBHUM YHHOM CTPYKTYpPYEThCS B HaIlill CBiTOMOCTI, (opMye Cy0’€KTHBHE
YSABIICHHS IIPO OTOUYkounii cBiT. PM. [Iapinenic po3risgas KOHHENTYaJbHY KAPTHHY CBIiTY
sK “cucteMy iHdopMmamii (XyMOK i 3HaHB) MPO JiHCHHUI ab0 MOXJIMBHH CBIT, SIKA MOCTIHHO
KOHCTPYIEThCs iHauBimoM”™ [1: 241].

TIOHATTS MOBHOI KAPTHHM CBIiTY TIIYMauuThCs SK XapakTep BiJ3epKaICHHs y MOBi KOH-
LENTyalbHOI KAPTUHH CBITY 1 MOBHI 3ac00M BUpakeHHS 3HaHb PO Hel [2], cBoepigHe dikcy-
BaHHS 1 KaTETOPH3allisi HABKOJIUIIHBOTO CBITY IPUPOIHOIO MOBOIO [3: 82].
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OHO3HAYHOTO BU3HAYCHHS IIOHATTSI KOHIENTY HEMA€, aJle MOXKHA BUALINTH TaKi HOro ro-
JIOBHI O3HAKHU K 00pa3Hicmb, HAYIOHATLHO-KYIbIMYPHA CReyu@iunicms, CMpyKmMyposaHicme,
HAReNCHICMb 00 KOHYenmyaibHoi kapmunu ceimy, 06 ’exmusizayis B MOBHII KapTHHI CBITY 3a
JIOTIOMOTOI0 MOBHHX 3aC00iB pi3HHX piBHIB. BUBYEHHS KOHIIETITIB Uepe3 IX peai3alliio y MOBi
Jla€ MOXJIMBICTB PO3KPHUTH MEXaHi3MH KaTeropu3anii HaBKOJIHIIHBOI MIHCHOCTI NPeACTaBHH-
KaMH Pi3HUX MOBHHX CIIUJIBHOT. SIK KOTHITUBHI CyTHOCTI KOHIIEIITY MAIOTh NIEPIEITUBHY IIPH-
pomy ¥ eMOIIHO-OL[IHHO MTEPEKUBAIOTHCS HIMBIIamu [4: 99].

BesymoBHO, yci ceHCOpHI KOHIIENTH € XXUTTEBO BKIMBUMH 1 TICHO OB’ s3aHi MiX 00010,
IIPOTE 3HAXOASATH CBOE BUPAXKSHHS Y MOBHIH KapTHHI CBITy HepiBHOMipHO. Cepes I’ SITH 4y TTiB
CMaK i 3arax TPaJMLIHHO BiHOCATE 110 nepuchepiiinux modansrocmeii. 1x pizionoriuni mexa-
MOJyCiB CMaKy i 3amaxy JieTepMinye ix BepOanizalifo. B moBCsIKIeHHOMY XKHTTI JIIOOU JOCHUTD
pinko 0OrOBOPIOIOTH CMAK i 3amax MEeBHOI CTpaBH 4M MPORyKTy. CyTTEBOIO IEPEIyMOBOIO Ta-
KHX JAUCKYCiif MOIIa O CTaTH YiTKO OKpEeC/IeHa 1 TOYHO BU3HA4YeHA TePMIiHOJIOTIs Ha IT03HAYCH-
HS Bpa)KeHb, OTPUMAHUX BiJ] OpPraHiB UyTTs, sKa, HAIPUKIAM, ICHye B TaCTPOHOMIUHIH cdepi
(MoBa BHHOPOOCTBA), mapdymepii To1mo.

Te, mo I ONMCY CMAKOBHX Ta ONOPATHBHUX BIAUYTTIB BiJCYTHIH UITKO BH3HA4YEHHI
CIIOBHHKOBHI 3amac, 3 OIHOTO OOKy, MOJKHA MOSICHUTH THM, IO BIAIYTTS CMaKy i 3amaxy 3
¢izionoriyHoi TOUKH 30py € cy6’eKTHBHUMHU. [IpranHaMu IIbOTO € HAasIBHICTD 1HAWBIyaJIbHAX
6ap’epiB CIPUIHATTS IEBHUX CMAaKOBUX UM OIOPATHBHUX SKOCTEH Ta CyO’€KTHBHOI IIKaJIM
OIIIHKH, C()OPMOBAHOT Ha OCHOBI BIIACHOTO JIOCBIY, BIAMIOBITHO JI0 SIKOT OL[IHIOIOTHCS HOBI BiJI-
qyTTs. OTOX, BifioMe JIaTHHCBKE NPpHCIIB’: “De gustibus non est disputandum** (Ilpo cmaxu
He cnepeuaiomucst) Mae (izionoriuHe MmiArpyHTs. 3 iHIIOTO OOKY, 3aTHICTh BUPAXKaTH CEHCOPHI
BiJJIyTTS CIIOBAMH, 3aJICKUTh BiJI MOBHUX BMiHb 1 HABUYOK IH/IWBIZA.

Xo4a OIMCH CMaKiB i 3amaxiB € ¢y0’€KTHBHUMH, [1¢ HE BUKIIIOYA€ TOTO (aKTy, IO CIPHii-
HATTS CMaKy 1 3armaxy Ta ix BepOasizalis 3a3HalOTh BIUIMBIB iCTOPHYHMX, KYJILTYPHHX i co-
niaasHuX akxTopis. Hampukiian, B pi3HUX HalliOHAJBHUX KyXHSX IO-Pi3HOMY OIIHIOETHCS
TOCTPOTA CTPaBH, BHKOPUCTOBYIOTHCS Pi3HIi crienil 1 mpoxykTu. Tak, y IpeCTaBHUKIB HiMeyb-
KOMOBHO20 cepedosuwya 3aTiax Kopuyi BUKINKAE no3umueHi aconianii, 30kpemMa 3i CBITKyBaH-
HaM PizgBa. B Tol 4ac, sk IpenCcTaBHUKU KyNBTYp, HE3HAHOMHUX i3 IMMH HPSHOLIAMH, CMaK
Ta apoMaT KOPHII CIIPUIMAIOTh SIK IOCh ompyline, a OTKe nebesneune 1 nenpuemne [5: 109].
To6To Te, IKUM YMHOM MU CIIPHHMAEMO 1 pearyeMo Ha CEHCOPHI MOAPa3HUKH, BH3HAYAETHCS SIK
HAIIIUM iHAWMBITyaJIbHUM JOCBIIOM, TaK 1 KOJICKTUBHUM JOCBIJIOM COLIIyMY.

E.B. Tonpamreitn y cBoiif gynnameHTansHii npani «BigdyTTs i mepremntis» mopiBHIOE
IIpOLeC CIIPUIHATTS i3 TeaTpoM i misnadeM: «[Jsinaqi 6avaTh JIMIIe HEBEJIUKY YaCTHHY TOTO,
110 BitOyBa€THCS MiJ] Yac BUCTaBH. Tak i CIpUHHATTS CBiTY HaBKOJIO Bac € HeBennkolo gac-
THHOIO TOTO, IO BifOyBaeThCs Mig 4ac cupuHATTI» [6: 5]. Ha nymxy mocmigHmka, mpo-
L[eC CIPUHHATTS BKJIIOYAE TaKi YOTHPHU B3a€MOIIOB’SI3aHI KOMIIOHEHTH: CTHMYJH (Te, IO
MIOJPA3HIOE HAIli PEHENTOpPH), eTeKTPOHHI CHTHAIHN (SKi MIPOXYKYIOTHCS PENEenTOpaMu 1
NIePEearoThCs 0 TOJIOBHOTO MO3KY), 10CBif i i, 3HaHHA. 3HaHHS — e Oyxab-sKa iHpop-
Mallis, IKy penuIieHT IPUBHOCUTH y CUTYyalilo CIPUHHATTS. Lleif enneMeHT Moke BIIITUBATH
Ha pi3HI eranu cupuiHATTA. [IpukianoM Toro, sk 3HaHHSA, OTPUMAaHI 0arato pokiB TOMY
MOXYTh BIUIMBaTH Ha MPOIIEC IEpUeNnIii € 37aTHICTh po3mi3HaBaTtu 00’ €KTH, TOOTO BiTHO-
CUTH IX JIO0 MEeBHOI Kareropii [6: 5-10].
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Kareropnzamist ctumyiy BinOyBaeThes NUIIXOM HOMiHamii. TakuM umHOM HaOyTHH HO-
CBifl, B TOMY YHUCIi i MOBHHH, BIUTMBA€E Ha MEPLENIII0, aJPKE 3aBISKH ICHYFOYHM Y MOBI TO-
3HA4YEHHSM, JIIOANHA MOXKe BepOaizyBaru cBoi BiguyTTs. OTOX, TBep/LKeHHS ricuxoinora E.B.
TonpTeiiHa meperyKyeThes i3 JyMKOIO JIHTBICTIB, 30kpeMa E. Cemipa mpo Te, o «peans-
HUH CBITY» 3HAYHOIO Miporo OymyeThcsi Ha OCHOBI MOBHHX 3BHYOK Ti€l UM iHINOI comiasbHOI
rpymnu» [7: 161].

B3aemo3B’s130k cMaky i 3amaxy oOymoBieHHi (izionoriyHo, ajpke mpu CHOKUBAHHI 1XKi
BinOyBa€ThCS MOAPA3HEHHS K CMAKOBHX PELENTOPIB Y POTi, TaKk i HIOXOBUX B HOCOBIH MO-
poxauHI. YoMy JfofMHA He Bi4yBae cMaKy, Koiu B Hel 3actyga? ToMy 1o 3amax i cMak JIifoTh
SIK IBa KOMITIOHEHTH €JJMHOI CHCcTeMH. B aHIIoMoBHI (haxoBili JiTeparypi po3pi3HSIOTH Taki
MOJyCH IepLeNLil 5K taste (cmaxk), odor (3anax) i flavor (apomam). Iix flavor (apomam) po3y-
MIIOTh ITO€THAHHS CMaKy i 3amaxy [6: 373].

Binnosigaukom nekceMi flavor B HIMEIBKii MOBI MOXXHa BBaXKaTW IMEGHHHUK Aroma,
III0 BKUBAETHCS y BOX 3HaUCHHsX: [) der gute und intensive Geschmack oder Geruch von
etwas (das Aroma von Kaffee, Tee, Friichten, Zigarren) (noOpuii, IHTEHCUBHHUII CMaK 49H 3a-
Iax 4orocs); 2) eine kiinstliche Substanz mit einem bestimmten Geschmack, die Lebensmitteln
hinzugefiigt wird (tuTy4Ha cyOCTaHIISI 3 IEBHIM CMaKOM, SIKa JOJAETHCS 10 MPOAYKTIB Xapuy-
BanHs) [L: 103]. B cnoBruky Duden 3Haxoanmo BKa3iBKy Ha Te, IO 4roma TI03HAYa€ He TUIBKI
CMaK 4H 3arax, aje ¥ ix NoexHaHHs: stdrker ausgeprdgter angenehmer Geschmack und/oder
wiirziger Duft (cunvhuil gupasiceruil npuemuutl cmak i/yu npauuil 3anax) [D: 142].

AHaJi3 ra3eTHUX TEKCTIB KOPITyCy CydacHO! HIMEIBKOI MOBH CBiIYMTH IPO T€, IIO 3Ha-
YEHHS JISKCEMH Aroma NeTepMiHyeThcs KOHTEKCTOM. IIpoTe iHOAI HaBITh B KOHTEKCTI HE MOX-
JIMBO YiTKO BUOKPEMHTH OZMH i3 MomyciB, Hanpuknan: Die meisten Comté-Rdder lagern fiir
10 bis 20 Monate im Fort Saint-Antoine und entwickeln durch die langsame Reifung ihr volles
Aroma. (DIE ZEIT, 05.07.2008.)

Nicht dass die Wirsingblitter im Kartoffelpiiree keinen Einfluss auf das endgiiltige
Aroma hdtten, aber hier brachte der eingeplante Meerrettich die Entscheidung. (DIE ZEIT,
22.07.2004, Nr. 31.)

Sie kramen in den Regalen der Discountkette Netto nach Hansa-Keks und Bambina-
Schokolade, kochen Makkaroni mit gebratener Jagdwurst und Tomatensauce und mischen sich
in der Kneipe ein Herrengedeck zusammen. Es ist das Aroma ihrer Kindheit, ihrer Jugend,
ihrer besten Jahre, das sie da riechen und schmecken. (Berliner Zeitung, 05.11.2005, S. 1.)

Haseneni npuknaay BKa3yloTh Ha Te, IO JIEKCeMa Aroma Moke BepOai3yBaTu KOMILICK-
CHE BITUYTTS — cMaK/3anax, sike BUHHWKAaE NPH CHOXKHBAaHHI IIEBHOTO MPOAYKTY. B3aemoniro
T'YCTAaTUBHUX Ta OOPATHBHUX BITUYTTIB BiI3HAUalHM HE TUIBKHU IICUXOJIOTH, aye i JIHTBICTH,
3okpema LI Py3in y cBoiif mpari 3araJsHO-TEOPETUYHOTO XapaKTepy OIHCYIOE MOJycuU hep-
yenyii abo nepyenmugni modycu Ta ix MOBHE BUpaKCHHS. BUKIIIOYHO Ha OCHOBI MOBHOTO KpH-
TEpito BiH BHIIISE TaKi MOIYCH:

1) TinbKku 3ip — 3ip/JOTUK — TUIBKH JOTHK;

2) minbKku cmaxk — cmMax/3anax — minbKu 3anax;

3) Tinbku 3BYK [8: 69].

3B’S130K KOHIIENTIB CMaKy i 3armaxy 3HaXOJMMO TAaKOX B €TUMOJIOTII JiekceMu schmecken
(cmaxyBatn). B naBHBOBepXHBOHIMENBKiH (9 CT.) mepexigHe miecloBo (gi)smecken — den
Geschmack von etw. empfinden, kosten (cipuiiMaTi cMak 4oroch, KyIITyBaTH), a HEEpeXiqHe
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(gi)smackén — Geschmack, Geruch von sich geben, schmecken, riechen (nommproBaT cMax,
3anax, naxayTh) (10 ct.). Y cepeqHbOBepXHBOHIMEIBKIN MEpeXiHEe IECTIOBO smecken 03Ha-
qano: den Geschmack von etw. empfinden, kosten, den Geruch von etw. empfinden, riechen
(cripuiiMaTé CMak 4oroch, KyIITyBaTH, CIIpUIIMaTH 3amax 4oroch, Hroxara) [DWDS].

OnoparnBHa ceMa B 3Ha4eHHI schmecken 30epernacs B OKpeMHX BapiaHTax HIMeIlb-
KOi MOBH, 30KpeMa B MiBJeHHO-HiMeIbKOMY, aBCTpilicbkkoMy i mBeiilapchkoMYy JeKceMa
schmecken BXUBa€TbCS B TAKAX 3HAUYCHHSX!

- den Geruch von etwas wahrnehmen (ctipuiiMaru 3armax dorocs). Hanpuxian:

Schmeck, wie es nach Milch riecht — Brecht. Kaukasus Kreidekreis;

- einen Geruch verbreiten (nommproaru 3anax). Hanp.: Hier war alles hell, und es
schmeckte nach frischer Luft — Doderer. Lederbeutelchen [DWDS].

Bubipka i3 myONiUCTHYHUX TEKCTIB KOPIyCy CydacHOI HiMenbkoi MoBH bepiiHchKo-
OpanneHOyp3bKoi akajeMii HayK CBIIYUTH MPO Te, MO JIeKceMa schmecken y 3HaUCHHI «Ho-
WUPOGamMU 3anaxy BKUBAETHCSA Y CIIONYYCHHI 3 iMeHHHKOM Luft (nogimps) (28 nocunams).
Hanpuknan:

Die Luft schmeckt nach trockenem Holz. (DIE ZEIT, 07.07.2009.)

Tagsiiber riecht Grosnyj nach Farbe. Die Luft schmeckt nach milchigem Zement und
kaltem Mortel. (DIE ZEIT, 27.4.2007, Nr. 18.)

Aus Setzlingen wurden Bdume, Hecken wuchern, die Luft schmeckt nach Buschwindrosen.
(DIE ZEIT, 28.06.2001, Nr. 27.)

In Niebiill fingt alles an, schon die Luft: Rau und frisch, sie stinkt nicht, sie schmeckt nach
Salz. (Der Tagespiegel 22.09.2003, S. -1.)

Haii6inp01 9acTOTHAM IPH IILOMY € BXXUBAHHS JIeKceM Salz Ta salzig, sIKi € THIIOBO Tyc-
TAQTUBHAMHM HOMIHAIISIMU (7 nocunans), Hanp.: Es war warm, fast schwiil. Die Luft schmeckte
salzig. (DIE ZEIT, 21.04.1989, Nr. 17.)

Die Luft schmeckt nach Salz. Seit der Jahrhundertwende wurde in Morsleben Kalisalz
gewonnen - bis 1969. (DIE ZEIT, 08.10.1993, Nr. 41)

IosiBa schmecken B omopaTuBHOMY 3Ha49€HHI 3 IHITNMU pedepeHTaMH € MaJIOIHCEIHHOIO
(2 nocunanms):

Der Hauch des Siidens schmeckte nach Benzin und heififem Gummi, der mediterrane
Glanz des Himmels war stumpf von Auspuffgasen. (DIE ZEIT, 24.10.1980, Nr. 44.)

Du schmeckst nach Salz und Algen. Wir hatten den ganzen Nachmittag am Strand
verbracht. (Der Tagespiegel 1996-06-23, S. -1.)

MoskHa 3p0OUTH BUCHOBOK TIPO T€, 11O BKHBAHHS schmecken B OTOpaTHBHOMY 3HA4Y€HHI
Mae HaliOHaJIBHO-TePUTOpialbHI 0OMEXKEHHs, XapaKTepHe Il YCHOTO MOBJICHHS, a B IMyOuti-
LUCTHYHUH TUCKYPC YBIHIIUIO TUTBKH YaCTKOBO, 30KpeMa y CJIOBOCIIONYYeHHI 3 JIeKceMoto Luft.

T'ycratuBHUI Ta OMOPaTHBUI MOAYCH BOJOMIIOTH Y MOBI ITMPOKUM HAOOPOM CIUTBHHX
arpuOyTiB. Bubipka 3 jekcukorpaivHuX JpKepel CBITUHUTH MPOo Te, M0 HOEJHAHHS ceM «3A-
IMMAX» i «CMAK» xapakrepre [uist npukMeTHHKIB. OfUH 1 TOH caMuii IPUKMETHHK MOXKe TO-
3HAYaTH 1 CMak IpeaMeTa, i ioro 3anax. Hanpukan:

aromatisch (voller Aroma, wiirzig, wohlschmeckend, wohlriechend) [D: 142];

aufdringlich (2. (zu) intensive und stark ( ein Geruch, ein Geschmack)[L: 110];

herb (mit einem Geschmack od. Geruch, der nicht siifs, sondern leicht sauer ist (ein Wein,
ein Parfiim) [L: 523];
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kostlich (so, dass es besonders gut schmeckt od. riecht) [L: 646];

penetrant (so intensiv, dass man es unangenehm findet (ein Geruch, ein Geschmack)
[L: 815];

ranzig (so, dass das Fett darin alt ist u. schlecht riecht u. schmeckt) [L: 859];

siifilich (mit einem (meist unangenehmen) leicht siiffen Geschmack und Geruch)
[L: 1048];

streng (4. durchdringend auf den Geschmack- oder Geruchsinn wirkend; herb und etwas
bitter) [D: 1484];

wiirzig (krdftig schmeckend oder duftend) [D: 1760 ].

TpynHOMII ZOCTIHKEHHS Ta OIHCY OJOPaTUBHUX BIMUYTTIB SIK IICHXOJOTH TaK 1 JIHTBICTH
OB’ SI3yIOTh 13 0OMEXEHOIO KiJIbKICTIO HassBHUX Y MOBI OJMHHMIIH JJISI OIIHICY CEHCOPHOI iH(Op-
Marii, OTpEMaHOi BiJl X MOAYCIB. TpaanIiifHO BUIUISIOTH COIOAKMIA, TipKHUii, cosieHn# Ta
Kucanii cmak. Ha BinMiHy Bif kareropii cMaky, 9iTKoi Thi3arii 3amaxiB He icHye. O4eBHIHH-
MH € HEBIJIITOBITHOCTI MIXX KiJIbKICTIO BJIaCHE OJJOPAaTUBHUX JIEKCEM I MOKITMBOCTSIMH HIOXOBHX
penenTopis, sKi 34aTHI AU(GEPEHIIoBaTH OJIM3EKO0 AECATH THCSIY OJNB(MAKTHBHUX ITOJPA3HUKIB
[6: 357]. BpaxoByroun Te, IO JEOMHA CTUKAETHCS 13 BEMIMYE3HOKO KUTBKICTIO 3araxiB MIOTHS,
aJre Ipy [IbOMy He Ma€ MoTpeOH iX MoaHs BepOai3yBaTr, MOXKHA IIPUITYCTHTH, 10 caMe depe3
ICHYBaHHS TAaKOTO PO3MAiTTs 3alaxiB BiICYTHI iX TOuHI HOMiHAIii. Tak camo, K 1 JUIs MOo3Ha-
YeHHS HaA3BHYAHHO BEJIMKOI KUIBKOCTI CMaKiB He BICTAa4a€ BIACHE I'YCTaTUBHUX JIEKCEM.

BucnoBku

ITizcymoByroun BUKIIaJeHe BUIIE, MOXKHA 3pOOUTH BHCHOBOK IIPO T€, 1[0 CEHCOPHI KOH-
LENTH CMaKy 1 3amaxy € xo4a i MaJIoI0CIIiPKEeHIMH, aJle BKIINBIMH CKJIJI0OBUMH KOHIETITY-
aJILHOT KAPTUHH CBIiTY. [X MOBHA 06’ €KTHBaLlisl IeTepMiHOBAHA, 3 OJIHiET CTOPOHH, (iziosoriu-
HHMH MeXaHi3MaMH, II10 JIeXaTh B OCHOBI I'yCTaTHBHHX Ta OOPATHBHUX BIAUYTTIB, a 3 iHIIOT
— KYJbTYPOI0, CyCHiIbHUM Ta oco0ucTuM aocsigom. IIpo BigCyTHiCTL JUCKPETHHX MeK
Mi’K KOHIENTAMH CMAKY i 3amaxy CBiJJYNTh HasBHICTb Y MOBI CIIIBHUX HOMIHaIii. Bpaxo-
BYIOYHY HEBIJITOBITHOCTI MiXK KUTBKICTIO JIEKCEM, sIKi 00’ €KTUBYIOTB JIOCIIXKYBaH1 KOHIICTITH, 1
MOXJIUBOCTSMH PELENTOPIB JIONUHH, TOUUIEHIM € TOJaJIbIIe JOCTiPKEHHS TOTO, K BUPINIy-
€TBHCSI TaKa HEBIIOBIIHICTB, SIKI MOJIEIi BUKOPHCTOBYIOTHCSI MOBIISIMH B IIPOIECi KOMYHIKaIIil.
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YINPABJIEHYECKHI JUCKYPC: TEXHOJIOIT MM KOMMYHUKALIUHA
B OTHOHIEHUAX I'OCYJAPCTBA U OBIIIECTBA

Aemopu npedcmasnsiioms AiH80KYIbMYPOLOIUHY ITHMEPRpemayito 61aoHoi ocobucmocmi
3@ OONOMO2010 COYIONIHSBICMUYHO20 AHANIZY YNPAGIIHCOKO20 OUCKYpCY. ¥V cmammi Hamiueni
nioxoou 00 npobnemu KOMyHIKayii i 63aEMOpPO3yMiHA 61a0u ma it cyb ’ekma 6 npoyeci ynpae-
ninnHs. Ocobrusa ysaza npudinsemuvcs ananizy mexcmy Iocnanns [pesudenma P®.

Knrouosi cnosa: nineeokynemyponocis, Mosa, Kyivmypda, VApasuiiHCbKUull OUCKYPC.

Aemopbl npedcmagnsiiom IUuH2BOKYIbIMYPOLO2UHECKYIO UHMEPNPEMayuio 61ACMHOU Iut-
HOCIU ¢ NOMOWbIO COYUOTUHLBUCIIUYECKO20 AHANU3A YIPABIEHYeCcKo20 OucKypca. B cmamove na-
MeueHbl N00X00bl K NPobemMe KOMMYHUKAYUU U 63AUMONOHUMAHUS 61ACMU U ee CYObeKma 6 npo-
yecce ynpaenerus. Ocoboe snumanue yoensemcs ananuzy mexema Ilocnanus Ipesuoenma P®.

Knrouesvie cnosa: nunz6okynsnmyponocusi, A3vik, Kyibmypd, YApasieHuecKuil OUCKypc.

The authors show linguistic-cultural interpretation of a power person with the help of
sociolinguistic analysis of the management discourses. The authors study the problems of com-
munication and mutual understanding of power and its subject in the process of management.
Special attention is paid to the analysis of text of Russian President’s message.

Key words: culture-oriented linguistics, language, culture, management discourses.
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