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� �����
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 ������� �� ����� �������� ����������.  ������������ ������ ���� ��-

�������� ����� �����. 
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The article describes the main problems in the baby food market. Shown on measures to improve market 

conditions.  

Conducted organoleptic, physical-chemical and microbiological properties of raw materials. Based on the 

results of the development mix recipe. Investigation of physical-chemical, microbiological properties of mixtures 

and changes of properties during storage. 

������� �����: ��)� ����� ����&�, ���	�!��, ��+ "������, �	���!�, ��#�)����, ������%�������, 
	�!������ , !#�	�%����.

�� !��	��’� ������ ������� 	�!�� ����	�: ��������� , �����# '��, ���������. /�� %������

	�� ������� �� )�	�������. 5�	������� �� 40 % ��	��$ !��	��’� �	%���!��. ���	��� )�	������� !

��	��'���� !�#�!���� 	����� � �����
���� '�� ��	����� ������ [4]. 
��+�	�*�� � �����
����� )�	�������� ������� $ ���	��� �� ������, ��� !�#�!����$ �����

����� 	��������� � ���) ��� ����), � ���) ��	�#�$ �	%���!�. "	�	��� ����� �� ���	��� �!�$��-
!�’�!�� ��' ���	’� � ������. "�� ��� ��%����� ���	��� ��+ �	%���!� ���� «�	�%	���$ ��», ���
�����$ ����� ���������, !��$ ��� �� ��	�#�, ��� ��������. � �	� %�������� ��	�! ������ �	%���!� ����

������$ ����� ���� ����� 	���������, ��� ��	�#�� ����� � ������ ��) ��� ����). ��������, *�

������ '���� $ ����� ��� �	������ ��� %�������� ������� ����� [2, 3]. 
�� '�� , � #�%� �) �������) ��� �� �	���� ����� ��%� )�	������� �!�%��� �#� �	���� � ��-

������+ ��� ����. "	���� ��'� #�� #�%��, � �	�#��� ��� 
 �%� *� #�� &�. �� � �%����&� �%� ��� ��

!��+���� 100 % !�������� ���	��� ��%� ������, � ���	�� �� ��'�� +�%� !��+�. 0��� �������� !�-
������� � �%���� $ ���	���� !��������, ���+ #� �������� �� #�� ��#��'���+ �� ������ %	����%� ��-
���� [1, 5]. 
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.� ������, ����� ���	��� ��%� ������ ������+��+, ��� !����$ ��. 0��� � ����&� �� ������� #��

�������� !� ������� ��� ���+ 	�!��) ������) %	��. � ��'���� ��
� ���� ��	�#�, �'�, � ����� �����%�

)�	������� ��$ ���������� 
�� ��	�#�� [4]. 
-�)� ������� ����&� ��%������ ��� *�+�� ��	��'���) ���+, ��� ���+ ! �’���������%� �� &��-

��������%� ����, ��� ���+ ! ��� ���������%� ����, ��� ������&���) ���+, ��� ���+ ! 	�!���� ������

!��	��’� (!��	���, ���	%��, ����	�������� �����) 	������ � ��.). 
/��	���� ���) �	������ ���!����+�� &�	���+, �� ����!����), �� � !���	�����) ��	�#�����. 

,��������� ������+ � �����!�� 
��.  
/����! 	���� ������ , *� ���	���� ��)�) �������) ����&�+ ��� ���+ ����� �� 1 	��� ���!��-

��+�� ������+. "	�� ����'���� �� ������ ����	������ ������ 
�) �	������ ��� ����!����) ��-
	�#����� [5].  

, ������ 	��� ����!���� �����	�� �����%� )�	������� ��	�#���$ � ��������� ����������� ����, 
*� ��%����� ��!����$ �� �� �#��%�) ��	�#��
�� 
�$� �	����
��. �� �
������ ��)��
�� �� � �%���� ���-
	�&��+ ���� �� �	����� �����%� )�	������� #�� &�, ��' ���������� !������ ��$ �� !� 	�)����

�	����
�� ���!����%� ��)��'����. 
��
����� �� )�	������� – ���� ! ��+#�� & ��'����) ����	��, *� ������� �� 	�!���� � !��-

	��’� ���+, ���#���� � ��	&�+ 	�� �) '��. ��� ���+ %	����%� ���� ��+�	�*�� �'�� $ ���	��� ��

������. ��!��'���� �� ��	���%� %	����%� %��������, ����� ���+, ��	�������) �� !��&��� �� &����

%��������, !#�� &�$ ��. 0�� ��� %�������� ����	������ ���
��� �� ������� ����&�, ��#��'��� !�

������� �� '�����%� ������ [6-8]. 
"	�#���� !�#�!������� ���+ ��������������, #����%���� �����
������ �	������� )�	������� ��$

������ ��
��� �� � ��	����%������	� �� !�������. .��� #�%� �) ����� �����%� )�	�������, ��� �	�-
����$ �� �� ��	���� ���� 	����, �� ���������$ ����������� ����%��. � �#��
� 1 !�#	�'��� �������

����%� �� �����%� )�	�������. 

� 3*�', 1 – ��3�0 (�#)$3 "/#$1 0 (�9�0!�% )$��0�! % 5 )�5) %&!�& !  1 �2 � .� #/* 

8����, %,�� �������,  
���. !�%�� �� ��	����

?�	�,  
%

,�%������,  
%

4��	%��,  
����

0-3 2,2 2,2 6,5 13 120 

4-6 2,6 2,5 6.0 13 115 

7-12 2,9 2,3 5,5 13 110 

"	����� ��� ���+ 	��� �%� ���� �������, �	�� ����� �� )�	����� 
������, !������ ��� ���#����

����%�, ��� ����� �� �� ��) � !�’�!�� !� ���$	����� �	%���!��� �����. ������� ����%� – 
� ��#	� !�-
��������� �	����� �	%���!��� �����. "	����� ��� )�	������� ���+ ����� �� 1 	��� �� �������

����� ����������, ��� ��'� �������� ���	%���� 	���
�� � �	%���!�� �����. 
8��� ������'��� ��	�����, ��� ����	�����$ �� ��� ��	�#��
�� �	������ �����%� )�	�������. 

������'������ ������ ��)�, #�	�&�� ����	��!���, #�	�&�� %	�����, #�	�&�� 	�����. "	������� ��!�-
��-)������ ������'���� ���	����� – ��!������� !������ �� ��#�)����, 	�!�������, ������%����� ���
!������, � ���' ��!������� ������� ����� #����, ������� ����� '�	�, ���������. , ����
� ��!����-
�� %	��� �����, ������ 	�!�������, ������ ����� #����, ������ ����� '�	� � ������ ����� ����%�. 
�� ����� ����!������ ��	����� ���������$ ����%�� ��	������� ��������
��. 0��� �� �� ������ #���

	�!	�#���� �����!�
�� ��)�) �����) ����&�+. 
"	� 	�!	�#����� 	�
���	��) �����!�
�+ !� ������ #��� �!�� 	�
���	� ��)�� ����&� «1��7&». ��

������ ����&� �)��� ��� ������� ���������: 

������ ��)� – 65 %; 

#�	�&�� ���	������� – 12 %; 


���	-����� – 23 %. 
���� ��	��#����� �������� � ����� ����&�+ ��� "������, ���+ ��$ �	���������� ���, � !�����

��)�	�!� ��&�� 
��	�� – �	���!��.  
/����! ����� �������) �	������ ��� )�	������� ���+ ����!��, *� ���� �	����� �� ����� �� ������-

������ + �����&����� ��� ��	�+����� �) �	%���!��� �������. ,�����, *� ����� ��)�	�!� �� �	%���!� ��-
��� �� !��'�� ��!�����+. ,'������ ��)�	�!� ��'� �	�!���� �� ��%�����) ���������: !��'���� �����-
��, ��%�	&���� ����	�� ��%� �#����, 	�!�	�������� � �����) ���	�!��, ����
�� )	��� � ����, ���-
��*���� 	���� %����!� � ��������, ����������� !����$��� ��� 
�� � ��%���, �����*���� ���
��	�
��
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��+	�������	� ��	������, �����*���� 	���� ��	�������, ��%�	&���� �	���������� %�	���� 	���, �����-
*���� 	���� )�����	���, 	�!���� ��!���, ����� ���	%����) 	���
�+, 	�!���� ���#��, ���������. 

��� ����	��'���� !�)��	���� � ���%�	����� �	%���!�� ����� ��
�� �� ��)�	�!� !������ ��&��


��	�� – �	���!��. 
3	���!� – 
� ���	�� ��+ �������+ 
���	, �� ������� ��� ��)�	�!�, ���� �� � ���	�� ���� ��-

%���� � �����), ����	�) � � ����. 
,��� �� �� �� �� &���� �	%���!��, ��� + ��	����$ ��!�����+ �����. 3	���!� ��	�)��� � %��-

��!� � �	�
��� �#���� 	������, ��� !#�� &���� ���
��	�
�� %����!� � �	��� ���#���$ �� ��'� ������ �

��������, �� ����������, ���	�����, !�%��	���� ���#��. �	�� �%�, ��� !����$��� �	���!� �� ��	�-
#�� �������, � ��� �� ���	�$ �� ��������%� ������'���� �� ���&������� !���!�. ����������� 

�	���!� �	�*�, ��' � ��)�	�!�. 
:�+ "������ – 
� �	���	�, ���+ ����	�����$ �� � �����	�� ��� ��������� � �	��������� ����-


����� ��) ��&����) 	�!�����. ����+ ������� ��+ �	���	� ��!����� ������$ �� ��&����� ����� �

��	����$ ���!�������� ���, ������%���� !��� ���� ��� %�!��, *� ����������� , � ����%&�� !�%�� ��

���������. 
:�+ "������ $ ������� ���	�� ��� �	���	���, �� ������ ���%� �)��� ����� � ���	�� �����

���)���, � ���' ����!�. ���� ��������� ��� ������� 	�������, !#�� &�� ���	�
�� &�����-
��%� ���� � �������� ��	���� ��� ��&������. -��� ��� &�������-��&����+ 	�� ����� ��#�%�-
� &���&� 	�!*����$ � ������$ �'�. 

��!	�#���� ����&� ���' #��� ������'��� !� ����� ����!������, ��	��#������� ��	������� ����-
����
�$�: ������ ����� ����%�, ������ ����� #����, �������� , ���	�#����%���� ����!���� � . �. 0�-
��' #��� ������'��� �	%���������� ����!���� � !���� �) ���������+ � �	�
��� !#�	�%����. 

, 	�!�� �� 	�!	�)���� )������%� ������, ���	%������ 
������ � #����%����� 
������ ����������, 
*� )������+ ����� ����&�+ ������� !������ ��$ �	%���!� ����� � ��'����) 	�������). �	�� �%�, ���-
���������+ ����� ����� �� !#����������+. 4��	%����� 
����� �����!�
�+ �	��������� � �#��
� 2. 

� 3*�', 2 – !$)2$#��! '/!!/.#+ .&�/7$1

����	 ����&�

"���!����
1 2 3 4 5 6 7 ��

«���-
���» 

4��	%�����  

����� , ����

447,9 447,32 447,03 447,68 447,48 446,21 446,6 ������� ����	�

�� ������%�� �����!�
�� #��� �#	��� 	� ��+�	�*� 	�
���	�, ��� ���) ����#	��� ������ �� ��� -
��� ����������. 

��.!�0��
1. ����� )�	������� ��	�#�$ ������������� � 	�!&�	���� ���	����� ��� ����!����) ��	�#��-

���. 
2. ,���������, *� 	�!	�#���� ����&� $ �����
����� � ��+�	�*�� )�	�������� ����� ���	��� ��-

%� ������.  
3. ,������� ��	���
�+��� ��	����� $ ��
�� ���, ����� �� ���	�*�$ ��������� �	�����, ��	��$

�	�*��� !����$��� � ��	�����$ ��!����� ��� �� �	%���!� �����. 
4. ���� �	�����, !������ ����� �	���!�, ��'� ���' #�� ����	����� �	� ��%���������� ���+, 

��� )��	�� �� 
�������. 
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