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�. 

The reasonability new technologies for bakery products of functional appropriation and their quality of such 

indicators as physico-chemical, organoleptic evaluation, nutritive value. The obtained quality profiles of  bakery 

products. 

��62�/� !��/*: ��
��������
 ������, �
"����
 �������, �������. 


!'+0. �� �������&� ����� �	� $�	������� ��������� ������� �� ����� &�"�� $����������� ��	���

����
��������#� �	���������. ,��	��&��� �������$  ��	����, %� �������"���� � ��	����, ������  �-

	����. *���� ��	���� ����
��������#� �	��������� ��� 	����$ #	�� ��������� ����������� �� �$ ������

� ��#�����&� ������ ��	����
��� �� ��	���%�� 1-2 % [1]. 

)���	���� �������$ $�	����$ �	������� ����
��������#� �	��������� ����#������  ��$�& ���	��-

����� ����&���
�� $�&����#� ������ $�����������$ ��	���� �� 	�$���� ����	������� ��������$ ������� �

������� �  ���������& �������� ��	����� � 	�������&� �� ��������&� �������&� � ����	�������& �	�-

����, ������, ������$, ��	����� ������ ��	�����, #�	�$��, �����&������#� ��	�, ������� ������$ ������	.  

�('�6  *+#�/�3 -�.�'$ � ������ $�����������$ ��	���� �� ��������&� �������&� �� �������&� ��-
��
��������#� �	���������.  

�.’E#' &�!��&:(  9 – ��$����#�� $�����������$ ��	���� �� ����	�������& ��������$ ������� �� ��-

�����. 

�-(&,(' &�!��&:(  9 – ��	� �� !�	���� 
�����	�� � ������ (
� � 15.6-36594696-001:2009), ��-

	� �� !�	���� 
�����	�� !���� ����� (7*)
 7045-90), �������
� ������� (
� � 15.6-00951876-011-2004), 

������� �����, ���� ����, ���!���, �������� �������: � ������ ������� «4)*» (
� � 15.6-22927714-

001-2001), ��	���� � ���
� «4)*» (
�-4-8-��	����-171-92), ��&��� «4)*» �	����!���� ��"%����

(
� � 13693522.002), 	����	�� � ���&���� (
� � 00389676.6031-98); ������� ��	���: 

• «0���» �� ������ � ������-!�����-��	������� ��&� � � &�����-��	�#���-&�#������" �������";  

• «�������» �� ������ � ������-��&����-	����	�� ���� ��&� � �  ��	�#���-#�	������-���������"

�������";  

• «'���������» �� ������ � ������-���������-	����	�� ���� ��&� � �  �������" � �����&������#�

��	� �  ������& �� &�#����&;  

• «.�����» �� ������ � ������-�������� ��&� � � �������" � �����&������#� ��	� � ��&���	��" ��

�������& �����. 

������!��& �����#�& �� ���	���������� � ��$����#�� ���������� �� ��" � � ������#� ��	� ��

��	 �#� /������ �#���� '��	���� 	�
����	 �� $��� � $����������� ��	��� [2]. 

�('�&$ &�!��&:(  9 – �	#�����������, ������-$�&����, &����� &���&������� ��	���� �����	�&��-

������$ ����$ �� ����	�������& ��&�’"��	��$ ��$����#��. 

*	#����������� �
���� ������ ��������$ �	����� �	������� �� 5-������"  ����" ��!��#� � �����-

����� ������: ����� ���#� ��#����, �&��� � ����$�, ���� �� 	��	���, ��	������� �#���� � 7*)
�& 5667-65 

«B��� � $����������9� �������. (	����� �	��&��, &����9 ����	� ��	��
��, &����9 ��	�������� �	#�-

������������$ ����������� � &���9 �������». 

������!���� �������$ ��	���� �	������� �� &�������&�: 

����������� - �	���	�!��& &�����&  ��$�& ���	������ [4]; 

�&��� ����#� ���� ������& �	���� �� ��������� &��� �	� ��&��	���	� 130 º) [4];  

����& ��	 - &�����& 6���� [4].  

�(5+�"'*'$ '* 3) �.8�/�-(  9. ' &���" ����	���� $�����������$ ��	���� �� ����	�������& ������-

��$ ������� �� ������� ����
��������#� �	��������� ������� 	���� ���� ��	����� �� ��	� ����� ��	�-

����, ������� ������$ ������	 � 	��	������ �� �$ ������ 	���� ��&����
���� ��&� � � ��&���" 100 % ��-
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	� �� � ������#� ��	 �#� /������ �� ��$����#�" �������$ ��	���� �� �������&� (��������� ���� �����

� ������� ��������� 60:40) [3]. 

�� ������ ���#�������$ �����	���$ �
���� �����������, %� �	#����������� ��������� 	��	������$

��	���� ���$������� �� 	���� ����	��" (�����
� 1). 

�*.�$79 1 − �-8* ��(0'$2 * �7� #* .+��2 $) /$-�.�/ �5 &�E'$2 $,$ &�.*/#*,$ '*  *2$ #*,$

���&��������  

*	#����������� ��������� ������

��	���� '���� ���

��#���

)&�� '���$ ��� ��

	��	���

(�	������� '�#�����

�
����,  

�����
���� ��#�&���� ����

 0.2 0.3 0.1 0.1 0.3  

����	���  4,90±0,09 4,82±0,09 4,90±0,10 4,85±0,08 4,90±0,06 4,87±0,08 

«0���» 4,88±0,09 4,90±0,09 4,88±0,10 4,90±0,09 4,84±0,08 4,88±0,09 

 «�������» 4,80±0,07 4,90±0,08 4,86±0,09 4,92±0,08 4,82±0,09 4,86±0,08 

 «'���������» 4,90±0,09 4,95±0,08 4,89±0,07 4,89±0,08 4,80±0,08 4,89±0,08 

 «.�����» 4,85±0,09 4,98±0,07 4,80±0,08 4,91±0,08 4,80±0,09 4,87±0,08 

��!����& ���������& ������ $�����������$ ��	���� � ����#����, ��� ���� ����!��� ���� &���� ��, 

��#���� ��$�� (�����
� 2).  

��������� ����#� � ��������$ �	����$ ��������� ��� 52 % (� ���������$ «'��������») �� 66 % (� ��-

�������$ «0���»), � ����	�����&� – 39 %.  

�*.�$79 2 − ��5$#�-)�,�2 � 0�#*5 $#$ .+��2 $) /$-�.�/

����� ��	��� ����#���� (� %) �����������,  #	��. 

(�	��-

����� (�

%),  

���������

�	�!�!�-

��� �����-

��-�	����

������� '�#�����

����#����

���������

�	�!�!�-

��� �����-

��-�	����

�����-

��

'�#�����

�����-

������

�� &�-

� �

40,0  

(7*)


27844-88) 

- 40,0 

(7*)


27844-88) 

3,0 

(7*)


27844-88) 

- 3,0 

(7*)


27844-88) 

68,0 

(�)
�

4587: 

2006) 

3��������

�� ��" (���-

�	���) 
39,0 - 39,0 3,0 - 3,0 68,5 

«0���» 
57,0± 

2,80* 

74,0± 

3,25 

66,0± 

2,64* 

3,6± 

0,14 

4,2± 

0,17 

3,9± 

0,15 

48,0± 

1,92* 

«�������» 
44,0± 

2,20 

73,0± 

3,45 

59,0± 

2,36* 

2,0± 

0,08* 

4,0± 

0,16 

3,0± 

0,14 

61,0± 

2,42 

«'��������» 
35,0± 

1,73 

68,0± 

2,72 

52,0± 

2,08* 

3,0± 

0,12 

6,0± 

0,24 

4,5± 

0,20* 

52,0± 

2,47* 

«.�����» 
45,0± 

2,18 

68,0± 

2,60 

57,0± 

2,28* 

2,2± 

0,08* 

3,8± 

0,15 

3,0± 

0,14 

56,0± 

2,22* 

(* 	����
� � ����	���& ����������� �������	��, 5<0,05) 

(������� ����������� �������$ ��	���� $�	����	���� �$ ������.  

'�#����� ����������� �������$ ��	����, � �	�$������& �������, ��������� (� #	��.): «0���» – 3,9, 

«'��������» – 4,5 (�&�� ����� �� 30 % � 50 % ���������� �� ����	��"), � � ��	���$ «�������» � «.��-

���» – �� 	���� ����	��" – 3. 

��	!���� ������	�� �� �������� ������� ��	��� ��	������"�� ��	������� ��	����, %� ������������

�������& ��	��!���� �������$ ��������	������ ���$�&����&� �	�
���&� � ���	�&����& �&�� �� ��	�&�-

�	�� ��������� ��	���� �� �� �&� �����	�&�.  
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(* 	����
� � ����	���& ����������� �������	��, 5<0,05)
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�$!.1 − �-�4��� 9#�!'� )��.�.+��2 $) /$-�.�/ �5 /$#�-$!'*  9, &�E'$2 $) &�.*/�#

' �	�$������& ��#�, %� � �����, ��� �	�#�������� �������$ ��	����, ����	���������� ��	� ����

��&� �: � ������-!�����-��	������ (�������� «0���»), � ������-��&����-	����	�� ��� (��������

«�������»), � ������-���������-	����	�� ��� (�������� «'���������»), � ������-������� (��������

«.�����»), 	��	������ ��	��� &��� ��!�� ��������� ��	������� � ��	������� � ����	���& (68 %): � ��&�, 

(� %): 48, 61, 52, 56 ����������, %� � � &�!�$ �������&�$ ��	!����& ������	��&. 

5��	������ $����������� ��	��� �� ����	�������& ��������$ ������� �� �������  ����	��
�������

�����%��� �$ $�	���� 
������� ��	������ � ����	�����& �	����& �� 	�$���� ����� ���� �&���� ������ (��

24-42 %), $�	����$ ������� (�� 12,5-275 %). �&��� &���	�����$ 	������ � ���� ���� ����&���� ����! �	��. 

)������ ����� ���� ��������� &�#��" ��������� � �������$ ��	���$ «0���»  �� «'���������» – ��������-

�� � 3,7 � 2,5 	���, ������ – � ��	���$ «'���������» � «�������» � 2 	���, 
���� – � 72…430 	����. '�����

�	���� ��������� ������������ ������� ��� 3,85 �� 4,59 &#/%, ������	��� – � 7…9 	���� �� ß-��	����� – 

��� 2,49 �� 7,64 &�#/%. 

4��	#������ 
������� �������$ ��	���� ��������� �� 11–26 %, �	�& «0���» (����� ����� �� 12 %).  
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(	� ���!������ 100 # 	��	������$ ��	���� �������������� ��� 12,95 �� 18,76 % ������� ���	��� �

�����$, ��� 15,8 �� 52,80 % – � $�	����$ �������$, &���	�����$ 	�������$: &�#��� – ��� 20,3 �� 40,16 %, 

������ – ��� 26,2 �� 89 % ���&���$: ���&��� – ��� 11,88 �� 58,75 %, ������������ ������� – ��� 77 �� 86 %, 

������	��� – ��� 78,5 �� 81,8 %, ß-��	����� – ��� 49,8 �� 152,8 % ��	������ � ����	���& (�����
� 3) ��

	�$���� ����	������� 	����$ ����� ��	� ��, ������� ������$ ������	 �� ������� �	������$, �������$

�� � ����	�������& �����&������#� ��	� � ��	����� ������ ��	�����. 

'� ���������&� ���������&� ���������� �	�����#	�&� ������ �������$ ��	���� ����
��������#�

�	���������  �� ����&�#�" ������ EXCEL 97 WINDOWS (	��.1). .�	&� ��������$ �	�����#	�& &��

��#��� �’�����������, ��	 ���&� ���$ � ��������� #	��� ���������� ������ ������!���$ ��	����, ��	�-

!��� � ��������$ �� �������, ������ ��������� ���#� �	������ �� 100 %. (	����� ������ $�����������$

��	���� �� ����	�������& ��������$ ������� �� �������  &�"�� ���� � ���%� ����	$�� ��	������ � ���-

�	�����& �	����& � �����!�"���� �� ������ ��������#� �	���� ������� �����%���&� �&���� ����� (����-

����� «'���������», «.�����»), $�	����$ ������� (���������  «0���», «�������», «.�����»), &���	���-

��$ 	������ (&�#���, ������, 
���), ����&���� (���&��, ����������� �������, ������	��, ß-��	����). 


$! �/#$. *�!�, �� �������� ��%����������#� &�!�� �	����� ��������, %� ����	������� ��	� ��

!�	����#� 
�����	��#� � ������#�, !�����#� �����#�, �������$ �������
��, ������� �����, ���� ����, 

���!���, ��������$ �������: � ������$ ������� «4)*», ��	����� � ���
� «4)*», ��&��" «4)*» �	�-

���!���#� ��"%���#�, 	����	�� � ���&����� �� ������� � ��	����
��� �������$ ��	���� ��	��� �����-

%���" �$ $�	����� 
�������, � ���	�%���&� �	#�����������&� $�	����	������&�, �����" �� ��������

	�� �	��� ���	��&��� �	����
�� ����
��������#� �	���������, %� ��	����&� ���	�%���" $�	�������

 �	���$ ��	��� ���������.
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���������� ��������� �� �	������������ �	��  

���
	B���� �����
�� ��������  

1��-5+ 
.�., &-- ,(&.  *+#, 0-�4(!�-, 
2� '� 6# �.�., #* &. '() .  *+#, &�7( '

1� !'$'+' 8�8�E $ � ,(&$2 �3 (#���8�3 �,.. �.�. �*-5(E/*, ,. �$3/
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 In the article expedience of creation of new types of the curd baked puddings is considered with the use of 

pumpkin puree and alga of zostera. Developed new type of the baked puddings with enhanceable maintenance of 

vitamins, mineral matters (especially iodine and selenium) it is possible to recommend in a feed with the purpose 

of prophylaxis of trophonosiss. 
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