
№119 - Науково-технічний бюлетень ІТ НААН   

114 

Ключевые слова: шелководство, тутовый шелкопряд, породы и гибриды 

тутового шелкопряда, маркировка на стадии грены, маркерный ген, генофонд 

тутового шелкопряда. 

 

THE MARKER GENE (W
2
) USING  POSSIBILITY STUDY OF  FOR SEX-

LABELED SILKWORM BREEDS OBTAINING AND GENE POOL CONSERVATION  

Panchenko O. M., Rudenko E. V., Institute of Animal Science of the National 

Academy of Agrarian Sciences of Ukraine 

Sukhanov S. V., Uman National University of Horticulture 

Zlotin A. Z., Kharkiv State Pedagogical University named after G. S. Skovoroda 

The results of the recessive gene w
2
 (marking by sex at the stage of the eggs) 

introducing possibility studies to the  collection fund of silkworm breeds were described 

in the article. This is a monogenic gene with a pleiotropic effect, which causes the 

absence of the silkworm embryos serous shell pigmentation and the eyes color of 

caterpillars , pupae and adults.Phenotypically it manifests as a white color of the eggs 

and eyes. 

The influence of the recessive marker to the silkworm vitality and productivity 

during its introduction into the genotypes of a local and foreign selection breeds was 

investigated. 

The research results using will allow us to significantly protect the silkworm 

collectione breeds from clogging. 
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В роботі вивчались морфометричні показники та морфологічний склад 

туш самців свиней за різного способу їх кастрації в порівнянні з некастрованими 

тваринами. Встановлено, що туші кнурів та імунокастратів відрізнялись від 

туш хірургічно кастрованих тварин, більшою довжиною туші з більшою довжи-

ною беконної половинки та меншою товщиною шпику в усіх точках вимірювання. 

Суттєвої різниці між тушами кнурів та імунокастратів за цими ознаками не 

спостерігалась. Індекс відгодівельних та м’ясних якостей був найвищим у кнурів і 

становив 30,2 бала, в імунокастратів – 23,4 бала, тоді як у хірургічних кастра-

тів – 12,2 бала.  

Ключові слова: поросята, годівля, продуктивність, кастрація, прирости, 

інтенсивність росту, індекс відгодівельних якостей. 
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Проблему повноцінного харчування населення України не можна виріши-

ти без збільшення виробництва м’яса, як основного джерела тваринного білка. У 

2017 році в Україні на душу населення споживалось 51,2 кг м’яса всіх видів. У 

розвинених країнах світу цей показник становив 82,3 кг, а в постіндустріальних 

країнах Європи та Північної Америки – 111-123 кг. Одним з основних джерел ви-

робництва м’яса є свинарство, на яке припадає близько 40 % від загального виро-

бництва. Підвищення обсягів виробництва свинини неможливе без підвищення 

продуктивності свиней, що не завжди сприяє покращенню якості свинини. Тому, 

актуальним є питання щодо вивчення можливостей підвищення продуктивності 

свиней та покращення якості їхніх туш за рахунок сучасних технологічних при-

йомів, одним з яких є кастрація свиней. Додаткової актуальності цій проблемі на-

дає глобальне поширення ідей гуманізму у ставленні до тварин, у тому числі і в 

аграрному виробництві [13]. 

З метою усунення неприємного запаху і смаку м’яса та сала самців свиней 

широко застосовується їх кастрація, яка полягає у припиненні функцій статевих 

залоз і накопиченню у салі та м’ясі тварин скатолу та андростенолу – речовин які 

спричиняють неприємний його смак та запах [4, 12]. Але ця процедура є штучно 

створеною патологією організму, яка спричиняє зміни фізіологічних процесів в 

організмі і, як наслідок, веде до збільшення жировідкладення, уповільнення роз-

витку м'язової тканини, що у свою чергу, призводить до погіршення  конверсії ко-

рму [5, 7, 10, 12, 16, 18, 19]. 

За твердженням багатьох дослідників [5, 6, 9, 12, 16, 21] кастрати стають 

флегматичними, спокійними та схильними до ожиріння. Тобто кастрація, сприяє 

відкладенню жиру взамін розвитку м'язової тканини, чим погіршує якість туш 

тварини. Актуальності заміні хірургічної кастрації без анестезії додає глобальний 

тренд на відповідність вимогам до підвищення добробуту тварин задекларовані в 

директиві ЄС 2008/120/EC від 18/12/2008 р. [13]. 

Не зважаючи на переваги при відгодівлі кнурів головною перешкодою до її 

впровадження та відходу від застосування хірургічної кастрації залишається ная-

вність неприємного специфічного присмаку в тушах від некастрованих тварин. 

Тому в Україні, як правило, продовжується використання хірургічної каст-

рації кнурів для їх відгодівлі [9, 12]. Але зараз у світі цей процес почав розгляда-

тись як стресове явище з негативними наслідками для благополуччя тварин. Тому 

враховуючи світові тенденції та прагнення експорту української свинини в країни 

ЄС дане питання потребує спеціального дослідження. 

Серед багатьох можливих варіантів відгодівлі кнурів без застосування хі-

рургічної кастрації можна виділити питання щодо імунологічної кастрації яке на 

сьогодні є найбільш дискусійним [16, 20]. 

За даними низки досліджень встановлено, що в тушах імунокастратів у по-

рівнянні з хірургічними кастратами спостерігається вищий вихід пісного м’яса на 

2,4 % [14 – 18] за вищої інтенсивності їхнього росту [17, 20, 22]. В Україні на сьо-

годні законодавчо дозволено застосування імунокастрації та забій імунокастрова-

них кнурів відповідно до чинного ДСТУ 4718: 2007 «Свині для забою. Технічні 

умови» [8]. І хоча в Україні не існує законодавчої заборони хірургічної кастрації, 

має місце тренд до вимог ЄС, отже, актуальним є питання економічної доцільнос-

ті імунокастрації, як способу покращення якості туш свиней. Відповідно, метою 

наших досліджень було вивчення морфологічного складу туш свиней за різного 

способу кастрації. 

Матеріали та методика досліджень. Матеріалами для досліджень слугу-

вали туші товарних гібридів свиней генетичної фірми Hermitage, отриманих та 
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відгодованих у ТОВ «НВП «Глобинський свинокомплекс» і забитих на ТОВ Гло-

бинський м’ясокомбінат. Забій та вивчення м’ясної продуктивності проводили 

керуючись загальними принципами з оцінки м’ясної продуктивності сви-

ней [3, 11]. Для цього у період опоросу свиноматок було відібрано за методом 

пар-аналогів 3 групи кнурців по 25 голів у кожній. Кнурці першої (контрольної) 

групи, в кількості 25 голів, були хірургічно кастровані на четвертий день життя, а 

кнурців другої та третьої дослідної груп, також у кількості 25 голів в кожній, були 

залишені не кастрованими. 

Всі тварини під час вирощування та відгодівлі знаходились в ідентичних 

умовах. На 84 добу життя підсвинків другої дослідної групи було провакциновано 

вакциною Improvac фірми Zoetis з розрахунку 2 мл на голову. А на 125 добу жит-

тя було проведено їх ревакцинацію за такою ж схемою.  

За досягнення середньої живої маси 100 кг всі піддослідні свині трьох груп 

були індивідуально зважені з добором із кожної групи по 10 голів для контроль-

ного забою. Тваринам цих груп було поставлено в області окосту з кожного боку 

номер за допомогою татуювального молотка. Всі піддослідні свині були відправ-

лені для забою на Глобинський м’ясокомбінат. Після 24 годинної голодної витри-

мки всі вони були забиті за загальноприйнятими методиками з виміром морфоме-

тричних параметрів туш. На наступний день туші були обвалені в цеху напівфаб-

рикатів цього м’ясокомбінату з визначенням їхнього морфологічного складу від-

повідно до існуючих методик [3, 11]. Для комплексної оцінки відгодівельних і 

м’ясних якостей використовували оціночний індекс, за наступною формулою [2]: 

І = 100 + (242 × К) – (4,13 × L), 

де: І – комплексний індекс відгодівельних і м’ясних якостей;  

К – середньодобовий приріст, кг;  

L – товщина шпику на рівні 6-7 грудних хребців, мм;  

242 та 4,13 – постійні коефіцієнти. 

Абсолютні показники, отримані дослідним шляхом були оброблені мето-

дом варіаційної статистики [1]. 

Результати досліджень. Отримані результати свідчать (табл. 1), що за 

практично рівної передзабійної живої маси забійний вихід мав тенденцію до не-

значного зростання (на 0,9 %) у не кастрованих кнурів та імунокастратів. За дов-

жиною туш не кастровані кнури та імунокастрати переважали (р < 0,05) туші кас-

тратів на 2,0-1,8 см відповідно. 
 

Таблиця 1 

Морфометричні показники туш свиней, n=10 

 

Показник 

Групи тварин 

І ІІ ІІІ 

хірургічно 

кастровані 

імунокаст-

рати 

некастро-

вані 

Жива маса, кг 99,6±0,72 101,3±1,11 100,6±1,01 

Забійний вихід, % 75,2±0,59 76,1±0,71 76,1±0,53 

Довжина туші, см 80,2±0,32 82,7±0,46
***

 82,9±0,39
***

 

Товщина шпику, мм: 

в холці 
33,1±0,66 30,6±0,48

**
 29,9±0,54

**
 

на рівні 6/7 грудного хребця 27,3±0,53 25,0±0,48
**

 23,2±0,51
***

 

на крижах 14,2±0,29 10,1±0,33
***

 9,5±0,27
***

 

Примітка.  ***(р<0,001); **(р<0,01); *(р<0,05). 
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Туші імунокастратів (ІІ група) за довжиною беконної половинки мали пе-

ревагу над тушами хірургічних кастратів (І група) на 2,5 см (р<0,001) і поступали-

ся тушам кнурів (ІІI група) на 0,2 см. Водночас, останні переважали за цим показ-

ником туші хірургічних кастратів на 2,7 см. 

Найбільш тонким шпиком в усіх місцях вимірювання вирізнялись туші не-

кастрованих кнурів (ІІІ група), дещо вищою товщина шпику була у імунологічних 

кастратів (ІІ група) і найвищою – у тушах хірургічно кастрованих тварин (І гру-

па). 

Так товщина шпику в області холки була найменшою у тушах кнурів, тоді 

як у тушах імунокастратів у холці товщина шпику була вищою на 0,7 мм, а в ту-

шах хірургічних кастратів – на 3,2 мм (р < 0,01). Тобто туші хірургічних кастратів 

мали вірогідно вищу товщину шпику на 2,5–3,2 мм. Аналогічна тенденція спосте-

рігалась і за товщиною шпику на рівні 6-7 грудного хребця, вона була вірогідно 

нижчою на 2,3 мм (р < 0,01) у тушах імунокастратів і на 4,1 мм (р < 0,001) у тушах 

кнурів. За середньою товщиною шпику на крижах була подібна тенденція. В ту-

шах імунокастратів цей показник був на 4,1 мм (р < 0,001), а в тушах кнурів на 4,7 

мм (р < 0,001) нижчим порівняно з тушами хірургічних кастратів. 

Таким чином, туші кнурів та імунокастратів відрізнялись від туш хірургіч-

но кастрованих тварин, довшими тушами з більш довшими їх беконними полови-

нками та нижчою товщиною шпику в усіх точках вимірювання. Суттєвої різниці 

між тушами кнурів та імунокастратів не спостерігалась. 

Через 24 години після забою була проведена обвалка 20 напівтуш свиней з 

кожної групи. За морфологічним складом туш, встановлені суттєві розбіжності 

(табл. 2). 

Таблиця 2 

Морфологічний склад туш свиней за різного способу кастрації 
 

Показник 

Групи тварин 

І ІІ ІІІ 

хірургічно 

кастровані 
імунокастрати некастровані 

Забійна маса, кг 74,9 77,1 76,6 

Маса, кг: м’ясо 
44,6±0,20 48,7±0,29

***
 49,1±0,23

***
 

                сало  21,9±0,17 18,7±0,20
***

 17,6±0,23
***

 

                кістки 8,5±0,17 9,7±0,22
***

 9,9±0,24
***

 

Частка у туші, %: м’ясо 59,5±0,24 63,2±0,33
***

 64,1±0,29
***

 

                               сало  29,2±0,19 24,2±0,25
***

 23,0±0,27
***

 

                               кістки 11,3±0,29 12,6±0,32
***

 12,9±0,32
***

 

Співвідношення м'ясо / сало 1:0,49 1:0,38 1:0,36 

Індекс відгодівельних 

та м’ясних якостей  
12,2 23,4 30,2 

 

Найбільшу кількість м’яса отримано від некастрованих кнурів (ІІІ група), в 

їх тушах виявилось вірогідно більше на 4,5 кг (р<0,001) м’язової тканини порів-

няно з хірургічними кастратами (І група) і на 0,04 кг більше порівняно з імуноло-

гічними кастратами (ІІ група). В свою чергу самці кастровані за допомогою вак-

цини Improvac мали більшу масу м’язів в тушах на 4,1 кг в порівнянні з хірургіч-
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ними кастратами (р < 0,001). Також встановлено суттєву різницю за масою кісток. 

Найбільше їх було у тушах кнурів (ІІІ група) – 9,9 кг, на 0,2 кг їх було менше в 

тушах імунокастратів (ІІ група) і 1,4 кг (р<0,001) порівняно з хірургічними каст-

ратами. 

За масою кісток суттєвої різниці між тушами кнурів та імунокастратів не 

встановлено.  

Найбільшу масу жирової тканини виявлено у тушах хірургічних кастратів 

(І група) – 21,9 кг , тоді як у тушах імунокастратів (ІІ група) її було на 3,2 кг, а в 

тушах кнурів (ІІІ група) на 4,3 кг менше (р<0,001) порівняно з тушами хірургіч-

них кастратів. 

За розрахунками вмісту м’яса, сала та кісток у тушах встановлено суттєве 

перевищення за цими ознаками у кнурів (ІІІ група) та імунокастратів (ІІ група) 

порівняно з хірургічними кастратами (І група). Так, у тушах останніх м'ясо скла-

дало 59,5 %, тоді як в тушах імунокастратів його було на 3,7 %, а в тушах кнурів 

на 4,6 % більше (р<0,001) порівняно з хірургічними кастратами відповідно. 

У тушах тварин цих груп також був більшим вміст кісток порівняно з хіру-

ргічними кастратами на 1,3 % у імунокастратів і на 1,6 % у кнурів. Водночас туші 

хірургічних кастратів виявились найбільш обсаленими, у них було на 5,0 % біль-

ше жирової тканини порівняно з імунологічними кастратами і на 6,2 % – порівня-

но із кнурами. 

За індексом м’ясності, який розраховували за співвідношенням м'ясо:сало 

він був найкращим у кнурів (0,36), тоді як у імунокастратів він був близький до 

кнурів та склав 0,38, а у хірургічних кастратів цей індекс склав 0,49. 

Таким чином імунологічні кастрати за м’ясністю туш були близькими до 

некастрованих тварин і суттєво переважали хірургічних кастратів.  

За результатом розрахунку комплексного показника відгодівельних та 

м’ясних якостей тварин за різного способу кастрації, за допомогою індексу відго-

дівельних та м’ясних якостей встановлено, що найвищим він був у кнурів – 

30,2 бала, в імунокастратів – 23,4 бала, тоді як у хірургічних кастратів – 12,2 бала. 

Висновки: 

1. Туші кнурів та імунокастратів відрізнялись від туш хірургічно кастрова-

них тварин вищими показниками за довжиною туші та довжиною беконної поло-

винки при зменшенні товщини шпику в усіх точках вимірювання. Суттєвої різни-

ці між тушами кнурів та імунокастратів за цими показниками не спостерігалось.  

2. Імунологічні кастрати за м’ясністю туш були близькими до не кастрова-

них тварин і суттєво переважали хірургічних кастратів. Індекс м’ясності був най-

кращим у кнурів 0,36, тоді як у імунокастратів він був склав 0,38, а у хірургічних 

кастратів цей індекс склав 0,49. 

3. Індекс відгодівельних та м’ясних якостей був найвищим у кнурів – 

30,2 бала, в імунокастратів – 23,4 бала, тоді як у хірургічних кастратів – 12,2 бала. 

4. Доцільно продовжити вивчення якісних і органолептичних якостей 

м’яса самців свиней за різного способу їх кастрації. 
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МОРФОЛОГИЧЕСКИЙ СОСТАВ ТУШ СВИНЕЙ ПРИ РАЗНЫХ 

СПОСОБАХ КАСТРАЦИИ 

Повод Н. Г., Михалко О. Г., Шпетний М. Б., Жижка С. В., Кліндухова І. М., 

Нечмілов В. М., Сумской национальный аграрный университет. 

В работе изучались морфометричные показатели и морфологический со-

став туш самцов свиней при разных способах их кастрации по сравнению с нека-

стрированными животными. Установлено, что туши хряков и имунокастратов 
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отличались от туш хирургически кастрированных животных, большей длинной 

туши с большей длиной беконной половинки и меньшей толщиной шпику во всех 

точках измерения. Существенной разницы между тушами хряков и имунока-

стратов по этим показателям не наблюдалось. Индекс откормочных и мясных 

качеств был наибольшим у хряков и составлял 30,2 балла, у имунокастратов – 

23,4 балла, тогда как у хирургических кастратов – 12,2 бала.  

Ключевые слова: поросята, кормление, продуктивность, кастрация, при-

росты, интенсивность росту, индекс воспроизводительных качеств. 

 

MORPHOLOGICAL COMPOSITION OF PIGS CARCASS AT DIFFERENT 

METHODS OF CASTRATION 

Povod N. G., Mikhalko O. G., Shpetniy M. B., Zizhka S. V., Klindukhova I. M., 

Nechmilov V. M., Sumy National Agrarian University. 

Morphometric indices and morphological composition of boars carcasses were 

studied at different methods of its castration in comparison with non-castrated animals. 

The boars and immunocastants carcasses difference from surgically castrated animals 

carcasses was established by longer carcasses length with a longer length of bacon 

halves and a smaller bacon at all points of measurement. There was no significant dif-

ference between the carcasses of boars and imunocastrians according to these indices. 

The index of fattening and meat qualities was the largest for boars and amounted to 

30.2 points, for immunocastrantes – 23.4 points, while for surgical castrantes – 

12.2 points. 

Key words: piglets, feeding, productivity, castration, increments, growth rate, 

index of reproductive qualities. 
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ПОРІВНЯЛЬНА ХАРАКТЕРИСТИКА 

АМІНОКИСЛОТНОГО СКЛАДУ МОЛОКА З РІЗНИМИ 

ТЕХНОЛОГІЧНИМИ ХАРАКТЕРИСТИКАМИ 
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Інститут тваринництва НААН України 

 

У статті наведено данні щодо амінокислотного складу білків молока ко-

рів за впливу показників якості і безпечності при різних мікробіологічних, саніта-

рно-гігієнічних та технологічних показниках. Отримані результати досліджень 

амінокислотного складу вихідної сировини – молока. При цьому встановлено, що 

зразки молока-сировини які мають кращі показники якості та безпечності ма-

ють у своєму складі вищі кількісні значення незамінних та замінних амінокислот 

на відміну від зразків молока які мають високі показники забрудненості. Зразки 

молока-сировини екстра ґатунку та неґатункове за вмістом незамінних аміноки-

слот: лізину на 14,22 %, лейцину на 14,98; замінних – глутамінової кислоти у 

1,17 рази, проліну на 18,72 %, аспарагінової кислоти на 9,23 % більше у молоці 

високого ґатунку. Різниця між зразками № 1 та 2 вміст ессенціальних амінокис-


