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Вступ. Овочеві рослини родини Селерові (морква, петрушка. 

пастернак і кріп) належать до дієтичних лікарських продуктів ха-
рчування. Одне з важливих наукових питань сьогодення – збіль-
шення якості овочевої продукції за рахунок виділення джерел для 
селекції за вмістом корисних речовин рослин родини Селерові. 
Визначення вмісту біохімічних речовин генофонду овочевих рос-
лин родини Селерові є основним завданням у селекційному про-
цесі при створені нових генотипів із комплексом корисно-
продуктивних ознак. Важливим завданням було проведення аналі-
зу вмісту сухої речовини, вітаміну С, клітковини, загального цук-
ру, нітратів у колекційних і селекційних зразках у свіжій продук-
ції рослин родини Селерові, встановити параметри мінливості хі-
мічних компонентів та виявити джерела для селекційної роботи за 
вмістом корисних речовин [1, 2]. 

Мета дослідження. Проаналізувати на вміст біохімічних 
компонентів сухої речовини, вітаміну С, клітковини, загального 
цукру, нітратів у свіжій продукції сортозразків рослин родини Се-
лерові, виявити джерела для селекції за кожною ознакою та їх 
комплексом.  
©  Черкасова В.К., Шабетя О.М., 2014. 
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Методика проведення досліджень. Досліди щодо виділення 
джерел для селекції за біохімічним складом (суха речовина, кліт-
ковина, вітамін С, загальний цукор) у овочевій продукції рослин 
родини Селерові відбулися протягом 2010–2013 років [5, 6, 7]. 

Робота проводилася у Інституті овочівництва та баштанницт-
ва НААН, відповідно загальноприйнятих методик та діючих стан-
дартів [3, 4]. 

Селекційний розсадник складався з десяти зразків кропу па-
хучого, десяти зразків петрушки, чотирьох зразків пастернаку, які 
висівали у першій декаді квітня, у селекційній сівозміні Інституту 
овочівництва та баштанництва. Досліди проводилися на полях 
інституту. Ґрунт – середньосуглинковий чорнозем. 

У лабораторних умовах використовували існуючі загально-
прийняті методи хімічного аналізу продукції, згідно з ДСТУ в ак-
редитованій лабораторії (атестат акредитації № 100-266/2012 від 
18.10.2012) та статистично – математичний дисперсійний довір-
чий інтервал для обрахуваня достовірності результатів [4, 5, 6, 7]. 

Результати досліджень. У 2011–2013 роках було проведено 
аналіз кропу пахучого селекційного розсадника лабораторії коре-
неплідних та малопоширених рослин. За результатами досліджень 
селекційного розсадника, який включав 10 зразків кропу складено 
порівняльну характеристику за біохімічними показниками 
(табл.1). Стандарт – сорт Харківський 85. 

Як джерела для селекційної роботи за сухою речовиною за 
роки досліджень виділено зразки К–95 (15,66%), К–97 (16,76%), 
К–106 (16,14%), порівняно зі стандартом (15,07%). У 2011 р. від-
булось незначне збільшення вмісту сухої речовини, обумовлене 
погодними умовами року.  

Загальний цукор протягом років досліджень істотно не змі-
нювався. Кращими зразками були: К–95 (2,32%), К–97 (2,30%),             
К–102 (2,44%), К–105 (2,38%), К-106 (2,22%), які були на рівні 
стандарту та перевищували сорт Харківський-85 (2,21%). 

За вмістом вітаміну С усі зразки були нижче від стандарту 
Харківський 85 (125,20 мг/100г), краще за інші показав себе зра-
зок К–99 (118,35 мг/100г).  

За роки доспіджень високий вміст клітковини притаманний 
зразкам К-97 (9,39%), К–99 (9,34%), К-100 (9,75%), К–106 (9,46%) 
проти стандарту Харківський-85 (9,00%).  
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Як джерела для селекції кропу пахучого за комплексом біохі-

мічних ознак можна рекомендувати: К–97, К–95, К–99, К–106. 

Проаналізовано листки петрушки селекційного розсадника ла-

бораторії коренеплідних та малопоширених рослин. За результата-

ми досліджень селекційного розсадника, який включав 10 зразків 

петрушки (табл. 2) та 3 пастернаку (табл. 3, 4) складено порівняль-

ну характеристику за біохімічними показниками. 

За вмістом сухої речовини в листі петрушки виділено зразки 

К–275 (21,82%), К–281 (22,05%), К–251 (22,96%), К–267 (23,71%), 

що були вищими за стандарт сорт Попелюшка (20,27%). 

За вмістом цукрів виділено зразок К–281 (1,92%), інші зразки 

були суттєво нижчими від стандарту (1,70%), лише зразок К–239  

(1,72%) був на рівні стандарту. 

За кількістю вітаміну С має перевагу зразок К–238 (185,32 

мг/100 г), який  не поступався стандарту (189,65 мг/100г), тоді як 

інші зразки були істотно нижчими від 86,31 до 122,83 мг/100 г. 

Вміст β-каротину у листях петрушки за роки досліджень ста-

новив (13,12–15,05 мг/100 г). Було виділено зразки К–251 (14,22 

мг/100 г), К-267 (14,02 мг/100 г), К–238 (14,66 мг/100 г), К–239 

(15,05 мг/100 г), К–275 (14,84 мг/100 г), К–281 (14,24 мг/100 г), які 

перевищували істотно стандарт К–271 (13,80 мг/100 г). 

Як джерела для селекції за комплексним вмістом корисних 

речовин у листі петрушки виділено зразки К–281, К–239, К–239, 

К–267, К–251, К–275.  

У 2011–2013 рр. було проаналізовано селекційні сортозразки 

пастернаку (табл. 3, 4). За результатами аналізу вмісту вітаміну С 

досліджувані зразки були више стандарту, сорт Петрик ( 8,63 

мг/100г). 

Показник сухої речовини за 3 роки перевищував стандарт 

(25,11%) у зразків К–28 і К–33, відповідно (26,70% і 27,53%). 

Вміст загального цукру у зразках коренеплодів пастернаку був 

на рівні стандарту (8,20%). 

За вмістом нітратів у зразках пастернаку відмічено, що вони не 

перевищували ГДК та  лише зразок К-33 перевищував стандарт               

(262 мг/кг) на 43 мг. 
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3. – Вміст вітаміну С та сухої речовини  

у коренеплодах пастернаку, 2010–2013 рр.* 
 

Вітамін С, мг/100 г Суха речовина, % 

№ 
кат. 

2
0
1
0

 

2
0
1
1

 

2
0
1
2

 

2
0
1
3

 

Х
с
р
 

2
0
1
0

 

2
0
1
1

 

2
0
1
2

 

2
0
1
3

 

Х
с
р
 

К-
29 
st 

8,47 8,53 8,35 9,17 8,63 25,26 24,88 25,31 24,98 25,11 

К-
28 

9,14 9,23 9,22 9,30 9,22 26,68 26,53 26,78 26,80 26,70 

К-
33 

8,91 9,07 9,10 9,02 9,03 27,37 27,54 27,61 27,83 27,59 

НІР 0,08 0,09 0,09 0,10 - 0,60 0,62 0,65 0,66 - 

 

4. – Вміст загального цукру та нітратів  

у коренеплодах пастернаку, 2010–2013 рр.* 
 

Загальний цукор, % NO3

-
, мг/кг 

№ 
кат. 

2
0

1
0

 

2
0

1
1

 

2
0

1
2

 

2
0

1
3

 

Х
с
р
 

2
0

1
0

 

2
0

1
1

 

2
0

1
2

 

2
0

1
3

 

Х
с
р
 

К-
29 

st 

7,39 7,51 8,24 8,20 7,84 260 218 273 297 262 

К-
28 

7,81 7,93 8,04 8,23 8,00 227 243 258 300 257 

К-
33 

7,96 8,07 8,19 8,18 8,10 244 220 309 450 305 

НІР 0,10 0,12 0,12 0,14 - 11,3 10,8 12,6 13,6 - 

 

Як джерело для селекції рекомендовано К–28 на загальний 

цукор (8,23%), вітамін С (9,30%), суху речовину (26,70%) та вміст 

нітратів(257 мг/кг).  

Висновки.  

Як джерела для селекції кропу пахучого за комплексом біохі-

мічних ознак можна рекомендувати: К–97, К–95, К–99, К–106. 

Як джерела для селекції за комплексним вмістом корисних 

речовин у листі петрушки рекомендовано зразки К–281, К–239, 

К–239, К–267, К–251, К–275.  

Як джерела для селекції рекомендовано у коренплодах пасте-
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рнаку К-28 на загальний цукор (8,23%), вітамін С (9,30%), суху 

речовину (26,70%) та вміст нітратів (257 мг/кг). 
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В.К. Черкасова, О.H. Шабетя 

Биохимический потенциал сортообразцов овощных растений 

семейства Сельдерейных. 

Резюме. Высветлено результаты исследований в 2010–2013 гг., 

биохимического состава свежей продукции сортообразцов овощ-

ных культур семейства зонтичных по составу сухого вещества, 

общего сахара витамина С, клетчатки, нитратов и выделено ис-

точники для селекции. 

 

 V.К. Cherkasova, О.М. Shadetya  
Biochemical potential varietal sample of vegetables family Celery.  

Summary. Covered the results of studies 2010-2013 years bio-

chemical composition of samples of fresh produce varieties of vegeta-

bles celery family, in dry matter content, total sugar, vitamin C, fiber, 

nitrate and allocated resources for breeding.  


