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The aim. Evaluate the chemical composition of bulbs of new forms of shallots and identify forms with 

high stable parameters of nutrient content. Methods. Field, laboratory, calculation and analytical. The ob-

tained experimental data were processed by the method of analysis of variance according to B.A. 

Dospekhov. The degree of variability of the characteristics of shallots was determined by the coefficient of 

variation, homeostatic (НOM) - by V.V. Khanhildin. The study included 20 forms of shallots of hybrid 

origin. The standard variety is Lira. Results. The results of evaluation of 20 forms of shallots of hybrid 

origin in terms of nutrient content in bulbs have already been presented. Has already been isolated the sam-

ple of D-47, which maintained stable high parameters of dry matter content in the bulbs – 22.05 % 

(HOM=10.97), total sugar – 16.59 % (HOM=2.15), sucrose – 15.12 % (HOM=2.30) and vitamin C – 6.24 

mg/100 g (HOM=0.32). The sample D-81 is dry matter content – 19.85 % (HOM=6.05), total sugar – 13.88 

% (HOM=4.25), sucrose – 11.81 % (HOM=1.57) and vitamin C – 6.00 mg/100 g (HOM=0.56). Already se-

lected 2 samples (D-106, D-50), which significantly exceeded the standard for dry matter content, respective-

ly (22.00 and 22.41 %), total sugar (14.61 and 14.05 %), sucrose (12.65 and 11.73 %), marked by the stabil-

ity of the accumulation of these substances over the years (V = 3.67 and 9.12 %) and high homeostatic 

(HOM=1.54 and 6.52). It was found that the genotypic variability of the samples in terms of dry matter and 

total sugar was insignificant, respectively (V = 8.40 % and V = 9.04 %), content of sucrose and vitamin C – 

medium (V = 13.82 %) and monosaccharides - significant (V = 20.75 %). The most dependent on the chang-

ing growing conditions in the studied samples is the accumulation of monosaccharides (V = 2.94...49.6 %) 

and vitamin C (2.69...29.50 %), less dependent - the accumulation of total sugar (V = 1.00...15.08 %) and dry 

matter (V = 0.91...17.77 %). Conclusions. Thus, studies to determine the content of nutrients in the bulbs of 

samples of shallots of hybrid origin have identified promising forms for use in breeding programs. Samples 

D-47 and D-81 (dry matter, total sugar, sucrose and ascorbic acid) and samples D-106 and D-50 (dry matter, 

total sugar and sucrose) were selected for stability, homeostatic and nutritional value. 
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Мета. Оцінити хімічний склад цибулин нових форм цибулі шалот та виділити форми з високими 

стабільними параметрами вмісту поживних речовин. Методи. Польові, лабораторні, розрахунково-

аналітичні. Одержано експериментальні дані обробляли методом дисперсійного аналізу за 

Б.О. Доспєховим (Dospekhov B. A., 1985). Ступінь мінливості ознак цибулі шалот визначали за коефіцієнтом 

варіації, гомеостатичність (НОМ) – за В.В. Хангільдіним (Khangildin V. V.). Об’єктом досліджень були 20 форм 

цибулі шалот гібридного походження.. Стандарт сорт – Ліра. Результати. Наведено результати  оцінки 20 форм 

цибулі шалот гібридного походження  за вмістом поживних речовин у цибулинах. Виділено зразок Д-47, 

який здатний підтримувати стабільні високі параметри вмісту у цибулинах сухої речовини – 22,05 % 

(HOM=10,97), загального цукру – 16,59 % (HOM=2,15), сахарози – 15,12 % (HOM=2,30) і аскорбіно-

вої кислоти – 6,24 мг/100 г (HOM=0,32) та Д-81 з вмістом сухої речовини – 19,85 % (HOM=6,05), за-

гального цукру – 13,88 % (HOM=4,25), сахарози – 11,81 % (HOM=1,57) і аскорбінової кислоти – 6,00 

мг/100 г (HOM=0,56). Виділено два зразки (Д-106, Д-50), які істотно перевищують стандарт за вміс-

том сухої речовини  відповідно (22,00 і 22,41 %), загального цукру (14,61 і 14,05 %) і сахарози (12,65 і 

11,73 %), відзначаються стабільністю накопичення означених речовин за роками (V = 3,67 та 9,12 %) 

і високою гомеостатичністю (HOM=1,54 та 6,52). Установлено, що генотипова мінливість зразків за 

вмістом сухої речовини і загального цукру має незначний рівень відповідно (V = 8,40 % і V = 9,04 %), 

вмістом сахарози і аскорбінової кислоти – середній (V = 13,82 %) і моноцукрів – значний (V = 20,75 

%). Найбільш залежним від мінливих умов вирощування у досліджуваних зразків є накопичення мо-

ноцукрів (V = 2,94...49,6 %) і аскорбінової кислоти (2,69...29,50 %), менш залежним – накопичення 

загального цукру (V = 1,00...15,08 %) і сухої речовини (V = 0,91..17,77 %). Висновки. Таким чином, 

проведені дослідження з визначення вмісту поживних речовин у цибулинах зразків цибулі шалот гіб-

ридного походження дозволили виділити перспективні форми для використання у селекційних про-

грамах. Виділено: за стабільністю, гомеостатичністю і поживною цінністю зразки Д-47 та Д-81 (суха 

речовина, загальний цукор, сахароза та аскорбінова кислота) і зразки Д-106 та Д-50 (суха речовина, 

загальний цукор і сахароза).  

 

Ключові слова: цибуля шалот, хімічний склад ,суха речовина, загальний цукор, урожайність, по-

живна цінність, збереженість 

 

Вступ. Цибуля шалот (Allium сера var. 

ascalonicum Baker.) є широко розповсюдженою 

культурою в Україні, але обсяги її вирощування 

невеликі. Ця цибуля відрізняється від цибулі 

ріпчастої ослабленою здатністю до генератив-

ного способу розмноження, сильним галужен-

ням, дрібними цибулинами, високою лежкістю, 

багатим хімічним складом.  

Цибуля шалот ціниться за високі смакові 

якості цибулин і листків. Цибулини у нього 

дуже щільні, добре вкриті сухими лусками. 

(Grinberg Ye.G., 2009, Kovalenko Ye., 2005). 

Розмножують цибулю шалот переважно ве-

гетативним способом (Ershov Y.Y., 1975. 

Noor F., 2012). Урожайність цибулин її невисо-

ка, складає 0,5...3,0 кг/м
2
 (Grinberg Ye.G., 2009, 

Kazakova A.A., 1978, Noor F., 2012, Aklilu S., 

2014, Ershov Y. Y., 1975, Bilenka O.M., 2018). 

При висаджуванні з однієї цибулини можна 

отримати «гніздо», яке налічує за різними да-

ними від 4 до 10 цибулин (Grinberg Ye.G., 

2009), від 3 до 33 штук (Kotlinska T. 1995), від 3 

до 8 штук (Bilenka O.M., 2018). Маса цибулини 

у форм шалоту коливається від 7 до 50 г 

(Ershov Y. Y., 1975, Bilenka O.M., 2018). 

Урожайність зелених листків цибулі шалот 

залежить від сорту, розміру садивної цибулини, 

схеми садіння та строків збору і за літератур-

ними даними може становити 1,1...4,0 кг/м
2
 

(Grinberg Ye.G., 2009, Kovalenko Ye. M., 2010, 

Bilenka O. M., 2009, Bilenka O.M., 2018) і сягає 

11 кг/м
2
 (Poldma P., 2006). 

Аналіз останніх досліджень і публікацій з 

досліджуваної теми. Вуглеводи та азотисті ре-

човини є основними компонентами хімічного 

складу різних видів цибулі. По якісному складу 

поживних речовин види цибулі подібні між со-

бою, але за кількістю їх відмінності є значними 

(Kazakova A. A., 1978). На накопичення хіміч-

них речовин суттєво впливає походження форм 

і екологічні умови вирощування. Так у зоні Лі-

состепу України форми і сорти цибулі шалот 

містять 17,4...21,9 % сухої речовини, 

11,5...14,0% загального цукру, 1,1...2,4 % моно-

цукрів, 4,1...5,7 мг/100 г аскорбінової кислоти 

(Bilenka O.M., 2013), а в зоні Степу цибулини 

накопичують менше поживних речовин: сухої 

речовини – 12,4...16,0 %, загального цукру – 

8,3...11,5 %, аскорбінової кислоти – 3,3...4,8 

мг/100 г (Kovalenko Ye. M., 2010). 
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За даними російський вчених місцеві фор-

ми і сорти Росії містять у цибулинах 14,7...25 % 

сухої речовини, 5,6...16,5 % загального цукру, 

0,8...2,6 % моноцукрів, 5,7...18,0 мг/100 г аско-

рбінової кислоти (Grinberg Ye.G., 2009). 

Kotlinska T. (1995) відзначає, що польські 

шалоти мають високий вміст у цибулинах не 

тільки сухої речовини (19,8...21,2 %) та загаль-

ного цукру (10,52...14,62 %), а й моноцукрів 

(2,6...4,0 %). 

Зелені листки цибулі шалот накопичують 

мінеральні солі, вітаміни (А, В, В1, В2, РР), ефі-

рну олію, фітонциди та інші корисні речовини. 

Для листків є характерним високий вміст цук-

рів (4...5 %) та аскорбінової кислоти (20...90 

мг/100 г) (Kokareva V., 1991). У зоні Лісостепу 

України форми і сорти цибулі шалот містять у 

листках 3,8...6,4 % цукрів, 32,9...53,2 мг/100 г 

аскорбінової кислоти. Листки шалоту відзна-

чаються також низьким рівнем нітратонакопи-

чення (4,3...132,0 мг/кг) (Bilenka O.M., 2009). 

Висока лежкість цибулин обумовлена ком-

плексом біологічних і біохімічних особливос-

тей рослин. Цибулини шалоту мають тривалий 

період спокою, що пояснює їх високу збереже-

ність (70-95 %) і тривалу лежкість (10-12 міся-

ців і більше). Цибулини стійкі до проростання в 

зимовий період, у квітні здорових пророслих 

цибулин не більше 2 % (Grinberg Ye.G., 2009). 

Існує пряма залежність між лежкістю цибулин і 

вмістом сухої речовини (Kazakova A. A., 1978, 

Пилипенко В.О., 1982, Ткаченко, 1962, Колту-

нов А.А., 1971), сахарози (Ткаченко 1958, Тим-

чук В.М., 1996), ефірних масел (Ткаченко Ф.А., 

1962) та поліфенольних сполук (Фельдман А., 

1973). Дослідженнями встановлено, що леж-

кість залежить не тільки від кількості сухої ре-

човини, а й від співвідношення сахарози і мо-

ноцукрів (Колтунов В.А., 1971, Тимчук В.М., 

1996).  

Виявлено тісні позитивні звязки між вміс-

том у цибулинах шалоту сухої речовини і зага-

льним цукром (r = 0,90), сухої речовини і саха-

рози (r = 0,67), загального цукру і сахарози (r = 

0,73), вміст моноцукрів має тісний обернений 

звʼязок з сухою речовиною (r = - 0,71), та зага-

льним цукром (r = - 0,72) (Bilenka O.M., 2013), 

характерним є дуже тісний позитивний зв’язок 

між загальним цукром і сахарозою (r = 0,97) у 

зелених листках (Bilenka O.M., 2009). 

Великий запас поживних речовин у відкри-

тих і закритих соковитих лусках, їх оптималь-

ний якісний склад (багато сухої речовини і цу-

крів), обумовлюють інтенсивні темпи росту ли-

стків, відокремлення в «гнізді» і формування 

цибулин, що забезпечує короткий період веге-

тації рослин цибулі шалот (Grinberg Ye.G., 

2009). Тривалість вегетаційного періоду у ци-

булі шалот коливається залежно від сорту та 

умов культивування від 41 до 95 діб 

(Ershov Y. Y., 1975, Kokareva V., 1991), зелену 

цибулю можна отримати через 25-45 діб після 

висаджування у грунт (Ershov Y. Y., 1975). 

Цибуля шалот – холодостійка культура. 

Сорти, які накопичують у цибулинах більше 

20 % сухих речовин, відзначаються морозос-

тійкістю, їх можна використовувати для підзи-

мових насаджень (Grinberg Ye.G., 2009). 

Показники компонентів хімічного складу 

цибулі шалот і рівні їх мінливості обумовлю-

ють морфологічні і господарські ознаки цибулі 

шалот: високу збереженість, тривалу лежкість, 

інтенсивні темпи росту листків за рахунок ве-

ликого вмісту вуглеводів, добре дозрівання ци-

булин за рахунок більшої кількості поліцукрів, 

поживну цінність листків (високий вміст аско-

рбінової кислоти), низький вміст нітратів 

(Grinberg Ye.G., 2009).  

Мета досліджень – оцінка хімічного складу 

цибулин нових форм цибулі шалот, виділення 

перспективних форм з високими стабільними 

параметрами вмісту поживних речовин для ви-

користання у селекційних програмах. 

Матеріал і методи досліджень. Наукову 

роботу проводили у 2013-2015 рр. в Інституті 

овочівництва і баштанництва НААН, який зна-

ходиться у Лівобережному Лісостепу України в 

центральному середньо зволоженому районі 

Харківської області. Досліди були розміщені на 

полях селекційної сівозміни. Ґрунти представ-

лені чорноземом середньопотужним і малопо-

тужним вилугуваним, по механічному складу – 

середньосуглинковим.. Для цих чорноземів по-

тужність гумусового горизонту становить від 

38 до 54 см. Реакція ґрунту (рН) – 6,2. Клімат 

області помірно континентальний.  

Об’єктом досліджень були 20 форм цибулі 

шалот гібридного походження. Селекційну ро-

боту проводили згідно з “Методическими ука-

заниям по селекции луковых культур” 

(Metodycheskye, 1989), “Сучасними методами 

селекції овочевих і баштанних культур” 

(Horova T.K., 2001), «Методичними підходами 

до селекційного процесу та насінництва цибулі 

шалот» (Korniyenko S. I., 2013). Стандарт сорт – 

Ліра. 

Вміст сухої речовини визначали за ГОСТ 

28561-90, загального цукру – за методикою 
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М 03-2001, аскорбінової кислоти – за ГОСТ 

2455-89.  

Оцінку рослин за вмістом поживних речо-

вин здійснювали за “Широким унифицирован-

ным классификатором СЭВ и Международным 

классификатором СЭВ лука репчатого” 

(Shyrokyy, 1980). 

Одержані експериментальні дані обробляли 

методом дисперсійного аналізу 

(Dospekhov B. A., 1985). Ступінь мінливості 

ознак цибулі шалот визначали за коефіцієнтом 

варіації: 

V = 

%,100




 

де   – середнє квадратичне відхилення; 

     


 – вибіркова середня. 

Для визначення гомеостатичності сорту 

(НОМ) застосовували формулу запропоновану 

В.В. Хангільдіним [159]: 

НОМ = V



,  

де 


 – середнє за генотипом; 

      V – коефіцієнт варіації. 

Результати. Вивчення хімічного складу ци-

булин нових форм цибулі шалот гібридного 

походження показало, що вміст сухої речовини 

в межах досліджуваної вибірки коливався від 

17,02 % до 23,41 %, а середнє значення склало 

19,89 % (табл. 1). 

 

 

Таблиця 1 – Мінливість вмісту сухої речовини у цибулинах зразків цибулі шалот (середнє за 

2013-2015 рр.) 

 

Зразок 
№ 

каталога 

Суха ре-

човина, 

% 

SXсер 

+ 

до стан-

дарту 

V, 

% 
SV HOM 

Ліра  St 37 18,43 1,19 0 11,16 4,55 1,65 

53 64 19,26 0,45 + 0,83 4,05 1,65 4,75 

55 66 21,49 0,11 + 3,06 0,91 0,37 23,60 

57 68 17,02 1,04 - 1,41 10,61 4,33 1,60 

73 84 20,01 1,34 + 1,58 11,64 4,75 1,71 

81 92 19,85 0,38 + 1,42 3,28 1,34 6,05 

82 94 19,69 2,02 + 1,26 17,77 7,25 1,10 

85 97 19,57 0,76 + 1,14 6,70 2,74 2,90 

95 107 19,21 0,60 + 0,78 5,38 2,20 3,57 

107 119 20,20 1,13 + 1,71 9,70 3,96 0,22 

117 129 18,09 0,33 - 0,34 3,19 1,30 5,67 

102 114 19,18 0,47 + 0,75 4,22 1,72 4,54 

36 48 20,07 1,39 + 1,64 12,02 4,91 1,66 

47 58 22,05 0,26 + 3,62 2,01 0,82 10,97 

106 118 22,00 0,47 + 3,57 3,68 1,50 6,00 

93 105 18,89 0,84 + 0,46 7,72 3,15 2,44 

103 115 20,82 0,99 + 2,39 8,24 3,36 2,52 

114 126 18,96 0,68 + 0,53 6,21 2,54 3,05 

35 47 17,16 0,81 + 1,27 8,23 3,36 2,08 

50 61 22,41 0,92 + 3,98 7,10 2,90 3,15 

78 89 23,41 0,71 + 4,98 5,24 2,14 4,46 

 Середнє 19,89      

 SXсер 0,36      

 V 8,40      

 SV 1,30      

 НІР05 1,09      
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Високий вміст сухої речовини (17-20 %) нако-

пичували 11 зразків, дуже високий (> 20 %) – 9.  

Стандарт сорт Ліра за вмістом сухої речови-

ни у цибулинах перевищували 8 форм – Д-55,       

Д-73, Д-81, Д-107, Д-36, Д-47, Д-106, Д-103, Д-

50 та Д-78, параметри даної ознаки у них ста-

новили 19,85 -23,41 %, а перевищення склало 

1,42-4,97 %. 

Мінливість вмісту сухої речовини за роками 

була незначною (< 10 %) у 16 зразків і колива-

лась в межах вибірки від 0,91 до 9,70 %. Най-

більш стабільними були форми Д-55 (V = 0,9 

%) та Д-47 (V = 2,0 %), ці зразки володіли вузь-

кою нормою реакції, яка забезпечувала їм стій-

кий проя ознаки «вміст сухої речовини». Решта 

зразків (Д-57, Д-73, Д-82, Д-36) відзначались 

середнім рівнем мінливості даної ознаки, кое-

фіцієнт варіації її був в межах 10,61-17,77 %. 

Найвищу мінливість накопичення сухої речо-

вини за роками спостерігали у форми Д-82 (V = 

17,77 %). У стандартного сорту Ліра рівень мі-

нливості був середнім і склав 11,16 %.  

За гомеостатичністю (HOM) досліджувані 

форми дуже відрізнялись, цей показник коли-

вався в широких межах від 0,2 до 23,6. (у стан-

дарту 1,65). Високою гомеостатичністю за да-

ною ознакою володіли зразки Д-55 

(HOM=23,6), Д-47 (HOM=10,9), Д-81 

(HOM=6,05) та Д-106 (HOM=6,00), що обумов-

лено високим вмістом сухої речовини та висо-

кою стабільністю її накопичення (0,91-3,68 %)  

за роками.  

Генотипова мінливість вмісту сухої речови-

ни була незначною  і становила 8,4 % 

Аналіз вмісту загального цукру у цибулинах 

цибулі шалот гібридного походження показав, що 

його кількість у всіх зразках була дуже високою 

(>11,0 %) і становила 12,57-16,59 %, тоді як у 

стандарту цей показник склав 9,98 % (табл. 2). 

 

 

Таблиця 2 – Мінливість вмісту загального цукру у цибулинах зразків цибулі шалот (середнє за 

2013-2015 рр.) 

Зразок 
№ 

Каталога 

Загальний 

цукор, 

% 

SXсер 

+ 

до стан-

дарту 

V, 

% 
SV HOM 

Ліра  St 37 9,98 1,61 0 27,86 11,37 0,35 

53 64 13,51 0,51 +3,53 6,47 2,64 2,09 

55 66 14,75 0,53 + 4,77 6,18 2,52 2,38 

57 68 12,95 0,25 + 2,97 3,38 1,38 3,83 

73 84 14,32 0,82 + 4,34 9,92 4,05 1,44 

81 92 13,88 0,26 + 3,90 3,26 1,33 4,25 

82 94 14,45 1,26 + 4,47 15,08 6,16 0,95 

85 97 13,33 0,79 + 3,35 10,31 4,21 1,29 

95 107 14,02 0,48 + 4,04 5,92 2,42 23,60 

107 119 14,39 0,75 + 4,14 9,07 3,70 1,58 

117 129 13,12 0,45 + 3,14 5,94 2,42 2,21 

102 114 13,47 0,67 + 3,49 8,61 3,51 1,56 

36 48 14,53 0,37 + 4,55 4,43 1,81 3,27 

47 58 16,59 0,74 + 6,61 7,72 3,15 2,15 

106 118 14,61 0,55 + 4,63 6,52 2,66 2,24 

93 105 14,95 0,58 + 4,97 6,76 2,76 2,21 

103 115 14,43 0,78 + 4,45 9,35 3,82 1,54 

114 126 12,86 0,73 + 2,88 9,77 3,99 1,31 

35 47 12,57 0,00 + 2,59 1,00 0,00 12,57 

50 61 14,05 0,74 + 4,07 9,12 3,72 1,54 

78 89 14,01 0,57 + 4,03 7,10 2,90 1,97 

 Середнє 13,85      

 SXсер 0,27      

 V 9,04      

 SV 1,39      

 НІР05 0,82      
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Середній вміст загального цукру у вибірці 

був на рівні 13,85 %. Досліджувані зразки пере-

вищували стандарт на 2,97-6,61 %. Найвищу кі-

лькість загального цукру накопичували зразки 

Д-55 (14,75 %) та Д-47 (16,59 %).  

Мінливість вмісту загального цукру була не-

значною у 18 зразків і становила 1,0-9,77 %, се-

редню мінливість мали два зразки – Д-82 (V = 

15,08 %) та Д-85 (V = 10,31 %). Для сорту стан-

дарту Ліра була характерна значна мінливість 

вмісту загального цукру за роками й вона ста-

новила 27,86 %.  

Генотипова мінливість ознаки була незнач-

ною (9,04 %). Гомеостатичність форм за даною 

ознакою коливалась від 0,95 до 12,5 і була ви-

щою за її рівень у стандартного сорту 

(HOM=0,35). Найвищий гомеостаз спостерігав-

ся у форм Д-81 (HOM=4,25) та Д-35 

(HOM=12,5). 

Зразок Д-55 виділений за вмістом  сухої ре-

човини перевищував стандарт і за вмістом за-

гального цукру на 4,77 % (14,75 %) та гомеос-

татичністю за даною ознакою (HOM=2,38).  

Зразок Д-47, який мав стабільно високий 

вміст сухої речовини (22,05 %), накопичував 

максимальну кількість загального цукру у ви-

бірці – 16,59 % (перевищення стандарту на 6,61 

%), мінливість ознаки була незначною (V = 7,72 

%), гомеостатичність високою – 2,15. 

За вмістом сахарози всі досліджувані форми 

істотно перевищували стандарт сорт Ліра. Нові 

форми накопичували 9,63-15,12 % сахарози, що 

вище за стандарт на 2,10-7,59 %. Середній 

вміст сахарози у досліджуваній групі складав 

11,65 %. Найбільшу кількість сахарози має зра-

зок Д-47 (15,12 %) (табл. 3). 

 

 

Таблиця 3 – Мінливість вмісту сахарози у цибулинах зразків цибулі шалот (середнє за 2013-

2015 рр.) 

 

Зразок 
№ 

каталога 

Cахароза, 

% 
SXсер 

+ 

до стан-

дарту 

V, 

% 
SV HOM 

Ліра  St 37 7,53 1,52 0 34,91 14,25 0,21 

53 64 10,96 0,93 + 3,43 14,77 6,03 0,74 

55 66 12,46 0,73 + 4,93 10,10 4,12 1.23 

57 68 10,28 0,48 + 2,75 8,17 3,34 1,25 

73 84 11,97 0,63 + 4,44 9,14 3,73 1,30 

81 92 11,81 0,51 + 4,28 7,49 3,06 1,57 

82 94 11,81 1,18 + 4,28 17,35 7,08 0,68 

85 97 10,59 0,74 + 3,06 12,14 4,95 0,87 

95 107 11,74 0,41 + 4,21 6,06 2,47 1,93 

107 119 14,80 2,39 + 4,27 27,93 11,40 1,48 

117 129 10,58 0,26 + 3,05 4,21 1,72 2,51 

102 114 11,46 0,47 + 3,93 7,10 2,90 1,61 

36 48 12,72 0,41 + 5,19 5,60 2,28 2,27 

47 58 15,12 0,57 + 7,59 6,55 2,67 2,30 

106 118 12,65 0,57 + 5,12 7,74 3,16 1,63 

93 105 12,00 0,82 + 4,47 11,83 4,83 1,01 

103 115 12,45 0,94 + 4,92 13,03 5,32 0,95 

114 126 11,00 0,69 + 3,47 10,88 4,44 1,01 

35 47 9,63 0,66 + 2,10 11,90 4,86 0,81 

50 61 11,73 0,32 + 4,20 4,75 1,94 2,46 

78 89 11,45 0,92 + 3,92 13,92 5,68 0,82 

 Середнє 11,65      

 SXсер 0,35      

 V 13,82      

 SV 2,13      

 НІР05 1,05      
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Сорт стандарт Ліра мав дуже низьку гомеос-

татичність (HOM=0,21) за кількістю сахарози у 

цибулинах, що обумовлено низьким вмістом 

(7,53 %) і високою  її варіабельністю за роками 

(V = 34,91 %). 

Високий вміст сахарози у нових форм і 

більш стабільне її накопичення забезпечили 

вищу ніж у стандарту гомеостатичність, яка ко-

ливалась від 0,68 у Д-82 до 2,51 у Д-117. 

Генотипова мінливість зразків за вмістом 

моноцукрів була найвищою і склала 20,75 % 

(табл. 4). Стандарт сорт Ліра істотно перевищу-

вала лише форма Д-35, яка накопичувала 2,43 

% моноцукрів (у стандарту 2,02 %). Найменшу 

кількість моноцукрів містили форми Д-36 (1,14 

%) та Д-47 (1,18 %). 

 

 

Таблиця 4 – Мінливість вмісту моноцукрів у цибулинах зразків цибулі шалот (середнє за 2013-

2015 рр.) 

 

Зразок 
№ 

Каталога 

Моноцукри, 

% 
SXсер 

V, 

% 
SV HOM 

Ліра  St 37 2,02 0,02 1,71 0,70 1,18 

53 64 1,98 0,49 43,12 17,60 0,04 

55 66 1,64 0,31 32,92 13,44 0,04 

57 68 2,13 0,27 21,59 8,82 0,09 

73 84 1,72 0,39 39,63 16,18 0,04 

81 92 1,45 0,35 42,28 17,26 0,03 

82 94 2,02 0,15 12,90 5,27 0,15 

85 97 2,19 0,57 44,89 18,32 0,04 

95 107 1,64 0,25 26,52 10,82 0,06 

107 119 1,96 0,23 20,00 8,17 0,10 

117 129 2,07 0,57 47,85 19,53 0,04 

102 114 1,61 0,03 2,94 1,20 0,54 

36 48 1,14 0,11 17,37 7,09 0,06 

47 58 1,18 0,20 29,47 12,03 0,04 

106 118 1,29 0,06 7,51 3,07 0,17 

93 105 1,75 0,22 21,92 8,95 0,07 

103 115 1,33 0,21 27,56 11,25 0,04 

114 126 1,29 0,08 10,49 4,28 0,12 

35 47 2,43 0,70 49,60 20,25 0,04 

50 61 1,70 0,40 40,75 16,64 0,04 

78 89 1,89 0,43 39,19 16,00 0,04 

 Середнє 1,73     

 SXсер 0,08     

 V 20,75     

 SV 3,20     

 НІР05 0,24     

 

Аналізуючи отримані дані, встановлено, що 

на накопичення моноцукрів у цибулинах істот-

но впливають умови вирощування. Встановле-

но, що 15 зразків цибулі шалот є дуже нестабі-

льними за даною ознакою, коефіцієнт варіації 

складає 20,0-49,60 %. Стабільно накопичують 

моноцукри лише два зразки – Д-102 (V = 2,94 

%) та Д-106 (V = 7,51 %), середній рівень мін-

ливості мають 3 форми – Д-82 (V = 12,90 %), Д-

36 (V = 17,37 %) та Д-114 (V = 10,49 %). 

Найбільш стійким до раптових змін навко-

лишнього середовища за даною ознакою є сорт 

стандарт Ліра, гомеостатичність якого є най-

вищою у вибірці (HOM=1,18), а коефіцієнт ва-

ріації самим низьким (V = 1,71 %). 

Гомеостатичність зразків цибулі шалот за 

вмістом моноцукрів має низький рівень і коли-

вається від 0,04 до 0,54. Серед досліджуваної 

групи, найбільш стабільно підтримують ста-
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лість параметрів вмісту моноцукрів форми Д-

102 (HOM=0,54) та Д-106 (HOM=0,17). 

Генотипова мінливість зразків за вмістом 

аскорбінової кислоти має середній рівень (V = 

12,88 %) (табл. 5). Стабільно реагують на зміну 

умов вирощування 5 номерів – Д-57 (V = 6,42 

%), Д-107 (V = 2,69 %), Д-103 (V = 8,48 %),     

Д-35 (V = 7,78 %) та Д-78 (V = 4,78 %), харак-

теризуються значною мінливістю накопичення 

аскорбінової кислоти 3 зразки – Д-53 (V = 23,80%), 

Д-114 (V = 29,50 %) та Д-50 (V = 21,02 %). Решта 

зразків за даною ознакою мають середній рі-

вень мінливості.  

 

 

Таблиця 5 – Мінливість вмісту аскорбінової кислоти у цибулинах зразків цибулі шалот (середнє 

за 2013-2015 рр.) 

 

Зразок 
№ 

Каталога 

Аскорбінова 

кислота, 

 

мг/100 г 

SXсер 

+ 

до станда-

рту 

V, 

% 
SV HOM 

Ліра  St 37 5,29 0,77 0 25,22 10,30 0,21 

53 64 5,81 0,80 + 0,52 23,80 9,72 0,24 

55 66 4,64 0,33 - 0,65 12,35 5,04 0,37 

57 68 4,75 0,18 - 0,54 6,42 2,62 0,73 

73 84 4,89 0,39 - 0,41 13,76 5,62 0,35 

81 92 6,00 0,36 + 0,71 10,54 4,30 0,56 

82 94 5,92 0,47 + 0,63 13,69 5,59 0,43 

85 97 4,63 0,28 - 0,66 10,41 4,25 0,44 

95 107 6,55 0,54 + 1,26 14,24 5,81 0,45 

107 119 5,42 0,08 +0,13 2,69 1,10 2,01 

117 129 3,98 0,28 - 1,31 12,39 5,06 0,32 

102 114 5,05 0,37 - 0,24 12,87 5,25 0,39 

36 48 4,70 0,37 - 0,59 13,50 5,51 0,35 

47 58 6,24 0,69 + 0,95 19,24 7,86 0,32 

106 118 4,38 0,49 -0,91 19,26 7,86 0,22 

93 105 4,56 0,52 -0,73 19,70 8,04 0,23 

103 115 5,09 0,25 - 0,20 8,45 3,45 0,60 

114 126 5,69 0,97 + 0,40 29,50 12,04 0,19 

35 47 5,05 0,23 + 0,24 7,78 3,18 0,65 

50 61 4,84 0,59 - 0,45 21,02 8,58 0,23 

78 89 4,74 0,13 - 0,55 4,78 1,95 0,99 

 Середнє 5,15      

 SXсер 0,14      

 V 12,88      

 SV 1,99      

 НІР05 0,43      

 

 

Найкраще підтримує сталість параметрів 

вмісту аскорбінової кислоти в різних умовах 

вирощування форма Д-107 (HOM=2,01), висока 

гомеостатичність обумовлена високою стабіль-

ністю її накопичення за роками (V = 2,69 %), 

але вміст її невисокий – 5,42 мг/100 г (на рівні 

стандарту). 

За вмістом аскорбінової кислоти стандарт 

Ліра перевищують на 0,63-1,26 мг/100 г форми 

Д-81 (6,00 мг/100 г), Д-82 (5,92 мг/100 г), Д-95 

(6,55 мг/100 г) та Д-47 (6,24 мг/100 г), гомеос-

татичність їх вище за стандарт і знаходиться в 

межах 0,32-0,56 (у стандарту 0,21). 

Висновки. Таким чином, проведені дослі-

дження з визначення вмісту поживних речовин 

у цибулинах зразків цибулі шалот дозволили 

виділити перспективні форми для використання 

у селекційних програмах.  

Встановлено, що генотипова мінливість зра-

зків за вмістом сухої речовини і загального цу-



Vegetable and Melon Growing                                                                                                Volume 67, 2020 

Овочівництво і баштанництво                                                                                            Випуск 67, 2020 

 

ISSN 0131-0062 21 

кру має незначний рівень відповідно (V = 8,40 

% і V = 9,04 %), вмістом сахарози й аскорбіно-

вої кислоти – середній (V = 13,82 %) і моноцу-

крів – значний (V = 20,75 %). Найбільш залеж-

ним від мінливих умов вирощування у дослі-

джуваних зразків є накопичення моноцукрів (V 

= 2,94...49,6 %) і аскорбінової кислоти (2,69-

29,50 %), менш залежним – накопичення зага-

льного цукру (V = 1,00...15,08 %) і сухої речо-

вини (V = 0,91..17,77 %).  

У результаті проведених досліджень виділе-

но зразок Д-47, який здатний підтримувати ста-

більні високі параметри вмісту у цибулинах су-

хої речовини – 22,05 % (HOM=10,97), загально-

го цукру – 16,59 % (HOM=2,15), сахарози – 

15,12 % (HOM=2,30), та аскорбінової кислоти – 

6,24 мг/100 г (HOM=0,32) в різних умовах ви-

рощування. Також перспективним для селек-

ційної роботи є зразок Д-81 з достатньо висо-

кими стабільними параметрами сухої речовини 

– 19,85 % (HOM=6,05), загального цукру – 

13,88 % (HOM=4,25), сахарози – 11,81 % 

(HOM=1,57) і аскорбінової кислоти – 6,00 

мг/100 г (HOM=0,56) 

Виділено два зразки (Д-106, Д-50), які істот-

но перевищують стандарт за вмістом сухої ре-

човини  відповідно (22,00 і 22,41 %), загального 

цукру (14,61 і 14,05 %) і сахарози (12,65 і 11,73 

%), відзначаються стабільністю накопичення 

означених речовин (V = 3,67...9,12 %) і висо-

кою гомеостатичністю (HOM=1,54...6,52). 
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