
                                                                                                 . 14 . 1109

 637.187

., 
., .,
., .

. (050) 88-39-577

 – 

. ,

, 
.17

 – ,
, , ,

, , .

.
. 

, 
, , 

.

.

. 
.

, 
, , , , 

.

, : , ,
, , 

.

© ., , ., ., ., .



                                                                                                 . 14 . 1110

 ( ), 

, 
 [1].

.

.
, , 

. 

 [1-3]. , 
,

, , 

 [4].
 ( ).

 ( )  ( ) 
, 

. 
.

.

, 
.

. 
.

, 
, 

, :

;

, ,
;



                                                                                                 . 14 . 1111

, 

;

, 
 ( , ),  (

, ) . 

, 
, 

.
, . -

, 
, 

, 
. , 

, 
. ,

,
.

, 

. , . 

. 
.

. 
, 

, , 
. 

,
, , 

 50...55°  [5].

, , 
, 

, 

, .



                                                                                                 . 14 . 1112

:

 « »;

 « ».

, 
 1.

 1 – 

, %
43…85
5…30

- 2…15
-2- 0…2

1…8
0,5…2,0

 ( . 1).

400

500

600

700

800

900

1000

0,5 1 1,5 2 2,5 3

, %

, %

.1.  ( ) 
: × – ;

 – 471;  – 481.

, .
, 
471  2,5...3,0%, 481



                                                                                                 . 14 . 1113

– 1,5...2,0%,  – 1,3...1,7%. , 

, .

 « -
» ( . 2).

650
700
750
800
850
900
950

1000
1050
1100

1 2 3 4 5 6 7

, %

, %

)

400

500

600

700

800

900

0,1 0,2 0,3 0,4 0,5

, %

, %

)

. 2.  ( ) 
, % (× – 0,5;  – 1,0;  – 2,0) :  – 471;

 – 481.

 2, , 471

 0,5% 471
4…5%. , 

 « 471» 
. , 

. 



                                                                                                 . 14 . 1114

,
.

481 ( . 2, ) 
. 

481 
, 481, 

, 
 0,5%.

 6 
 18…20  100%, 

.

 ( . 3).

450

500

550

600

650

700

0 0,25 0,5 0,75 1 1,25 1,5 1,75 2

, %

, %

10
15
20
25
30
35
40
45
50

0 0,25 0,5 0,75 1 1,25 1,5 1,75 2

, %

1/2, 

. 3.  ( ) 
) , % (× – 0,5;  – 1,0;  – 2,0) -

.

, 
.

, 
, 

 0,5% -
 1,5%. 

 1,0 
2,0%,  1,5  1,25% .

 1,0  2,0% 

.  0,5% 
-

 1,5%.



                                                                                                 . 14 . 1115

, 
 1,5%  

 0,5%, 
 450±1  700±1%, 

.

 « -
» ( . 4). 471 

, 481 -  0,5%, 
481»  0,5, 1,0  2,0% 

.

750

775

800

825

850

875

900

1 2 3 4 5 6
, %

, %

. 4.  ( ) 
, % (× – 0,5;  – 1,0;  – 2,0) .

, .
, 

 0,5% 471 – 5%. 
, 

. , 
, 471, 

, 
.

.   

.
, 471 481 

. 
.

, 
, 

, 



                                                                                                 . 14 . 1116

. 

» 
.

:
1. . .

 / . . , . . , . .  //
. – 2000. –  10. – . 20–23.

2. . .  / . . , . .
, . . . – 5- ., . – . : , 2010. – 336 .

3. . .  : .  / . .
, . . . –  : , 2004. – . 86.

4. . . :  / . .
. – 2- . –  : , 2004. – 808 .

5. . .
:  / . .  [ .] ;

 – . : 2013 – 122 .

., ., .

 – 

. 
, 

, 

.

IMPACT ON OF FOAMING PROPERTIES OF PRESCRIPTION
COMPONENTS DRY SEMIFINISHED FOR BEATING

O. Kotlyar, A. Goralchuk, O. Grinchenko

Summary
The article discusses the development of the technology of dry

semi-finished for desserts with a foamy structure. Demonstrate the use
of surfactants, which provide a high foaming ability and foam stability,
as well as ensuring formation of a stable emulsion by mixing semi-
finished product for whipping with water.


