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В Україні є величезний потенці-
ал щодо виробництва та перероб-
ки сої. Доведено, що продукти
переробки сої мають високі спо-
живчі та кормові якості, а тому сві-
тове виробництво та переробка
сої постійно зростає. Адже соя
високої поживної цінності набуває
лише після обробки, у процесі якої
в ній руйнуються антипоживні
фактори. 

Поширеними продуктами пере-
робки сої, які використовують у
складі комбікормів для тварин і,
зокрема, птиці, є соєва макуха та
шрот. Слід нагадати що макуху
одержують при відтисканні олії на
пресах із попередньо очищеного,
перемеленого і обробленого теп-
лом і вологою насіння олійних
рослин. Шрот одержують при екс-
трагуванні олії органічними роз-
чинниками. Після екстрагування
розчинник видаляють, а залишки
висушують. 

Однак останнім часом встанов-
лено, що найбільш ефективним є
використання в годівлі як птиці,
так сільськогосподарських тварин
загалом, не побічних продуктів
переробки сої (макуха і шрот), а
спеціально підготовлених енерго-
протеїнових добавок, виготовле-
них із цільного зерна сої. 

Для підвищення засвоєння сої
використовується технологія
поглибленої обробки – гідротер-
мічна обробка з наступним екс-
пандуванням. Особливістю дано-
го процесу є використання таких
температур (90-105 °С), що за
оптимізованих режимів техноло-
гічної баротермічної обробки сої
не руйнується білок, не відбува-
ються втрати незамінних аміно-
кислот. Для порівняння охаракте-
ризуємо процес екструдування,
при якому боби сої пропускають
через екструдер, де під дією тиску
25-30 атм. і температурі 140-
145°С відбувається руйнування

антипоживних речовин. Однак
витрати електроенергії у 2-3 рази
більші, ніж при експандуванні,
доступність амінокислот зменшу-

ється до 50%, оскільки при такій
температурі руйнується білок. 

Загалом тостована експандо-
вана повножирова соя має низку

Тостована експандована повножирова
соя – цінний компонент комбікормів
для птиці

Показник Вміст

Обмінна енергія, ккал 3900

Сирий протеїн, г 390,00

Сира клітковина, г 60,00

Сирий жир, г 190,00

Сира зола, г 49,00

Крохмаль, г 20,00

Цукор, г 92,00

Кальцій, г 5,10

Фосфор, г 6,90

Натрій, г 0,30

Магній, г 2,40

Калій, г 21,00

Цинк, мг 33,00

Залізо,м г 125,00

Марганець, мг 27,30

Мід, мг 14,20

Йод, мг 0,20

Селен, мг 0,11

Лізин,  г 22,70

Метіонін, г 6,20

Метіонін+цистин, г 12,50

Триптофан, г 5,30 

Треонін, г 17,30

Лейцин, г 35,00

Аргінін, г 40,0

Гістідін, г 15,00

Вітамін А,  МО 660,00

Вітамін D, МО 36,00

Вітамін Е, мг 20,00

Вітамін В1, мг 12,00

Вітамін В6, мг 4,00

Нікотинова кислота, мг 40,00

Пантотенова кислота, мг 18,00

Холін-хлорид, мг 2500,00

Хімічний склад тостованої експандованої повножирової сої
(вміст в 1 кг)



переваг порівняно з іншими про-
дуктами:

• температурний режим 90-
105 °С, який не призводить до руй-

нування білка, що у свою чергу
забезпечує високу доступність
протеїну та амінокислот, а також
відмінні смакові якості;

• короткочасна гідротермічна
обробка в кондиціонері під дією
пару та високого тиску, просушу-
вання розпарених та вологих
бобів у тостері та гідротермічна
обробка в експандері дозволяє
коригувати активність уреази;

• виготовляється без відтис-
кання жиру (жир без хімічних
залишків, а також протеїн – вирі-
шення проблеми енергетичного
та протеїнового балансу в комбі-
кормах);

• повне знищення патогенної
мікрофлори та інактивація анти-
поживних речовин сої;

• високий вміст біологічно
доступних незамінних амінокис-
лот і поліненасичених жирних кис-
лот (лінолевої та ліноленової),
дозволяють збалансувати пожив-
ність комбікормів, що у свою чергу
призводить до здешевлення ком-
бікормів;

• розщеплення крохмалю до
рівня глюкози і мальтози, що спри-
яє кращому засвоєнню кормів.

Хімічний склад тостованої екс-
пандованої повножирової сої
наведено в таблиці.

Використання тостованої екс-
пандованої повножирової сої у кор-
мовиробництві вирішує проблему
енергетичного та протеїнового
балансу в комбікормах без засто-
сування синтетичних амінокислот,
для вводу яких потрібно спеціальне
обладнання, яке забезпечить
мікродозування компонентів.
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З питань придбання,
рекомендацій по використанню 

тостованої експандованої
повножирової сої звертайтесь,

будь ласка, за адресою: 

ТОВ ВК “Біопрепарат”
03040, м. Київ, вул.
Васильківська, 14

Тел.: (044)499-03-99;499-02-99;
моб. (050)308-06-78

e-mail:soya-gl@ukr.net


