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Cellophane™ WS:
• специальная проницаемость к О2,

СО2 и влаге;

• оптимальное созревание сыра;

• бактериологический барьер;

• жесткость и антистатичность;

• легкое нанесение печати.

Cellophane™ WSZB:
• Cellophane™ WS белого цвета.

NatureFlex™:
• возобновляемость, компостирование.

Уже более 25 лет компания Innovia Films разрабатывает, изготавливает и поставляет по все�

му миру специальные пленки для упаковывания молочных продуктов. Среди них

Propafilm™, PropaFresh™, Cellophane™ и NatureFlex™. Используемые для упаковывания

сыров, масла, йогурта и других продуктов, эти пленки (по согласованию с заказчиком)

могут иметь заданные физико�химические (проницаемость по влаге, газам) и физико�

механические свойства.

В результате пленки Innovia Films дают возможность увеличить срок годности продукции

в упаковке с сохранением потребительских свойств, повысить производительность упа�

ковывания, обеспечить для потребителя удобство пользования упаковкой при потреблении

продукции.

За более подробной информацией, по�

жалуйста, обращайтесь в московское

представительство:

INNOVIA FILMS

Ольга Ступина

БЦ «Академический», 

пр�т 60�летия Октября, 9, корп. 2,

Москва, 117312, Россия

Тел. +7 495 221 32 35 

Моб. +7 985 762 78 69

olga.stupina@innoviafilms.com

www.innoviafilms.com

Пленки для молочных продуктов

Soft Cheese

Cellophane™ РС:
• широкая цветовая гамма;

• хорошие свойства закрутки для

улучшенного упаковывания;

• усадка во влажном состоянии.

NatureFlex™ NPC:
• сертифицирована для домашнего и

промышленного компостирования.

Edam Cheese

Cellophane™ XSC:
• широкая цветовая гамма;

• хорошие свойства термосварки

обеспечивают плотное упаковыва�

ние продукции;

• легкораскрываемая упаковка.

NatureFlex™ NKC:
• сертифицирована для домашнего и

промышленного компостирования.

Cheese Portions

NatureFlex™ N913:
• высокие барьерные свойства к га�

зам, влаге;

• длительные сроки хранения про�

дукта при сохранении целостности

упаковки;

• возможность нанесения печати;

• сертифицирована для промышлен�

ного компостирования.

Hard Cheese 

Propafilm™ RXP:
• высокие барьерные свойства обес�

печивают длительные сроки хра�

нения продукта;

• легкораскрываемая упаковка.

NatureFlex™ N913:
• высокие барьерные свойства к га�

зам, влаге;

• сертифицирована для промыш�

ленного компостирования.

Delicatessen Cheese Slices
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