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• � �Какие решения сегодня наиболее актуальны для автомати-
зации технологических процессов в производстве пищевой 
продукции?

На любом предприятии пищевой индустрии используют технологиче-
ские процессы нагревания и охлаждения, стерилизации и пастериза-
ции, очищения и фильтрования, дозирования и фасования. Все они 
проводятся с жидкими и газообразными средами и требуют автома-
тизации. Компания Festo, во-первых, предлагает своим заказчикам 
наиболее оптимальные комплексные решения.
Например, для проекта модернизации линии производства майоне-
за и белых соусов жиркомбината мы предложили шкаф управления с 
электрическим терминалом CPX и пневмоостровами VTUG для управ-
ления шаровыми и седельными клапанами.
Во-вторых, для отечественных производителей как никогда акту-
альны решения, которые обеспечили бы дополнительную эконо-

мию для предприятия. И это не только энергосберегающий под-
ход.  Речь идет об элементарных решениях, благодаря которым 
можно избежать простоя оборудования, контролируя утечки и по-
ломки в системе. К примеру, установив расходомеры с функцией 
мониторинга потребления сжатого воздуха.

• � В чем основные преимущества предложений Festo?
На рынке Украины есть довольно много фирм, которые занимаются 
пневматикой и арматурой.  В реалиях сегодняшней экономики оп-
тимальная цена была и остается ключевым моментом. Однако, ка-
чественный продукт с длительным сроком службы не менее важен. 
Мы рады, что можем предложить заказчику и то, и другое. Тем более 
сейчас, когда формируется склад стандартных изделий (распредели-
тели, блоки подготовки воздуха, фитинги, шланги) со сроком постав-
ки 2–3 дня со дня заказа. 

Комплексные решения от Festo
12–14 апреля 2016 г. в выставочном центре КиевЭкспоПлаза на выставках «Пак Экспо» и «Прод Экспо» будут продемон­
стрированы инновационные разработки для предприятий пищевой промышленности и упаковочной индустрии. Компания 
Festo предложит своим партнерам и заказчикам комплексные технические решения, включающие компоненты для оборудо­
вания (распределители, датчики, клапаны, запорнорегулирующую арматуру и др.) и системы управления.
Руководитель направления по развитию бизнеса пищевой промышленности, Александр Трофименко, отвечает на вопро­
сы, интересующие всех производителей продуктов питания и напитков, а также упаковки.

ДП «Фесто»
ул. Борисоглебская 11, 
04070, Киев, Украина
Тел.: +38 (044) 233 64 51; 
+38 (050) 332 25 47
orders_ua@festo.com
 www.festo.ua

Пример использования 
запорнорегулирующей 
арматуры и системы 
управления в пищевой 
промышленности

Среды: 
газообразные, 
холодная вода, 
смазка или масло

Охлаждение  
и смазка

Среда: пар, например, 
в СИП мойке

Стерилизация

Среды: моющие 
растворы, газы и 
жидкости

Мойка  
и очистка

Среды: гранулы, 
порошок, газы и 
жидкости

Решение на базе 
одной платформы

Дозировка  
и смешивание

Система 
управления


