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спільства (країни). На кожному з цих рівнів трудовий 
потенціал може бути ефективно керований через сис-
тему соціально-економічних важелів впливу. Про-
блема ефективності виробництва завжди посідала 
важливе місце серед актуальних проблем економіч-
ної науки. Зацікавленість нею виникає на різних рів-
нях управління економікою - від власників підпри-
ємств до керівників держави. Аналізуючи ситуацію 
щодо розвитку трудового потенціалу персоналу, у 
сучасних умовах не викликає сумнівів, що будь-яке 
підприємство прагне зберегти і покращити свою ви-
робничу і фінансову рівновагу у внутрішньому і зов-

нішньому середовищі, маючи при цьому достатній 
рівень платоспроможності. Щоб забезпечити вироб-
ничу і фінансову рівновагу та сталий розвиток підп-
риємств зокрема, необхідно постійне підвищення 
професійного рівня персоналу підприємства. Для 
цього необхідно розвиток трудового потенціалу роз-
глядати як частину загального процесу розвитку під-
приємства, що впливає на сталий розвиток країни. 
Завдяки ефективному управлінню персоналом  стає 
можливою активізація процесів розвитку виробницт-
ва на підприємствах України. 
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НОРМАТИВНІ ДОКУМЕНТИ УКРАЇНИ У СПИРТО-
ГОРІЛЧАНІЙ ГАЛУЗІ: СТАН І ПЕРСПЕКТИВИ 

 
У даній статті розглянуто сферу діяльності (об’єкти стандартизації) національного технічного комітету стандартиза-

ції (ТК) зі спиртогорілчаних виробів і дріжджів (ТК 64) за новим класифікатором, його взаємодію з іншими ТК, проведено кількіс-
ний порівняльний аналіз стану національних нормативних документів (НД) України у спиртогорілчаній галузі та визначено най-
ближчі перспективи розвитку національної нормативної бази у цій галузі.  

Ключові слова: сфера діяльності (об’єкт стандартизації), технічний комітет стандартизації, класифікатор норматив-
них документів, нормативна база, стандартизація, стандарт. 

In this article described the scope of activities (objects of standardization) national standardization technical committee (TC) from 
the alcohol and yeast products (TC 64) for a new classifier, its organizational structure, conducted a quantitative comparative analysis of 
national and industry normative documents (ND) in the distillery industry and certainly the immediate prospects of development of national 
regulations in this area. Key words: scope of activities (objects of standardization), technical committee of standardization, classifier of 
normative documents, normative base, standardization, standard. 

 

У процесі інтеграції України до Європейсько-
го Союзу (ЄС) гармонізація національної норматив-
ної бази у сфері стандартизації, зокрема у сфері тех-
нології виробництва харчових продуктів, з міжнаро-
дною та європейською є ключовою проблемою, яка 
потребує першочергового розв’язання [1].  

В окремих публікаціях [2—3] наводяться між-
народна і національна нормативні бази у сфері тех-
нології виробництва харчових продуктів, розгляда-
ються технологічні процеси в харчовій промисловос-

ті та тенденції їх розвитку. Проте аналіз стану націо-
нальних НД України у спиртогорілчаній галузі доте-
пер не було проведено. 

Мета статті – визначити практичні пропозиції 
щодо перспектив гармонізації національної нормати-
вної бази у спиртогорілчаній галузі з міжнародною 
і/або європейською. 

Задачі дослідження: 
1. Розглянути сферу діяльності ТК 64 за новим  

класифікатором та його співпрацю з іншими ТК.  
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2. Провести кількісний порівняльний аналіз 
стану розвитку національних і галузевих НД у спир-
тогорілчаній галузі за 1995—2009 роки. 

3. Викласти  нові прикладні наукові резуль-
тати. 

Методи дослідження:  
а) спостереження; 
б) кількісний порівняльний аналіз; 
3) синтез.  

Сфера діяльності ТК 64 та його співпраця з  
іншими ТК 

Положенням про ТК 64 “Спиртогорілчані ви-
роби, дріжджі”, затвердженим наказом Держспожив-
стандарту України від 20.02.2008 № 63, виконання 
функцій його секретаріату покладено на Український 
науково-дослідний інститут спирту і біотехнології 
продовольчих продуктів (УкрНДІспиртбіопрод). Се-
кретаріат повинен також здійснювати організаційне 
забезпечення діяльності цього ТК. 

Із 1 квітня 2009 року наказом Держспоживста-
ндарту від 26.08.2008 № 301 на заміну попереднього 
[4] надано чинності новому класифікатору [5], який 
модифікований (MOD) до шостого видання міжнаро-
дного класифікатора [6]. Відповідно до цього видан-
ня відбулися певні зміни у назві груп і підгруп 
об’єктів стандартизації. За новим класифікатором 
сфера діяльності ТК 64 тепер охоплює сім класифі-
каційних угруповань, серед яких чотири групи 
(65.120 Корм для тварин; 67.050 Загальні методи пе-
ревіряння та аналізування харчових продуктів; 67.060 
Зернові, бобові культури та продукти їх перероблян-
ня; 67.240 Сенсорний/органолептичний аналіз) та три 
підгрупи (07.100.30 Харчова мікробіологія; 67.160.10 
Алкогольні напої; 71.080.60 Спирти. Прості ефі-
ри/етери) (табл. 1). 

Як видно із порівняльної таблиці на відміну 
від раніше існуючого класифікатора відбулось деяке 
роз’яснення змісту груп і підгруп, подано вісім при-

міток або посилань, позначених зірочкою. У трьох 
примітках зазначено об’єкти класифікації (тобто на-
ціональні НД України), які належать до даного кла-
сифікаційного угруповання: групи або підгрупи. А 
при п’яти посилках подано коди класифікаційних 
угруповань, до яких віднесено об’єкти класифікації, 
що не належать до даного класифікаційного угрупо-
вання.  

Отож, сфера діяльності ТК 64 відноситься до 
одного з шести найважливіших об’єктів стандартиза-
ції – продукція призначена для використання у різ-
них видах економічної діяльності і є предметом для 
державних закупівель і широкого вжитку [7]. З іншо-
го боку, цей об’єкт включає в себе значну кількість 
різних груп і підгруп харчових продуктів, що дещо 
ускладнює його технічну роботу.  

За каталогом [8] ТК 64 має такі підкомітети 
(ПК):  

– ПК 1 “Спирт етиловий та етери”; 
– ПК 2 “Алкогольні напої”; 
– ПК 3 “Сировина для спиртового виробницт-

ва”; 
– ПК 3 “Відходи для спиртового виробництва”. 

Наразі цей ТК взаємодіє з міждержавним технічним 
комітетом (МТК): МТК 176 “Спиртовая, дрожжевая 
и ликероводочная продукция” (“Спиртова, дріжджо-
ва і лікеро-горілчана продукція”). Крім того, він 
співпрацює з такими національними ТК:  

– ТК 19 “Науково-технічна термінологія”; 
– ТК 41 “Зернові культури та продукти їх пере-

робки”; 
– ТК 55 “Метанол, продукти органічного та не-

органічного синтезу”; 
– ТК 56 “Цукор і крохмалепатокові продукти”; 
– ТК 67 “Пиво та безалкогольні напої”; 

– ТК 88 “Розробка та постановка продукції на вироб-
ництво”; 

– ТК 89 “Оцінка відповідності”; 
Таблиця 1  

Сфера діяльності ТК 64 
За попереднім класифікатором (ДК 004–2003) За новим класифікатором (ДК 004:2008) 

Код Назва групи/підгрупи Код Назва групи/підгрупи 

7.100.30 Харчова мікробіологія 
*Охоплює також мікробіологію кормів для тва-
рин 
*Корми для тварин, див. 65.120 
*Загальні методи перевіряння та аналізування 
харчових продуктів, див.67.050 

07.100.30 Харчова мікробіологія 
*Охоплює також мікробіологію кормів для тварин 
*Корми для тварин, див. 65.120 
*Загальні методи перевіряння та аналізування хар-
чових продуктів, див. 67.050 

65.120 Корм для тварин 
*Мікробіологія кормів для тварин, див.07.100.30 

65.120 Корм для тварин 
*Мікробіологія кормів для тварин, див. 07.100.30 

67.050 Загальні методи перевіряння та аналізування 
харчових продуктів 
*Мікробіологія харчових продуктів, 
див.07.100.30 
*Органолептичне аналізування, див. 67.240 

67.050 Загальні методи перевіряння та аналізування 
харчових продуктів 
*Мікробіологія харчових продуктів, див. 07.100.30 
*Сенсорний/органолептичний аналіз, див. 67.240 

67.060 Зернові, бобові культури та продукти їх  
переробляння 
*Охоплює також хлібні злаки, кукурудзу,  
борошно, випечені чи висушені продукти тощо 

67.060 Зернові, бобові культури та продукти їх переро-
бляння 
*Охоплює також хлібні злаки, кукурудзу, борошно, 
випечені чи висушені продукти тощо 

67.160.10 Алкогольні напої 67.160.10 Алкогольні напої 
*Охоплює пиво, вино, спиртовмісні напої тощо 

67.240 Органолептичне аналізування 67.240 Сенсорний/органолептичний аналіз 

71.08.60 Спирти. Етери (прості ефіри)  71.080.60 Спирти. Прості ефіри/етери 
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Таблиця 2  
ПК міжнародного ТC 34 “Food products” 

 (Харчові продукти) 

Номер ПК Назва ПК 

ТC 34/SC 9 Microbiology (Мікробіологія) 

ТC 34/SC 10 Animal Feeding Stuffs (Продукти для годі-
влі тварин) 

ТC 34/SC 12 Sensory Analysis (Сенсорний аналіз) 

ТC 34/SC 16 Horizontal Methods for Molecular 
Biomarker Analysis (Горизонтальні методи 
молекулярного аналізу біомаркерів) 

Розшифрування абревіатур: ТC (Technical Committee ) – 
технічний комітет, SC (Subcommittee) – підкомітет 

 
– ТК 93 “Система управління якістю, довкіллям 

та безпечністю харчових продуктів”; 
– ТК 144 “Інформація і документація”; 
– ТК 150 “Управління якістю виробництва виро-

бничої продукції, горілок, лікеро-горілчаних напоїв та 
тютюнових виробів і методи їх контролю”. 

У табл. 2 [9] наведені ПК міжнародного техніч-
ного комітету (ТC): ТC 34 “Food products” (Харчові 
продукти), об’єкти яких пов’язані з об’єктами наведе-
них вище національних підкомітетів ТК 64. Крім того, 
функціонує європейський TC 275 “Food analysis–
Horizontal methods” (Аналіз харчових продуктів–
горизонтальні методи) [10], сфера діяльності якого 
також стосується окремих частин чи певних аспектів 
сфери діяльності національного ТК 64. 

Отже, ТК 64 має досить розвинену організацій-
ну структуру, співпрацює з МТК 176 і 10 національ-
ними ТК України. На жаль, поки ще не налагоджена 
робота з міжнародним ТC 34 “Food products” і євро-
пейським TC 275 “Food analysis–Horizontal methods”, 
що безперечно погіршує результативність його робо-
ти. 

Аналіз стану розроблення національних і  
галузевих НД 

З прийняттям у нашій державі необхідної зако-
нодавчої бази з питань стандартизації ТК 64 і колек-
тив УкрНДІспиртбіопроду активно розпочали роботу 
стосовно приведення об’єктів стандартизації в спир-
тогорілчаній галузі у відповідність до їхнього функці-
онального призначення, інформування споживачів 
щодо якості продукції, підтримки її розвитку та кон-
курентоспроможності на світовому ринку. В її основу 
покладались принципи відкритості й прозорості про-
цедур розроблення й прийняття стандартів, доступно-
сті для користувачів, пріоритетності впровадження в 
спиртогорілчаній галузі міжнародних і регіональних 
стандартів, дотримання міжнародних та європейських 
правил і процедур стандартизації тощо. Так, на сього-
дні розроблено 150 таких НД (рис. 1), серед яких ко-
жний четвертий гармонізований з європейськими ста-
ндартами, а половина зареєстровані як національний 
чи галузевий стандарт. Крім того, 34 ДСТУ погоджені 
у визначених установах та організаціях і передані до 
центрального органу виконавчої влади (ЦОВВ) у сфе-
рі стандартизації на остаточне редагування, затвер-
дження і реєстрацію в установленому порядку. За те-
матичним спрямуванням цих НД ТК 64 націлював на 
розроблення технічних умов у вигляді стандартів і 

встановлення технічних вимог, яким повинні відпові-
дати продукція. Таких ДСТУ видано 27. 

Другим не менш важливим напрямом діяльнос-
ті науковців УкрНДІспиртбіопроду у сфері стандарти-
зації стало унормування методів визначення вмісту 
певних компонентів чи речовин в продуктах спирто-
во-горілчаного виробництва, а також стану кінцевого 
продукту, оскільки різні підходи спричиняють склад-
нощі в оцінюванні мікробіології харчових продуктів 
чи кормів для тварин. На даний час із вказаної вище 
кількості НД такого змісту розроблено 116 стандартів. 

Разом з тим процес стандартизації та підви-
щення на цій основі ступеня відповідності продукції 
їх функціональному призначенню, усунення бар’єрів 
у торгівлі і сприяння науково-технічному співробіт-
ництву стримується, на наш погляд, недостатніми 
обсягами бюджетного фінансування на ці цілі і пев-
ними недоліками в організації цієї роботи. Так, ТК 64 
було запропоновано упродовж 2009 року розробити 
15 нових або внести зміни до чинних НД. Однак нака-
зом Мінагрополітики України було виділено відпові-
дні кошти лише на розроблення трьох НД. 

Потребує удосконалення практика укладення 
договорів на розроблення НД. Затримки з прийняттям 
державного бюджету на урядовому рівні призводять 
до запізнілого затвердження тематики та укладення 
відповідних угод між ЦОВВ і безпосередніми вико-
навцями. Фактично на розроблення стандарту зали-
шається менше 5–6 місяців, як це, наприклад, відбу-
лося в 2009 році. Практично за такий короткий період 
потрібно не тільки розробити НД, а й погодити його, 
забезпечити експертизу, здійснити кінцеве редагуван-
ня і затвердити у ЦОВВ у сфері стандартизації. Це 
малоймовірно. Аналогічна ситуація очікується і в по-
точному році. Тому за таких умов потрібно запрова-
джувати практику перехідної тематики на наступний 
рік. Вимагає більшої оперативності кінцеве редагу-
вання завершених проектів НД, прийнятих замовни-
ком і переданих до ЦОВВ у сфері стандартизації. 
Адже там з 2008 року знаходиться понад 30 ДСТУ, 
яких давно очікує спиртогорілчана галузь. 

Досвід показує, що в Європі переважно розроб-
ляють так звані ”горизонтальні” (основні) стандарти, 
які визначають всеохоплюючі правила чи методи. 

Національ-

ні 

ДСТУ  - 54 

(36%)

Правила 

усталеної 

практики - 5 

(3%)

Гармонізо-

вані 

ДСТУ - 37 

(25%)

ДСТУ 

передані 

на 

реєстрацію - 

34 (23%)

Галузеві 

стандарти - 

20 (13%)

 
Рис. 1. Структура НД, розроблених 

УкрНДІспиртбіопрод. 
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Таблиця 3  
Кількісні показники розвитку національної та галузевої нормативних баз  

Назва показника Значення показника 

національного галузевого 

Базисний абсолютний приріст (загальна кількість стандартів за встановлений період 
 часу), шт. 

84 25 

Середній абсолютний приріст (відношення базисного абсолютного приросту до загальної 
кількості років), шт. 

6,0 6,25 

Рівень згармонізованності національних стандартів (відношення кількості згармонізова-
них національних стандартів до загальної кількості міжнародних та європейських НД), % 

44,0 — 

 

Ці стандарти застосовуються до харчових продуктів 
у цілому або до їх конкретних видів і груп. Так, за 
міжнародним класифікатором [6] група 67.040 ”Хар-
чові продукти взагалі” містить 14 європейських стан-
дартів (EN), більшість із яких є стандартами на мето-
ди випробування (вимірювань, визначень), які сто-
суються також групи 67.160 ”Напої”. Серед них, на-
приклад, стандарти на методи визначення пестицидів 
і поліхлорірованих дифенілів (ПХБ), сульфату, вміс-
ту нітратів і /або/ нітритів, залишків дітікарбаматів і 
дисульфідів тіураму тощо. Певно за такою схемою 
можна і в нашій країні об’єднувати деякі об’єкти 
стандартизації та однотипні теми в один стандарт, 
тим самим раціональніше використовувати кошти на 
ці цілі. 

Зараз настав час перевірки багатьох чинних 
технічних умов (ТУ), як того вимагає національний  
стандарт [11], оскільки виповнилось більше п’яти 
років з моменту введення їх в дію. За результатами 
цієї роботи розробниками мають бути запропоновані 
висновки залишити їх без змін чи внести в них відпо-
відні корективи, а можливо скасувати взагалі. 

Порівняння розвитку національних і 
 галузевих НД 

Порівняння значень кількісних показників за 
1995—2008 роки (табл. 3) показує, що базисний аб-
солютний приріст національних стандартів у спирто-
горілчаній галузі перевищує аналогічний галузевий 
показник більше як у три рази. Однак середні абсо-
лютні прирости національного та галузевого показ-
ників майже однакові. 

На сьогодні рівень згармонізованності націо-
нальних стандартів (44%) у спиртогорілчаній галузі з 
міжнародними і/або європейськими вагомий порів-
няно з рівнями згармонізованності НД в інших гру-
пах НД у сфері технології виробництва харчових 
продуктів. Але він недостатній, з огляду на те, що 
одним із критеріїв вступу України до ЄС є запрова-
дження не менше 85% чинних європейських НД [1]. 
При цьому мають бути скасовані всі національні НД, 
які суперечать запровадженим в Україні чинним єв-
ропейським стандартам. 

Висновки.  
1. Сфера діяльності національного ТК 64 

“Спиртогорілчані вироби, дріжджі“ – одна з важли-
вих сфер стандартизації. Вона різноманітна, стосу-
ється окремих частин чи аспектів співпраці з 10 наці-
ональними ТК й одним МТК. Порівняння сфер дія-
льності ТК 64 та міжнародного ТC 34 “Food products” 
й європейського TC 275 “Food analysis–Horizontal 
Methods” показує, що існує реальна можливість бра-
ти участь у міжнародній та європейський стандарти-

зації. Така участь дасть змогу без будь-яких фінансо-
вих і матеріальних витрат значно підвищити ефекти-
вність і результативність діяльності ТК 64. 

2. Національна нормативна база у спиртогорі-
лчаній галузі за станом на 01.01.2010 р. налічує понад 
90 чинних стандартів, тобто вона достатньо розвину-
та й формується динамічно. Про це свідчить високе 
значення середнього абсолютного приросту (6 шт.), 
тоді як в деяких інших сферах, наприклад, у сфері 
технологічних процесів у харчовій промисловості, 
цей показник складає лише 0,88 шт. [3].  

Очікується, що найближчим часом національ-
на нормативна база у спиртогорілчаній галузі поши-
риться до 125 НД за рахунок опублікування ще 34 
нових ДСТУ (рис. 1). 

3. Галузева нормативна база у спиртогорілча-
ній галузі почала розвиватись дещо пізніше націона-
льної, але також має тенденцію до нарощування. Та-
ка динаміка обумовлена високим значенням галузе-
вого середнього абсолютного приросту (6,25 шт.) за 
1995—2008 роками. 

Практичні пропозиції.  
На підставі проведеного аналізу можна визна-

чити практичні пропозиції щодо перспектив гармоні-
зації національної нормативної бази у спиртогорілча-
ній галузі з міжнародною і/або європейською. 

1. З метою підвищення результативності тех- 
нічної роботи ТК 64 у міжнародній, європейській та 
національній стандартизації переглянути сферу його 
діяльності та організаційну структуру на основі ре-
зультатів проведеного вище аналізу. Подати відпові-
дні пропозиції щодо змін до ЦОВВ у сфері стандар-
тизації для врахування під час видання каталогу “Те-
хнічні комітети стандартизації України” у 2011 р. 

2. Відібрати найспорідненіші міжнародні й єв-
ропейські ТК чи ПК та якнайскоріше розпочати з 
ними співпрацю ТК 64 з питань стандартизації. 

3. Спрямувати роботу науковців на подальше 
розроблення національних стандартів, націлених на 
усунення технічних бар’єрів у сфері торгівлі, регла-
ментування засад енергозбереження, гармонізацію 
методів випробувань, а також технічних і технологі-
чних регламентів та технологічних інструкцій. 

4. Переглянути практику планування розроб-
лення НД, запровадження перехідної тематики, 
об’єднання однотипних тем і поширення розроблю-
ваних НД на групи об’єктів стандартизації. 

5. Здійснити перехід на перевірку ДСТУ, що 
встановлюють технічні умови на харчові продукти, 
яким виповнилось більше п’яти років з моменту вве-
дення їх в дію, і внесення пропозицій щодо подаль-
шого їх застосування. 
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РОЛЬ ЗНАНИЙ И ИНФОРМАЦИИ ПРИ  
РАЗРАБОТКЕ НОВЫХ ВИДОВ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 

 
В статье рассмотрена роль информационной составляющей для формирований знаний, как производителя, так и 

потребителя при разработке новых продуктов питания с улучшенными потребительскими свойствами. 
Ключевые слова: знания, информационная база, потребитель, потребительские свойства, продукт питания 
The article considers the role of an information component for building knowledge, as both producers and consumers in 

the development of new food products with improved consumer properties.  
Key words: knowledge, information base, consumer, consumer characteristics, product supply. 
 

Сегодня общепризнанно, что наиболее разви-
тые страны движутся к «обществу, основанному на 
знаниях», в котором роль и значение знаний как ре-
сурса и как результата экономической деятельности 
кардинальным образом меняется [1, 2]. 

Знания и информация в практической деятель-
ности тесно переплетены, однако между ними суще-
ствует явное различие. Так, по мнению известного 
ученого Дж. Ходжосона: «Между понятиями «зна-
ние» и «информация» нельзя ставить знак равенства. 
Доступность информации не означает широкого рас-
пространения знаний. Информация - совокупность 
данных, которые уже интерпретированы, которым 
удалось придать некий смысл. А знания - продукт 
использования информации» [3]. 

Таким образом, знания — это не просто ин-
формация или базы данных. Это тот компонент дея-
тельности производителя (фирмы), который непо-
средственно участвует в организации существующей 
системы работы, в разработке новых продуктов и 
форм деятельности. Информация может служить ос-
новой для выявления или создания новых знаний, но 
сами знания — в разуме персонала, и выражаются 
они в умениях решать проблемы и понимать взаимо-
отношения между промышленностью и обществом, 
потребителем и продуктом, оператором и технологи-
ческой установкой и т.д. 1. Знания влекут за собой 

изменения, а информация служит для них основой. 
Для успешной разработки нового пищевого продукта 
важна информационная составляющая, формирую-
щая знания, как производителя, так и потребителя. 

В пищевой промышленности решающими для 
успеха продукта являются его потребительская кон-
цепция и учет потребностей, желаний и поведения 
потребителей [1]. Уже на ранней стадии разработки 
продукта необходимо четко определить целевые сег-
менты рынка. Характер взаимодействия продукта и 
потребителя должен быть определен на ранних ста-
диях проекта, отслеживаться на каждой стадии раз-
работки продукта. И затем окончательно оцениваться 
после запуска продукта в производство. Знания, по-
лученные в результате такой оценки, должны стать 
основой для последующих постепенных изменений, 
чтобы на ранних стадиях следующего продукта ин-
формация о взаимоотношениях «потребитель-
продукт» уже была известна. 

Чтобы концепция продукта превратилась в но-
вый продукт, нужны знания в области сырья, техно-
логии переработки, физиологии питания, свойств 
продукта, отношений «потребитель-продукт», знания 
маркетинга. Все эти области знаний взаимодейству-
ют между собой — например, знания о качественных 
показателях сырья влияют на знания технологии пе-
реработки. Так что проблема заключается не только в 
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