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Y craTTi HOpeacTaBieHi pe3yabTaTi JOCTIIKEHHSI )KHPHOKHUCIOTHOIO CKIAaAy M I30BOi
TKaHUHH 32JI€KHO BiJl 3aCTOCYBaHHS y TOXIBIII BiAroJiBeJIbHOr0 MOJIOJHSIKY CBUHEH KOp-
MoBoi 1o6aBku Lg-Max B pizHux mo3ax (2,0 r Ta 4,0 r Ha 100y) 32 HAYKOBO-TOCIIOJaPChKHM
ZoCaizoM, mo 3Girascs 3 mepiogaMu BHPOLIyBaHHs cBUHeM (Bix 45 1i6 xo 180 xi6).

HaykoBuii iHTepec 70 cKjIajgy >KUPHHX KHCJIOT Y M'sICi BUIUINBA€, FOJIOBHUM YHHOM, i3
HEeOOXITHOCTI IOIIYKy CIIOCOGiB OTPHMMaHHA M'Aca HaJI€XKHOI AKOCTi, TOOTO 3 GLILII BHCO-
KHM CHiBBiZHOIIIEHHSAM MOTiHEHACHYEHHUX 0 HACUIEHUX )KHPHHUX KHCIOT i OLIbII cipusT-
JuBHM GanaHcoM Mixk OMera-6 Ta OMera-3 mojliHeHaCHYEeHIMU KUPHUMH KHCIOTaMH.

3a HacHIKaMM JOCTI/PKEHHsI BCTAHOBJIEHO 30LIbIIEHHS] BMICTy IOJiHEHACHYEHHX XKHP-
HHUX KuciaoT poguan OMera-3 y 3pa3kax M’s130B0i TKaHWHH JOCJIiTHIX TPyl CBUHEH, BigmoBi-
Ho Ha 0,12 % (1) Ta Ha 0,25 % (/]2) nopiBHsHO 3 KOHTpOIEM. BogHouac y rpymi /12 cymapHuii
YMICT moJliHeHaCHYEeHMX JKUPHUX KUCIO0T poaunau Omera-3 6ys Ha 0,13 % Ginbmre, Hix y 1.

30UIbIIeHHs] BMICTYy IOJiHEeHACHYEHUX >KHPHHUX KHCJIoT poxunu Omera-3 y 3paskax
M’s130BOi TKAHMHU JOCIiJHUX FPYII CBHHEH BIUIMHYJIO Ha 3MiHy criBBigHOmeHHs1 OMera- 6/
Owmera Bignosiguo Ha 2,92 % (1) Ta Ha 5,59 % (/12) HOpiBHSAHO 3 KOHTPOJIEM.

Karouosi croea: m’a306a mxanuna, Kopmosa 006asxa, JHupui KucLomu, c6Uni Ha 8102001641

AxryanpHicTb. OKpiM OTpUMaHHS SIKiCHOT
CBUHUHU, BUPOOHUKU IIOBUHHI JOTPUMYBATH-
Cs1 BUMOTI' 3aKOHOJABCTBA IIOAO OE3IIEeYHOCTL
Xap4oBUX MNPOAYKTIB. Y IbOMy KOHTEKCTi
3aCTOCYBAHHSI KOPMOBHX [JOOABOK Yy TOJIBII
CBUHEM, IO MICTATD Y CBOEMY CKJIAZl HATYPATb-
Hi KOMITOHEHTH, € akTyatbHuM. Tak, Lg-Max -
KOpMOBa JJOOABKA, 3apeecTpoBaHa B YKpaiHi,
MicTuTh y cxtagi Bogopocti Schizochytrium
limacium Ta  excTpakT  po3MapuUHY
(Rosmarinum officinalis) i € mxepesiom nomnos-

HEHH$I OpTraHi3My TBapHH IOJIIHEHACUYCHIMU
SKUPHUMU KUCJIOTaMu poiauHn Owmera-3, a
caMe JIOKO3areKCa€HOBOI. 3aCTOCyBaHHS
JJAHOI KOPMOBOI JOOABKU CIPUSE PO3BUTKY
HEPBOBOI CUCTEMU, MO3KY TBAPUH, TIOKPAIICH-
HIO CTAHY HIKIpY Ta XyTpa, CIPHIE MiBUIIEH-
HIO iMyHiTeTy. HuHI 3acTOCOBYeTHCS U151 COOAK
i kxoriB. ToMy HamaTu HayKOBO-IIpAaKTU4YHE
OOI'PyHTYBaHHSI 3aCTOCYBAHHS Iii€i OOaBKU Yy
rOJIiBJIi CBUHEN Hapa3l BUKJINKAE SIK HAYKOBUM,
TaK 1 IPAaKTUYHUI IHTEpeC.

* HaykoBmii KepiBHUK — JOKTOP BETEPUHAPHUX Hayk, mpodecop C. A. Tkauyk
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Anajri3 oCTaHHIX AOCTKEHBb Ta ImyOJH-
Kanii. HaykoBuii iHTepec 1o cxajy >KUPHUX
KUCJIOT B M'SICi BUILIMBA€E, FOJIOBHIM YHHOM, 3
HEOOXITHOCT] MOMIYKy CIOCOGIB OTPHMAHHS
M'sica HaJIEsKHOI SIKOCTi, TOOTO 3 OLIBII BHUCO-
KUM CIIBBIJIHOIIEHHAM ITOJIHEHACUUYEHUX
(ITHKK) mo HacM4YeHUX S>KUPHHUX KHCJIOT
(H3KK) i 6Libl cipusiIMBUM GATAHCOM MiX
Owmera-6 Ta Owmera-3. JIOTpUMAaHHS TaKOTrO
CHiBBIJHONIEHH Y CBUHIHI MOXJINBE 32 Paxy-
HOK 3aCTOCYBAHH$ Y PaLliOHi JUISHOTO HACiH-
Hsl, 30KpeMa KOJIM KOHLIEHTpPAIil 0-TiHOJIEeHO-
BoI kucioru (18 : 3) mabmwkaorbes 10 3 %
HEUTpaIbHUX JMiAiB a60 pocdoimiaiB, xoda
MOINBI HECHPUATINBI BIUIMBU HA fAKICTb
M'fca, BU3HAYEHI TepMiHOM 30epiraHHs
(oxucaenHs JmiAiB i MiorIo6iHy) Ta apoma-
ToM. BogHOYac M’ICO JKYMHUX TBAPUH € Bifl-
HocHO xopoumM JpkepesnoM [THIKK Owmera-3
3aBISKM  HasgBHOCTI 18 3 y Tpasi
Josronaniiorosi OMera-3 CHHTE3YIOTbCS Y
TBapuHU 3 18 : 3, XO04ya BMICT ZOKO3areKCcaeHo-
BOI KHUCJIOTH HE 30UIBIIYETHCS 3a JOLABAHHS
o roaisii JIIHOJIEHOBOI KUCJIOTH.
Jlosronaniorosi Omera-3 MOKHA 1T IBALIUTHA
34 PaXyHOK TaKUX JUKEPEJI, SIK pUO’ STIH XKUp,
XOua 3aHAATO BUCOKUM BMICT y TOIIBJI TAKOX
BUKJIMKA€ HECHPUATINBI 3MIHM CMaKy Ta
KOJIbOPY. Y sUJIOBUYMHI Ta GapaHIHI MiCTUTBCSA
IIPUPOJHO BUCOKHI PiBEHD JIIHOJIEHOBOI KHC-
JIOTH 1 poBroyaHmoropux Omera-3 >KMpHUX
KUCJIOT, IO BIUIMBAE€ I Ha apomar M’sica
(Wood J. D., Richardson R. I., Nute G. R,,
Fisher A. V., Campo M. M., Kasapidou E.,
Sheard P. R., Enser M., 2004).

3 HayKOBOI JIITEPATYPH BIIOMO, IO € HEOO-
XiTHUMH JOCIPKEHHS IMOJO HAYKOBOTO
OOI'PYHTYBaHHSI BUKOPUCTAHHS KUPIB y FOAIBII
TBApUH i ITUL i3 BpaXyBaHHAM METAO0OTIYHIX
1 peryTopHIX IOTped OpraHi3my, SIKOCTi, 6io-
JIOTIYHOI I[IHHOCTI OTpPHMAaHOI KiHIIEBOI Hpo-
JyKOii  TBAapUHHHUITBA 1 NTaXiBHULTBA.
HayxoBIisaMu JloBeieHa IIO3UTHBHA JIisl BUCOKO-
0JIETHOBOI COHSIIHUKOBOI OJIii, SIKa € IepCIIek-
THUBHUM JKEPEJIOM SKUPY Y PALIIOHAX CLIBCBKO-
TOCIIOJAPCHKUX TBAPHUH 1 NTUIL, 3AaTHA O3

THUBHO BIUIMBAaTU Ha JIITHUIA OOMIH, CIPUATU
¢popMyBaHHIO HOPMO(DIOPH IUIYHKOBO-KHIIKO-
BOTO TPAKTy CUIBCBKOTOCIIOZAPCHKUX TBAPHH 1
OTHUI, 320€31e4yBaTd OTPUMAaHHS TBAPHH-
HUIBKOI IPOAYKLII MiABUINEHOI 6i0M0ridHOl
miaHocTi (JleBunpkuii A. I1., Jlamincoka A. IT.,
Xomaxos A. B., IIpugoposkko B. /1., 2016).

BoxHouac HaHOUIBII TPATUIIHHAM JKe-
PEJIOM SKUPHUX KUCIOT poauHu Omera-3 €
MOPCbKa pubda Ta pub STIYNU KUP, 30KpeMa,
JKepesioM €HKO30IIEHTA€HOBOI KUCIOTU €
pubu-pitodaru, a JOKO30reca€HOBOI — XIKi
(Muxaittenko M. @., 2016).

IIpoTe oxepskaHi B OCTaHHI AecATAPIUUA
JaHl IPO AaHTUTEPATOTE€HHY 1 AHTHUIIIEeMIUHY
giro ITHXKK Omera-3, oCHOBHUM J3KepeIoM
SAKUX € pUO’sIYuil XKUpP, JOIOBHEHI JaHUMU
Ipo IX MO3UTHUBHUI (JIIKyBAIbHHUI 260 IPO-
(¢imakTHYHUI) BIUIMB IiJ 4ac JIiKyBaHHS
0araTboX HeOE3NEeYHUX I1ATOJIOTIN JIIOAUHH,
HNpU3BEJU [0 MNEPErIAAy MHOJOXKEHHS IIPO
IIPOBiZHY POJIb JIHOJEBOI KUCIOTU Ta Iii
MOXIJJHUX Y Xap4yBaHHI JIOAUHU. Y PO3BUHY-
THX KpaiHax CyMapHa KUIBKICTb €HKO3aIleH-
TAa€HOBOI ¥ JOKO3areKCa€HOBOI KHCJIOT Y
JieTi JIOAUHU cTaHoBUTHL Behoro 0,1-0,2 r.
Tum wacom, Hanpukiay, y CHIA, moauna
crioxuBae B cepegHbomy 1,6 T Owmera-3
ITHIKK na 106y, npote, 1,4 r 3arajbHOI Kijib-
kocti Omera-3 ITHKK cranoBuTh J1iHOJIEHO-
Ba KMCJIOTA, sKa B HE3HAYHIN KiJIbKOCTI
IIEPETBOPIOETHCS B €HMKO3AIEHTAEHOBY 1
JOKO3areKCa€HoOBy KHCJIOTU. ToMy pekomeH-
JYETBCS TOBECTU JOOOBE CIIOKUBAHHS €HKO-
3aII€HTACHOBOI 1 JIOKO3AreKCAa€HOBOI KMUCJIOT
smoauHoo 1o 0,5-1,8 . 3a kopoHapHUX XBO-
po6 cepisg peKOMEHAYETHCS LMIOJEHHO CIIO-
JKUBATH 1 T IMX JKUPHHUX KUCJIOT, IPOTE, 3a
IIOZO0OBOTO CIIOXKUBAHHA 3 I' IUX KUPHHUX
KHCJIOT € 3arpo3a KpOBOTEYi BHACJIIJOK
nopymeHHs 3cigannsa kposi (Ipumunsx L. L.,
Cmoianinos K. b., Byamacka 1. B., fIlnoBuy
. O., Isanusx B. B., Iuisic I M., 2010).

Oxpim poprojanigorosux ITHIKK, saxi
HE CHUHTE3YIOTbCA B OPraHi3Mi ccaBLiB i
JionHY, apaxigonosa kuciaora (20 : 4 (n-6) i
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JIOKo3arekcaeHosa kucaora (22 : 6 (n-3) Bax-
JIUBI JUISI PO3BUTKY LIEHTPaJIbHOI HEPBOBOI
CUCTeMH ¥ CiTKiBKM OKa ccasiiB (Wang H.,
Lu S., Du J., Yao Y., Berschneider H. M.,
Black D. D., 2001, Stark K. D., 2008).

Huni y BITYM3HAHOMY Ta CBITOBOMY TBa-
PUHHULTBI HPHUAIAETBCA 3HAYHA yBara
KOPEKIIiI parfioHy roAiBi 3a BMiCTOM XHUPHHUX
KUCIOT. Tak, mijJ yac HayKOBOTO JOCTIPKEHHS
i3 3aCTOCYBAaHHAM Yy TOAIBJII CBHHEH Pi3HOI
crarti Ta Bix 25 1o 95 kr skuBoi macu 15,5/
Kr tiHOJIeBOI kucjaotu (18 :2) ta 1,9 r/kr o-i-
HosieHoBoi kucjoru (18 : 3) (xourpos) a6o
10 r/kr JgiHOMEBOT KMCIOTH Ta 4 T /KT 0-JTIHO-
JIEHOBOI KMCJIOTU, BCTAHOBWIU 30LIbIIEHHS
Bmicty 18 : 3 B M’s130Biil TkanuHi Ha 56 % i
3HAYHOTO 30LIbIIEHHS BMICTy KOPUCHOI JIOB-
romanioropoi I[THIKK (efiko3onenracHoBOT
20:5) (Enser M., Richardson R. I., Wood J. D.,
Gill B. P, Sheard P. R., 2000, Calder P. C.,
Yagoob P, 2009, Bryhni E. A., Kjos N. P,
Ofstad R., Hunt M., 2002, Raes K., Smet S.
De., Demeyer D., 2004). Taxox iHmi BYeHi
JIOBEJI 3a JIHIHHUMU KOPEJIALIsAME, IO Oy/II
po3paxosani s npuiiomy koxxsHoi ITHIKK y
TOAIBJIL CBUHEH Ta II piBHSA B )KUPOBII TKAHU-
Hi, CIbHI Kopesaniiai 38'a3ku Mix ITHIKK
pationy Ta >xupoBoi TkanuHH. Lle cBigunuThb
IIPO Te, IO CKJIAJ KUPHUX KUCJIOT y PaLlioHi
TOAIBJII CBUHEH MOXe OyTH BUKOPUCTAHUI SIK
iHZeKC CKIaJy SKUPHUX KHCJIOT Y JKHPOBIN
tkaauHi (Nguyen L. Q., Nuijens M. C., Everts
H., Salden N., Beynen A. C., 2003).

3araJioM CIOKMBaHHSI JIOJMHOIO CBUHUHH,
SIKy OTPHMAHO 32 KOPEKLi paIfioHiB 3 BUCOKIM
ymicrom ITHVKK i Hmspkum ymicrom HOKK
IPU3BEJIO 10 3MEHIIIEHHSI BiICOTKOBOI YaCTUHI
IUIA3MU 1 KUIBKOCTI XOJIECTEPOITY, 30UIbIICHHS
ITHIKK i MOHOHEHACMYEHNX KUPHUX KUCJIOT,
XOJIECTEPIIIOBOTO eipy, KIACIB BUIBHUX KHUP-
HUX KHUCIOT, (poCcOIimifiB 1 Tpranirinepu-
Hy (K y IUvla3Mi, Tak 1 B €pUTPOLMTAX.
KonnenTpauii y mrasMi DIOKO3M, 1HCYIiHY,
TPUALWIIIIEPOJTy M BUIbHUX KUPHHUX KUCIOT
icrorHo He 3minmmcs (Stewart, J. W, Kaplan,
M. L., Beitz, D. C., 2001).

J1. B. Tkauuk, C. A. Tkauyk

PazoMm i3 THM YacTKa HEHACUYEHUX JKUP-
HUX KHCJIOT y CBUHIHI BIUIMBA€ HA IIOKA3HU-
KM 610JI0T1YHOI IIIHHOCTI M SICHOI IPOJYKIii.
3a 30UIbIIEHHs HEHACMYEHUX XKUPHUX KHUC-
JIOT y TYIIAX CBHHEH HOKPAIIyIOThCH MOKa3-
HHUKUA CTAOLIBHOCTI MPOAYKLII BIPOAOBK
Tepminy 36epiranns (Ickpa P. 4., 2012).

Takox € JyiTepaTypHi JaHi IOAO MOXJIN-
BOCTI KOpEKIii BMICTY Ta CHiBBIZHOLICHHS
POCIMHHUX OJiH y cKIagi MoaugiKOBaHUX
JKUPIB, IO JOAABATH A0 CIYEHUX M SICHUX
HamiBgabpukaris. Lle nossosio Ha6IM3U-
Tt crisBignomends [THIKK xo HIKK Ta
Owmera-6,/ Owmera-3 1o pPEeKOMEHIOBAHOIO
piBHs (3 po3paxynky 8-10 r kucior Omera-6
Ha 1 r xucior poxunu Omera-3 (Simopoulos,
2004). Bogrouac i3 BHECEHHSIM KOHI[EHTpa-
Ty 3€JIEHOI MacH IOJOPOKHUKA 0 M SICHUX
HariB(aOpPUKATIB TAKOXK MHiJBUILIYETHCS 6i0-
soriuna epexktusHicTs 3paskis (I1Isexok .
A., Tlaciunuii B. M., Pajgiescoka I. T, 2017).

3a OIIHKOIO >KMPHOKHCJIOTHOTO CKJIANY
COCHCOK, IO PEATi3yIOTbCS Y TOPTiBEJIbHIN
Mepexi M. Kresa, BCTaHOBIIM HU3BKI ITOKa3-
HUKH iH/iekcy HacnaeHocTi imiais ta 2 HIKK
y THX 3pa3Kax, Ji€ 3TiTHO €TUKETKH y CKJIai
nepesaxae kypsituna (72-80 %). Y 3pasky, ge
KypsiTiHa BijcytHs (suroBruanza — 30 %, cBu-
HuHA — 65 %) GyJI0 BCTAHOBJIEHO HANBHIINI
BIICOTKOBUII BMICT ) MOHOEHOBHUX HEHAaCUYe-
Hux xupHux kncror (HHIKK), Y9, Hair
Hokanii ymicr 2 nomenosux HHXKK ta > o-6
(Migux C. B., Ymxanos B. O., [lanayk B. B,
Cucousitia C. B., Hikitosa A. IT., 2018).

Mema docaidscenna — BU3HAYUTU BMICT
JKUPHHUX KHUCJIOT y M $130Bill TKaHMHI 3 Hali-
JoBioro M’ a3y cnuHu (m. longisimus dorsi)
CBUHEH 32 3aCTOCYBAHHS Y TOJIBJI KOPMOBOI
nob6asku Lg-Max y no3i 2,0 r ta 4,0 r Ha 1006y.

Marepiam i Meromum IOCTiIKeHH.
HaykoBo-rociojapcbKuii JOCJIi IPOBOAYIIN
npotsirom 2018 poky B TOB «IlafioBuk-C»
KuiBcbkol o6GiacTi mijg 4yac BiATrOAiBJII CBU-
Hell M'"co-canbHOI nopoau. JocrigHaux Tea-
PUH IOJIyBAJIM J{Ba pa3u Ha OOy CyXUMHU Ipa-
HYJIbOBAHIMH KOMOIKOpPMaMH 3a BLIBHOTO
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1. Cxema HayKOBO-TOCIIOJAPCHKOTO JTOCIIi Ty

IToroaiB’sa Iepioau (BiK, 1i6)

Ipyna TBApHH, | 3piBHSUIBHMIA epiox | mepiox gopouryBaH- BiATOMIBIISA

rOJIL. (30-45) us (30-90) (90-180)

KonTposbHa 3 OP OP

OP+20r OP+2,0r

Hocmigna /11 3 OP N00aBKU I06aBKU

. . LG-MAX LG-MAX

(ocHoBHMII pamion)

OP+4,0r OP+4,0r

Hocaigua -2 3 J00aBKU n06aBKU

LG-MAX LG-MAX

joctymy o Boau. Kopmosy no6asky Lg-Max
BBOJWIN Y CKJIAZAI IIPEMIKCY O KOMOIKOpMY
JUIS1 TBAPUH JOCJIHOT TPYIIN 3 YPaXyBaHHAM
3abe3neueHHs norpedu tBapuH y Owmera-3
MOJIIHEHACUYCHHUX XKUPHUX KUCJIOTAX (1060-
Ba norpebda ceuHell y OMera-3 CTaHOBUTD
672 mr. ¥V 1 r gociiaHol KopMOBOI 106aBKU
Mmictuthbes 353 mr Omera-3).

CxeMa HayKOBO-TOCHOJAPCHKOTO JOCJILY
HaBeJieHa y Tabsmi 1.

MarepiajoM ROCHIPKEHHS CJIYTyBaIA
3pa3Ku M’A30BOI TKAaHUHM 3 HAMJOBIIOrO
M a3y cnmHu (m. longisimus dorsi) cBunei,
BiZi6pani Ha piBHi 10-12 rpyaHnx xpeoénis,
g 9ac 3206010, y KiHII JOCIITHOTO Iepiofy.

Excrpakniro jimigiB i3 JocaimpKyBaHHUX
3paskiB IpoBogw 3a MetogoM Posbya
(Folch, Leez, Stanley, 1957). Tigpouria rimizais i
METIIYBaHHS JKUPHUX KHUCJIOT JHIJIB 3AiH-
criosatn 3rigao JCTY ISO 55092002 JKupu
TBApUHHI 1 pocmnHHI Ta omii. IIpuroryBanus
MeTIWIOBUX edipiB skupHux kucaor ((ISO
5509:2000, IDT): ACTY ISO 5509-2002, 2003).

MeTWIOBI eTepy JKUPHUX KUCJIOT AHAI3Y-
BaId Ha rasopoMy xpomarorpadi Trace GC
Ultra (mosrym’stHO-10HI3yI0UMIT IeTEeKTOP, )’_ipo-
MaTorpacdiuyHa KamiIspHa KOJIOHKa SP M.
2560), B ymoBax aKpeAUTOBAHOI JTabopaTopii.
s inenTndikanii KUCIOT BUKOPUCTOBYBAIA
CTAaHJAPTHY CYMiIll METIIOBUX €TEPiB JKUPHUX
kucior  «37 Component FAME Mix»
(Supelco), kimbpKicHHIT 06paxyHOK 3/iHiCHIOBA-
JII METOJAOM BHYTPIINIHBOI HOpMati3amii #
BU3HAYAIN IXHIH yMICT Y BIICOTKAX.

Yei ndpoBi AaHi 06pOOIIUI CTATUCTYHO
3 BUKOPHUCTAHHAM KOMII' IOTEPHOTO IIPOTPaM-
Horo nakety «Microsoft Excel» 1 o6unciennsam
cepenupoi apudmernyHoi Ta i HoxuOKU
(M+m), pisust BiporizHocti (P) 3a Tabimero
Croiozenra (p < 0,05; p <0,01; p<0,001).

PesynpraTtu pocmimkeHs Ta ix o6roso-
peHH:A. 3 Tabauni 2 BUAHO, O Cepejl BU3HA-
yennx HIKK y M’ 430Bill TKaHUHI JOCTAHOL
rpynu — Jlg 10CTOBIPHO MEHIIMI BIAIIOBIZHO
Ha 0,04 % i 0,02 % cnocrepirascst BmicT
karponosoi (p < 0,001) Ta ynmexanosoi
(p <0,05) xucyoT, a IAypUHOBOT KMCJIOTH — HA
0,06 % (p < 0,001) Ta Ha 0,03 % (p < 0,001),
renetikoszanosoi Ha 0,08 % (p < 0,01), renra-
aexanoBoi —Ha 0,06 % (p < 0,001) ina 0,03 %
(p < 0,01) BixmosigHo y Ho Ta JI] nocmipanx
rpylax HOpPiBHAHO 3i M’30BOIO TKaHHMHOIO,
OTPHIMAHOIO BiJi KOHTPOJIBLHOI IPYIIM TBAPUH.
Bognodac yMicT MipuCTHHOBOI Ta HAIbMITH-
HOBOI HACUYEHUX >KUPHHUX KHCJIOT OyB Bipo-
rizgo Olnpmuit Bignosizno nHa 0,66 %
(p<0,01) Tana 3,52 % (p < 0,001) y rpymi /lg
taHa 1,4 % (p <0,001), muire nanbMiTUHOBOT
Kucaoru y rpymi Jlj HiXK y KOHTPOJIL.

TaxuM 94HOM, y 3pa3Kax M’ s130BOI TKAHUHH,
BiIIOpAHIIX BiJ| JOCIJHUX IPYII CBUHEN CIIOCTE-
piraBcsi JOCTOBIPHO GUIBIINI YMiCT MipHCTHHO-
Boi ([l9) Ta manemiTnnoBoI (/1] Ta Jlg) HIKK.
Bigomo, mo HKK e rosoBHrMm eHepreTHaHu-
MH CyOCcTpaTaMy, OKUCIECHHS SIKMX B MiTOXOH-
JpisIX TOCTaB/IsI€ KIITHHI OCHOBHY KUIBKICTH
ageHosuHTpUdOCchopHOI KHCJIOTH.
HenossipHoio TpaHcriopTHOIO (popMOIO TIepe-
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BAXKHO HACYCHUX JKIPHUX KUCIOT € TpI/II‘JIi]_[e'

pumu (Turos B. H., JIucunpa /1. M., 2008).

3a BciMa ZOCTPKYBAaHUMU MOHOHEHACH-
gennMu skupHumu kuciaoramu (MHIKK)

J1. B. Tkauuk, C. A. Tkauyk

criocTepirazacs JocToBipHa pisHung. Tak,
YMICT HaJIbMITOOJIEIHOBOI, HEPBOHOBOI Ta
muc-11-efikozenosoi MHIKK y rpyni /I 6ys

JocToBipHO Ginbimii Bignosigao Ha 0,15 %

2. YMicT )KMPHHX KHCIOT B M 130Biil TKaHuHi cBuHei, M = m, n = 3, % Bix cymu Bcix
SKAPHUX KHCJIOT

Haszsa xupHoi kucaoTn

Ipynu TBapun

KonTponan Iy Ho
Kanponosa 0,100 + 0,000 0,100 + 0,006 0,063 + 0,003
Kamnpunosa 0,127 + 0,007 0,130 £ 0,006 0,143 + 0,003
VuiekaHoBa 0,053 + 0,003 0,057 + 0,003 0,037 +0,003*
Jlaypusosa 0,183 + 0,003 0,150 + 0,000 0,120 + 0,006
Mipucrunosa 1,235 + 0,000 1,660 = 0,000 1,897 + 0,087
TassMiTUHOBA 93,923 + 0,054 95,323 + 0,010+ 97,441 + 0,128%%*
Creapunosa 13,483 + 0,217 13,363 + 0,038 14,357 £ 0,511
Teneiikosanosa 0,877 0,009 0,353 + 0,003 0,293 + 0,009%*
TenTazekanosa 0,187 + 0,003 0,157 + 0,008 0,123 + 0,003
IMarbmiToOMeTHOBA 1,507 + 0,027 1,653 + 0,009+ 1,890 + 0,096%
Iuc-10-rerrragenenosa 0,193 + 0,003 0,173 +0,003* 0,123 + 0,003
Oseinosa 48,903 + 0,049 47,953 + 0,170%* 45,717 + 0,069+
Hepsonosa 0,077 + 0,003 0,093 + 0,003* 0,103 + 0,003
I{uc-11-eiiko3eHoBa 0,230 + 0,000 0,253 + 0,006%* 0,318 +0,007*
Jlinonesa 8,650 + 0,081 7,687 +0,124%% 6,370 £ 0,165%%*
Iuc-11,14-eiiko3anienosa 0,020 + 0,000 0,033 +0,003* 0,020 + 0,000
i‘f{i;i’ﬁggg; 0,033 + 0,003 0,033 + 0,003 0,030 + 0,000
Jlinosenosa 0,110 + 0,000 0,143 + 0,003 0,157 +0,015%
i‘ggjﬁéﬁm 0,403 + 0,007 0,446 + 0,009* 0,593 + 000755
gﬂfoiaiel}lnﬁl{l;a 0,083 + 0,003 0,103 + 0,003 0,120 £ 0,010%
iﬁ‘gg&gﬁ;}igg 0,113 0,003 0,137 + 0,003 0,160 + 0,000%*
> HOKK 39,678 41,293 44,474
¥ HHDKK 60,322 58,707 55,526
HJKK / HHIKK 0,658 0,703 0,801
Owmera 3 0,709 0,829 0,960
Owmera 6 8,703 7,753 6,420
Owera 6/Owmera 3 12,275 9,352 6,687

IIpmuiTka: * - p < 0,05;%%~p < 0,01;%**~p < 0,001 MOPiBHAHO 3 KOHTPOIBLHOIO TPYIOIO
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(p<0,01),#H2 0,02 % (p < 0,05) Tara 0,02 %
(p < 0,05), a y rpyni [lp Bignosinuo nHa
0,38 % (p < 0,05), Ha 0,03 % (p < 0,01) Ta Ha
0,08 % (p < 0,05), Hixk y kouTposi. Bognouac
ymicT nuc-10-renrageneHoBoi Ta oseiHOBOI
MHJIKK y rpyni /I1 6yB locTOBIpHO MEHIIMIA
BijnosigHo Ha 0,02 % (p < 0,05) TaHa 0,95 %
(p<0,01),ayrpyni lyp-1a 0,07 % (p<0,001)
taHa 3,12 % (p < 0,001), Hix y KOHTpOI.

VYMiCT KUPHUX KUCJIOT B M’ I30BIl TKaHU-
Hi CBUHEU HABEJEHO B TAOIULI 2.

Cepen ITHKK poxunn Omera-6 criocre-
piraau BiporiiHo GLIBIINI YMICT y JOCTIAHIN
rpymi /I muc-11,14-efixozaienoBoi kucno-
tn Ha 0,01 % (p < 0,05), Hix y KoHTpOII.
Boxnouac criocrepiraiy BiporifHo MEHIINN
ymict sinoneBoi kucaory y rpym Jly ta [
Bianosizno Ha 0,96 % (p <0,01) Tana 2,28 %
(p < 0,001) Hixx y KOHTPOJTI.

ITig wac gocmimxennsa ITHXKK poxunu
Owmera-3 BCTAaHOBIWIH, IO Y JOCHAHIN rpymi
/11 ymict sinonenosoi kuciaoru 6ys Ha 0,03 %
(p <0,001), nic-5,8,11,14,17-eiiko3anenTacHo-
Boi —Ha 0,02 % (p < 0,01), 1rc-11,14,17-eiiko-
zarpienooi — Ha 0,04 % (p < 0,05), y rpymi Jlg
Bignosigao Ha 0,05 % (p < 0,05), Ha 0,04 %
(p<0,05) Tana 0,12 % (p <0,001) Giabiue, Hixk
y koHTpOo. YMmict 1uc4,7,10,13,16,19-10k03a-
rekcaeHoBoi kuciaoruny /1 ta Jlg Gy Giibmmnm
Bignosigao Ha 0,05 % (p < 0,01) ta na 0,02 %
(p <0,001), Hi>k y KOHTPOJII.

3 Tabimii 2 BUJHO, MO Y 3pa3Kax M A30BOi
TKAaHUHU JOCIIHUX TPy CBHHEH, [0 OTpU-
MyBAJIH JIAHYy KOPMOBY JOGABKY 10 OCHOBHOTO
pauiony rogisii, 3pocia kimpkicts ITHIKK
poaunrn Omera-3 Bianosizao Ha 0,12 % (/1)
ta Ha 0,25 % (/l9) NOPIBHAHO 3 KOHTPOJIEM.

Jlitreparypa

Boanouacy rpymni Jlg cymapumii ymicr [TH/KK
ponunan Omera-3 6ys Ha 0,13 % Ginbinii, Hix
y/l] Lle npussesio /1o 3SMEHIIEHHS CITiBBIIHO-
menns [THIKK (Omera-6 no Omera-3) nopis-
HSIHO 3 KOHTpoOJIeM BianoBinHo Ha 2,92 %
(/11) Tana 5,59 % (Nlo).

OrtKe, 3aCTOCYBaHHSI KOPMOBOI JJOOABKU
Lg-Max 3ri/;H0 HayKOBO-TOCTIOJJAPCHKOTO JIOCTi-
[y, IPU3BOAUTD [0 BIICOTKOBOTO 30UIBIICHHS
cymu HHIKK o HKK i 6U1bII CLIPHSATIIMBOTO
6atancy Misk OMera-6 Ta Omera-3 ITHIKK.

BucHOBKY i NepCIeKTHBU IOJAIbIINX
JXOCJIiPKEeHb

1. 36inbIIEHH CyMAapHOTrO BMICTY ZOCII-
JPKYBaHHUX ITOJIIHEHACHYEHHUX JKUPHUX KHC-
soT poaunn Owmera-3 crocrepiraiu B 060X
JocrigHux rpymax Bigmosizno Ha 0,12 %
(/17) tana 0,25 % (/9) nOpiBHAHO 3 KOHTP-
oneM. Boanowac y rpymni [lg cymapauii ymicr
HOJIIHEHACMYEHUX KUPHUX KUCJIOT POJAUHU
Owmera-3 6ys na 0,13 % Giabmmii, Hix y /]

2. Y 3paskax M’s130BOI TKAaHUHU JOCJILI-
HUX TPyl CBUHEH, IO OTPUMYBAIA JAHY
KOPMOBY A00aBKy /O OCHOBHOIO PallioHy
TOJiBJII, 3pOCIA KUIBKICTDb IOJIiHEHACUYEHUX
JKUPHHUX KUCIOT poanHu Omera-3, o BIuId-
HYJIO Ha 3MiHy chiBBigHOmeHHsa Owmera-6/
Owmera-3 y M’s130Bill TKaHUHI JOCJIIAHUX TPyl
csuHeil Bianosiano Ha 2,92 % (/17) T2 5,59 %
(/l9) MOPIBHSHO 3 KOHTPOJIEM.

Y nepcrneKkTHBl HOJAIbIINX JOCIIAXKEHD
HEOOXIZTHO BU3HAYUTH BMICT *XKHUPHUX KHUC-
JIOT Ta IX BiZACOTKOBE CIIBBIZHOIIEHHS Y
M’dcl ¥ MJIIKIPHOMY SKUAPi BiArOAiBEJIbHUX
CBUHEH 3aJI€3KHO BiJj CYMiICHOTO 3aCTOCYBaH-
Hf Y TOJIBJII PiI3HUX 103 KOPMOBOI JOOaBKU
Lg-Max i Cenr-Ilnexc.
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SUMMARY

L. V. Tkachik, S. A. Tkachuk. Fatty-acid composition of muscle pig tissue when using food additive
LG - max in different doses. Biological Resources and Nature Managment. 2019. 11, Ne5—6. P.176-184.
hups://doi.org/ 10.31548 /bio2019.04.019

Abstract. The article presents the results of a study of  ing to a scientific and economic study, which coincided
the fatty acid composition of muscle tissue, depending on with the growing periods pigs (from 45 days to 180 days).
the use of LGMAX feed additives in various doses (2.0 g The scientific interest in the composition of fatty
and 4.0 g per day) in feeding fatlening young pigs accord-  acids in meat follows mainly from the need to find meth-
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ods for producing meat of proper quality, that is, with a
higher ratio of polyunsaturated to saturated fatty acids
and a more favorable balance between Omega-6 and
Omega-3 polyunsaturated faity acids.

According to the vesults of the study, an increase in
the conlent of polyunsaturated faity acids of the Omega-
3 family in the muscle tissue samples of the vesearch
groups of pigs was found to be 0.12% (Dj) and
0.25% (Do), respectively, compared with the control. At
the same time, in group Do, the tolal conlent of polyun-
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saturated fatty acids of the Omega-3 family was 0.1 %
higher than in Dj.

The increase in the content of polyunsaturated
Jatty acids of the Omega-3 family in the muscle tis-
sue samples of the research groups of pigs influenced
the change in the Omega-6 / Omega-3 ratio by
2.92% (Dj) and 5.59% (Do), respectively, com-
pared to the control.

Keywords: muscle tissue, feed supplement, fatty
acids, fattening pigs

JI. B. Tiauux, C. A. Tiawyi. 2Kuproxuciommoil cocmas Muueunot mxanu ceunei npu n,

CHUU

Kopmosot dobasku LG - max 6 paswwix dosax. Buopecypevt w npupodonowssosarue. 2019. 11, Ne5—6.

C.176-184. https:/ /doi.org/ 10.31548 /bio2019.04.019

Annomayus. B cmamve npedcmasnenst pesyssma
MbL  UCCALO0BANUSL  HCUPHOKUCLOMHO20 — COCMABA
MBLUEUHOU MKAHU 6 3A8UCUMOCTIU OM NPUMEHEHUA 8
KOPMACHUU OMKOPMOUHO20 MOAOOMAKG CEUNHET Kopmo-
6ot dobasxu Lg-Max 6 pasnuunvix dosax (2,0 2u 4,0 2
6 CYMKU) CORNACHO HAYUHO-XOIATUCMEEHHOMY UCCAe0068a
HU0, UMO COBNAOAN0 € NEPUOOAMU BOPAUUEBAHUS
ceuneit (om 45 cymox do 180 cymox).

Hayuwnwiil wimepec x cocmagy scuprvix xuciom
6 mace ciedyem, enasHsM 06Pasom, u3 HeooXooUMo-
CMU NOUCKA CNOCOD0E MOAYUEHUS, MACA HAOALHCAULE-
20 Kauecmea, mo ecmn ¢ 6016 8bLCOKUM COOMHOUECHU-
eM NOAUHEHACOUEHHDIX K HACHLUYEHHBIM HCUPHBIM
Kucromam u 6Gonee ORaONPUAMNBIM  OANAHCOM
meancoy Omeea-6 u Omeea-3 nOAUHEHACOUEHHBIMU
HCUPHBIMU KUCAOMAMU.

184

To pesyrvmamam uccredo8anus yemaroeeno yeeu-
ueHUE CO0BPAHCANU NOAUHEHACOIUCHHBIX HCUPHDIX KUC-
som cemeiiemsa Omeea-3 6 00pasuax MoauewHot mranu
UCCRLO0BAMENDCKUX PYNTL CEUHEL COOMBEMCMBEHHO HaL
012 % (A7) una 025 % (d5) no cpasnenuo ¢ xon-
mposem. B mo oce epema 6 epynne J12 cymmaproe codep-
JHeamue NOTUHEHACLIUEHHDIX HCUPHBIX KUCLOM. CeMell-
emea Omezar3 Gowno na 0,13 Yo bomvue vem 6 7.

Yeenuuenue codepocanus nOAUNEHACHIUEHHBIX
scuproix Kuctom cemeticmea Omeea-3 6 obpasyax
MBLUEUHOU MKAHU UCCALO0BAMENBCKUX 2PYNN. CBU-
Hell NOBAUAA0 HA usMereHue coomuouenus Omeza-6
/ Omeea-3 coomsememesenno na 2,92 % (1) u na
5,59 % (4 ) no cpasnenuio ¢ xonmponem.

Kmouessie c1o6a: Mblueunas mxams, Kopmoeas
dobasxa, HCUPHBLE KUCLOMDL, CGUHBYU HA OMKOpMe
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