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TACTPOHOMIYHIIT KOJI KYJBTYPU B ICHAHOMOBHIN KAPTUHI CBITY

Teaxosa O.B., Boasmakos JI.C.
3amnopisbKuil HAI[iOHAJIBHNI YHIBEpCUTET

Y craTTi po3rIAmaloTbCA HaLlOHAJIBHO-KYJBTYPHI 0coOsmBOCTI BepOaJizalii racTpOHOMIYHOIO KONy KYJIBTYpPMU
B icrraHCBKiV MOBHIV KapTuHi cBiTy. Takosx podurhca crpoba CTPYKTYPHO-CEMAHTMYHOI Ta TEMATUYHOI KJacu-
pirarnii ppazeosoriyHNX OAVMHUIE 3 TACTPOHOMIYHMM KOMIIOHEHTOM, IO JO3BOJIAE BUAIINUTY HAMOIJBII TPOLYK-
TUBHI MOJieJli yTBOPEHHs Ta BUBHAYUTH JIEKCUKO-CEMaHTUYHI JOMIHAHTM B KOKHIN IpymHi.

Kuro4oBi ciioBa: racTpOHOMIUHMIT KOJ KyJIbTYpPH, iCIaHCbKA MOBHA KapTMHA CBiTy, (ppasdeosoriuHa OAMHMIL,
HaIlOHAJBbHO-KYJIBTYpPHA creludika

HOCTaHOBKa mpobiaemn. AKTUBHA po3pobKa Y MIKKYJIbTypHOMY acneKTi. TicHuit 3B’A30K MOBU
mpobsieM B3aeMozii MOBM Ta KyJbTypyu y Ta KyJbTypM BifigHadaBcA Ie y mnpanax B. don
cydacHill JHHTBOKyJbTypoJiorii BurimMraHa IiBun- I'ymOosbara. Vloro Tesa mpo Te, 110 MOBa BTIJIIOE B
KIMM PO3BMUTKOM {HTerpamiiHmnx mpoueciB y cBiti, Axki cobi «qyx Hapozmy», oTpuMaJsa IONAJbIINII PO3BU-
3yMOBJIIOIOTh HEOOXiMHICTh BUBUEHHA MOBHMX ABMII TOK B npaax . A. Bogyena-ne-Rypresne, E. Cemipa,
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B. Yopda, HBE. Meukoscbkoi, C.I. Tep-Minacosoi,
B.A. MacJsoBoi Ta iH.

OnHVM 3 IUTaHb, AKI PO3POOJIAIOTECA CyJaCHUIMNU
JIHTBiCTaMI, € BTIJIEHHA MOBHOI KapTMHY CBITY y TaK
3BaHUX KOJIaX KYJbTYPU, HOCIIIPKEHHA AKNX PO3IO-
yaTo BigHOCHO HemozaBHO. OCKiIbKM, AK 3a3HaYae
CeqiBanoBa O.0., «icHye HaraJsibHa notpeda yropan-
KYBaHHA KYJIBTYPHUX KOJIB HIJIAXOM iXHBOI cucre-
matmaarii» [8, c¢. 299], 1A craTTA CcIpAMOBaHA Ha
cripo0y MEePBMHHOI cyucTeMaTu3allii iCriaHCbKIUX MOB-
HUX OIVIHMIIb, B AKX BTIJTIOETBCS TaCTPOHOMIYHMI
Kon KyJabTypu. OToKe, HEOOXigHICTE KOMILIEKCHOTrO
BIMBYEHHHA iCIIAHCBKOTO TaCTPOHOMIYHOTO KOAY KYJIb-
TYypU y MeyKax Cy4YaCHUX JIIBOKYJIbBTYPOJIOTIYHIX
PO3BiIOK BU3HAYAE aKTyaJbHICTb i€l CTATTI.

Anaiz ocTaHHIX JOCHII:KeHb 1 myOJiKaIiil
Y cydacHMX JIHIBICTMYHMX JOCJIIMKEHHAX KOJI
KYJIBTYPY POBIJIANAETBCA HAK BaKJNMBE IIOHATTHA
JHTBOKyJIbTypodiorii. B.B. KpacHux Harosourye, 1o
KyJIbTYPHUII KOJ — ILle Ilepejada MaTepiaJbHOTrO
Ta JIYXOBHOTO JOCBiny, HaOyToro B Iepiof peaJb-
Hoi icTopii, ToOTO icTopii, migTBepIKEHOI MaTepi-
aspHUMM cBimonrTBaMy. OCHOBOIO KYJIBTYPHOTO KOy
MosKke OyTM OyIb-fAKMII KOMILJIEKC peaJiiil JifiCHOCTI:
dropa, dayHa, IpUPOHI ABUIIA, 3HAPALLA IIpalli,
oxAr, xapuoBi npoaykTtu Toio [5]. Kpim B.B. Kpac-
HUX JIOCJIJIPKEHHAM KOJIiB KyJIbTYPHU 3alIMaJINCA TaKi
giarsicty, axk I.B. I'yakos, H.I. sKunkia, B.A. Mac-
JoBa Ta iH. Haiibinpin momysnapHOO KJacudikalieio
KOJiB € Kiyacudikarid, 3amporonosana B.B. Kpac-
Hux. BoHa BuminAe comMaTUYHMIL, IIPOCTOPOBMUIA,
JacoBUi, NIpenMeTHM, OGiomMopdHMII Ta AyXOBHMII
ko [5, c. 298]. I.B. I'yakoB IpOIOHYE iHITY KJa-
cudikalliro Ta BUAiINAE BepOAJIbHUIM, aKI[IOHAJBHUI
Ta peaJyibHMII Koayu KyJsabTypu. IlpiopurerHum pis
BYEHOTO € BepOaJIbHMII KOJ, ajile 0CODJIMBY yBary BiH
IPUIiJIAE peaJlbHOMY KOJZIOBi, AKMIi, Ha J0r0 JYMKY,
BKJIIOUA€E B cebe mpUpPOomIHO-JaHIIIATHAM, apXiTeK-
TYPHUI, PEeYOBUii, 300MOP(HMI, COMaTUYIHMII Ta iH.
[1, c. 28]. Tako:xk HayKOBII BUIIAIOTL aHTPOIIHUIL,
KOCMOJIOTIYHMI, peJirifiumii, CeHCOpHUIL, aKcioJoriy-
HUII Ta AeAKl 1HII KoAu KYJIbTYPH.

Bupninennss HeBHUpIIEHMX YacTUMH 3arajbHOI
mpobaemun. K BUHO 3 BUII[eHABEIEHNX KJyacudika-
1iJf, KOJJHA 3 HUX He BMOKPEMJIIOE I'aCTPOHOMIYHUI
KyJbTYPHUI KOJ, AKUI Bimirpae mysKe BasKJIVBY
POJIb B iCIIaHOMOBHIV KapTuHi cBiTy. JloTpuMyrouncs
rkiaacudikanii B.B. KpacHux Ax 0ijbIl KOHKpPETHOI
Ta PO3TOPHYTOI, TACTPOHOMIYHMI KOJ MOKJINBO PO3-
MICTUTM Ha MEXKi MK mpeaMeTHUM Ta 0ioMOpdHUM.
AKmo mixg racTpPOHOMIYHMM KOJOM PO3YMITM BCe,
1110 CTOCY€EThCS NPOAYKTIB XapuyBaHHA, CTPaB Ta ix
IIPUTOTYBAHHA, TO HPOLYKTH, AK 00’ €KTM POCIVH-
HOro abo TBapMHHOIO IIOXOJYKEHHHdA, BiAXOOATH [0
OioMopcpHOrO, a MOCyJZl Ta KYXOHHE yCTaTKyBaHHA,
AK IIpeaMeTy He)KMBI, CTBOPEHI JIIOJMHOIO, BiIXO-
IATb 10 mpenMerHoro. Ha Halry IyMKy, racTpOHO-
MiYHMIT KYJBTYPHMII KOJ AK HEBil'€MHa CKJaJioBa
HalioHaJsbHOI KapTuHM Icmanii 3aciyroBye O6isbin
JleTaJIbHOTO PO3TJIANLY.

HocrimyxeHHAM caMe TaCTPOHOMIYHOTO KOOy
KyJIbTYPU y CYYacHIiN JIHTBICTUIN NPUAIJIEHO IysKe
maJsio yBarm. Tak, CaBuupkuii BM. ta E.A. Tamm-
MOB JOCJIJPKyBaJIM aJIIMEeHTapHUII KOJ aHIJIVICBKOI
moBu [7], I. B. Coxanp — pociiicbKuii raCcTpOHOMIYHMI
Kon y reHzmepHomy acrekti [9], Hecnokosa O. mpo-
BojMJIa 3iCTaBHE IOPIBHAHHA (Ppa3eoJIoTivyHMX OIy-
HUIIb 3 TAaCTPOHOMIYHMM KOMIIOHEHTOM Ha MaTepiaji
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icnarcbkoi Ta pociiicekoi MoB [10]. IcHyrOTH OKpemi
PO3BimKM, TIPUCBAYEHI II€EBHUM acIeKTaM BTiJIeHHHA
raCTPOHOMIYHOI KapTMHM CBiTy B iCHaHCBKIi MOBI
[12; 13], aje KOMILJIEKCHO iCIIAHCBKUI TaCTPOHOMIiU-
HUI KyJIBTYPHUI KOJ Ha JaHUI Yac He JIOCJiIKeHO.

Icuyrore Tako:k TepMiHOJIOTiYHI —mpobisemn,
IoB’A3aHi 3 JOCJHIIYKEeHHSAM MOBHUX OIVHUIIb
3 TaCTPOHOMIYHMM KOMIIOHEHTOM. Hampukian,

AB. Onanud, roBopAYM IIPO JHTBOKYJIBTYPHY Ta
€THOKYJIbTYPHY crenn@iky HOMiHAIIil, OB’ A3aHUX
3 NPUTOTYBAaHHAM iKi, BBOOUTb TEPMIH «TJIIOTOHIC-
TUYHU». IK BBaskae BUEHNII, 11eil TePMiH KOpeJIIoe
3 NOHATTAM FacTPOHOMii (3HaHHA IIOBApPEHOr0 MIC-
TelTBa Ta BMIiHHA KOPUCTYBATUCA JOTO TIOXiTHMMMN)
Ta CIIBBIJHOCUTLCA i3 KOTHITMBHOIO CHMCTEMOIO TJIIO-
TOHIi O0yIb-AKO0I eTHORYJIbTYpPU [6, c. 170]. Ha gymKy
LA. TepsxaBellbKoi, TepMiH «IJIFOTOHIA» XapaKTepu-
3y€ BeChb XapydoBUMiI IIpolec B LijoMy — Ao0yBaHHSA
Ta IIepPBUMHHY OOpOOKY XapdiB, IiATOTOBKY HaIIiB-
abpukaTis, IpoIiec IPUTOTYBAHHA Ta CIIOKVIBAHHA
isxi [2, c. 467]. Ha Bizminy Bim BuiesasHadeHUX
TepMmiHiB, €. [JoOpEeHKO BIKMBAE MOHATTA «KYJi-
HapHa KapTuHa cBity» [3]. JLP. EpmakoBa BBasKae,
1[I0 JIOLIJIBHINIE BYKMBATYU MOHATTA «TACTPOHOMIUHA
KapTUHA CBITY», AKUII BOHA TPAKTYE AK KOHIENTY-
aJIbHy MOJIeJib FaCTPOHOMIYHMX yIOJ0DaHb Ta IJIIO-
TOHICTMYHMX IIpiopurTeriB, AKi BimobpaskaioTeca B
crnienudini HalioHaJBHOI HOMiHaLii MpPoAyKTIB Xap-
uyBaHHA [4]. Ha ii gymky, came cnenmdika rito-
TOHICTMYHOI HOMiHaIii popmMye XapaKTepHUI OJiA
KOKHOI Halii apceHas] MOBHUX 3aco0iB, B AKOMY
3HAXOJNUTb CBOE BiZJ0OpasKeHHs AyX HapPOLy.

Crnmuparounch Ha BU3HAUYEHHA KYJbTYPHOTO KOy,
axe pae B.B. KpacHux, My mpomoHyeMO BU3HAYATU
TaCTPOHOMIYHMII KYJIBTYPHUII KOJ AK KyMYJIALIIO
MaTepiaJbHOrO AOCBiLYy, HAOYTOro OKPEMOI0 HAIi€l0
B rIporieci ii icropuaHoro hopMyBaHHA, OCHOBY SKOTO
CKJIAJIa€ KOMILJIEKC peaJiiii, OB’ A3aHUX i3 MIPOaYK-
TaMM Xap4yyBaHHSA Ta IIPOIECOM IIPUTOTYBaHHA iiKi.
3BarKaroul Ha Te, 110 INOHATTA «KyJiHapHa KapTUHA
CBiTY» IOCKUTH 3MICTOBHE i BKJIOuUae y cebe yce, 110
IIOB’sA3aHe 3 TaCTPOHOMI€IO (KyJHApHI pelentTu,
KYJIIHAPHI HAPYUCH TOIIO), IPUHIAIN TJII0TOHICTUIHO1
HOMiHaIlil, eTMOJIOTiI0 HOMiHAILil, (DYHKIIOHYBaHHA
iX y MOBi, Ta Ha Te, 1[0 0OCAT HAIIIOTO JOCJiIKEeHHA
oOMesKeHMT, MM 3YIMHMUMOCSA Ha OiJIBbII TeTaJIbHOMY
JIOCJTiPKeHH] (Ppa3eoJIoriyHOr0 acCHeKTy BTiJIeHHA
TaCTPOHOMIYHOTO KYJbTYPHOTO KOAY AK eJIeMEeHTY
icmaHOMOBHOI racTpPOHOMIYHOI KapTUHM CBITY.

Mera cTaTTi IOJIATAE Yy JIOCJIIYKEHHI 0COOJIMBOC-
Tell BTIJIEHHA TaCTPOHOMIYHOIO KOXY KYJIbTYypU Y
dpaseosnoriuniii cucremi icraHcbkoi MoBu. IlocTas-
JIeHiI MeTi BiAIIOBimaroTh Taki 3aBAAaHHS. BUIIJINTHI
HaVONIBbIII OPOAYKTUMBHI  CTPYKTYPHO-CEMaHTUYHI
Mozesi yrBopeHHA PO i3 racTpOHOMIYHMM KOMIIO-
HeHTOM; poanoaimutu 1i @O Ha TeMaTU4HI Tpynwy,
BUABUTY HAIliOHAJBHO-KYJbTYPHY CHeIM@IKy BTi-
JIEHHA TaCTPOHOMIYHOIO KOAY KYJbTYPU B iCIIaHCBKIN
MOBHII KapTuui cBity. OG’€KTOM [OCIIIKEHHA €
TaCTPOHOMIUHNI KOJ KyJIbTYPM B iCIIaHOMOBHIN Kap-
TuHi cBiTy. IIpegMeTomM BUCTYHAaIOTH (PpaseosioriuHi
omvuanili (masi ©0) 3 raCTPOHOMIYHMM KOMITOHEHTOM.

BukigageHHs OCHOBHOro marepiaxy. Y pes3yJiib-
TaTl IIONepenHBOTO aHaJi3y icmaHebkux PO 3
TaCTPOHOMIYHMM KOMIIOHEHTOM, BiNiOpaHMX MeTo-
JIOM CYIIJIbHOI BMOIpKM 3 (PPa3eoJIoTiYHNX CJIOBHU-
KiB [5; 11], OyJ0 BuijIeHO HACTYIHI HAVOLIBII IIPO-
IYKTUBHI CTPYKTYPHO-CEMaHTUYHI MOJeJi:
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1) sustantivotadjetivo (participio): buen
trucha — unponnucsit; calabaza hueca — mycra
roJioBa, 3abyapKyBaTa JIOAUHA; pan agradeciendo —
BIAYHA JIIOAVHA, mesa franca — TOCTUHHUI JiM;

2) verbotsustantivo, verbo+sustantivo+ad-
jetivo: saltar ajos y cebollas — umaatuce; hacer
pimienta — He 3’ABUTUCHL Ha POOOTY;, comer carne
magra — Haiumucs, He 00kAa0a0UU 3YCULD;

3) como + sustantivo, como + sustantivo +
preposicion + sustantivo, adjetivo+como+sustan-
tivo: como sopas — ryctuit AK KUCiJib;, como carne
de caballo — sk migomBa (mpo m’sco); dulce como el
acitron — Jr00’ A3HUI, TPUABHUIL,

4) mas + adjetivo + que + sustantivo (nombre
propio), (preposicion+tsustantivo): mas serio que
un ajo — 3aHAATO cepiios3Huii; mas chupado que un
esparrago — wynaasul, MUPwWasull; mas caro que el
aceite de Aparicio — mysKe JOPOTUii, HA Bary 30JI0Ta;
mas soso que carne de pato — HeCMaYHMIA, IPiCHNUIL;

5) verbo+tpreposicion+tsustantivo(+adjetivo):
llegar a las aceitunas — 3amidHuTUCE; estar a la sopa
boba — 6yTu HeyBaskHMM; Sentir en carne propia —
BimguyTu Ha BJIacHiNM mKypi; hablar para melones —
OynyBaTy He3JiVICHEHHI IIJIaHN.

Takosx BapTO 3a3HAYMUTH, III0 ICHY€E OCUTH 3Ha-
yHa KijgbkicTs DO, sSKi He MOKHA BiIHECTM [0 KOmO-
HOI 3 BHUIIe3a3HadeHUX CTPYKTYPHO-CEMaHTUUHUX
Mognesieil. Bugimuty iHmi momesi yTBOpPEHHA TaKOMK
He € CJYLIHOK OYMKOI0 TOMY, IO BOHM, Tak Ou
MOBUTY, IIOOAMHOKI i He yTBOPIOIOTH TPynu OiJbIm
Hi*K 3 gBox abo Tpwox. IIpo Taki cTpyKTypHO-
ceMaHTUYHI MoxmeJsi sk adverbiot+verbo+sustan-
tivo (aunque llores aceite — Hi 3a 110; ya se armo el
ajo — 3aBapmiacd kaima), sustantivo+preposicion+-
sustantivo (carne de Castilla — 6apaunna; carne de
horca — ueriguux; naranjas de China — mypHwuii),
preposicidntsustantivot  preposicidontsustantivo
(de peras a higos — KOJIM-HE-KOJM, BPAIM-TOMIN)
MOJKHA CKa3aTl, 1[0 BOHM BUSBIMJINCH HE HPOAYK-
TVBHVIMIL.

MoskHa 3a3HAUNUTH, 10 CTPYKTYPHO-CEMaHTUY-
HUJ aHaJi3 BiOTBOPIOE OKpeMi popMaJibHI Xapak-
Tepuctuky PO 3 racTPOHOMIUHMM KOMIIOHEHTOM,
3aJIMIIIAI0YY 1032 yBarol iXHi JIEKCUMKO-CEMaHTUYHI
ocobsmBocTi. My IPONOHY€EMO MOMIMNTY TEMATUYHY
IPyIy 3 TaCTPOHOMIYHMM KOMIIOHEHTOM Ha HACTYIIHI
TeMaTU4HI HmiArpynm: ¢paseosorismm, 0 CKJIALY
AKUX BXOIATb OKpPeMi caMOCTiliHI MPOAYKTM Xapuy-
BaHHA (acabarse el aceite; chupar el aceite como las
lechugas; echar el aceite al fuego; mas caro que el
aceite de Aparicio; llegar a las aceitunas; dulce como
el acitron; mas seco que una avellana; harto de ajos;
ajo de Valdestillas; saltar ajos y cebollas; entre col
y col; coger coles en la sierra; no querer mas cole Ta
iH.); BUCJIOBM i3 Ha3BaMIU CTpPaB Ta HAIOIB (comerse
la torta; hacer tortilla; volver la tortilla; comer
sopas; chuleta de huerna; chuleta sin hueso; miel
sobre hojuelas; estar hecho un chorizo de gordo; ni
chicha ni limonada; haber comido el cocido antes de
las doce Ta in.); @O, KOMIIOHEHTOM AKUX € KyXOHHE
npunanna (media cucharra; cazuela carnizera;
tenedor de caminos; plato de segunda mesa; llegar
a plato puesto; entre dos platos; calentarse el horno;
no estar el horno para sobado; mesa gallega; apuntar
con tenedor; apurar la copa de amargura Ta in.);
BUpasu, 10 AKUX BXOJATH JI€CJI0BA, IO I03HAYAIOTH
IIporiecy IPUTOTyBaHHA 13Ki (cocer a borbollones;
cocérsele el estdbmago; estar a medio cocer; estar
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cocido en algo; maldito de cocer; freirle la sangre;
freirle los ingleses; irse a freir tusas Ta iu.).

Oxpemo ciif 3a3HauUMUTH, II0 iCHYIOTb Taki PO,
AKI MOKHa BigHeCTM onpasdy IO KiJIBKOX 3 BUIIleIle-
pepaxoBaHux TeMmMaTuuyHux rpyn. Ile Taxi omguHwuI,
IO CKJIANIy AKUX BXOAUTDH OiJIbIIIE OJTHOTO TaCTPOHO-
MIYHOTO KOMIIOHEHTY, HAIpUKJaZ, yo soy la carne
y usted el cuchillo; echar a uno a freir esparragos;
ser torta y pan pintado; caerse la sopa en miel; dar
sopas con honda; fruta de sartén; amigo de taza
de vino; cocer pan en horno ajeno; al freir de los
huevos; echar a freir hongos ta iH.

Y KOKHIM 13 TeMaTUYHUX TPYIl MOYKHA BUABUTHU
IOMiHaHTHM. ¥ IepIliy rpymi JOMIHYIOTE aceite, carne
Ta pan (oJMBKOBa oJiifg, M'Aco Ta XJib). ¥ Iapyrii
rpymi nominye vino (BuHO). ¥ Tpetiit gominye plato
(ctpaBa). B ocranHiil rpymi momiHye miecJoBO cocer
(Baputn). IITo cTocyeTbCcA OOMIHAHT IIEPIIMX JBOX
I'pyI, JHHTBICTMYHMII aHaJi3 MHiNTBepAMB 3arajibHO
Bimomi cpaxkTM — osmBKOBa 0JIid, XJi0, BMHO 3 AaBHIX
YaciB CKJIAJAJIM TaK 3BaHy CEepelI3eMHOMOPCBKY Tpi-
any, AKa 3aJMIIAEThCA aKTyaJIbHOIO0 J0 HAIllMX JHIB.
M'sico TakoK BimHOCKUTBCA 10 0a30BMX IIPOJYKTIB,
AKl CIIOKMBAIOTH Hajfdacrimnie. BuHO 3 maBHIX YaciB
€ HEeBiJl'€MHOIO CKJIQJIOBOIO TACTPOHOMIYHOI KYJIbTYPHU
Icmanii, oTsKe, HEe IMBHO, 110 JIEKCEMA VINO0 BXOAUTD [0
barateox PO, BifcuIauM HaC 40 KyJbTYPHOI criaj-
myHKN icnaHcbkol Harii. Ilomo momiHaHTM TPeETHOi
TeMaTUYHOI MATPYNN, CJi 3a3HAYUTH, 110 JIEKCeMa
plato BUXOOUTE Ha OMIHYIOUY IO3UILI0 3 HE3HAYHIM
BiIpMBOM Bif JIeKceM, 1110 IT03HAYAIOTh KYXOHHE IIP-
Janansa (sartén, cucharra, cuchillo, cazuela, tenedor
i T im). ¥ yeTBepTiii TeMaTUYHI MATPYII Jiekcema
cocer 3ayiMa€ IeHTPaJIbHY ITO3MIIi0, 1110 MOYKHA I105IC-
HUTY eKCTPaJIHTBaJbHUM (PAKTOPOM — Taka dpopma
MIPUTOTYBAHHA I3Ki € HaMOLIbIII PO3IOBCIOFKEHOIO.

Y paMKax IIbOTO MOCJIMKEHHA XOTiJocA 6 TaKoMXK
3BEPHYTUCA [0 HAI[lOHAJBHO-KYJbTYPHOI Ccrenu-
dixn Bixgibpanux PO 3 racTPOHOMIYHMM KOMIIOHEH-
TOM, OCKIJIbBKM caMe Iieli acIeKT HalibiJbIll ACKpaBo
BiITBOPIOE 0COBJMBOCTI CBITOCTIPUITHATTA IIEBHOI
manii. ITfo crocyeTbcA icmaHIlB, 3araJJbHOBIIOMMIL
dakT Opo CXUJIBHICTH O Pi3HOMAHITHOI Ta cMau-
Hoi ki, baraTi racTpoHomiuni Tpaauuii Icnanii, axi
B KOJKHiI aBTOHOMHIiJ o0jsacTi KpaiHm BTiTIOIOTBHCA
y Oesuiui crmenmdiyHMX CTpaB, MiATBEPIKYETHCH
MOBHHUM, 30KpeMa, (pas3eosoriyHuM MaTepiasioM.
Hagite npubsmsumii nigpaxysHoxk ©0O 3 racTpoHO-
MiYHMM KoMmmoHeHTOM — 380 OoOMHMIIL — CBITUNMTH
opo 3HaYyHe Micle, 1o 3armaiors 11i @O y dpa-
3e0JIoTiuHilt cucTeMi icmaHCbKOi MOBU (OibIl TOYHI
JaHl, AKi Lle MATBEpAATh, MU IIJIAHYEMO OTPUMaTU
Y paMKax IOJaJIbIINX PO3BiZIOK).

HamionanpHo-KybTypHa crnenudika Bigidpanmx
nasa a"autizy @O rnosArae, mo-neplie, y cjoBax-pea-
JifAx, AKl BXoAATH N0 ixHBOro ckiaany. Hampukian,
Ha3BU HAIllOHAJBbHUX cTpaB tortilla (omyeT 31 cmaske-
HOIO KapToruien ta 1ubyJsaer): hacer tortilla (Oyks.
3pO0OUTU TOPTINBIO) — PO30OUTHU II[OCH, 3HUILIUTH,
cTepTM Ha IOpPOX; volver la tortilla (0ykB. meperop-
HYTU TOPTLNBIO) — 3MIHUTU IHIOCh, IIEPEBEPHYTU OO0
ropu Horamu; abo como la sopa de ajo (OyKB. AK CyIl
3 YaCHMKOM) — IIPOCTO, JieTko. Ilo-apyre, Ha3BU 0BO-
4iB Ta (PPYKTIB, AKi € qysKe momyJsidapHuMu B lcma-
Hii, BX0mATH o ckaany PO, mpu IbOMY JeKCUYIHE
3HAYEHHA TaKMX OJNMHUIIb YaCTO JysKe JaJieKe Bin
ractpoHomii, Hanpuriaz: llegar a las aceitunas —
3aIiBHUTUCE, como el azafran a los loros — AK KOpoBi
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cimzgo; como ciruela pasa — MilHMIA, *KuJaaBuii (Ipo
cTaporo 4oJioBika); como un melon de invierno —
TYINLA; exprimir limon — BUYaBUTHU CJIbO3Y; COTtar
el bacalao — xomanaysaty; haba negra — mapiinsa
BiBIIA, Oista BopoHA; no parecer trigo limpio — OyTu
He 0e3 rpixa. JJeAki 3 IMX OOMHUIIL MAIOTh IIPO30pPe
CeMaHTHYHe 3HA4YeHHs, Ake 0a3yeTbCA Ha 3arajib-
HOBIZIOMMX BJIACTMBOCTAX IIPOAYKTIB abo cTpaB: MU
Io0pe po3ymiemMo, YOMY CTapuil YOJIOBiK MHOPiBHIO-
eTbca 3 ciruela pasa (gopHOCaMB), abo YoMy TOrO,
XTO BimpisHAeTbcA Bing iHmmMx HasuBawTb haba
negra (4opHuit 6i0). AJsie He B3aBXKIM MOKHA 3pPO-
3yMiTH, YOMY, KOJM XOUYyTb N030yTHUCA JIIOAMHM, iif
roBopATk [Vete a freir esparragos! (OykB. i mim-
cMask crapeky). Pia y tiMm, mjo 6arato @O maroTh
icTopMYHe NMOXOJYKeHH:A, BOHU II0B’A3aHi 3 TuMM abo
IHIIMMM iICTOPUYHUMA TIOAiAMM, paKTaMM, BiTOMUMU
ocobamu, Tomy 0e3 3aHYpPEHHA B €TUMOJIOTII0 TaKUX
DO BakKO 3po3yMiTu ix 3HaAUEHHS.

Tak, HaIpUKJIAMI, HOCTATHBO BYKMBaHWUII PO3MOB-
HMil Bupas echar a uno a freir esparragos, mandar
a freir esparragos (mocsatu OO YOpTa, HArHATH,
BucTaBuUTH) AaTyeTbesa XIX crositram. Bimomo, mio
CIIapsKy CIOYaTKy CJiJ IIPOBapMUTV B OKpPOII, IO
notrpebye meBHOro dacy. IIlomo cMasKeHHA CIIap:Ki,
icHye Tako:k Bepcid, 1o y Ti wacu neit Bup ii mpu-
roTyBaHHA B3araJji He maB ceHcy. OTike, OJIA TOTO,
1100 3aifHATM KOroch Ha JOBTUIT Yac, JOro «Bimcuma-
I0Tb» 3BapuUTH abo MACMAMKUTU CHAPIKY, HACIIpPaBmdi
HaMarapumuchb 1o30yTuchk HebaskaHoro -crisdecig-
HUKA (http://www.columnazero.com/origen-de-
la-expresion-vete-freir-esparragos). CuHoHIMIUHNI
Bupas mandar a freir tusas TakoK 3aKJrO49ae B coObi
ilefo Mpo BUKOHaHHA HEINOTPiOHOI poboTm, Aka, TUM
He MeHI, norpebdye GaraTo 4acy (OCKIIbKM JysKe
CYMHIBHO, 4M BHUiiie IIOCh 3 IIiJICMa’Ke€HOT0 IIOYAaTKY
KyKypyasu 0e3 3epuaTok) (http://sarevat.blogspot.
com/2008/03 /mandar-una-persona-frer-tusa.html).

Hacrynua @O cortar el bacalao (xkomanmgyBaTy,
TOJIOBYBaTM) Ma€ JleKiJIbKa Bepcili ITOXOIYKEeHHS:
3TiJHO TIepIoi, TPICKy, AKY dYacTO CIIOKVBAIOTH
B Icmawnii, TpamuniriHo HapizaB AJA TOJAHHA Ha
cTinm rosoBa cimericTBa. TakuM UMHOM BiH BUKOHY-
BaB POJIb PO3NOPAMHMKA, TOJIOBU ciM'i. 3a gpyroio
Bepcieo TpicKy pisaB xa3dAiH puOHOI KpaMHMII,
OCKIJIbKM BiH MaB HamOiJIbIINMiI TOCBiA y BIIpaBJISTHHI

Cnoucok JgiTepatypu:
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HOoskaMu. Tperda Bepcid moB'sA3aHa 3 KOJIOHIAJBHUM
MUHYJIUM lcnaHChbKOI iMIlepii: CcOJIOHOIO 1 CyIIeHOIO
Tpickoio roxysaJsu pabiB, AKi IpaloBaJay B icriaH-
CBKMX KOJIOHIAX. Kosm BOHM 3akiHuyBasm pobory,
TO BUIIMKYBAJMUCh Yy UYepry, LI00 OTpMUMATM CBiit
IIMaTOK pubdu, AKy HapizaB Haraanad abo Xas3dAiH.
fx OaumMmo, He 3BaskarO4M Ha PIBHUINIO y Bepciax, ix
00'eHY€ imesa «BUKOHAHHA (PYHKIII pO3TOPAIHMUKA»
(http://www.aulafacil.com/articulos/sabias/t574/
el-origen-de-la-expresion-cortar-el-bacalao).

Bupas tener mala leche (MmaTu moranmii xapaxrep,
OyTy y MOTaHOMY HacTpOi) Ma€ BiJIHOILIEHHS /IO CTa-
POBMHHOTO YABJIEHHA IIPO Te, III0 XapaKTep Iiepena-
€TbCA 3 MOJIOKOM, AKMM TOAy€ HEMOBJIA MaTip (abo
roxyBaJibHUIA). OToKe, IIPO JIIOAVHY 3 [IOTaHMM XapaK-
TepOM IOBOPATH, 10 ¥ Hel «morane Mojsoko» (http://
blogs.20minutos.es/yaestaellistoquetodolosabe/cual-
es-el-origen-de-la-expresion-tener-mala-leche/).
Cxosxknii Bupas tener mala uva TakoK BUKOPMCTO-
BYETbCA II0 BiJIHOIIEHHIO JI0 TUX, XTO 3HAXOAUTBHCH
y IIOraHOMY HacTpoi, a00 HeIPMEMHO IIOBOAUTL cebe.
IloB'sizano e 3 TuM (pakToOM, IO IT AHUIb YACTO
HasMBaJyM «uva» (BMHOTpAL), HATAKAIO4YM Ha IIPO-
LIYKT, AKUI 3 HBOTO OTPMMYIOTE. ToMy IIpo TOro, XTO
HamMBaBCA 1 MOBOAMB cebe arpecuBHO, TOBOPUJIN,
mo BiH Mae «moraHmii BuHOrpan» (http://www.
aulafacil.com/articulos/sabias/t1950/el-origen-de-
la-expresion-tener-mala-uva).

BucaoBrn. OT:Ke, IiCyMOBYIOYHM BUIlleCKa3aHe,
MOJKHA B3a3HAa4yMTM, II[0 CcucTeMa obOpasiB, 3akpi-
mieHnx y @O 3 racTpoOHOMIYHMM KOMIIOHEHTOM, €
IIEBHOIO KYMYJIALI€I0 cBiToOOaueHHsA J1 NOB'A3aHa 3
TaCTPOHOMIYHOI0 KYJIbTYPOIO iCIIaHOMOBHOI CIIiJIb-
HOTM, TOMY IHTepIIpeTalid Ta aHaJi3 X ONUHUIIb
IIOBMHEH CHOMpaTHCA Ha PI3HOMAHITHI [JiKepesia
KyJbTypHOi iHdopmaliii. Hanbinein AckpaBo Halio-
HaJIbHO-KYJIbTYpPHa 3a0apBJIEHICTb MPOABIAETHCA Y
DO 3 «I0Brom icTopier», TOOTO y TUX, sKi 0B A3aHi
3 icropuunuMmmu Qaxramu, noxiamu, abo BipyBaH-
HAMM Ta Micdammn.

Ockinbkm y wiit cratTti OyJsio 3pobiseHo crpoly
IIEPBUHHOI cucTeMaTH3allii MOBHUX 3aco0iB BepOati-
3aii racTpPOHOMIYHOTO KOAY KYyJIbTYPM B iCIIAHCBKIiN
MOBHIll KapTHUHI CBITYy, IIepPCIEKTUBHUM BUIAETbCHA
IIPOJIOBIKEHHA MOOCJIKEeHHA Ha OLJIBII INMPOKOMY
MOBHOMY MaTepiaJri.
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Teaxosa 0.B., Boasuiakos JI.C.
3aIlOpOKCKII HAIVIOHAJIbHBIN YHUBEPCUTET

TACTPOHOMMYECKNIT KO KYJAbTYPBI
B VICIIAHCKOW A3bIKOBOII KAPTUHE MIPA

AnHOTaA

B crarpe paccmaTpmBalTCA HaIMOHAJIBHO-KYJBTYPHBIE OCOOEHHOCTM BepOasm3aluy racTPOHOMMYECKOTO
KOJla KYJbTYPbl B MCIIAHCKOIT S3bIKOBOI KapTuHe Mupa. TakyKe [esaeTcd MOIMbITKAa CTPYKTYPHO-CeMaHTUIe-
CKOJ ¥ TEMATUYECKOI KJaccu@uKaimy (ppas3eoJorndecKux eAuHNI] C TAaCTPOHOMMUYECKUM KOMIIOHEHTOM, YTO
II03BOJIAET BUIEJIUTH HauboJiee IPOAYKTUBHbBIE MO X 00pa30BaHMA U OIPeeIUTh JIEKCUKO-CeMaHT/de-
CKIUe JOMVHAHTBI B KasKI0i IPYIIIe.

KaroueBbie cjI0Ba: raCTPOHOMUYECKUIT KO KyJIbTYPhI, MCIIAHCKAA A3bIKOBAasA KapTUHA Mupa, ppaseosornie-
CKasf eIVHNIIA, HAIMOHAJIbHO-KYJIbTYPHAA CIen(UKa.

Tielkova 0.V, Bolshakov D.S.
Zaporizhzhya National University

GASTRONOMICAL CULTURAL CODE
IN THE SPANISH LINGUISTIC WORLDVIEW

Summary

In this article we research the national cultural peculiarities of the verbalization of the gastronomical cul-
tural code in the Spanish linguistic view of the world. Basing on the material of phraseological units we
make an attempt of structural semantical and thematic classification. This classifications give us the possi-
bility to distinguish the most productive models of building and lexico-semantical dominants in each group.
Keywords: gastronomical cultural code, Spanish linguistic view of the world, phraseological unit, national
cultural peculiarities.



