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ОБСІМЕНІННЯ ЯЛОВИЧИНИ І СВИНИНИ, ЯКІ НАДХОДЯТЬ В РЕАЛІЗАЦІЮ 
З ПРИСАДИБНИХ І ФЕРМЕРСЬКИХ ГОСПОДАРСТВ, БАКТЕРІЯМИ ГРУПИ 

КИШКОВОЇ ПАЛИЧКИ 
В сучасній Україні значно розширилась сфера переробки тварин в умовах 

приватного сектору, що призводе до порушення технології їх забою і первинної 
переробки, санітарно–гігієнічних умов збереження, транспортування і реалізації 
продуктів забою. Особливо актуальною сьогодні є проблема проведення 
ветсанекспертизи в умовах державних лабораторій ветеринарно–санітарної 
експертизи на ринках, які повинні забезпечувати випуск у реалізацію безпечної для 
споживачів, продукції. 

Тому нашою метою було дослідити обсіменіння м’яса яловичини та свинини, яке 
надходить до реалізації на ринки з присадибних і фермерських господарств, 
бактеріями групи кишкової палички. 
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Встановлено, що для реалізації на ринки надходять яловичі і свинячі туші 
забруднені бактеріями групи кишкової палички. 

Так БГКП висівали з поверхні м’язів 22,2 % яловичих і 18,1% свинячих туш. А 
відсоток яловичих туш з яких висівали БГКП з товщі м’язів склав 4,5 %, а свинячих – 
14,8 %. 

Всього з яловичих і свинячих туш було виділено 46 бактерій групи кишкової 
палички, які за серологічною ідентифікацією були віднесені до сероваріантів О8, О26, 
О111, О115, О127, О145. 

Всім виділеним культурам була притаманна сильна патогенність, яка 
коливалась в межах 10,0 – 30,0 % залежно від сероваріанту. 

Встановлено, що виділені сероваріанти бактерій групи кишкової палички мали 
різну термостійкість. Найстійкішими до впливу температур виявились сероваріанти 
О8, О127 і О145, які витримували протягом 25–30 хв. температуру 85˚С. 

Ключові слова: якість, безпечність, яловичина, свинина, обсіменіння, бактерії 
групи кишкової палички, сероваріант, патогенність, термостабільність 
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ОБСЕМЕНЕНИЯ ГОВЯДИНЫ И СВИНИНЫ ПОСТУПАЮЩИХ В 

РЕАЛИЗАЦИЮ С ПРИУСАДЕБНЫХ И ФЕРМЕРСКИХ ХОЗЯЙСТВ, 
БАКТЕРИЯМИ ГРУППЫ КИШЕЧНОЙ ПАЛОЧКИ 

В современной Украине значительно расширилась сфера переработки 
животных в условиях частного сектора, что приводит к нарушению технологии их 
забоя и первичной переработки, санитарно–гигиенических условий хранения, 
транспортировки и реализации продуктов убоя. Особенно актуальной сегодня 
является проблема проведения ветсанэкспертизы в условиях государственных 
лабораторий ветеринарно–санитарной экспертизы на рынках, которые должны 
обеспечивать выпуск в реализацию безопасной для потребителей, продукции. 

Поэтому нашей целью было исследовать обсеменение мяса говядины и свинины, 
которое поступает в реализации на рынки с приусадебных и фермерских хозяйств, 
бактериями группы кишечной палочки. 

Установлено, что для реализации на рынки поступают говяжьи и свиные туши 
загрязнены бактериями группы кишечной палочки. 

Так БГКП высевали с поверхности мышц 22,2 % говяжьих и 18,1 % свиных туш. 
Процент говяжьих туш из которых высевали БГКП из толщи мышц составил 4,5 %, а 
свиных – 14,8 %. 

Всего из говяжьих и свиных туш было выделено 46 бактерий группы кишечной 
палочки, которые по серологической идентификации были отнесены к серовариантив 
О8, О26, О111, О115, О127, О145. 

Всем выделенным культурам была присуща сильная патогенность, которая 
колебалась в пределах 10,0 – 30,0% в зависимости от серовариантив. 

Установлено, что выделенные серовариантив бактерий группы кишечной 
палочки имели разную термостойкость, но наиболее устойчивыми к воздействию 
температур оказались серовариантив О8, О127 и О145, которые выдерживали в 
течение 25–30 мин. температуру 85 °С. 

Ключевые слова: качество, безопасность, говядина, свинина, обсеменение, 
бактерии группы кишечной палочки, серовариантив, патогенность, 
термостабильность. 
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CONTAMINATION OF BEEF AND PORK COMING TO THE REALIZATION OF A 
HOMESTEAD AND FARMS, COLIFORM BACTERIA 

In modern Ukraine has significantly expanded the scope of processing of animals in a 
private sector, which leads to a violation of the technology of their slaughtering and primary 
processing, sanitary conditions of storage, transportation and sale of products of slaughter. 
Particularly relevant today is the problem of veterinary sanitary inspection in a state 
laboratory of veterinary–sanitary expertise in markets, which should ensure the safe release 
of the implementation for the consumers of products. 

Therefore, our goal was to investigate the colonization of beef and pork, which comes 
in the realization of the markets with gardens and farms, coliform bacteria. 

It was found that for the market received beef and pork carcasses contaminated with 
coliform bacteria. 

So coliforms were sown on the surface of muscle beef 22,2 % and 18,1 % of pig 
carcasses. The percentage of beef carcasses from which the thickness of the plated CGB 
muscle was 4,5 % and pork – 14,8 %. 

Total of beef and pork carcasses were allocated 46 coliform bacteria, which by 
serological identification were assigned to serovariantami O8, O26, O111, O115, O127, 
O145. 

All isolates were characterized by strong pathogenicity, which ranged from 10.0 – 
30,0 % depending on the serovariantami. 

It was found that the isolated serovariantami coliform bacteria have different heat 
resistance, but the most resistant to temperature were serovariantami O8, O127 and O145, 
which was maintained for 25–30 minutes. 85˚S temperature. 

Keywords: quality, safety, beef, pork, colonization, coliform bacteria, serovariantami, 
pathogenicity, thermal stability. 

 
Вступ. З переходом України на ринкові відносини і пов’язані з цим перебудови в 

сільському господарстві, виникають фактори що негативно впливають на якість 
продуктів забою. Зокрема розширилась сфера переробки тварин в умовах приватного 
сектору, що призводе до порушення технології їх забою і первинної переробки, 
санітарно–гігієнічних умов збереження, транспортування і реалізації продуктів забою. 
В сучасних умовах виробництвом м’яса і м’ясних продуктів займаються люди без 
професійної підготовки у непристосованих умовах. Так на поверхню туші при зіткненні 
з забрудненими інструментами, руками і одягом, водою, транспортними засобами тощо 
можуть потрапляти мікроорганізми. Тому на ринки, часто потрапляє м'ясо і 
м’ясопродукти, які можуть являти джерело токсикозів, токсикоінфекцій та інших 
захворювань для споживачів [1–3]. 

Особливо актуальна проблема проведення ветеринарно–санітарної експертизи в 
умовах державних лабораторій ветеринарно–санітарної експертизи на ринках, які 
повинні забезпечувати випуск у реалізацію безпечної для споживачів, продукції [4]. 

Метою досліджень було встановити обсіменіння м’яса яловичини та свинини, 
яке надходить до реалізації на ринки з присадибних і фермерських господарств, 
бактеріями групи кишкової палички. 

Матеріал і методи. Матеріалом досліджень були яловичі і свинячі туші, що 
надійшли на реалізацію до ринків міста Миколаєва, пройшли контроль у лабораторії 
ветеринарно–санітарної експертизи ринків і були допущені до реалізації. 

Відповідно до вимог «Обов’язкового мінімального переліку досліджень 
сировини і продукції тваринного походження …» [5] провели дослідження на 
обсіменіння туш бактеріями групи кишкової палички. 

Дослідження проводили класичними методами, що увійшли до чинних 
Держстандартів [6–9]. 

Результати досліджень. Проведеними нами дослідженнями встановлено (табл. 1), 
що для реалізації на ринки надходить від 18,1 % до 22,2 % яловичих і свинячих туш 
забруднених бактеріями групи кишкової палички. Зокрема встановлено, що високе 
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обсіменіння спостерігається на поверхні мязів, а в товщі – незначне. Так відсоток яловичих 
туш в яких висівали БГКП з товщі м’язів не перевищував 4,5 %, а свинячих – 14,8 %. 

Надалі, ми провели ідентифікацію виділених бактерій групи кишкової палички. 
З яловичих і свинячих туш було виділено 46 бактерій групи кишкової палички, з 

яких за серологічною ідентифікацією 42 (91,3 %) було віднесено до 6 сероваріантів 
(табл. 2): О8 – 4 (9,5 %), О26 – 6 (14,2 %), О111 – 9 (21,4 %), О115 – 7 (16,6 %), О127 – 
11 (26,1 %), О145 – 5 (11,9 %) і 4 – не ідентифіковано. 

Таблиця 1 
Обсіменіння яловичих і свинячих туш бактеріями групи кишкової палички 

Вид туш Досліджено, 
туш Місце дослідження Виявлено БГКП 

туш % 

Свинячі 22 
на поверхні туші 4 18,1 

в товщі м’язів 1 4,5 
всього 4 18,1 

Яловичі 27 
на поверхні туші 6 22,2 

в товщі м’язів 4 14,8 
всього 6 22,2 

Подальшими дослідженнями виділених культур, встановлено, що з 42 
ідентифікованих культур, 40 – проявили різну ступінь гемолітичної активності. 
Культури бактерій з найбільш типовими гемолітичними властивостями було 
досліджено на патогенність (табл. 3). 

Таблиця 2. 
Сероваріанти бактерій групи кишкової палички виділені з яловичини і свинини 

Досліджено туш Виділено культур, 
всього сероваріанти Кількість 

культур % 

49 46 

О8 4 9,5 
О111 9 21,4 
О115 7 16,6 
О126 6 14,2 
О127 11 26,1 
О145 5 11,9 

не ідентифіковано 4 9,5 
З таблиці видно, що сильна патогенність була притаманна всім виділеним 

культурам і коливалась в межах 10,0 – 30,0 % залежно від сероваріанту. Найбільша 
патогенність була притаманна сероваріанту О127, дещо менш патогенними виявились 
сероваріанти О8 і О145, а найменша патогенність була виявлена у сероваріантів О111, 
О115 і О126. 

Надалі, виділені нами сероваріанти бактерій групи кишкової палички були 
досліджені на термолабільність, як один з факторів, що впливає на виникнення 
харчових захворювань у споживачів м’яса. 

Таблиця 3 
Патогенність виділених культур бактерій групи кишкової палички, яким 

притаманні гемолітичні властивості (n–10) 

№ 
з/п Сероваріанти 

Патогенність
сильна помірна слабка відсутня 

к–ть % к–ть % к–ть % к–ть % 
1 О8 2 20,0 3 30,0 2 20,0 1 10,0 
2 О111 1 10,0 2 20,0 4 40,0 1 10,0 
3 О115 1 10,0 3 30,0 2 20,0 2 20,0 
4 О126 1 10,0 2 20,0 3 30,0 2 20,0 
5 О127 3 30,0 2 20,0 2 20,0 1 10,0 
6 О145 2 20,0 1 10,0 3 30,0 2 20,0 

Проведеними дослідженнями було встановлено, що виділені сероваріанти 
бактерій групи кишкової палички мали різну термостійкість, але всі гинули за 
температури 60 °С впродовж 50–55 хв. Найстійкішими до впливу температур 
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виявились сероваріанти О8, О127 і О145, які витримували протягом 25–30 хв. 
температуру 85 °С. 

Отримані результати досліджень дають підставу стверджувати, що яловичина і 
свинина, що надходять до реалізації на агропромислові ринки з присадибних і 
фермерських господарств, можуть являти собою небезпеку для споживача щодо 
виникнення харчових токсикоінфекцій бактеріальної етіології. 

Висновки. 
1. Встановлено, що для реалізації на ринки надходять яловичі і свинячі туші 

забруднені бактеріями групи кишкової палички. 
2. БГКП висівали з поверхні м’язів яловичини становив 22,2 %, свинини – 

18,1 %, а відсоток яловичих туш з яких висівали БГКП з товщі м’язів становив 4,5 %, а 
свинячих – 14,8 %. 

3. З яловичих і свинячих туш було виділено 46 бактерій групи кишкової 
палички, з яких за серологічною ідентифікацією 42 (91,3 %) було віднесено до 6 
сероваріантів: О8 – 4 (9,5 %), О26 – 6 (14,2 %), О111 – 9 (21,4 %), О115 – 7 (16,6 %), 
О127 – 11 (26,1 %), О145 – 5 (11,9 %) і 4 – не ідентифіковано 

4. Сильна патогенність була притаманна всім виділеним культурам і 
коливалась в межах 10,0 – 30,0 % залежно від сероваріанту. Найбільша патогенність 
була притаманна сероваріанту О127, дещо менша – сероваріантам О8 і О145, і 
найменша – сероваріантам О111, О115 і О126. 

5. Встановлено, що виділені сероваріанти бактерій групи кишкової палички 
мали різну термостійкість, але всі гинули за температури 60 °С впродовж 50–55 хв. 
Найстійкішими до впливу температур виявились сероваріанти О8, О127 і О145, які 
витримували протягом 25–30 хв. температуру 85 °С. 

Перспективи подальших досліджень. Подальші дослідження спрямовані на 
вивчення санітарної якості продуктів забою тварин, що надходить на реалізацію на 
ринки півдня України, сприятиме профілактиці харчових захворювань споживача. 
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РОЛЬ ВІТАМІНУ Е ПРИ ВИРОЩУВАННІ ПТИЦІ 
У статті обґрунтовано застосування вітаміну Е для підвищення неспецифічної 

резистентності організму птиці, стимуляції імунної системи, підвищення рівня 
протективних антитіл при проведенні вакцинацій проти вірусних захворювань та 
підвищення збереженості і продуктивності. Подано перелік ветеринарних препаратів 
(АТС vet класифікаційний код: QA11HA03 Ветеринарні препарати вітамінів). Токоферол 
(вітамін Е) і вітамінних  кормових добавок для тварин та птиці імпортного і 
вітчизняного виробництва, що містять вітамін Е, які зареєстровані в Україні станом 
на 1.03.2016 року. Обґрунтовані показання їх застосування для сільськогосподарських 
тварин та птиці. Усього зареєстровано ветеринарних препаратів  41 та вітамінних 
кормових добавок 11, в тому числі для птиці 24 та 9 відповідно. Декларований склад ВП, 
які містять вітамін Е у поєднанні з різною комбінацією компонентів становить:  8 
(33 %) препаратів – 2–х компонентні; 5 (21 %) – 3–ох компонентні; 2 (8 %) – 4–ох 
компонентні та 9 (38 %) – багатокомпонентні. 

Ключові слова:  вітамін  Е, зареєстровані ветеринарні препарати, вітамінні 
кормові добавки, птиця. 
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