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У статті проаналізовано чинні в Україні 
національні та галузеві нормативні доку-
менти (НД), що стосуються таких продуктів, 
як молоко, м’ясо, риба, зерно, овочі, фрук-
ти і продуктів їх переробляння, та рівень їх 
гармонізації з міжнародними стандартами. 
Розглянуто стандарти ISO, EN, САС, ЄЕК ООН 
та інших міжнародних організацій.М іжнародні стандарти розробляються і прийма-

ються на основі консенсусу щодо встановле-
них вимог значною кількістю країн-членів цих ор-
ганізацій. Тому продукція, виготовлена і випробува-
на за вимогами міжнародних стандартів, стає конку-
рентоспроможною на світовому ринку.

Для оцінювання сучасного стану нормативної ба-
зи сільськогосподарської та харчової продукції було 
проведено аналіз вимог чинних національних стан-
дартів (ДСТУ), міждержавних стандартів (ГОСТ), га-
лузевих стандартів (ГСТУ, СОУ) і технічних умов 
(ТУУ). Чинними в Україні є значна кількість стан-
дартів на розглянуті види продукції, загальна кіль-
кість ДСТУ та ГОСТ становить 1572 (табл. 1).

Із цієї кількості стандартів на продукцію при-
падає 47,8 %, на методи контролю показників якос-
ті й безпеки — 39,8 %, на інші об’єкти стандарти-
зації — 12,4 %.

Згідно із Законом України «Про стандартиза-
цію» [3] одним з принципів державної політики 
у сфері стандартизації є пріоритетність упровад-
ження міжнародних стандартів.

Результати аналізу стану гармонізації національ-
них стандартів на продукцію, методи контролю та 
інші об’єкти стандартизації (вимоги щодо транспор-
тування, зберігання, охорони довкілля тощо) з між-
державними наведено у табл. 2 і 3.

У результаті проведеного аналізу встановле-
но, що стандарти на продукцію, як ДСТУ, так і ГОСТ 
практично не гармонізовані з вимогами міжна-
родних стандартів. Загальний рівень гармонізації 
ДСТУ на продукцію в середньому — 1,4 % (табл. 3). 
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Це пояснюється тим, що міжнародних стандартів вза-
галі на продукцію дуже мало, а на харчову продук-
цію зовсім немає, адже вона виготовляється у кож-
ній країні за своєю технологією, рецептурою, з ви-
користанням вітчизняної сировини. Тому вимоги 
стандартів на харчову продукцію не створюють тех-
нічних бар’єрів у торгівлі, оскільки їх можна врегу-
лювати угодами (контрактами) між торговими парт-
нерами. Створюють технічні бар’єри в торгівлі пере-
важно максимально допустимі рівні показників без-
печності й методи їхнього контролю. Саме ці стан-
дарти потребують гармонізації.

Стандартів на методи контролю, чинних 
в Україні, — 626, у т. ч. ДСТУ — 325, ГОСТ — 301, 
що складає 47,8 % від загальної кількості стандар-

тів. Встановлено, що найнижчий рівень гармонізації 
стандартів на методи контролю овочів і фруктів — 
відповідно 55 % і 58 %, зерна і продуктів перероб-
ляння — 82,3 %, а м’яса та молока і продуктів їх пе-
реробляння — відповідно 83 % і 88 %. Загальний 
рівень гармонізації ДСТУ на методи контролю — 
72,6 %, а це свідчить про те, що ДСТУ, яким нада-
ється чинність в Україні, відповідають міжнародним. 
Якщо розглядати гармонізацію стандартів у розрі-
зі міжнародних організацій, то переважно гармоні-
зовано стандарти ISO і незначна кількість стандар-
тів EN, оскільки більшість стандартів EN — це стан-
дарти ISO, прийняті як європейські.

Рівень гармонізації ГОСТ на методи контролю 
є значно нижчим і становить щодо зерна — 23,2 %, 
м’яса — 10,6 %, молока — 4,4 %, овочів та фрук-
тів — 2,1 % і 2,2 %, у середньому — 10,6 %. Це мож-
на пояснити тим, що ГОСТ були розроблені в 70—80 
роках минулого століття, а того часу ця проблема 
не була такою актуальною.

Держспоживстандартом України прийнято про-
граму, згідно з якою протягом 2006—2010 років 
ГОСТ, розроблені до 1992 року, мають бути перегля-
нуті з метою визначення доцільності їх застосуван-
ня в Україні. Але це не вирішить проблеми в цілому.

Гармонізація стандартів щодо вимог безпеки, охо-
рони довкілля, вимог щодо зберігання, транспорту-
вання тощо на фрукти і овочі становить відповідно 
85,2 % і 88,1 %, на м’ясо і молоко — 60 %. Стандарти 
на рибу, зерно та продукти їх переробляння зовсім 
не гармонізовано.

Таблиця 1. Загальна кількість стандартів, 

чинних в Україні [1, 2]

Стандарти на продукцію ДСТУ ГОСТ Разом

Молоко і молокопродукти 168 72 240

М’ясо і м’ясопродукти 99 122 221

Риба і рибопродукти 32 127 159

Зерно і зернопродукти 153 199 352

Фрукти і продукти 
їх переробляння

162 108 270

Овочі та продукти 
їх переробляння

207 123 330

Усього: 821 751 1572

Таблиця 2. Гармонізація національних стандартів (ДСТУ) з міжнародними та європейськими [1]

Назва продукції

Продукція Методи контролю Інші стандарти
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рівень 
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М’ясо 
і м’ясопродукти

66 — — 23 19 82,6 10 6 60,0 25,2

Молоко 
і молокопродукти

53 1 1,9 105 93 88,6 10 6 60,0 59,5

Риба і рибопродукти 15 — — 9 — — 8 — — 0,0

Овочі та продукти 
їх переробляння

95 1 1,0 58 32 55,2 54 46 85,2 38,2

Зерно 
і зернопродукти

75 — — 68 56 82,3 10 — — 36,6

Фрукти і продукти 
їх переробляння

58 3 5,2 62 36 58,0 42 37 88,1 46,9

Усього: 362 5 1,4 325 236 72,6 134 95 70,9 40,9
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Розглянуто також 27 ДСТУ на методи контролю 
матеріалів, які контактують з харчовими продуктами. 
Усі вони гармонізовані з ISO та EN, відповідно 6 і 21.

Стандартів на устатковання для харчової про-
мисловості та методи їх випробування — 18, з яких 
33,3 % гармонізовано з ISO та EN. Рівень гармоніза-
ції ДСТУ на методи контролю, вимоги до зберігання, 
транспортування, охорони довкілля та матеріали, що 
контактують з харчовими продуктами, високий і ста-
новить відповідно 72,6; 72,7 і 100 %.

Загальний рівень гармонізації щодо розглянутих 
галузей харчової промисловості складає: ДСТУ — 
40,9 %, ГОСТ — 5,8 %.

На сьогодні в Україні за розглянутими галузями 
чинними є 3167 стандартів: це РСТ, ДСТУ та ГОСТ, 
у т. ч. на продукцію — близько 1500 стандартів.

Окрім цих стандартів на розглянуті види продук-
ції чинними є також 6582 технічні умови України 
(ТУ У), майже половина із них на молоко, м’ясо та 
продукти їх переробляння (3201), 236 галузевих 
стандартів (ГСТУ) та стандартів організацій (СОУ) 
(табл. 4).

Звичайно, є ГСТУ, СОУ та ТУУ на нову оригінальну 
продукцію, яка виготовляється з використанням но-
вих технологій, але більшість з них — на продукцію, 
яка не витримує вимог стандартів і виготовляєть-
ся з погіршеними показниками якості. Наприклад, 
на ковбаси та ковбасні вироби розроблено близько 
1000 ТУ У, на м’ясні консерви — 200, м’ясні напів-
фабрикати — понад 300, пельмені — 160, ікру лосо-
севих — 50. Така ж картина і з молочними продук-
тами: на сири тверді — 365, кефіри, йогурти, масло 
вершкове, сметану — по 40—60 ТУ У, молоко — по-
над 120; ГСТУ і СОУ на рибу і рибопродукти — 101, 
на продукти переробляння зерна, молока, м’яса — 
27—31 та інші. Чи не занадто великий асортимент 
«оригінальної» продукції?

Тому не дивно, що в ковбасах вже досить склад-
но знайти м’ясо, у вершковому маслі, сметані — 
молочний жир та в іншій продукції — натураль-
ні компоненти. Виникає питання, чи не настав час 

Таблиця 3. Гармонізація міждержавних стандартів (ГОСТ), чинних в Україні, з міжнародними [2]

Назва продукції

Продукція Методи контролю Інші стандарти
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М’ясо 
і м’ясопродукти

64 — — 47 5 10,6 11 — — 4,1

Молоко 
і молокопродукти

20 — - 45 2 4,4 7 — — 2,8

Риба і рибопродукти 108 — — 18 — — 6 — — —

Овочі та продукти 
їх переробляння

61 — — 47 1 2,1 15 9 60,0 8,3

Фрукти і продукти 
їх переробляння

48 — — 45 1 2,3 15 2 13,3 2,8

Зерно 
і зернопродукти

93 — — 99 23 23,2 7 1 14,3 12,1

Усього: 389 — — 301 32 10,6 61 12 19,7 5,8

Таблиця 4. Кількість ТУУ, галузевих стандартів та стандартів 

організацій [2, 4]

Назва продукції ТУУ ГСТУ і СОУ

Зернові, бобові та продукти 
їх переробляння

1637 27

Фрукти та продукти 
їх переробляння 

433 21

Овочі та продукти 
їх переробляння

740 10

Молоко та молочні продукти 1209 31

М’ясо та м’ясні продукти 1992 31

Риба та продукти 
її переробляння

455 101

Прянощі, приправи 
та харчові добавки

— 15

Усього: 6582 236
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Центральному органу виконавчої влади у сфері 
стандартизації звернути на це увагу?

У табл. 5 розглянуто нормативну базу міжнарод-
них та європейських стандартів.

Як бачимо, стандарти на продукцію складають 
14 % від загальної кількості стандартів ІSO і 17,2 % 
від загальної кількості стандартів EN. Стандарти 
ISO — це переважно стандарти на прянощі, припра-
ви та харчові добавки, а стандарти EN — на м’ясо та 
м’ясні вироби і на матеріали в контакті з харчовими 
продуктами. Основна кількість стандартів як ІSO, так 
і EN на методи контролю показників якості і безпе-
ки відповідно 69,7 і 68,3 % від загальної кількості 
стандартів у цих організаціях.

Крім стандартів ISO та EN вивчено також норма-
тивну базу Комісії Кодекс Аліментаріус (САС) [7]. 
Кодекс Аліментаріус, що означає латинською мовою 
«Законодавство про харчові продукти» або «Звід 
правил і норм на харчові продукти», — це збірник 
на міжнародному рівні схвалених стандартів на хар-
чові продукти, спрямованих на захист здоров’я спо-
живачів і гарантування чесної практики в торгівлі. 
Кодекс Аліментаріус містить стандарти на всі осно-
вні види харчових продуктів та напівфабрикатів, 
призначених для постачання споживачу.

Стандарти та інші НД САС є рекомендованими 
Продовольчою і сільськогосподарською організацією 
ООН (ФАО) та Всесвітньою організацією охорони 
здоров'я ООН (ВООЗ) для урядів держав і є цінними 
саме з цього погляду, але вони набувають чинності 
в країні тільки після їх гармонізації.

У стандартах САС встановлено вимоги до безпеч-
ності продукції, гігієнічні та санітарні вимоги до 
підприємств харчової промисловості, встановлено 
максимально допустимі рівні (МДР) показників без-
пеки, зокрема пестицидів, гормональних препара-
тів та інших лікувальних засобів у продукції, мето-
ди контролю, вимоги до продукції (свіжі овочі, фрук-
ти, молоко, м’ясо, приправи, харчові добавки тощо). 
У САС велика кількість настанов (55), щодо пакуван-
ня, маркування, заморожування продукції, вимог що-
до органічної продукції тощо. Є також настанови 
щодо оцінювання ризиків у харчових продуктах та 
розробляння елементів аналізу небезпечних чинни-
ків відповідно до Концепції НАССР (Hazard Analysis 
and Сritical Control Point — система аналізу ризиків 
і контролю критичних точок).

Усього на розглянуті види продукції САС розроб-
лено 301 НД. САС оперативно реагує на актуальні 
питання виробництва якісної та безпечної харчової 

Таблиця 5. Міжнародна та європейська нормативна база у сферi сільськогосподарської й харчової продукції [5, 6]

Назва продукції

Продукція Методи контролю Інші об’єкти Загальна 
кількість 

стандартів, 
ISO/EN

ISO EN ISO EN ISO EN

Технологічні процеси 1 — 4 1 7 4 12/5

Харчові продукти, взагалі — — 1 14 1 — 2/14

Загальні методи контролю — — 14 60 — — 14/60

Зернові, бобові та продукти 
переробляння

3 — 47 — 7 — 57/—

Фрукти, овочі, взагалі 2 — 41 — 5 — 48/—

Фрукти, продукти переробляння 6 — 2 15 33 — 41/15

Овочі, продукти переробляння — — 2 15 24 — 26/15

Молоко, молочні продукти — — 168 81 2 — 170/81

М’ясо, м’ясні продукти — 40 19 16 — — 19/56

Прянощі, приправи, харчові 
добавки

42 10 27 10 2 4 71/24

Продукти дитячого харчування — — — 2 — — —/2

Сенсорний (органолептичний) 
аналіз

— — 28 4 3 3 31/7

Матеріали в контакті з харчовими 
продуктами

8 23 8 73 — 1 16/97

Устатковання та установки для 
харчової промисловості

12 — 3 — — 50 15/50

Усього: 74 73 364 291 84 62 522/426
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продукції широкого асортименту. Відповідно до 
Угоди про технічні бар’єри в торгівлі стандарти САС 
є визнаними Світовою організацією торгівлі (СОТ).

На жаль, в Україні стандарти САС лише почина-
ють гармонізовувати, усього 3 стандарти набули 
чинності.

Останнім часом з’явились гармонізовані стандар-
ти Європейської Економічної Комісії ООН (ЄЕК ООН) 
[8]. Раніше ЄЕК ООН, співпрацюючи з ISO, IEC, CEN, 
CENELEC та іншими міжнародними організаціями, 
основну увагу приділяла визначенню пріоритетних 
напрямків у стандартизації та рекомендувала їх уря-
дам країн-членів ЄЕК ООН, а уряди відповідно спря-
мовували роботу національних органів зі стандарти-
зації на вирішення пріоритетних завдань. На сьогод-
ні ЄЕК ООН розробляє стандарти, їх поки що невели-
ка кількість — всього 101 стандарт, у т. ч. на ово-
чі, фрукти — 80, м’ясо і яйця — 13, свіжі квіти — 8.

У стандартах ЄЕК ООН встановлено вимоги, 
в основному, на продукцію, яка швидко псується, 
на необроблену продукцію, яка використовується як 
сировина. У стандартах ЄЕК ООН встановлено міні-
мальні специфікації якості, які гарантують якість для 
споживачів. До 30 % стандартів ЄЕК ООН в Україні 
вже впроваджено, це стандарти на м’ясо, фрукти та 
овочі.

Існує ціла низка вузькоспеціалізованих міжна-
родних організацій (щодо молока, зерна, олій, вино-
граду, органічного виробництва, захисту рослин то-
що), стандарти яких також представляють інтерес 
для фахівців.

Наприклад, Міжнародна конвенція із захис-
ту рослин (ІРРС) розробляє стандарти, настано-
ви і рекомендації для забезпечення міжнарод-
ної гармонізації фітосанітарних заходів з метою 
сприяння торгівлі та усунення використання не-
виправданих заходів, технічних бар’єрів у торгів-
лі. Основними об’єктами стандартів, настанов та 
рекомендацій цієї організації є: словник термінів 
щодо фітосанітарних заходів; методи визначен-
ня зараження рослин паразитами; настанови що-
до принципів карантину рослин при міжнародній 
торгівлі; аналізу ризиків зараження рослин пара-
зитами; видачі фітосанітарних сертифікатів; ім-
порт продукції тощо.

Основними напрямками роботи Міжнародного 
бюро епізоотій (ОІЕ) є: сприяння та захист міжна-
родної торгівлі шляхом гармонізації стандартів та 
регламентів щодо торгівлі тваринами та продукцією 
тваринного походження, публікації санітарних норм 
та правил торгівлі у даній сфері, забезпечення га-
рантування безпечності продуктів тваринного поход-
ження.

Метою діяльності Міжнародної федерації вироб-
ників фруктових соків (IFU) у сфері стандартизації 

є розробляння та упровадження стандартів на мето-
ди контролю соків та передового досвіду, необхід-
них для даного виробництва.

Міжнародна наукова і технологічна асоціація 
злаків (ІСС) також розробляє визнані на світовому 
рівні стандарти щодо відбирання проб зерна та про-
дуктів переробляння, методів випробування, упро-
вадження наукових та практичних досягнень у на-
прямку технологій вирощування зерна.

Міжнародна федерація виробників молока (IDF) 
опікується питаннями щодо гігієни і безпечнос-
ті молочних продуктів, розроблянням стандартів 
на продукцію, методи контролю і відбору проб, по-
живною цінністю, технологією виробництва даної 
продукції.

Міжнародна федерація руху за органічне сіль-
ське господарство (IFOAM) займається поширен-
ням інформації та сприянням упровадженню орга-
нічного сільського господарства в усіх країнах сві-
ту. Федерація розробила вперше «Базові стандар-
ти IFOAM», які широко визнано у світі та яким на-
дано статус міжнародних стандартів, вони мають ре-
комендаційний характер. Стандарти цієї організації 
використовуються у приватному секторі та покладе-
но в основу державного регулювання у різних краї-
нах та Директиві ЄС 2092/91 [9].

Усі наведені вище організації співпрацюють з ISO, 
CEN, CAC та іншими організаціями, і нерідко їх стан-
дарти стають міжнародними.

ВИСНОВКИ
1. Аналіз сучасного стану стандартизації різних 

видів сільськогосподарської та харчової продукції 
свідчить про те, що на зазначену продукцію чинни-
ми є велика кількість НД різного рівня, міждержав-
ні стандарти (ГОСТ) становлять 47,8 % від загальної 
кількості, а національні стандарти (ДСТУ) — 52,2 % 
від чинних стандартів.

2. Установлено, що особливо велика кількість 
на зазначену продукцію ТУ У, їх 6582, що в 3,4 ра-
зи більше, ніж чинних стандартів, враховуючи ГОСТ 
та СОУ.

3. Рівень гармонізації національних стандартів 
(ДСТУ) на методи контролю зі стандартами ISO та 
EN у середньому становить 72,6 %, що можна вва-
жати задовільним, бо саме вони є джерелом виник-
нення технічних бар’єрів у торгівлі. Гармонізація 
міждержавних стандартів (ГОСТ) становить лише 
5,8 %.

4. Аналіз стандартів САС, ЄЕК ООН та інших між-
народних (галузевих) організацій дає підставу ре-
комендувати вивчити вимоги цих стандартів, по-
рівнювати з національними та своєчасно визнача-
ти доцільність їх упровадження в Україні як націо-
нальних.
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1991 року щодо органічного виробництва сільсько-

господарської продукції та зазначення відповідно-

го посилання на сільськогосподарській продукції та 

харчових продуктах (зі змінами) // Official Journal L 
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У випадку критичної аварійної ситуації на ядер-
ному об’єкті важливо не лише якнайшвид-

ше відреагувати на неї, але й бути підготовле-
ним до такого реагування. У новому стандарті ISO 
11320:2011 «Безпека ядерна в критичній ситуа-
ції. Готовність до аварійних ситуацій і реагування» 
установлюються критерії для створення і впровад-
ження заходів, що дозволяють ефективно усува-
ти наслідки критичних інцидентів у галузі ядер-
ної енергетики, які можуть негативно впливати на 
здоров’я, безпеку і якість життя людини, завдава-
ти шкоди власності й навколишньому середовищу.

Програми безпеки передусім спрямовані на по-
передження критичних аварійних ситуацій у галу-
зі ядерної енергетики. Однак можливість таких ін-
цидентів існує, і вони можуть мати загрозливі для 
життя наслідки. На об’єктах, де за оцінками існує 
достатня ймовірність виникнення критичних інци-
дентів, необхідно попереднє планування, відпра-
цьовування запланованих дій з аварійного реагу-
вання і контроль готовності. Визначають дві окре-
мі фази:

 фазу підготовки до надзвичайних ситуацій, 
яка здійснюється безупинно;

 фазу реагування на надзвичайні ситуації, 
яка активізується лише у випадках, коли є свідчен-
ня того, що може відбутися або вже трапилася кри-
тична ситуація.

Керівник проекту ISO 11320:2011 Ніл Харріс 
і голова робочої групи Кальвін Хопер підкреслю-

ють: «На ядер-
них об’єктах без-
пека й підготов-
леність мають ви-
сокий пріоритет. 
У новому стандар-
ті ISO 11320:2011 
у с т а н о в л ю ю т ь -
ся критерії підго-
товки до надзви-
чайних ситуацій 
і реагування з ме-
тою мінімізації на-
слідків критичної 
ситуації у галу-
зі ядерної енерге-
тики».

ISO 11320:2011 застосовується до об’єктів з од-
нією або більше ядерними установками, які можуть 
містити значні кількості й концентрації речовини, 
що діляться. Область охоплення при впровадженні 
стандарту залежить від сумарного ризику виник-
нення критичної ситуації на установках об’єкта.

ISO 11320:2011 розроблений робочою групою 
WG 8 «Стандартизація розрахунків, процедур і пра-
вил забезпечення безпеки в критичній ситуації» 
підкомітету SC 5 «Технологія ядерного палива» тех-
нічного комітету ISO/TC 85 «Ядерна енергетика». 

За матеріалами сайту www.iso.org

НОВИНИ ISO

НОВИЙ СТАНДАРТ ISO НА ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ ГОТОВНОСТІ 
ДО АВАРІЙНИХ СИТУАЦІЙ НА ЯДЕРНИХ ОБ’ЄКТАХ




