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періодичністю заходу в порт, періодичністю проведен-
ня потенційно пожежонебезпечних операцій (бунке-
рування, навантаження небезпечного вантажу тощо).

ВИСНОВКИ І ПЕРСПЕКТИВА ПОДАЛЬШОЇ 
РОБОТИ ЗА ЗАЗНАЧЕНИМ НАПРЯМОМ
У статті сформовано методику гарантування на-

дійного функціонування цільового комплексу по-

жежогасіння, що складається зі ССП. Гарантування 
пожежної безпеки відбувається шляхом ймовір-
нісних оцінок надійності систем та їх компонен-
тів, схвалених РУ для гасіння конкретних класів по-
жеж. Наведено алгоритм розрахунку. Перспективою 
у цьому напрямі досліджень є розробляння типових 
схем для гарантування пожежогасіння різних класів 
РОВТ.

Доступ до безпечної та поживної їжі має 
важливе значення. М’ясо, риба, молочні 

продукти, яйця, молюски тощо містять значні мікро-
бні флори, і це може вплинути на наше здоров’я. 
Тому важливо ідентифікувати мікроорганізми для 
убезпечення харчових продуктів, адже неконтро-
льовані мікробні флори можуть впливати на якість 
їжі та термін її  придатності. Якщо ви є виробни-
ком або користувачем мікробіологічних методів ви-
пробування, то ви хочете переконатися, що ваші 
методи повністю протестовані, перевірені та при-
датні для використання. ISO 16140:2003 для переві-
рення альтернативних (власних) мікробіологічних 
методів щойно переглянуто. 

Наразі опубліковано дві частини 
серії ISO 16140
ISO 16140-1:2016 «Мікробіологія харчового лан-

цюга. Метод перевірення. Частина 1. Словник»  
містить термінологію, яку використовують  
у мікробному тестуванні, тоді як ISO 16140-2:2016 
«Мікробіологія харчового ланцюга. Метод перевір-
ки. Частина 2. Протокол для валідації альтерна-
тивних (власних) методів проти еталонного ме-
тоду» присвячений перевіренню власних мікробі-
ологічних методів. Стандарти розроблено на допо-
могу лабораторіям щодо тестування харчових про-
дуктів та кормів, виробникам тест-систем, компе-
тентним органам, а також бізнес-операторам у ре-
алізації мікробіологічних методів. ISO 16140-2 охо-
плює два етапи, метод порівнювального досліджен-

ня та метод  міжлабораторного дослідження, з окре-
мими протоколами для перевірення якісних і кіль-
кісних мікробіологічних методів.

Нове розуміння перевірення включено
Понад сто альтернативних методів підтвердже-

но на основі попередньої версії ISO 16140, стандарт 
оновлено, щоб надати нові ідеї щодо валідації мі-
кробіологічних методів і досвіду проведення пере-
вірочних досліджень по всьому світу. Сьогодні є ве-
лика кількість альтернативних (в основному фірмо-
вих) методів, які використовують для оцінювання 
мікробіологічної якості сировини та готової харчо-
вої продукції й моніторингу мікробіологічного ста-
ну виробничих процесів. Розробники, кінцеві ко-
ристувачі й органи влади мають потребу в надій-
ному загальному протоколі для валідації таких аль-
тернативних методів. Ці дані можуть стати основою 
для сертифікації методу незалежною організацією.

Розроблення стандартів серії ISO 16140 
«Перевірка згідно з ISO 16140-2 призведе до ви-

щої надійності альтернативного результату методу 
тестування, і користувачі виграють від отриманих 
раніше і доступних мікробіологічних результатів ви-
пробування. Швидше за все, це буде сприяти підви-
щенню безпеки харчових продуктів», — пояснив Пол 
інт Вельд, керівник робочої групи 3 із методу  валі-
дації (ISO/TC 34/SC 9/WG 3, секретаріат якої веде NEN, 
член ISO від Нідерландів), який відповідає за роз-
роблення серії ISO 16140. Ще чотири нові частини 
ISO 16140 перебувають на стадії розроблення. 
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