
78 Â È Í Î Ã Ð À Ä À Ð Ñ Ò Â Î  È  Â È Í Î Ä Å Ë È Å .   Ñ Á Î Ð Í È Ê   Í À Ó Ч Í Û Õ  Ò Ð Ó Ä Î Â

Н.А.Шмигельская, м.н.с. отдела технологии вин, коньяков и вторичных продуктов 
Национальный институт винограда и вина «Магарач»

ÎÁ ÈÑÏÎËЬÇÎÂÀÍÈÈ ÊËÎÍÎÂ ÂÈÍÎÃÐÀÄÀ Â ÎÒÅЧÅÑÒÂÅÍÍÎÌ 
ÂÈÍÎÄÅËÈÈ

Рассматривается перспектива использования интродуцированных клонов сортов винограда, а так 
же подход к их изучению.

Ключевые слова: сорт,  клоновая селекция,  интродуция,  винопродукция.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ âî âñåì ìèðå áîëüøîå âíè-
ìàíèå â âèíîãðàäîâèíîäåëü÷åñêîé îòðàñëè óäåëÿåò-
ñÿ êëîíîâîé ñåëåêöèè, è èñïîëüçîâàíèþ åå ðåçóëü-
òàòîâ â âèíîäåëèè.

Цåëüþ êëîíîâîé ñåëåêöèè êëàññè÷åñêèõ, àáîðè-
ãåííûõ è íîâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà ÿâëÿåòñÿ â ïåð-
âóþ î÷åðåäü ñîõðàíåíèå ñîðòà âèíîãðàäà ïóòåì âû-
äåëåíèÿ êëîíà à òàêæå ïîâûøåíèå èõ õîçÿéñòâåí-
íûõ ïðèçíàêîâ, ÷òî âïîñëåäñòâèè îòðàæàåòñÿ íà 
êà÷åñòâå ïîëó÷àåìîé âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè.

Â íà÷àëå ïðîøëîãî ñòîëåòèÿ â Ãåðìàíèè áûëè 
íà÷àòû ðàáîòû ïî êëîíîâîé ñåëåêöèè ñîðòîâ Ðèñ-
ëèíã, Ñèëüâàíåð, Ïîðòóãèçåð, Òðàìèíåð. Â íàñòî-
ÿùåå âðåìÿ â ã. Òðèðå îðãàíèçîâàí ñïåöèàëüíûé 
öåíòð ïî êëîíîâîé ñåëåêöèè, ãäå çàðåãèñòðèðîâà-
íî áîëåå 300 êëîíîâ. Âûäåëåííûå êëîíû ïîëó÷èëè 
øèðîêîå ðàñïðîñòðàíåíèå â íîâûõ ïîñàäêàõ [2]. Âî 
Фðàíöèè ïî ïðèìåðó Ãåðìàíèè êëîíîâîé ñåëåêöèåé 
çàíèìàþòñÿ (ïÿòü èíñòèòóòîâ è îïûòíûõ ñòàíöèé, 
îòîáðàíî áîëåå äâóõ òûñÿ÷ êëîíîâ) [3]; â Áîëãàðèè 
(ðàçðàáîòàíû ñïåöèàëüíûå ïðîãðàììû ïîâûøåíèÿ 
óðîæàéíîñòè îñíîâíûõ ñîðòîâ) [4]; â Âåíãðèè (ñîç-
äàíà êîëëåêöèÿ êëîíîâûõ ïîäâîåâ) [5]; â Èñïàíèè 
(ðàáîòàåò 12 îðãàíèçàöèé, óäåëÿåòñÿ áîëüøîå âíè-
ìàíèå ñàíèòàðíîé ÷èñòîòå êëîíîâ) [6].

Â Óêðàèíå êëîíîâîé ñåëåêöèåé çàíèìàþòñÿ  
ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» è ÈÂèÂ èì. Â.Å.Òàèðîâà. Â 
«Ìàãàðà÷å» ïðîâîäÿòñÿ èññëåäîâàòåëüñêèå ðàáîòû 
ïî îòáîðó êëîíîâ àáîðèãåííûõ ñîðòîâ Êðûìà (Êî-
êóð, Òàøëû, Ñàðû Ïàíäàñ), åâðîïåéñêèõ òðàäèöèîí-
íûõ (Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, Ìóñêàò ðîçîâûé, Ìóñêàò 
÷åðíûé), âíóòðèâèäîâûõ (Áàñòàðäî ìàãàðà÷ñêèé) 
è ìåæâèäîâûõ ãèáðèäîâ (Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à), à 
òàêæå èíòðîäóöèðîâàííûõ êëàññè÷åñêèõ ñîðòîâ âè-
íîãðàäà (Шàðäîíå, Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, Ìåðëî, Óíüè 
áëàí è äð.). Íåêîòîðûå èç êëîíîâ óæå ââåäåíû â 
Ðååñòð ñîðòîâ ðàñòåíèé äëÿ ïðîìûøëåííîãî âîçäå-
ëûâàíèÿ â Óêðàèíå [2, 7].

Â ïîñëåäíèå ãîäû â Óêðàèíå ìíîãèå ïðåäïðèÿ-
òèÿ  ïðîâîäÿò ïîñàäêè âèíîãðàäíèêîâ ñàæåíöàìè 
êëîíîâ êëàññè÷åñêèõ áåëûõ è êðàñíûõ ñîðòîâ âè-
íîãðàäà, êîòîðûå â îñíîâíîì ýêñïîðòèðîâàíû èç 
Фðàíöèè, Èòàëèè, Ãåðìàíèè  è äð. ñòðàí. 

Îäíàêî íåîáõîäèìî îòìåòèòü, ÷òî âûáîð ïåð-
ñïåêòèâíûõ êëîíîâ ñ óëó÷øåííûìè ñâîéñòâàìè 
îñóùåñòâëÿåòñÿ â îñíîâíîì ïî àìïåëîãðàôè÷åñêî-
ìó îïèñàíèþ è îðãàíîëåïòè÷åñêîé õàðàêòåðèñòèêå 
ïðîäóêöèè â ìåñòàõ ïðîèñõîæäåíèÿ è ðàñïðîñòðà-
íåíèÿ êëîíîâ, ãäå êëèìàòè÷åñêèå è ïî÷âåííûå óñëî-
âèÿ ÷àùå âñåãî çíà÷èòåëüíî îòëè÷àþòñÿ îò ìåñò èõ 
äàëüíåéøåãî âûðàùèâàíèÿ. Ñîîòâåòñòâåííî, êóëü-
òèâèðóÿ â äðóãèõ óñëîâèÿõ âûäåëåííûå êëîíû ìî-
ãóò èçìåíèòü ñâîè ñâîéñòâà êàê ïîëîæèòåëüíî, òàê 
è îòðèöàòåëüíî.

Îá èçìåí÷èâîñòè ñîðòîâ â çàâèñèìîñòè îò óñëî-
âèé ïðîèçðàñòàíèÿ è èõ âëèÿíèÿ íà êà÷åñòâî ïîëó-
÷àåìîé ïðîäóêöèè èçâåñòíî èç çíàìåíèòîé öèòàòû 
ðóññêîãî âèíîäåëà Ë.Ñ.Ãîëèöûíà: «Âèíî åñòü ïðî-
äóêò ñîðòà è ìåñòíîñòè». Íå ñëó÷àéíî ñîðò âèíî-
ãðàäà ñòîèò íà ïåðâîì ìåñòå. Äàííîå âûñêàçûâà-
íèå ïîäòâåðæäàåòñÿ ïîñëåäíèìè èññëåäîâàíèÿìè 
àìåðèêàíñêèõ ó÷åíûõ î òîì, ÷òî â êà÷åñòâå âèíà 
75% çàíèìàåò ïðàâèëüíî ïîäîáðàííûé ñîðòîâîé 
êëîí [8]. Èñïîëüçóÿ ïîòåíöèàë ñîðòà âîçìîæíî ïî-
ëó÷èòü âûñîêîêà÷åñòâåííóþ, êîíêóðåíòîñïîñîá-
íóþ ïðîäóêöèþ.

Â ñâÿçè ñ ýòèì èíñòèòóòîì «Ìàãàðà÷» ïðîâî-
äÿòñÿ èññëåäîâàíèÿ ïî èçó÷åíèþ èíòðîäóöèðîâàí-
íûõ êëîíîâ è âûäåëåíèþ íàèáîëåå ïåðñïåêòèâíûõ 
â ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèõ óñëîâèÿõ Кðûìà [9-12]. 

Объектами исследований ÿâëÿþòñÿ ñåðòè-
ôèöèðîâàííûå áåçâèðóñíûå êëîíû, ââåçåííûå èç 
Фðàíöèè è ïðîèçðàñòàþùèå íà ìàòî÷íîì âèíî-
ãðàäíèêå (86 ãà) ÃÏ «Ñèìôåðîïîëüñêèé âèíçàâîä»: 
Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, Ìåðëî, Кàáåðíå ôðàí, Ñèðà è äð.

Методы исследований. Фèçèêî-õèìè÷åñêèå 
ïîêàçàòåëè îïðåäåëÿëè ïî ñòàíäàðòèçèðîâàííû-
ìè è ïðèíÿòûìè â âèíîäåëèè ìåòîäàìè àíàëèçà, à 
òàê æå ïî ìåòîäèêàì, ðàçðàáîòàííûì â èíñòèòóòå 
«Ìàãàðà÷». Èññëåäîâàíèÿ ïðîâîäèëè â òå÷åíèå ÷å-
òûðåõ ëåò (2009-2012 ãã.) â óñëîâèÿõ ìèêðîâèíî-
äåëèÿ ÀФ «Ìàãàðà÷» â òðåõ ïàðàëëåëüíûõ ïîñëå-
äîâàòåëüíîñòÿõ, îáðàáîòêó äàííûõ – ìåòîäàìè ìà-
òåìàòè÷åñêîé ñòàòèñòèêè.

Результаты и обсуждения. Дëÿ äàëüíåéøåé 
ðåêîìåíäàöèè êëîíîâ ïî íàïðàâëåíèþ èõ èñïîëüçî-
âàíèÿ íàìè ðàçðàáîòàí àëãîðèòì «Îöåíêà êëîíîâ 
ñîðòîâ âèíîãðàäà ñ öåëüþ èñïîëüçîâàíèÿ èõ â âè-
íîäåëèè» (ðèñ.1), êîòîðûé ïðåäóñìàòðèâàåò ñëåäó-
þùèå  ýòàïû:

- èçó÷åíèå ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèõ óñëîâèé; 
- âûáîð ñîðòà è åãî êëîíîâ äëÿ êóëüòèâèðîâà-

íèÿ è èõ èññëåäîâàíèå;
- èçó÷åíèå âëèÿíèÿ òåõíîëîãèè ïðîèçâîäñòâà 

íà êà÷åñòâî ïîëó÷àåìûõ âèíîìàòåðèàëîâ èç èññëå-
äóåìûõ êëîíîâ;

- ðàçðàáîòêà ðåêîìåíäàöèé ïî íàïðàâëåíèþ èñ-
ïîëüçîâàíèÿ ïåðñïåêòèâíûõ êëîíîâ.

Íà÷àëüíûì ýòàïîì ðàáîòû áûëà îöåíêà 
ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèõ óñëîâèé âûáðàííîãî ïîä 
çàêëàäêó ñàæåíöåâ ó÷àñòêà, êîòîðûé õàðàêòåðèçî-
âàëñÿ òèïè÷íûì äëÿ ïðåäãîðèé Êðûìà óâàëèñòî-
áóãðèñòî-áàëî÷íûì ðåëüåôîì. Ïðîâåäåí  äåòàëüíûé 
àíàëèç ñîäåðæàíèÿ â ñëîå ïî÷âû äî 150 ñì ðÿäà 
æèçíåííî âàæíûõ ìàêðî- è â îñîáåííîñòè ìèêðîý-
ëåìåíòîâ: êàëüöèÿ, ìàãíèÿ, ìàðãàíöà, ìåäè, öèíêà, 
áîðà [9, 10]. Èçó÷åíû  ìåòåîäàííûå ïî Ñèìôåðî-
ïîëüñêîìó ðàéîíó î ñðåäíåé ñóììå àêòèâíûõ òåì-
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ïåðàòóð, êîëè÷åñòâó âûïàâøèõ îñàäêîâ, âåëè÷èíå 
âåãåòàöèîííîãî ïåðèîäà, è ìèíèìóìå òåìïåðàòóð ñ 
2000 ïî 2011 ãã.  è ïðåäñòàâëåíû â òàáë. 1.

Ïî ðåçóëüòàòàì èññëåäîâàíèé èçó÷àåìûé ó÷à-
ñòîê ïî классификации Ф.Ф. Давитая [13] ÿâëÿåòñÿ 
ïðèãîäíûì äëÿ êóëüòèâèðîâàíèÿ âèíîãðàäà è ïðî-
èçâîäñòâà øàìïàíñêèõ è ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ.

Âòîðûì ýòàïîì èññëåäîâàíèé - îöåíèâàëñÿ ìåõà-
íè÷åñêèé ñîñòàâ êàæäîãî èñïûòóåìîãî êëîíà ñîðòà 
âèíîãðàäà (òàáë. 2) [12]. Íåïîñðåäñòâåííûì âçâå-
øèâàíèåì îïðåäåëÿëèñü: ìàññà ãðîçäè, ÿãîä, ãðåá-
íåé, êîæèöû, ñåìÿí è ïîäñ÷èòûâàëîñü èõ ïðîöåíò-
íîå ñîäåðæàíèå â ãðîçäè. Íà îñíîâàíèè ïîëó÷åííûõ 
äàííûõ ïðîâîäèëñÿ ðàñ÷åò îñòàëüíûõ ïîêàçàòåëåé: 

- òâåðäîãî îñòàòêà, 
- ñòðîåíèÿ (îòíîøåíèå ìàññû ÿãîä ê ìàññå ãðåá-

íåé), 
- ÿãîäíîãî (÷èñëî ÿãîä íà 100 ã ãðîçäè),
- ñòðóêòóðíîãî (îòíîøåíèå ìàññû ìÿêîòè ê ìàñ-

ñå òâåðäîãî îñòàòêà).
Ïðè ïîìîùè êëàñòåðíîãî àíàëèçà ïðîâåäåíà 

ãðóïïèðîâêà èññëåäóåìûõ êëîíîâ ïî 15 ïîêàçàòå-
ëÿì (ðèñ. 2-4). Ðåçóëüòàòû àíàëèçà ïîêàçûâàþò, 
÷òî èçó÷àåìûå êëîíû ïðàêòè÷åñêè íå îòëè÷àþòñÿ 
îò êîíòðîëüíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà, îäíàêî âìåñòå ñ 
òåì ìåæäó ñîáîé îáъåäèíÿþòñÿ ïîïàðíî è â ãðóï-
ïû, ÷òî äàåò îñíîâàíèå ïðåäïîëàãàòü î èíäèâèäó-
àëüíîñòè äàííûõ êëîíîâ.

Дàëåå èçó÷àëèñü ôèçèêî-õèìè÷åñêèå è òåõíî-
ëîãè÷åñêèå õàðàêòåðèñòèêè êëîíîâ âèíîãðàäà, ñóñ-
ëà è âèíîìàòåðèàëîâ. 

Ïî îñíîâíûì ôèçèêî-õèìè÷åñêèì ïîêàçàòå-
ëÿì âèíîãðàä è âûðàáîòàííûå èç íåãî âèíîìàòå-
ðèàëû ñîîòâåòñòâîâàëè äåéñòâóþùåé íîðìàòèâ-
íîé äîêóìåíòàöèè (ÄÑÒÓ 2366:2009 «Âèíîãðàä 
ñâ³æèé òåõí³÷íèé. Òåõí³÷í³ óìîâè», ДÑÒÓ 4805:2007 
Âèíîìàòåð³àëè îáðîáëåí³. Òåõí³÷í³ óìîâè). 

Èçó÷åí òåõíîëîãè÷åñêèé çàïàñ ôåíîëüíûõ è 
êðàñÿùèõ âåùåñòâ â âèíîãðàäå, èõ èñõîäíîå ñîäåð-
æàíèå â ñóñëå è ìàöåðèðóþùàÿ ñïîñîáíîñòü ñóñëà 
(íàñòàèâàíèå ìåçãè â òå÷åíèå 4 ÷àñîâ). Òåõíîëîãè-
÷åñêèé çàïàñ ôåíîëüíûõ è 
êðàñÿùèõ âåùåñòâ â èññëå-
äóåìûõ êëîíàõ  íàõîäèëñÿ 
â ïðåäåëàõ 2000-3800 ìã/
äì3 è 560-970 ìã/äì3 ñî-
îòâåòñòâåííî. Ñëåäóåò îò-
ìåòèòü, ÷òî äàííûå  ïîêà-
çàòåëè â êëîíàõ â ñðåä-
íåì âûøå, ÷åì â êîí-
òðîëüíûõ ñîðòàõ âèíîãðà-
äà (íà 7-28% ôåíîëüíûõ  
è 5-30% êðàñÿùèõ âå-
ùåñòâ). Ïîëó÷åííûå äèà-
ïàçîíû çíà÷åíèé òåõíîëî-
ãè÷åñêîãî çàïàñà ôåíîëü-
íûõ è êðàñÿùèõ âåùåñòâ 
äëÿ èçó÷àåìûõ ñîðòîâ ñî-
îòâåòñòâóþò ðåçóëüòàòàì 
èññëåäîâàíèé ïðîôåññîðà 
Ã.Ã.Âàëóéêî [14]. 

Ïðè ïåðåðàáîòêè âèíî-
ãðàäà «ïî-áåëîìó» â ñóñëî 
ïåðåõîäèò îò 11 äî 22%  
ñóììû ôåíîëüíûõ ñîåäè-
íåíèé îò òåõíîëîãè÷åñêî-

Таблица 1
Метеоусловия Симферопольского района

№ п/п Наименование Среднее   
значение

1 Количество осадков за год, мм 400

2 Сумма активных температур за вегетаци-
онный период, oС 3308

3 Величина вегетационного периода, дни 184

4 Среднемноголетний минимум, oС -20,0

Таблица 2
Предельные значения механического состава клонов винограда

№ 
п/п Показатели

Наименование сорт/клон
Каберне-
Совиньон Каберне фран Мерло Сира

min max min max min max min max
1. Масса грозди, г 71,5 80,1 84,9 90,0 60,0 90,9 141,8 155
2. Масса ягод в грозди, г 68,7 77,2 81,2 85,8 58,2 88,7 136,3 149,7
3. Масса гребней в грозди, г 2,8 3,7 3,7 4,2 1,8 4,2 5,3 5,5
4. Процент ягод в грозди 95,0 96,7 95,6 95,6 95,1 97,2 96,1 96,6
5. Процент гребней в грозди 3,3 5,0 4,4 4,7 2,3 4,9 3,4 3,9
6. Масса 100 ягод, г 80,5 104,7 103,5 112,0 81,5 121,3 146,3 148,5
7. Масса кожицы в 100 г ягод, г 6,0 8,6 6,6 6,6 6,4 8,7 5,4 5,8
8. Масса семян в 100 г ягод, г 4,2 6,7 6,4 7,7 5,1 8,1 4,7 5,3
9. Процент кожицы в грозди 5,7 8,1 6,1 6,3 7,8 8,5 5,2 5,5

10. процент семян в грозди 4,0 6,5 6,3 7,3 4,9 7,8 4,5 5,1
11. Твердый остаток, % 14,1 18,8 17,1 18,0 16,4 19,3 13,7 13,9
12. Мякоть, % 81,2 85,9 82,0 82,9 80,7 83,6 86,1 86,3
13. Показатель строения 19,2 29,0 20,3 21,9 19,4 41,9 24,8 28,2
14. Показатель ягодный 92,4 118,9 85,1 92,4 85,9 118,5 65 65,7
15. Показатель структурный 4,3 6,0 4,4 4,6 4 5 6,1 7,1
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Рис.1. Алгоритм «Оценка клонов сортов винограда  
с целью использования их в виноделии»
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ãî çàïàñà ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â çàâèñèìîñòè îò êëî-
íîâ ñîðòà âèíîãðàäà; à êðàñÿùèõ âåùåñòâ äî 8%. 
Ïîñëå 4-÷àñîâîãî íàñòàèâàíèÿ ìåçãè â ñóñëî ýêñ-
òðàãèðóåòñÿ îò 16 äî 24% ôåíîëüíûõ âåùåñòâ îò 
òåõíîëîãè÷åñêîãî çàïàñà êîìïîíåíòîâ â âèíîãðàäå, 
à êðàñÿùèõ âåùåñòâ äî 12%. Ïîëó÷åííûå ðåçóëü-
òàòû äàþò âîçìîæíîñòü èñïîëüçîâàòü îñîáåííîñòè 
êàæäîãî êëîíà ïðè óñòàíîâëåíèè âðåìåíè êîíòàê-
òà ñóñëà ñ ìåçãîé è âûáîðå òåõíîëîãèè âûðàáîòêè 
âèíîìàòåðèàëîâ ïî èíäèâèäóàëüíîìó íàïðàâëåíèþ 
èõ èñïîëüçîâàíèÿ.

Íåîáõîäèìî îòìåòèòü, ÷òî íà äàííîì ýòàïå èñ-
ñëåäîâàíèé  èñêëþ÷åíû íåêîòîðûå êëîíû Кàáåðíå 
ôðàí (№ 1, 2, 4, 5, 6, 7). Íåâîçìîæíîñòü ïðîâåäå-
íèÿ äàëüíåéøèõ îïûòîâ è èñïîëüçîâàíèÿ óêàçàííûõ 
êëîíîâ îáóñëîâèëè íèçêèå õîçÿéñòâåííûå è òåõíî-
ëîãè÷åñêèå ïðèçíàêè (íåâûñîêàÿ óðîæàéíîñòü, ãî-
ðîøàùèåñÿ ÿãîäû, ìàëîå ñàõàðîíàêîïëåíèå, âûñî-
êàÿ òèòðóåìàÿ êèñëîòíîñòü, íèçêàÿ ìàöåðèðóþùàÿ 
ñïîñîáíîñòü ôåíîëüíûõ è êðàñÿùèõ âåùåñòâ ïðè 
íàñòàèâàíèè ìåçãè è äð.). 

Íà êîíå÷íîì ýòàïå èññëåäîâàíèé èçó÷àëè âëèÿ-
íèå òåõíîëîãèè íà êà÷åñòâåííûå ïîêàçàòåëè âèíîìà-
òåðèàëîâ: êëàññè÷åñêàÿ òåõíîëîãèÿ, áðîæåíèå ïîä 
èçáûòî÷íûì äàâëåíèåì ÑÎ

2
 ìåçãè è öåëûõ ãðîçäåé 

âèíîãðàäà (ìåòîä Фëàíçè). Óñòàíîâëåíî, ÷òî ïðè-
ìåíåíèå óãëåêèñëîòíîé ìàöåðàöèè êàê äðîáëåíî-
ãî, òàê è öåëîãî âèíîãðàäà  îáåñïå÷èâàåò óâåëè÷å-
íèå íàêîïëåíèÿ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ, â 
òîì ÷èñëå: (+)D-êàòåõèí, (-)-ýïèêàòåõèí, êàôòàðî-
âàÿ, êàóòàðîâàÿ è ãàëëîâàÿ êèñëîòû è äð., ÷òî îáó-
ñëàâëèâàåò ïîâûøåííóþ áèîëîãè÷åñêóþ öåííîñòü 
âèíîìàòåðèàëîâ.

Ïî îðãàíîëåïòè÷åñêîé îöåíêå âèíîìàòåðèàëû èç 
êëîíîâ  êðàñíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà îáëàäàëè ñëîæ-
íûì àðîìàòîì è ïîëíûì ãàðìîíè÷íûì âêóñîì ñ âû-
ðàæåííûìè ñîðòîâûìè îñîáåííîñòÿìè  è ñîîòâåò-
ñòâóþùèìè äåãóñòàöèîííûìè îöåíêàìè íà óðîâíå 
7,7-8,0 áàëëîâ. 

Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåííûõ èññëåäîâàíèé ïî 
ïðåäëàãàåìîìó àëãîðèòìó óñòàíîâëåíî:

- ñîîòâåòñòâèå èçó÷àåìûõ êëîíîâ èõ àìïåëîãðà-
ôè÷åñêèì êîíòðîëüíûì ñîðòàì âèíîãðàäà;

- ïðîâåäåíà ñðàâíèòåëüíàÿ òåõíîëîãè÷åñêàÿ 
îöåíêà ìåæäó êëîíàìè îäíîãî ñîðòà;

- èñêëþ÷åíû êëîíû, èìåþùèå íèçêèå õîçÿé-
ñòâåííûå è òåõíîëîãè÷åñêèå ñâîéñòâà;

- èçó÷åíî âëèÿíèå ðàçëè÷íûõ òåõíîëîãèè ïåðå-
ðàáîòêè íà êà÷åñòâî âèíîìàòåðèàëîâ;

- âûäåëåíû êëîíû äëÿ ïðîèçâîäñòâà ñòîëîâûõ 
âèíîìàòåðèàëîâ.

Âûøåóêàçàííûì ïîäòâåðæäàåòñÿ ýôôåêòèâíîñòü 
ïðèìåíåíèÿ âñåñòîðîííèõ èññëåäîâàíèé ïî îöåíêå 
êëîíîâ ñîðòîâ âèíîãðàäà ñ ïîñëåäóþùèì âûäåëå-
íèåì ëó÷øèõ êëîíîâ. 
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