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В настоящее время во всем мире большое вни-
мание в виноградовинодельческой отрасли уделяет-
ся клоновой селекции, и использованию ее резуль-
татов в виноделии.

Целью клоновой селекции классических, абори-
генных и новых сортов винограда является в пер-
вую очередь сохранение сорта винограда путем вы-
деления клона а также повышение их хозяйствен-
ных признаков, что впоследствии отражается на 
качестве получаемой винодельческой продукции.

В начале прошлого столетия в Германии были 
начаты работы по клоновой селекции сортов Рис-
линг, Сильванер, Португизер, Траминер. В насто-
ящее время в г. Трире организован специальный 
центр по клоновой селекции, где зарегистрирова-
но более 300 клонов. Выделенные клоны получили 
широкое распространение в новых посадках [2]. Во 
Франции по примеру Германии клоновой селекцией 
занимаются (пять институтов и опытных станций, 
отобрано более двух тысяч клонов) [3]; в Болгарии 
(разработаны специальные программы повышения 
урожайности основных сортов) [4]; в Венгрии (соз-
дана коллекция клоновых подвоев) [5]; в Испании 
(работает 12 организаций, уделяется большое вни-
мание санитарной чистоте клонов) [6].

В Украине клоновой селекцией занимаются  
НИВиВ «Магарач» и ИВиВ им. В.Е.Таирова. В 
«Магараче» проводятся исследовательские работы 
по отбору клонов аборигенных сортов Крыма (Ко-
кур, Ташлы, Сары Пандас), европейских традицион-
ных (Каберне-Совиньон, Мускат розовый, Мускат 
черный), внутривидовых (Бастардо магарачский) 
и межвидовых гибридов (Цитронный Магарача), а 
также интродуцированных классических сортов ви-
нограда (Шардоне, Каберне-Совиньон, Мерло, Уньи 
блан и др.). Некоторые из клонов уже введены в 
Реестр сортов растений для промышленного возде-
лывания в Украине [2, 7].

В последние годы в Украине многие предприя-
тия  проводят посадки виноградников саженцами 
клонов классических белых и красных сортов ви-
нограда, которые в основном экспортированы из 
Франции, Италии, Германии  и др. стран. 

Однако необходимо отметить, что выбор пер-
спективных клонов с улучшенными свойствами 
осуществляется в основном по ампелографическо-
му описанию и органолептической характеристике 
продукции в местах происхождения и распростра-
нения клонов, где климатические и почвенные усло-
вия чаще всего значительно отличаются от мест их 
дальнейшего выращивания. Соответственно, куль-
тивируя в других условиях выделенные клоны мо-
гут изменить свои свойства как положительно, так 
и отрицательно.

Об изменчивости сортов в зависимости от усло-
вий произрастания и их влияния на качество полу-
чаемой продукции известно из знаменитой цитаты 
русского винодела Л.С.Голицына: «Вино есть про-
дукт сорта и местности». Не случайно сорт вино-
града стоит на первом месте. Данное высказыва-
ние подтверждается последними исследованиями 
американских ученых о том, что в качестве вина 
75% занимает правильно подобранный сортовой 
клон [8]. Используя потенциал сорта возможно по-
лучить высококачественную, конкурентоспособ-
ную продукцию.

В связи с этим институтом «Магарач» прово-
дятся исследования по изучению интродуцирован-
ных клонов и выделению наиболее перспективных 
в почвенно-климатических условиях Крыма [9-12]. 

Объектами исследований являются серти-
фицированные безвирусные клоны, ввезенные из 
Франции и произрастающие на маточном вино-
граднике (86 га) ГП «Симферопольский винзавод»: 
Каберне-Совиньон, Мерло, Каберне фран, Сира и др.

Методы исследований. Физико-химические 
показатели определяли по стандартизированны-
ми и принятыми в виноделии методами анализа, а 
так же по методикам, разработанным в институте 
«Магарач». Исследования проводили в течение че-
тырех лет (2009-2012 гг.) в условиях микровино-
делия АФ «Магарач» в трех параллельных после-
довательностях, обработку данных – методами ма-
тематической статистики.

Результаты и обсуждения. Для дальнейшей 
рекомендации клонов по направлению их использо-
вания нами разработан алгоритм «Оценка клонов 
сортов винограда с целью использования их в ви-
ноделии» (рис.1), который предусматривает следу-
ющие  этапы:

- изучение почвенно-климатических условий; 
- выбор сорта и его клонов для культивирова-

ния и их исследование;
- изучение влияния технологии производства 

на качество получаемых виноматериалов из иссле-
дуемых клонов;

- разработка рекомендаций по направлению ис-
пользования перспективных клонов.

Начальным этапом работы была оценка 
почвенно-климатических условий выбранного под 
закладку саженцев участка, который характеризо-
вался типичным для предгорий Крыма увалисто-
бугристо-балочным рельефом. Проведен  детальный 
анализ содержания в слое почвы до 150 см ряда 
жизненно важных макро- и в особенности микроэ-
лементов: кальция, магния, марганца, меди, цинка, 
бора [9, 10]. Изучены  метеоданные по Симферо-
польскому району о средней сумме активных тем-
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ператур, количеству выпавших осадков, величине 
вегетационного периода, и минимуме температур с 
2000 по 2011 гг.  и представлены в табл. 1.

По результатам исследований изучаемый уча-
сток по классификации Ф.Ф. Давитая [13] является 
пригодным для культивирования винограда и про-
изводства шампанских и столовых виноматериалов.

Вторым этапом исследований - оценивался меха-
нический состав каждого испытуемого клона сорта 
винограда (табл. 2) [12]. Непосредственным взве-
шиванием определялись: масса грозди, ягод, греб-
ней, кожицы, семян и подсчитывалось их процент-
ное содержание в грозди. На основании полученных 
данных проводился расчет остальных показателей: 

- твердого остатка, 
- строения (отношение массы ягод к массе греб-

ней), 
- ягодного (число ягод на 100 г грозди),
- структурного (отношение массы мякоти к мас-

се твердого остатка).
При помощи кластерного анализа проведена 

группировка исследуемых клонов по 15 показате-
лям (рис. 2-4). Результаты анализа показывают, 
что изучаемые клоны практически не отличаются 
от контрольных сортов винограда, однако вместе с 
тем между собой объединяются попарно и в груп-
пы, что дает основание предполагать о индивиду-
альности данных клонов.

Далее изучались физико-химические и техно-
логические характеристики клонов винограда, сус-
ла и виноматериалов. 

По основным физико-химическим показате-
лям виноград и выработанные из него виномате-
риалы соответствовали действующей норматив-
ной документации (ДСТУ 2366:2009 «Виноград 
свіжий технічний. Технічні умови», ДСТУ 4805:2007 
Виноматеріали оброблені. Технічні умови). 

Изучен технологический запас фенольных и 
красящих веществ в винограде, их исходное содер-
жание в сусле и мацерирующая способность сусла 
(настаивание мезги в течение 4 часов). Технологи-
ческий запас фенольных и 
красящих веществ в иссле-
дуемых клонах  находился 
в пределах 2000-3800 мг/
дм3 и 560-970 мг/дм3 со-
ответственно. Следует от-
метить, что данные  пока-
затели в клонах в сред-
нем выше, чем в кон-
трольных сортах виногра-
да (на 7-28% фенольных  
и 5-30% красящих ве-
ществ). Полученные диа-
пазоны значений техноло-
гического запаса феноль-
ных и красящих веществ 
для изучаемых сортов со-
ответствуют результатам 
исследований профессора 
Г.Г.Валуйко [14]. 

При переработки вино-
града «по-белому» в сусло 
переходит от 11 до 22%  
суммы фенольных соеди-
нений от технологическо-

Таблица 1
Метеоусловия Симферопольского района

№ п/п Наименование Среднее   
значение

1 Количество осадков за год, мм 400

2 Сумма активных температур за вегетаци-
онный период, oС 3308

3 Величина вегетационного периода, дни 184

4 Среднемноголетний минимум, oС -20,0

Таблица 2
Предельные значения механического состава клонов винограда

№ 
п/п Показатели

Наименование сорт/клон
Каберне-
Совиньон Каберне фран Мерло Сира

min max min max min max min max
1. Масса грозди, г 71,5 80,1 84,9 90,0 60,0 90,9 141,8 155
2. Масса ягод в грозди, г 68,7 77,2 81,2 85,8 58,2 88,7 136,3 149,7
3. Масса гребней в грозди, г 2,8 3,7 3,7 4,2 1,8 4,2 5,3 5,5
4. Процент ягод в грозди 95,0 96,7 95,6 95,6 95,1 97,2 96,1 96,6
5. Процент гребней в грозди 3,3 5,0 4,4 4,7 2,3 4,9 3,4 3,9
6. Масса 100 ягод, г 80,5 104,7 103,5 112,0 81,5 121,3 146,3 148,5
7. Масса кожицы в 100 г ягод, г 6,0 8,6 6,6 6,6 6,4 8,7 5,4 5,8
8. Масса семян в 100 г ягод, г 4,2 6,7 6,4 7,7 5,1 8,1 4,7 5,3
9. Процент кожицы в грозди 5,7 8,1 6,1 6,3 7,8 8,5 5,2 5,5

10. процент семян в грозди 4,0 6,5 6,3 7,3 4,9 7,8 4,5 5,1
11. Твердый остаток, % 14,1 18,8 17,1 18,0 16,4 19,3 13,7 13,9
12. Мякоть, % 81,2 85,9 82,0 82,9 80,7 83,6 86,1 86,3
13. Показатель строения 19,2 29,0 20,3 21,9 19,4 41,9 24,8 28,2
14. Показатель ягодный 92,4 118,9 85,1 92,4 85,9 118,5 65 65,7
15. Показатель структурный 4,3 6,0 4,4 4,6 4 5 6,1 7,1
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Рис.1. Алгоритм «Оценка клонов сортов винограда  
с целью использования их в виноделии»
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го запаса фенольных веществ в зависимости от кло-
нов сорта винограда; а красящих веществ до 8%. 
После 4-часового настаивания мезги в сусло экс-
трагируется от 16 до 24% фенольных веществ от 
технологического запаса компонентов в винограде, 
а красящих веществ до 12%. Полученные резуль-
таты дают возможность использовать особенности 
каждого клона при установлении времени контак-
та сусла с мезгой и выборе технологии выработки 
виноматериалов по индивидуальному направлению 
их использования.

Необходимо отметить, что на данном этапе ис-
следований  исключены некоторые клоны Каберне 
фран (№ 1, 2, 4, 5, 6, 7). Невозможность проведе-
ния дальнейших опытов и использования указанных 
клонов обусловили низкие хозяйственные и техно-
логические признаки (невысокая урожайность, го-
рошащиеся ягоды, малое сахаронакопление, высо-
кая титруемая кислотность, низкая мацерирующая 
способность фенольных и красящих веществ при 
настаивании мезги и др.). 

На конечном этапе исследований изучали влия-
ние технологии на качественные показатели винома-
териалов: классическая технология, брожение под 
избыточным давлением СО

2
 мезги и целых гроздей 

винограда (метод Фланзи). Установлено, что при-
менение углекислотной мацерации как дроблено-
го, так и целого винограда  обеспечивает увеличе-
ние накопления биологически активных веществ, в 
том числе: (+)D-катехин, (-)-эпикатехин, кафтаро-
вая, каутаровая и галловая кислоты и др., что обу-
славливает повышенную биологическую ценность 
виноматериалов.

По органолептической оценке виноматериалы из 
клонов  красных сортов винограда обладали слож-
ным ароматом и полным гармоничным вкусом с вы-
раженными сортовыми особенностями  и соответ-
ствующими дегустационными оценками на уровне 
7,7-8,0 баллов. 

В результате проведенных исследований по 
предлагаемому алгоритму установлено:

- соответствие изучаемых клонов их ампелогра-
фическим контрольным сортам винограда;

- проведена сравнительная технологическая 
оценка между клонами одного сорта;

- исключены клоны, имеющие низкие хозяй-
ственные и технологические свойства;

- изучено влияние различных технологии пере-
работки на качество виноматериалов;

- выделены клоны для производства столовых 
виноматериалов.

Вышеуказанным подтверждается эффективность 
применения всесторонних исследований по оценке 
клонов сортов винограда с последующим выделе-
нием лучших клонов. 
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