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Ñîðò âèíîãðàäà Êàáåðíå-Ñîâèíüîí èñïîëüçó-
åòñÿ äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ øàìïàíñêèõ âèíîìàòåðè-
àëîâ, à òàêæå äëÿ âûñîêîêà÷åñòâåííûõ ñòîëîâûõ, 
êðåïëåíûõ è äåñåðòíûõ âèí [1]. Îòìå÷àåòñÿ, ÷òî 
âûõîä ñóñëà èç äàííîãî ñîðòà îòíîñèòåëüíî âûñî-
êèé. Ñîê ÿãîäû íå îêðàøåí, ïîýòîìó ïðè áûñòðîì 
ïðåññîâàíèè, íàïðèìåð, öåëûìè ãðîçäÿìè, ïîëó÷à-
þòñÿ ïî÷òè íåîêðàøåííûå øàìïàíñêèå âèíîìàòå-
ðèàëû ñ ëåãêîé ðîçîâèíêîé, êîòîðàÿ ïðè âûäåðæ-
êå óìåíüøàåòñÿ [2]. Шàìïàíñêèå âèíîìàòåðèàëû èç 
Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, ïðèãîòîâëåííûå ïî áåëîìó ñïî-
ñîáó, î÷åíü òîíêèå è äîáàâëåíèå èõ â êóïàæ äàæå 
â êîëè÷åñòâå 5% çíà÷èòåëüíî óëó÷øàåò êà÷åñòâî 
øàìïàíñêîãî.

Â îñíîâíîì æå, ýòîò ñîðò èñïîëüçóåòñÿ äëÿ ïðè-
ãîòîâëåíèÿ êðàñíûõ ñòîëîâûõ è äåñåðòíûõ âèí. Ýòè 
âèíà îòëè÷àåò èíòåíñèâíàÿ îêðàñêà, èìåþùàÿ õà-
ðàêòåðíûé òåìíî-ðóáèíîâûé ñ èñêðîé öâåò. Â ñîç-
äàíèè èíòåíñèâíîé îêðàñêè è ñïåöèôè÷åñêîãî áó-
êåòà (çàïàõ ïàñëёíà èëè ñàôüÿíà), õàðàêòåðíûõ äëÿ 
êðàñíûõ âèí, ïðèãîòàâëèâàåìûõ èç âèíîãðàäà ñîðòà 
Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, áîëüøóþ ðîëü èãðàþò âåùåñòâà, 
èçâëåêàåìûå èç êîæèöû âèíîãðàäà. 

Áëàãîäàðÿ ðàçëè÷íîìó õèìè÷åñêîìó ñîñòàâó 
ñîêà è êîæèöû âèíîãðàäà ïî ìàññîâîé êîíöåíòðà-
öèè ôåíîëüíûõ, â òîì ÷èñëå êðàñÿùèõ, âåùåñòâ è 
âàðüèðóÿ ðàçëè÷íûå òåõíîëîãè÷åñêèå ïðèёìû ïåðå-
ðàáîòêè âèíîãðàäà ñîðòà Кàáåðíå-Ñîâèíüîí ìîæíî 
ïîëó÷àòü ñòîëîâûå âèíà ðàçëè÷íûõ òèïîâ. 

Целью настоящей работы ÿâèëîñü èçó÷åíèå 
èçìåíåíèÿ ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé ñòîëî-
âûõ âèí, ïðèãîòîâëåííûõ ïî ðàçëè÷íûì òåõíîëî-
ãè÷åñêèì ñõåìàì.

Â îïûòàõ èñïîëüçîâàëè âèíîãðàä ñîðòà Êàáåðíå-
Ñîâèíüîí, âûðàùåííûé â Àëóøòèíñêîé äîëèíå Кðû-
ìà ñ êîíäèöèÿìè: ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ñàõàðîâ 
23 ã/100 ñì3, ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ òèòðóåìûõ 
êèñëîò 7,4 ã/äì3. Ïåðåðàáîòêó âèíîãðàäà è ïðè-
ãîòîâëåíèå âèíîìàòåðèàëîâ îñóùåñòâëÿëè â ïðî-
èçâîäñòâåííûõ óñëîâèÿõ âèíçàâîäà ÄÏ «Чåðíîìî-
ðüå». Ïåðåðàáîòêó âèíîãðàäà îñóùåñòâëÿëè íà ïî-
òî÷íîé ëèíèè, ñîñòîÿùåé èç ñîðòèðîâî÷íûõ ñòîëîâ 
äëÿ îòáîðà íåêà÷åñòâåííûõ ãðîçäåé è ÿãîä âèíîãðà-
äà TV-1SV800, ãðåáíåîòäåëèòåëÿ LUGANA 1R (Èòà-
ëèÿ) ñ âàëêîâîé äðîáèëêîé.

Çàçîð ìåæäó âàëêàìè âàëêîâîé äðîáèëêè âàðüè-
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ðîâàëè îò 4 äî 6 ìì.
Ïðèãîòîâëåíèå âèíîìàòåðèàëîâ îñó-

ùåñòâëÿëè ïî òðåì òåõíîëîãè÷åñêèì 
ñõåìàì:

1) ïåðåðàáîòêà âèíîãðàäà ïî áåëî-
ìó ñïîñîáó: ãðåáíåîòäåëåíèå, äðîáëå-
íèå ÿãîä âèíîãðàäà, îòäåëåíèå ñóñëà èç 
ìåçãè, áðîæåíèå ñóñëà â íåðæàâåþùèõ 
ðåçåðâóàðàõ ïðè òåìïåðàòóðå 18-20îÑ. 
Ïîñëå îêîí÷àíèÿ áðîæåíèÿ ïðîâîäèëè 
îòñòàèâàíèå âèíîìàòåðèàëîâ â òå÷åíèå 
28 ñóò. è ðîçëèâ ïî áî÷êàì.

2) ãðåáíåîòäåëåíèå, äðîáëåíèå ÿãîä 
âèíîãðàäà, íàñòàèâàíèå íà ìåçãå â òå÷å-
íèå 5 ÷, îòäåëåíèå ñóñëà èç ìåçãè, áðî-
æåíèå ñóñëà â íåðæàâåþùèõ ðåçåðâó-
àðàõ ïðè òåìïåðàòóðå 18-20îÑ. Ïîñëå 
îêîí÷àíèÿ áðîæåíèÿ ïðîâîäèëè îòñòà-
èâàíèå âèíîìàòåðèàëîâ â òå÷åíèå 28 
ñóò. è ðîçëèâ ïî áî÷êàì.

3) ãðåáíåîòäåëåíèå, äðîáëåíèå ÿãîä 
âèíîãðàäà, íàñòîé ìåçãè â òå÷åíèå 12 ÷, 
äàëåå íàãðåâàíèå äî 35-40îÑ ñ ïîñëåäó-
þùèì îõëàæäåíèåì â òå÷åíèå 18-24 ÷., 
áðîæåíèå îñóùåñòâëÿëè â óãëåêèñëîò-
íîé ñðåäå ñ ïåðåìåøèâàíèåì ïîãðóæåí-
íîé øàïêè êàæäûå 2,5 ÷., ñáðàæèâàíèå 
ìåçãè ïðîâîäèëè äî ìàññîâîé êîíöåí-
òðàöèè ñàõàðîâ â áðîäÿùåé ìàññå 4-5 
ã/ 100 ñì3 . Ïðåññîâàíèå ìåçãè è äîáðà-
æèâàíèå âèíîìàòåðèàëà îñóùåñòâëÿëè 
ïðè òåìïåðàòóðå 17-18îÑ. Îòñòàèâàíèå 
âèíîìàòåðèàëà îñóùåñòâëÿëè â òå÷å-
íèå 28 ñóò. è äàëåå - ðîçëèâ ïî áî÷êàì.

Ïðåññîâàíèå ìåçãè îñóùåñòâëÿ-
ëè íà ïíåâìàòè÷åñêîì ïðåññå SIPREM 
PA-20 (Èòàëèÿ). Îïðåäåëåíèå ôèçèêî-
õèìè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé âèíîìàòåðè-
àëîâ ïðîâîäèëè àòòåñòîâàííûìè è îá-
ùåïðèíÿòûìè â ýíîõèìèè ìåòîäàìè [3]. 
Ðåçóëüòàòû èññëåäîâàíèé ïðåäñòàâëå-
íû â òàáë. 

Àíàëèç ïîëó÷åííûõ äàííûõ ïîêà-
çûâàåò, ÷òî, èñïîëüçóÿ ðàçëè÷íûå òåõíîëîãè÷åñêèå 
ïðèåìû ïåðåðàáîòêè âèíîãðàäà ñîðòà Êàáåðíå-
Ñîâèíüîí, ìîæíî ìàññîâóþ êîíöåíòðàöèþ ôåíîëü-
íûõ âåùåñòâ â âèíîìàòåðèàëàõ ïîâûñèòü â 8 ðàç. 
Èíòåíñèâíîñòü îêðàñêè âèíîìàòåðèàëîâ, ïîëó÷åí-
íûõ ïî áåëîìó è êðàñíîìó ñïîñîáàì, ïîâûøàåòñÿ 
â 4,5 ðàç. Â ðåçóëüòàòå îðãàíîëåïòè÷åñêîé îöåíêè 
èññëåäóåìûõ âèíîìàòåðèàëîâ âûÿâëåíî õîðîøåå 
êà÷åñòâî ïîëó÷åííûõ îáðàçöîâ è ñîîòâåòñòâèå èõ 
äàííûì òèïàì âèí. 

Â õîäå ïðîâåäåííûõ èññëåäîâàíèé óñòàíîâëå-
íî òàêæå, ÷òî äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ êàê áåëûõ, òàê è 
êðàñíûõ ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ öåëåñîîáðàçíî 
èñïîëüçîâàòü äðîáèëêè âàëêîâîãî òèïà. Èõ èñïîëü-
çîâàíèå ïîçâîëÿåò âåñòè ïåðåðàáîòêó â ùàäÿùèõ ðå-
æèìàõ. Ïðè ïðèãîòîâëåíèè êðàñíûõ âèíîìàòåðèà-
ëîâ ïðèìåíåíèå äðîáèëîê öåíòðîáåæíîãî òèïà êðî-
ìå ïðîáëåì ñ îáîãàùåíèåì ïîëó÷àåìîãî ñóñëà çíà-
÷èòåëüíûì êîëè÷åñòâîì âçâåñåé ñïîñîáñòâóåò íå-
çíà÷èòåëüíîìó ïîâûøåíèþ êîíöåíòðàöèè ôåíîëü-
íûõ, â òîì ÷èñëå êðàñÿùèõ, âåùåñòâ. Â ðåçóëüòàòå 
èññëåäîâàíèé óñòàíîâëåíî, ÷òî âàðüèðóÿ òåõíîëî-

Таблица 
Физико-химические показатели виноматериалов  

из винограда Каберне-Совиньон

№
п.п. Наименование показателей

Способ приготовления виноматериала

по белому  
способу

по белому спосо-
бу с настаиванием 

на мезге 5 ч

по крас-
ному  

способу

1 Объемная доля этилового спир-
та, % 13,4 14,0 14,9

2 Массовая концентрация сахаров, 
г/100 см3 1,25 4,48 3,24

3 Массовая концентрация титруе-
мых кислот, г/дм3 6,0 5,9 6,2

4 Массовая концентрация летучих 
кислот, г/дм3 1,12 0,92 0,53

5 Массовая концентрация сернистой кислоты, мг/дм3

общей 104 152 143
свободной 8,0 6,4 20,5

6 Массовая концентрация фенольных веществ, мг/дм3:
общих 287 299 2254
полимерных форм 253 267 1255
мономерных форм 34 32 999
красящих веществ 7 12 357

7 Массовая концентрация экстракта 
общего, г/дм3 17,7 22,9 27,9

8 Массовая концентрация экстракта 
приведенного, г/дм3 16,5 18,4 23,7

9 Массовая концентрация, мг/дм3:
калия 612 811 1209
натрия 26 17 18
кальция 47 21 39
магния 91 89 99
меди 0,16 0,25 0,19
железа 0,18 0,19 0,68
цинка 0,42 0,40 0,47

10 Оптическая характеристика Д440 0,285 0,360 0,850

11 Оптическая характеристика Д540 0,220 0,280 1,440
12 Интенсивность окраски 0,505 0,64 2,29
13 Оттенок окраски 1,30 1,28 0,59
14 Относительная плотность d 0,9878 0,9890 0,9900

ãè÷åñêèå ïðèёìû ïåðåðàáîòêè âèíîãðàäà ýòîãî ñî-
ðòà âîçìîæíî ïîëó÷àòü âèíîìàòåðèàëû ñ ìàññîâîé 
êîíöåíòðàöèåé ôåíîëüíûõ âåùåñòâ, îòëè÷àþùåéñÿ 
âåñüìà çíà÷èòåëüíî (îò 287 äî 2254 ìã/äì3, ò.å. â 
8 ðàç), à êðàñÿùèõ âåùåñòâ îò 7 äî 357 ìã/äì3. Òà-
êèì îáðàçîì, âàðüèðóÿ òåõíîëîãè÷åñêèå ïðèёìû è 
ïðèìåíÿåìîå îáîðóäîâàíèå, ìîæíî ïðîèçâîäèòü èç 
âèíîãðàäà ñîðòà Кàáåðíå-Ñîâèíüîí ðàçëè÷íóþ âèíî-
ïðîäóêöèþ, â ÷àñòíîñòè ñ ðàçëè÷íûì ñîäåðæàíèåì 
ôåíîëüíûõ, â òîì ÷èñëå, è êðàñÿùèõ âåùåñòâ – îò 
øàìïàíñêèõ âèí äî êàãîðà.

Èññëåäîâàíèÿ áóäóò ïðîäîëæåíû.
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