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Íà îñíîâàíèè ìíîãîëåòíèõ ýêñïåðèìåíòàëüíûõ 
äàííûõ, ïîëó÷åííûõ â èíñòèòóòå «Ìàãàðà÷», àíà-
ëèçà ïîòðåáèòåëüñêîãî ðûíêà è îáîáùåíèÿ ëèòåðà-
òóðíûõ èñòî÷íèêîâ ïî àìïåëîãðàôè÷åñêîé è òåõíî-
ëîãè÷åñêîé õàðàêòåðèñòèêå ñòîëîâûõ ñîðòîâ [1-14], 
íàìè ñôîðìóëèðîâàíû òåõíîëîãè÷åñêèå òðåáîâà-
íèÿ, ïðåäъÿâëÿåìûå ê ñòîëîâûì ñîðòàì âèíîãðàäà. 
Ïðè ñîçäàíèè íîâîãî ñîðòà ñåëåêöèîíåð, êàê ïðà-
âèëî, ðóêîâîäñòâóåòñÿ «ìîäåëüþ» ñîðòà. Òàêîé ìî-
äåëüþ ìîæåò ñëóæèòü ðàéîíèðîâàííûé ñîðò, ïîëî-
æèòåëüíî çàðåêîìåíäîâàâøèé ñåáÿ â äàííîé ìåñò-
íîñòè. Ýòîò êðèòåðèé ââåäåí è â ïðàâèëà ïåðåäà÷è 
ñîðòîâ â Ãîññîðòîèñïûòàíèå, êîãäà íîâûå ñîðòà ïî 
îñíîâíûì àãðîáèîëîãè÷åñêèì ïîêàçàòåëÿì äîëæíû 
íå òîëüêî íå óñòóïàòü ðàéîíèðîâàííîìó ñîðòó, íî è 
ïðåâîñõîäèòü åãî ïî îòäåëüíûì ïðèçíàêàì [15-21]. 
Ñ öåëüþ ïîâûøåíèÿ ýôôåêòèâíîñòè ñåëåêöèîííî-
ãî ïðîöåññà â èíñòèòóòå «Ìàãàðà÷» ðàçðàáîòàíà è 
ïðèìåíÿåòñÿ èììóíî-ñåëåêöèîííàÿ ïðîãðàììà «Àíà-
ëîã», ïðåäóñìàòðèâàþùàÿ ñîçäàíèå íîâûõ ñîðòîâ âè-
íîãðàäà ñ ãðóïïîâîé óñòîé÷èâîñòüþ – àíàëîãîâ ëó÷-
øèõ åâðîàçèàòñêèõ ñîðòîâ, ïðè ýòîì îáëàäàþùèõ 
ïîëåâîé óñòîé÷èâîñòüþ ê ãðèáíûì áîëåçíÿì (ìèë-
äüþ, îèäèóì è ñåðàÿ ãíèëü), ôèëëîêñåðå è ìîðîçó, 
âûñîêîé ýêîëîãè÷åñêîé ïëàñòè÷íîñòüþ è ñòàáèëü-
íîñòüþ õîçÿéñòâåííî çíà÷èìûõ ïðèçíàêîâ [22-24]. 
Àíàëèç ñåëåêöèîííûõ ïðîãðàìì ðàçëè÷íûõ íàó÷-
íûõ öåíòðîâ è Ìåæäóíàðîäíîãî äåñêðèïòîðà ïî-
çâîëèëè âûäåëèòü 16 îñíîâíûõ ïðèçíàêîâ (òàáë.), 
ïî êîìïëåêñó êîòîðûõ âåäåòñÿ ñåëåêöèÿ ñòîëîâûõ 
ñîðòîâ [25-29].

Â ðàìêàõ èììóíî-ñåëåêöèîííîé ïðîãðàììû 
«Àíàëîã» ðàçðàáîòàíû ÷åòûðå ìîäåëè ñòîëîâûõ 
ñîðòîâ, ðàçëè÷àþùèåñÿ ïî ñðîêàì ñîçðåâàíèÿ è 
íàïðàâëåíèþ èñïîëüçîâàíèÿ:

Ìîäåëü «Òàâðèÿ» – ðàííåñïåëîñòü, êðóïíàÿ ÿãî-
äà, òîíêàÿ ïîåäàåìàÿ êîæèöà, ìóñêàòíûé àðîìàò, 
ãðóïïîâàÿ óñòîé÷èâîñòü ê ôèëëîêñåðå, ïàòîãåííîé 
ìèêðîôëîðå, ãðèáíûì áîëåçíÿì è ìîðîçó [30-31].

Ìîäåëü «Ïåðëåò» – áåññåìÿííîñòü, ãðóïïîâàÿ 
óñòîé÷èâîñòü ê ôèëëîêñåðå, ïàòîãåííîé ìèêðîôëî-
ðå, ãðèáíûì áîëåçíÿì è ìîðîçó [32-34].

Ìîäåëü «Кîðîëåâà âèíîãðàäíèêîâ» – ñðåäíèé 
ñðîê ñîçðåâàíèÿ, êðóïíàÿ íàðÿäíàÿ ãðîçäü è ÿãîäà, 
õîðîøàÿ òðàíñïîðòàáåëüíîñòü, ãðóïïîâàÿ óñòîé÷è-
âîñòü ê ôèëëîêñåðå, ïàòîãåííîé ìèêðîôëîðå, ãðèá-
íûì áîëåçíÿì è ìîðîçó [35-37].

Ìîäåëü «Ìîëäîâà» – ïðèãîäíîñòü äëÿ äëèòåëü-
íîãî õðàíåíèÿ, êðóïíàÿ ÷åðíàÿ ÿãîäà, ïðî÷íàÿ êî-
æèöà, ãðóïïîâàÿ óñòîé÷èâîñòü ê ôèëëîêñåðå, ïàòî-
ãåííîé ìèêðîôëîðå, ãðèáíûì áîëåçíÿì è ìîðîçó.

Ñóùåñòâóåò ðÿä îáùèõ îáÿçàòåëüíûõ òðåáîâà-
íèé ê ñòðóêòóðíûì ýëåìåíòàì óðîæàÿ êàê äëÿ âè-
íîãðàäà, ïðåäíàçíà÷åííîãî äëÿ òðàíñïîðòèðîâà-
íèÿ, òàê è äëÿ ïðîäóêöèè, çàêëàäûâàåìîé íà çèì-
íåå õðàíåíèå.

Ãðîçäü ñîñòîèò èç ãðåáíÿ è ÿãîä, êîòîðûå ñ áèî-
ëîãè÷åñêîé òî÷êè çðåíèÿ çíà÷èòåëüíî ðàçëè÷àþòñÿ 
ìåæäó ñîáîé. Ãðîçäè ñòîëîâîãî âèíîãðàäà äîëæíû 
áûòü ñðåäíèìè èëè êðóïíûìè (ãðîçäè ìàññîé ìå-
íåå 300 ã è áîëåå 1,0 êã ìåíåå âîñòðåáîâàíû ïî-
òðåáèòåëåì), íàðÿäíûìè, ïðèâëåêàòåëüíûìè ïî ñâî-
åé ñòðóêòóðå è ñëîæåíèþ, ñðåäíåé ïëîòíîñòè èëè 
ðûõëûìè, óäîáíûìè äëÿ óïàêîâûâàíèÿ è èìåòü âîç-
ìîæíîñòü çà ñ÷åò íåâûñîêîé ïëîòíîñòè ëåãêî èçìå-
íÿòü ôîðìó è ðàñïîëàãàòüñÿ íà ãîðèçîíòàëüíîé ïî-
âåðõíîñòè îòíîñèòåëüíî òîíêèì ñëîåì. Ãðîçäü âè-
íîãðàäà èìååò áîëüøóþ óäåëüíóþ ïîâåðõíîñòü, êî-
òîðàÿ ñïîñîáñòâóåò àêòèâíîìó ãàçîîáìåíó, àýðàöèè, 

Таблица 
Селектируемые признаки столовых сортов винограда

Номер 
при-

знака
Признак

Оценки по Междуна-
родному дескрипто-

ру, балл
1 величина грозди 1, 3, 5, 7, 9
2 нарядность грозди 1, 2, 3
3 транспортабельность 1, 2, 3
4 величина ягоды 1, 3, 5, 7, 9
5 окраска кожицы 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7
6 толщина кожицы 1, 3, 5, 7, 9
7 плотность мякоти 1, 3, 5, 7, 9
8 наличие семян 1, 2, 3
9 особенности вкуса 1, 2, 3, 4

10 срок созревания 1, 3, 5, 7, 9

11 продуктивность побега по сырой 
массе гроздей 1, 3, 5, 7, 9

12 устойчивость к милдью 1, 3, 5, 7, 9
13 устойчивость к оидиуму 1, 3, 5, 7, 9
14 устойчивость к серой гнили 1, 3, 5, 7, 9
15 устойчивость к филлоксере 1, 3, 5, 7, 9
16 устойчивость к морозу 1, 3, 5, 7, 9
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èñïàðåíèþ âëàãè, áûñòðîìó èçìåíåíèþ òåìïåðàòó-
ðû è âëàæíîñòè âîçäóõà ïî âñåé ìàññå ïðîäóêòà, à 
òàêæå îáøèðíîìó êîíòàêòó ñ ìèêðîôëîðîé. ×ðåç-
ìåðíàÿ ïëîòíîñòü ãðîçäåé ïðèâîäèò ê äåôîðìàöèè 
ÿãîä, êîòîðûå, êàê ïðàâèëî, ïîâðåæäàþòñÿ ãðèáíû-
ìè áîëåçíÿìè, ÷òî ïðèâîäèò ê çàãíèâàíèþ îñòàëü-
íûõ ãðîçäåé, íàõîäÿùèõñÿ â òàðå.

Ãðåáåíü ñîñòîèò èç ãëàâíîé îñè, âåðõíÿÿ ÷àñòü 
êîòîðîé (ãðîçäåíîæêà) ñîåäèíåíà ñ ïîáåãîì, áîêî-
âûõ îòâåòâëåíèé è ïëîäîíîæêè, íåñóùåé ÿãîäû. 
Ó çðåëûõ ãðîçäåé â çàâèñèìîñòè îò ñîðòîâûõ îñî-
áåííîñòåé ãðåáåíü ñîñòàâëÿåò îò 2 äî 6 ïðîöåíòîâ 
îáùåé ìàññû. Îò åãî ñòðîåíèÿ è ïðî÷íîñòè ñîåäè-
íåíèÿ ñ ÿãîäàìè â çíà÷èòåëüíîé ñòåïåíè çàâèñèò 
óñòîé÷èâîñòü ãðîçäåé ê ìåõàíè÷åñêèì ïîâðåæäåíè-
ÿì ïðè ñъåìå, óïàêîâûâàíèè, òðàíñïîðòèðîâàíèè 
è õðàíåíèè. Ãðåáíè ó âèíîãðàäà ñòîëîâûõ ñîðòîâ 
â ðàçíîé ìåðå ñêëîííû ê óñûõàíèþ, ïîáóðåíèþ è 
äåéñòâèþ äèîêñèäà ñåðû. Дàííûå ñâîéñòâà çàâèñÿò 
êàê îò ñîðòîâûõ îñîáåííîñòåé, òàê è îò óñëîâèé 
âûðàùèâàíèÿ. Âî âëàæíûå ãîäû èëè ïðè îáèëüíîì 
îðîøåíèè ïåðåä ñъåìîì íà áîãàòûõ ïî÷âàõ, à òàêæå 
ïî ìåðå ïðîäâèæåíèÿ ðàéîíîâ âîçäåëûâàíèÿ âèíî-
ãðàäà ê ñåâåðó ãðåáíè ñòàíîâÿòñÿ áîëåå íåæíûìè è 
âîñïðèèì÷èâûìè ê ðàçëè÷íûì âíåøíèì âîçäåéñòâè-
ÿì. Ýòî íåðåäêî îñëîæíÿåò õðàíåíèå ïðîäóêöèè. 
Ó íåêîòîðûõ ñîðòîâ, òàêèõ êàê Àãàäàè, Ìîëäîâà, 
Àíòèãîíà óâÿäàþùèå ãðåáíè òåðÿþò óñòîé÷èâîñòü 
ê ôèòîïàòîãåííûì ìèêðîîðãàíèçìàì è óâåëè÷èâàþò 
åñòåñòâåííóþ ìàññó óáûëè ãðîçäåé. Ïîâûøåííàÿ 
âëàæíîñòü âîçäóõà â õðàíèëèùå ïðè íàðóøåíèè 
òåõíîëîãè÷åñêèõ ðåæèìîâ ïðèâîäèò ê ïîðàæåíèþ 
ãðåáíÿ è ÿãîä ñåðîé ãíèëüþ. Ó áîëüøèíñòâà ñîðòîâ 
âèíîãðàäà ãðåáíåíîæêà ñ íàñòóïëåíèåì ôèçèî-
ëîãè÷åñêîé çðåëîñòè ÷àñòè÷íî îäðåâåñíåâàåò. Ïî 
äàííîìó ïðèçíàêó ñóäÿò î íàñòóïëåíèè ñðîêà ñáîðà.

Â ãðåáíå ñîäåðæèòñÿ ìåíüøå ñóõèõ âåùåñòâ, 
÷åì â ÿãîäàõ: ýòî îäíà èç ïðè÷èí èõ ñëàáîé óñòîé-
÷èâîñòè ê íèçêèì òåìïåðàòóðàì. Çàìîðîæåííûå 
ãðåáíè ïîñëå îòòàèâàíèÿ ñòàíîâÿòñÿ ìÿãêèìè, âî-
äÿíèñòûìè, ïðè õðàíåíèè ïðèîáðåòàþò òåìíî-áóðóþ 
îêðàñêó è, ïîäñûõàÿ, ëîìàþòñÿ. Â õðàíèëèùå â ñâÿ-
çè ñ ÷àñòè÷íîé ïîòåðåé âëàãè îòíîñèòåëüíîå ñîäåð-
æàíèå ñóõèõ âåùåñòâ â ãðåáíÿõ âîçðàñòàåò, è óñòîé-
÷èâîñòü ê íèçêèì òåìïåðàòóðàì ÷åðåç îïðåäåëåí-
íûé ïåðèîä çàìåòíî ïîâûøàåòñÿ. Òàêèì îáðàçîì, 
ñòóïåí÷àòîå ñíèæåíèå òåìïåðàòóðû â õîëîäèëüíîé 
êàìåðå â íà÷àëüíûé ïåðèîä õðàíåíèÿ ñïîñîáñòâóåò 
ñíèæåíèþ ïîòåðü ïðîäóêöèè.

ßãîäà ó âèíîãðàäà ñîñòîèò èç êîæèöû, ìÿêîòè 
è ñåìÿí. Ó ñòîëîâûõ ñîðòîâ ÿãîäû äîëæíû áûòü 
êðóïíûìè èëè ñðåäíèìè, îäíîðîäíûìè ïî ôîðìå è 
ðàçìåðó, ÷èñòûìè, áåç çàãðÿçíåíèé ÿäîõèìèêàòàìè, 
ïûëüþ. Íå äîïóñêàþòñÿ ïîâðåæäåííûå áîëåçíÿìè, 
âðåäèòåëÿìè, à òàêæå çàñîõøèå, ðàçäàâëåííûå è îòî-
ðâàííûå îò ïëîäîíîæåê ÿãîäû [38]. Дëÿ ñåìåííûõ 
ñîðòîâ æåëàòåëüíà ìàññà ÿãîä íå ìåíåå 8 ã. Фîðìà 
ÿãîä ìîæåò áûòü ðàçëè÷íîé – ñïëþùåííîé, ñëåãêà 
ïðèïëþñíóòîé, îêðóãëîé, îâàëüíîé, ÿéöåâèäíîé, 
ÿéöåâèäíîé ñ òóïûì êîíöîì, îáðàòíîÿéöåâèäíîé, 
öèëèíäðè÷åñêîé, óäëèíåííî-îâàëüíîé, èçîãíóòîé è 
äð. ßãîäû ñ íåîïðåäåëåííîé è íåïðèâëåêàòåëüíîé 
ôîðìîé, àñèììåòðè÷íûìè ñòîðîíàìè íåæåëàòåëüíû.

Кîæèöà ïðè åäå íå äîëæíà îòäåëÿòüñÿ îò ìÿêî-
òè, íå îùóùàòüñÿ íà âêóñ è ëåãêî ïåðåæåâûâàòüñÿ. 
Íà äîëþ êîæèöû â ñðåäíåì ïðèõîäèòñÿ îò 5 äî 12 

ïðîöåíòîâ îáùåé ìàññû ÿãîäû, íî ñ óâåëè÷åíèåì 
ðàçìåðà ÿãîäû äîëÿ êîæèöû óìåíüøàåòñÿ. Кîæèöà 
â îñíîâíîì ñîñòîèò èç êëåò÷àòêè è ïðîòîïåêòèíà. 
Ñâåðõó ýïèäåðìàëüíûå êëåòêè óòîëùåíû è êóòè-
íèçèðîâàíû. Òîëùèíà êîæèöû â çàâèñèìîñòè îò 
ñîðòà äîñòèãàåò 250-300 ìêì. Íà ïîâåðõíîñòè êî-
æèöû ðàñïîëîæåí êóòèêóëÿðíûé ñëîé (êóòèêóëà) 
òîëùèíîé 1-4 ìêì. Ïîñêîëüêó êóòèêóëà ðåãóëèðóåò 
ïîñòóïëåíèå êèñëîðîäà è âûäåëåíèå äèîêñèäà óãëå-
ðîäà, â òêàíÿõ ÿãîä ïîääåðæèâàåòñÿ îïðåäåëåííûé 
ãàçîâûé ðåæèì, âëèÿþùèé íà áèîõèìè÷åñêèå è 
ôèçèîëîãè÷åñêèå ïðîöåññû.

Óñòîé÷èâîñòü âèíîãðàäà ïðè õðàíåíèè â çíà-
÷èòåëüíîé ñòåïåíè îïðåäåëÿåòñÿ òîëùèíîé ïðóè-
íîâîãî íàëåòà. Ó íåêîòîðûõ ñîðòîâ (×àóø áåëûé, 
Àñìà) ìàññà ïðóèíîâîãî íàëåòà íà ïîâåðõíîñòè ÿãîä 
ìîæåò äîñòèãàòü 1,5% îò îáùåé ìàññû êîæèöû. Ó 
âèíîãðàäà ïðóèí íà 30% ñîñòîèò èç ìÿãêîãî âîñêà, 
ïðåäñòàâëåííîãî äëèííûìè öåïÿìè ñïèðòîâ, àëüäå-
ãèäîâ, ýôèðîâ, ñâîáîäíûõ êèñëîò è óãëåâîäîâ; òâåð-
äîãî âîñêà, îñíîâíàÿ ÷àñòü êîòîðîãî – îëåèíîâàÿ 
êèñëîòà. Òåìïåðàòóðà ïëàâëåíèÿ ïðóèíà íàõîäèòñÿ 
â ïðåäåëàõ 70-75°C, ÷òî ó÷èòûâàþò ïðè òåïëîâûõ 
îáðàáîòêàõ.

Дàííûå ïîêàçàòåëè òåñíî âçàèìîñâÿçàíû ñ ëåæ-
êîñïîñîáíîñòüþ. Íàðóøåíèå öåëîñòíîñòè è óìåíü-
øåíèå êóòèêóëû ïðèâîäèò ê óâåëè÷åíèþ ïîòåðü è 
ñíèæåíèþ êà÷åñòâà ïðîäóêöèè â ñâÿçè ñî ñâîáîäíûì 
äîñòóïîì êèñëîðîäà, âûçûâàþùåãî óñèëåííîå íå-
êîìïåíñèðîâàííîå îêèñëåíèå, èñïàðåíèå âëàãè è 
äð. Ó áîëåå ëåæêèõ ñîðòîâ êóòèêóëÿðíûå ïîêðîâû 
òîëùå, ÷òî ïðèâîäèò ê çàìåäëåíèþ îêèñëèòåëüíî-
âîññòàíîâèòåëüíûõ ïðîöåññîâ, ïðîòåêàþùèõ â ÿãî-
äå. Ïðè õðàíåíèè ÿãîä ñ íåïîâðåæäåííûì ïðóèíîì â 
òå÷åíèå 6 ìåñÿöåâ, ïî äàííûì ñïåöèàëèñòîâ èíñòè-
òóòà «Ìàãàðà÷», îáùèå ïîòåðè ñîñòàâëÿþò 21,2%, 
à ïðè åãî óäàëåíèè – äîñòèãàþò 52,2%. Ïîýòîìó 
ïðè óáîðêå, ñîðòèðîâàíèè è óïàêîâûâàíèè ïðî-
äóêöèè, ïðåäíàçíà÷åííîé äëÿ òðàíñïîðòèðîâàíèÿ 
è äëèòåëüíîãî õðàíåíèÿ, îáÿçàòåëüíî òùàòåëüíîå 
ñîõðàíåíèå âîñêîâîãî íàëåòà íà ÿãîäàõ.

Ñòîëîâûå ñîðòà âèíîãðàäà, ïðåäíàçíà÷åííûå äëÿ 
ïåðåâîçêè íà äàëüíèå ðàññòîÿíèÿ, äîëæíû îòëè-
÷àòüñÿ ïîâûøåííîé òðàíñïîðòàáåëüíîñòüþ, êîòîðàÿ 
îïðåäåëÿåòñÿ êàê ñîðòîâûìè îñîáåííîñòÿìè, òàê è 
òåõíîëîãèåé âîçäåëûâàíèÿ. Îñíîâíûìè ïîêàçàòåëÿ-
ìè, õàðàêòåðèçóþùèìè òðàíñïîðòàáåëüíûå ñâîéñòâà 
âèíîãðàäíîé ãðîçäè, ÿâëÿþòñÿ ïðî÷íîñòü êîæèöû ê 
ðàçäàâëèâàíèþ è ïðîêîëó, è óñèëèå, íåîáõîäèìîå   
äëÿ îòðûâà ÿãîäû îò ïëîäîíîæêè [39].

Îêðàñêà ÿãîä ñòîëîâûõ ñîðòîâ ìîæåò âàðüèðî-
âàòü â øèðîêèõ ïðåäåëàõ, íî îáÿçàòåëüíî áûòü õî-
ðîøî âûðàæåííîé, à ÿãîäû â ãðîçäè èìåòü îäèíà-
êîâóþ, ðàâíîìåðíóþ îêðàñêó. Îñíîâíîé êðèòåðèé 
ïîòðåáèòåëüñêîé îöåíêè îêðàñêè ÿãîä – èõ ïðè-
âëåêàòåëüíîñòü. Â ïîâåðõíîñòíûõ ñëîÿõ ýïèäåðìè-
ñà, íàõîäÿùèõñÿ ïîä êóòèêóëîé, ñîäåðæèòñÿ îñíîâ-
íàÿ ÷àñòü êðàñÿùèõ, àðîìàòè÷åñêèõ è äóáèëüíûõ 
âåùåñòâ. Ðàçëè÷àþò îñíîâíûå öâåòà îêðàñêè ÿãîä: 
çåëåíî-æåëòûé, ðîçîâûé, êðàñíûé, êðàñíî-ñåðûé, 
òåìíî-êðàñíûé, ôèîëåòîâûé, ñèíå-÷åðíûé, êðàñíî-
÷åðíûé (ñ ðàçëè÷íûìè îòòåíêàìè). Ñåðî-çåëåíûå 
òîíà, òóñêëî-ðîçîâûé è áóðûé öâåò íåæåëàòåëüíû 
[40]. ßãîäû ñî ñâåòëîé îêðàñêîé, çà ðåäêèì èñêëþ-
÷åíèåì, ìåíåå ïðèãîäíû äëÿ äëèòåëüíîãî òðàíñïîð-
òèðîâàíèÿ, õðàíåíèÿ ïðè íèçêèõ òåìïåðàòóðàõ è çà-
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ìîðàæèâàíèÿ, òàê êàê íà êîæèöå ïîÿâëÿþòñÿ áóðûå 
òîíà, çàìåòíåå ïðîÿâëÿþòñÿ ïîñëåäñòâèÿ òðàâì, î÷à-
ãîâ ïîâðåæäåíèé áîëåçíÿìè è âðåäèòåëÿìè.

Ìÿêîòü ÿãîä õàðàêòåðèçóåòñÿ òàêèì íåìàëîâàæ-
íûì ïîêàçàòåëåì êàê åå êîíñèñòåíöèÿ. Êîíñèñòåí-
öèÿ ìÿêîòè âëèÿåò íà âêóñîâûå îùóùåíèÿ, ïðî÷-
íîñòü ÿãîä è ñïîñîáíîñòü ñîðòîâ ê õðàíåíèþ. Èç-
ìåíåíèå åå ñîñòîÿíèÿ ïðîäîëæàåòñÿ è ïîñëå óáîðêè 
óðîæàÿ. Âèíîãðàäó ñòîëîâûõ ñîðòîâ ïðèñóùà ìÿñè-
ñòàÿ, ïëîòíàÿ, èíîãäà õðóñòÿùàÿ êîíñèñòåíöèÿ, ÷òî 
õàðàêòåðíî äëÿ âîñòî÷íîé ýêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêîé 
ãðóïïû. Ó âèíîãðàäà äðóãèõ ýêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêèõ 
ãðóïï êîíñèñòåíöèÿ ìÿêîòè áîëåå ñî÷íàÿ. Ìÿêîòü 
ÿãîäû äîëæíà ñîñòàâëÿòü åäèíîå öåëîå ñ êîæèöåé, 
íå áûòü ÷ðåçìåðíî æèäêîé. Ó íåêîòîðûõ ñîðòîâ ïðè 
äëèòåëüíîì õðàíåíèè íåäîñòàòî÷íî ïëîòíàÿ êîíñè-
ñòåíöèÿ ìÿêîòè âûçûâàåò ñíèæåíèå óñòîé÷èâîñòè 
ê òðàíñïîðòèðîâàíèþ, ÷òî îñîáåííî âàæíî ïðè çà-
êëàäêå ÿãîä íà õðàíåíèå äëÿ îòãðóçîê èõ çèìîé è 
âåñíîé â ïðîìûøëåííûå öåíòðû ñòðàíû.

Ñåìåíà ñîñòàâëÿþò äî 10% ìàññû ÿãîä. Â ñå-
ìåíàõ ïðèñóòñòâóþò òàíèí (5-8%), ìàñëî (10-20%) 
è ñìîëèñòûå âåùåñòâà. Áîëüøîå êîëè÷åñòâî ñåìÿí 
â ÿãîäàõ ñòîëîâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà íåæåëàòåëüíî 
ñ îðãàíîëåïòè÷åñêîé òî÷êè çðåíèÿ. Íåêîòîðûå 
âåùåñòâà, â ÷àñòíîñòè äóáèëüíûå, âî âðåìÿ õðàíå-
íèÿ ìèãðèðóþò èç ñåìÿí â ìÿêîòü, óõóäøàÿ âêóñ è 
âíåøíèé âèä ÿãîä.

Ó áåññåìÿííûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà, îòíîñÿùèõñÿ 
ê ãðóïïå êèøìèøåé, â ÿãîäàõ ïðèñóòñòâóþò ðóäè-
ìåíòû (çà÷àòêè ñåìÿí), îò åäâà ðàçëè÷èìûõ äî äî-
âîëüíî êðóïíûõ. ×åì ìåíüøå ìàññà ðóäèìåíòîâ, òåì 
âûøå öåíèòñÿ ïðîäóêöèÿ. Â çàâèñèìîñòè îò ìàññû 
ðóäèìåíòîâ â ÿãîäå áåññåìÿííûå ñîðòà äåëÿòñÿ íà 
÷åòûðå êàòåãîðèè: 1-ÿ – ìàññà ðóäèìåíòîâ ìåíåå 
6,0 ìã; 2-ÿ – îò 6,1 äî 10,0 ìã; 3-ÿ – 10,1–14,0 ìã; 
4-ÿ – áîëåå 14,1 ìã. Ïðè ïðèìåíåíèè ãèááåðåëëè-
íîâûõ (ÃÊ À

3
) òåõíîëîãèé ïîëó÷åíèÿ êðóïíîÿãîä-

íîé áåññåìÿííîé ïðîäóêöèè ñëåäóåò ó÷èòûâàòü êîí-
öåíòðàöèþ ðåêîìåíäóåìóþ ïðîèçâîäèòåëåì ÃК À

3
.

Âêóñ ÿãîä ÿâëÿåòñÿ îïðåäåëÿþùèì ïðèçíàêîì 
êà÷åñòâà âèíîãðàäà ñòîëîâûõ ñîðòîâ. Àðîìàò ñòîëî-
âîãî âèíîãðàäà ìîæåò âàðüèðîâàòü îò íåéòðàëüíîãî 
äî ñèëüíî âûðàæåííîãî (ìóñêàòíûé, èçàáåëëüíûé). 
Íåæåëàòåëüíû ÿãîäû ñ òåðïêèì âêóñîì, ïðèòîðíî-
ñëàäêèå è ñ ÷ðåçìåðíîé êèñëîòíîñòüþ. Âêóñîâûå 
äîñòîèíñòâà îïðåäåëÿþòñÿ óðîâíåì è ãàðìîíè÷íûì 
ñî÷åòàíèåì ñàõàðèñòîñòè è êèñëîòíîñòè ñîêà ÿãîä. 
Îäèí èç ïîêàçàòåëåé äàííîãî ïðèçíàêà – ãëþêîà-
öèäîìåòðè÷åñêèé ïîêàçàòåëü (ÃÀÏ) – ñîîòíîøåíèå 
ñàõàðèñòîñòè è êèñëîòíîñòè ñîêà. Âåëè÷èíà åãî íå-
ñêîëüêî ðàçëè÷àåòñÿ ïî ýêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêèì çî-
íàì ñòðàíû è ñîðòàì. Â Ñðåäíåé Àçèè, Àðìåíèè è 
Àçåðáàéäæàíå èç-çà âûñîêîé ñóììû àêòèâíûõ òåì-
ïåðàòóð ñîäåðæàíèå ñàõàðà â ÿãîäàõ â ïåðèîä ïîë-
íîé ôèçèîëîãè÷åñêîé çðåëîñòè ñîñòàâëÿåò áîëåå 
22-25 ã/100 ñì3 ïðè êèñëîòíîñòè 4–5 ã/äì3. Â Åâ-
ðîïåéñêîì ðåãèîíå (Ðîññèéñêàÿ Фåäåðàöèÿ, Ìîë-
äîâà, Óêðàèíà) ñàõàðèñòîñòü ÿãîä, êàê ïðàâèëî, íà-
ìíîãî íèæå – 16-18 ã/100 ñì3 ïðè áîëåå âûñîêîé 
êèñëîòíîñòè – 7-9 ã/äì3.

Íàñåëåíèåì ðàçíûõ ðåãèîíîâ âûðàáîòàí îïðå-
äåëåííûé êðèòåðèé âêóñîâîé îöåíêè ñòîëîâîãî âè-
íîãðàäà. Â Àðìåíèè è Àçåðáàéäæàíå áîëüøå öåíÿò 
âûñîêîñàõàðèñòûé âèíîãðàä ïðè íèçêîé êèñëîòíî-
ñòè. Â Ðîññèéñêîé Фåäåðàöèè, Ìîëäîâå è Óêðàèíå 

ïðåäïî÷èòàþò ñîðòà ñ ãàðìîíè÷íûì âêóñîì (íåâû-
ñîêàÿ ñàõàðèñòîñòü è ïîâûøåííàÿ êèñëîòíîñòü). Ñ 
ó÷åòîì ýòîãî âåëè÷èíà ÃÀÏ äëÿ ñòîëîâîãî âèíîãðàäà 
äèôôåðåíöèðîâàíà ïî çîíàì: â þæíûõ è âîñòî÷íûõ 
ðåãèîíàõ ÑÍÃ îíà ñîñòàâëÿåò 2,1-2,5, à â åâðîïåé-
ñêîé ÷àñòè – íå íèæå 1,8-2,0. Òàêæå ó÷èòûâàþò è 
àáñîëþòíûå öèôðû óðîâíÿ ñàõàðèñòîñòè è êèñëîò-
íîñòè ÿãîä. Òîëüêî ïî ñîâîêóïíîñòè íàçâàííûõ ïî-
êàçàòåëåé êîíêðåòíîìó ñòîëîâîìó ñîðòó äàþò îáъ-
åêòèâíóþ îöåíêó è ðåêîìåíäóþò äëÿ ðåàëèçàöèè â 
òîì èëè èíîì ðåãèîíå.

Лåæêîñòü – áèîëîãè÷åñêàÿ îñîáåííîñòü ñòîëî-
âûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà ñîõðàíÿòüñÿ â òå÷åíèå îïðå-
äåëåííîãî âðåìåíè ïðè îïòèìàëüíûõ ðåæèìàõ õðà-
íåíèÿ áåç çíà÷èòåëüíûõ ïîòåðü ìàññû, ïîâðåæäå-
íèÿ ôèòîïàòîãåííûìè ìèêðîîðãàíèçìàìè è ôèçè-
îëîãè÷åñêèìè ðàññòðîéñòâàìè, óõóäøåíèÿ òîâàð-
íûõ è ïèùåâûõ êà÷åñòâ. Лåæêîñòü, òðàíñïîðòàáåëü-
íîñòü è òåõíîëîãè÷åñêèé ðåæèì õðàíåíèÿ îïðåäå-
ëÿþòñÿ ôèçè÷åñêèìè, áèîõèìè÷åñêèìè, ôèçèîëîãè-
÷åñêèìè, àíàòîìè÷åñêèìè è ìîðôîëîãè÷åñêèìè îñî-
áåííîñòÿìè ñòîëîâîãî âèíîãðàäà. Íåïðàâèëüíî âû-
ðàùåííûå èëè íåñâîåâðåìåííî ñíÿòûå ãðîçäè ëåã-
êî óâÿäàþò, ñèëüíåå ïîðàæàþòñÿ ïëåñíåâûìè ãðè-
áàìè è ôèçèîëîãè÷åñêèìè áîëåçíÿìè. Îíè â áîëü-
øåé ìåðå ïîâðåæäàþòñÿ íèçêèìè òåìïåðàòóðàìè. 
Íèçêîå êà÷åñòâî ïðîäóêöèè òàê æå, êàê è íåóìå-
ëîå õðàíåíèå, ïðèâîäèò ê ñíèæåíèþ ëåæêîñïîñîá-
íîñòè è áîëüøèì ïîòåðÿì.

Ñ ó÷åòîì âûøåèçëîæåííîãî ñôîðìóëèðîâàíû 
îñíîâíûå êðèòåðèè, ïðåäъÿâëÿåìûå ê ñòîëîâûì 
ñîðòàì âèíîãðàäà:
Óðîæàéíîñòü ñîðòà â 
ïðåäåëàõ

12–15 ò/ãà

Ïðîäóêòèâíîñòü ïî-
áåãà ïî ñûðîé ìàññå 
ãðîçäåé [1] 

íå ìåíåå 300 ã/ïîáåã

Ìàññà ãðîçäè íå ìåíåå 350 ã

Íàðÿäíîñòü ãðîçäè ãðîçäü êðóïíàÿ, ñðåäíåé 
ïëîòíîñòè èëè ðûõëàÿ 

Âûðàâíåííîñòü ÿãîä  
â ãðîçäè

ðàâíîìåðíàÿ îêðàñêà ÿãîä, 
îòñóòñòâèå ãîðîøåíèÿ

Âåëè÷èíà ÿãîäû êðóïíàÿ è î÷åíü êðóïíàÿ

Òîâàðíîñòü ãðîçäåé 80-95%

Òðàíñïîðòàáåëüíîñòü âûñîêàÿ

Òîëùèíà êîæèöû òîíêàÿ, ïîåäàåìàÿ

Íàëè÷èå ñåìÿí îòñóòñòâèå ñåìÿí, ëèáî 
ìåëêèå, ïîåäàåìûå ñåìåíà

Äåãóñòàöèîííàÿ îöåí-
êà ñâåæåãî âèíîãðàäà

íå ìåíåå 8,0–8,7 áàëëà

Óñòîé÷èâîñòü ê ìîðî-
çàì è çèìîñòîéêîñòü

ãèáåëü ãëàçêîâ ïðè íåó-
êðûâíîé êóëüòóðå â íå-
áëàãîïðèÿòíûå çèìû íå 
áîëåå 20–30%

Óñòîé÷èâîñòü ê ìèë-
äüþ, îèäèóìó, àíòðàê-
íîçó, ñåðîé ãíèëè

òðåáóåòñÿ 1–2 ïðîôèëàê-
òè÷åñêèõ îïðûñêèâàíèÿ

Ñòàáèëüíîñòü õîçÿé-
ñòâåííî çíà÷èìûõ ïî-
êàçàòåëåé ïî ãîäàì

âîçìîæíîñòü ïîëó÷åíèÿ 
êîíäèöèîííîãî óðîæàÿ â 
ñëîæíûõ êëèìàòè÷åñêèõ 
óñëîâèÿõ
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